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1. Introduction

La méthode Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes a été validée en décembre 2005 sous le
numéro de certificat EUR 15/03 — 12/05.

Les étapes de validation sont les suivantes :

Date Etude S Standards
Laboratory
. Validation initiale (produits
Décembre —
2005 laitiers hors fromage de type
Cantal et Salers),
Premiére extension pour
. tous produits alimentaires et
Décembre schantil
2006 éc ar_m ons
d’environnement de -1SO 11290-1/A1(2005)
roduction
P ISHA - 1SO 16140-2 (2003)
Décembre Premiéere reconduction
2009
Novembre s :
2013 Deuxiéme reconduction
Septembre Deuxiéme extension pour
2016 les aliments composites
Troisiéme reconduction - 1SO 11290-1 (2017)
. mise a jour 16140-2:2016 et )
g/loallg réintroduction dans le scope INOVALYS - 1S0O 16140-2:2016
des fromages type Cantal et i
Salers Exigences AFNOR V6
-1S0O 11290-1 (2017)
g)oe;:fmbre Quatrieme reconduction INOVALYS - 150 16140-2:2016
- Exigences AFNOR PR V7

2. Protocole des méthodes

2.1. Méthode alternative

2.1.1. Principe de la méthode alternative

Le test LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes est une méthode assurant en 24 heures la
détection rapide et spécifique de Listeria monocytogenes dans différentes matrices. Les
performances de sensibilité de ce test permettent de limiter a 22 heures la phase initiale
d’enrichissement en bouillon. La présence de Listeria monocytogenes est ensuite révelée par
un test d’hybridation ADN /ARN ribosomal en phase solide, de réalisation simple et adaptée
aux laboratoires de routine.

Le test LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes est basé sur une réaction d’hybridation de
sondes nucléiques en phase solide. L’ARN ribosomal de la bactérie cible est libéré par lyse
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cellulaire et capturé par un oligonucléotide spécifique fixé sur un support inerte (tube ou puits
de microplaque). L’ARN ribosomal ainsi capturé est hybridé avec un deuxiéme
oligonucléotide marqué qui permettra la révélation par une réaction de chimiluminescence.

L’interprétation des résultats est réalisée comme suit :

- Valeur seuil = [Valeur en RLU du contréle négatif] X 3
- Valeur RLU de I'échantillon > valeur seuil = résultat positif
- Valeur RLU de I'échantillon < valeur seuil = résultat négatif

2.1.2. Protocole de la méthode alternative
Les différents protocoles de la méthode alternative sont présentés en annexe 1.

Le protocole dépend de la nature de I'’échantillon pour I'étape d’enrichissement (tableau 1) :

Tableau 1 : Différents protocoles d’enrichissement de la méthode alternative

Toutes matrices hors

Produits laitiers et

Matrices produits laitiers et . Aliments composites
: ) produits crus
produits crus
Bouillon RM préchauffé@ RML préchauffé® RML préchauffé®
Eee afeses 25 g (mL) d’échantillon 25 g (mL) d’échantillon + 25 g (mL) d’échantillon + 225
+ 225 mL de bouillon 75 mL de bouillon mL de bouillon
-6al2ha(37zx1)°C
-10 mL de RML incubé
Incubation 22a30ha@37+1)°C dans 90 mL de bouillon 20a24ha@7+1)°C

RML
- 16a24ha(37+1)°C

@ : pour les eaux de process, dans le cas ou I'on suppose la présence de résidus désinfectants, il convient
d’ajouter au bouillon RM une quantité appropriée d’'un ou plusieurs neutralisants adaptés (cf 1ISO18593).

@ : Ppréchauffer pendant 15 minutes & 45°C pour le conditionnement 225 mL. Pour les autres
conditionnements, préchauffer pour atteindre 41°C.

Apres enrichissement, les étapes de détection sont identiques :

- Une étape de lyse,

- Une étape d’hybridation,

- Une étape de réaction avec le conjugué,
- Une étape d’ajout du substrat.

Les résultats sont lus a l'aide d’'un luminomeétre.

Dans le cadre de la margue NF VALIDATION, tous résultats positifs par la méthode
Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes doivent étre confirmés par 'une des options décrites
dans la notice technique, résumées ci-apres.

Tous les résultats positifs sont confirmés a partir de 100 pL du bouillon d’enrichissement (RM
ou RML) :
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- Soit en mettant en ceuvre les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées
par le CEN, I'ISO (incluant I'étape de purification).

- Soit par la lecture d’au moins 1 colonie caractéristique sur une gélose chromogéenique
de formulation Agar selon Ottaviani et Agosti, ou sur une gélose chromogénique issue
d'une méthode bénéficiant de la marque NF VALIDATION (les géloses
chromogeniques RAPID’L.mono et ALOA ont été testées lors des précédentes études
de validation, la gélose COMPASS Listeria Agar a été utilisée pour la reconduction de
2018).

2.1.3. Domaine d’application

La présente étude de reconduction concerne tous produits d’alimentation humaine et
prélevements de I'environnement de production.

2.1.4. Restrictions

La méthode alternative ne présente pas de restriction.

2.2. Méthode de référence

La norme EN ISO 11290-1 (Février 1997) et son amendement Al (Février 2005) —
Microbiologie des aliments - Méthode horizontale pour la recherche et le dénombrement de
Listeria monocytogenes - Partie 1: Méthode de recherche, a été utilisée en tant que
méthode de référence lors de la validation initiale et lors des extensions et reconductions de
2006, 2009, 2013 et 2016. Cette norme a été révisée, les principales modifications présentes
dans la norme EN ISO 11290-1 : 2017 sont considérées comme majeures. Les modifications
technigues ont été évaluées et considérées comme n’ayant pas d’effet significatif sur les
caractéristiques de performances de la méthode ou sur les résultats des essais. Cette
nouvelle version de 2017 a été utilisée pour les essais complémentaires de 2018.

Les protocoles sont présentés en annexe 2.

2.3. Modéle de I'étude

Les méthodes sont non appariées, les protocoles d’enrichissement étant différents entre la
méthode de référence et la méthode alternative.

3. Synthese des résultats obtenus lors de la validation initiale et
des reconductions et extensions

3.1. Etude comparative

L’étude comparative des méthodes est la partie du processus de validation effectuée au sein
du laboratoire expert. Elle comprend trois parties, a savoir:

e Une étude comparative des résultats de la méthode alternative par rapport aux
résultats de la méthode de référence des échantillons (naturellement et/ou
artificiellement) contaminés (appelée étude de sensibilité),

e Une étude comparative permettant de déterminer le niveau de détection relatif (RLOD)
dans des échantillons artificiellement contaminés (appelée étude RLOD),

e Une étude d’inclusivité/d’exclusivité de la méthode alternative.
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3.1.1. Etude de sensibilité

La sensibilité (SE) est la capacité de la méthode alternative a détecter I'analyte lorsque la
méthode de référence le détecte.

En combinant les différentes études, 404 échantillons ont été analysés, 196 échantillons
positifs et 208 échantillons négatifs.
La répartition de ces échantillons est présentée dans le tableau 2.

Tableau 2 : nombre et nature des échantillons testés
(* : positifs par I'une ou l'autre des méthodes)

Catégorie Type Protocole Positifs* Négatifs Total
Laits crus L1 ©) 11 10 21
Produits laitiers Fromages au lait cru L2 ) 10 18 28
Produits laitiers pasteurisés L3 @ 9 11 20
Total 30 39 69
Pr(_)duns a base de viande c1 ® 8 12 20
cuits
Produits carnés Viandes fraiches Cc2 ©) 19 4 23
Volaille crue C3 ©) 13 9 22
Total 40 25 65
Poissons et crustacés p1 @ 10 10 20
Produits de la crus
mer Produits fumés P2 @® 10 14 24
Produits de la mer cuit P3 @® 10 10 20
Total 30 34 64
Produits traités a chaud V1 @® 12 10 22
I T B e
végétaux Amegamme & ©) 11 12 23
Total 33 34 67
Plats traiteur froids T1 ©) 9 13 22
. Plats traiteur chauds T2 ® 13 10 23
Al Patisseries et
composites dérivés/ovoproduits T3 ® 1 13 24
Total 33 36 69
Prélevements de surface El ©) 11 13 24
Echantillons Eaux de process E2 @® 10 12 22
d’environnement Poussieres et résidus E3 ©) 9 15 24
Total 30 40 70
Total toutes catégories 196 208 404
Total @O 70 86 156
Total 2) 93 86 179
Total 3 33 36 69

Des contaminations artificielles ont étés effectuées en respectant un minimum de 40%
d’échantillons naturellement contaminés. Une méme souche de Listeria monocytogenes n’a
jamais été utilisée plus de 6 fois au total pour obtenir un résultat positif.

Au total 40 souches différentes de Listeria monocytogenes ont été utilisées. Le détail des
contaminations artificielles est présenté en annexe 3.
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La répartition par catégorie des échantillons artificiellement contaminés donnant un résultat
positif est présentée dans le tableau 3.

Sur 'ensemble des catégories testées, 196 échantillons ont donné un résultat positif :

- 107 échantillons ont été contaminés artificiellement.
- 89 échantillons naturellement contaminés ont permis I'obtention d’un résultat positif.

Tableau 3 : Répartition des échantillons positifs

Nombre d'échantillons positifs
Naturellemgnt seeding (UFC/25q) spiking (UFC/25g) Total
contamines <3 3<x<10 | >10 | S5 | 5<x<10 | >10
d'éch?emtt)ilrﬁ)ns 89 56 7 0 15 14 15 196
% 454 28,6 3,5 0,0 | 7,7 7,1 7,7 100

Au global, le pourcentage d’échantillons naturellement contaminés est de 45.4%.

» Temps d’incubation
Les temps d’incubation testés au cours de I'étude sont :
- Protocole général @ : 22h &4 37°C
- Protocole spécifique @ : 6h a 37°C puis 16h a 37°C
- Protocole Aliments composites ® : 20h a 37°C

» Protocole testé
Le protocole en microplaque a été testé lors de la derniere étude de validation.
L’équivalence entre le protocole tube et le protocole microplaque a été validée dans les
précédents dossiers de validation.

» Confirmations
Les options suivantes ont été testées dans le cadre de I'étude pour les échantillons positifs
et négatifs :

- En mettant en ceuvre les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées par
le CEN, I'ISO (incluant I'étape de purification).

- Par repiquage de 100 pL du bouillon d’enrichissement sur une gélose chromogénique
de formulation Agar selon Ottaviani et Agosti, ou sur une gélose chromogénique issue
d'une méthode bénéficiant de la marque NF VALIDATION (les géloses
chromogéniques Rapid LMono et ALOA ont été testées lors des précédentes études
de validation, en 2018 la gélose Compass a été utilisée).

De plus, tous les bouillons des échantillons négatifs de la méthode alternative ont été
transférés dans le bouillon Fraser complet de la méthode de référence (0,1ml), incubé
pendant 24h £ 2h a 37 £ 1°C, puis ensemencé sur les géloses normatives (en I'occurrence
Palcam et COMPASS Listeria Agar).

Les résultats bruts sont présentés en annexe 4. Le récapitulatif des résultats obtenus avec la
méthode de référence et la méthode alternative de tous les échantillons pour chaque
catégorie est donné dans le tableau 4.
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Tableau 4 : Récapitulatif des résultats obtenus avec la méthode de référence et la
méthode alternative, aprés confirmation (PA : accord positif, NA : accord négatif,
PD : déviation positive, ND : déviation négative, PP : positif présomptif avant
confirmation)

Catégorie PA NA ND PD PPND* PPNA* Total
Produits laitiers 26 39 2 2 0 2 69
Produits carnés 30 25 6 4 0 0 65
Produits de la mer 24 34 0 6 0 0 64
Produits végétaux 27 34 4 2 0 1 67
Aliments composites 23 36 4 6 0 5 69
Echantillons d’environnement 26 40 3 1 0 0 70
Total toutes catégories 156 208 19 21 0 8 404

*: Les PPND sont inclus dans les ND et les PPNA sont inclus dans les NA

Les résultats sont présentés dans le tableau 5.

Tableau 5 : Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité (SE) et du rapport des résultats
faux-positif pour la méthode alternative (FPR)

Sensibilité | Sensibilité Justesse Rapport
Catégorie Types | PA | NA | ND | PD | PPND* | pPNA* | SOMme | méthode | méthode | ° ) hy 0" | des
N alternative | référence RT % positifs
SEalt% | SEréf% ° FPR %
L1 8 10 1 1 0 1 20 90,0% 90,0% 90,0% 10,0%
) . L2 10 | 18 0 0 0 1 29 100,0% 100,0% 96,6% 5,6%
Produits laitiers
L3 8 11 1 1 0 0 21 90,0% 90,0% 90,5% 0,0%
Sous-Total | 26 | 39 2 2 0 2 71 93,3% 93,3% 91,5% 5,1%
c1 7 12 1 0 0 0 20 87,5% 100,0% 95,0% 0,0%
) . |c2 16 4 3 0 0 0 23 84,2% 100,0% 87,0% 0,0%
Produits carnés
C3 7 9 2 4 0 0 22 84,6% 69,2% 72,7% 0,0%
Sous-Total | 30 | 25 6 4 0 0 65 85,0% 90,0% 84,6% 0,0%
P1 10 | 10 0 0 0 0 20 100,0% 100,0% 100,0% 0,0%
Produits dela |P2 6 14 0 4 0 0 24 100,0% 60,0% 83,3% 0,0%
mer P3 8 10 0 2 0 0 20 100,0% 80,0% 90,0% 0,0%
Sous-Total | 24 | 34 0 6 0 0 64 100,0% 80,0% 90,6% 0,0%
V1 9 10 2 1 0 0 22 83,3% 91,7% 86,4% 0,0%
Produits V2 9 12 0 1 0 1 22 100,0% 90,0% 95,5% 8,3%
végeétaux V3 9 12 2 0 0 0 23 81,8% 100,0% 91,3% 0,0%
Sous-Total | 27 | 34 4 2 0 1 67 87,9% 93,9% 91,0% 2,9%
T1 7 13 1 1 0 2 22 88,9% 88,9% 90,9% 15,4%
Aliments T2 9 10 1 3 0 0 23 92,3% 76,9% 82,6% 0,0%
composites T3 7 13 2 2 0 3 24 81,8% 81,8% 83,3% 23,1%
Sous-Total | 23 | 36 4 6 0 5 69 87,9% 81,8% 85,5% 13,9%
El 11 | 13 0 0 0 0 24 100,0% 100,0% 100,0% 0,0%
) E2 9 12 0 1 0 0 22 100,0% 90,0% 95,5% 0,0%
Environnement
E3 6 15 3 0 0 0 24 66,7% 100,0% 87,5% 0,0%
Sous-Total | 26 | 40 3 1 0 0 70 90,0% 96,7% 94,3% 0,0%
Total toutes catégories 156 | 208 | 19 21 0 8 404 90,3% 89,3% 90,1% 3,8%
Total @ 56 | 86 6 8 0 0 156 91,4% 88,6% 91.0% 0,0%
Total @ 77 86 9 7 0 3 179 90,3% 92,5% 91,1% 3,5%
Total ®) 23 | 36 4 6 0 5 69 87,9% 81,8% 85,5% 13,9%
* . Les PPND sont inclus dans les ND et les PPNA sont inclus dans les NA
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Le tableau 6 résume le résultat pour toutes les catégories.

Tableau 6 : Résumé des résultats

Formule EN ISO 16140-2 RESUELS ol
catégories (%)
Sensibilité de la méthode SE,,, — (PA + PD) <100 % e
alternative (SEan) a (PA + ND + PD) ’
S . PA+ ND
S,er}S|b|I|te de la méthode de SE,_, = ( ) 100 % 89.3
référence (SEe) (PA+ ND + PD)
(PA+NA)
Justesse relative (RT) RT=—x100% 90,1
Rapport des résultats faux- Ep
positif pour la méthode FPR = — x100 % 3,8
alternative (FPR) NA

Les résultats discordants sont présentés en annexe 5.

> Déviations négatives

Une déviation négative correspond a un résultat positif obtenu en méthode de référence
alors qu’un résultat négatif est obtenu en méthode alternative.

19 déviations négatives ont été observées.

e Pour 15 échantillons, les protocoles de confirmation de la méthode alternative n’ont
donné aucune colonie caractéristique. Etant donné que les échantillons sont non
appariés, il est possible qu’aucune cellule de Listeria monocytogenes n’ait été
présente dans I'échantillon analysé avec la méthode alternative.

e Pour 4 échantillons (68/92/80/149), les protocoles de confirmation de la méthode
alternative ont permis la mise en évidence de colonies caractéristiques de Listeria
monocytogenes. Pour ces échantillons, le seuil de détection de la méthode alternative
n’a probablement pas été atteint.

> Déviations positives

Une déviation positive correspond a un résultat positif confirmé obtenu en méthode
alternative alors qu’un résultat négatif est obtenu en méthode de référence.

21 déviations positives ont été observées pour lesquelles la méthode de référence n’a pas
permis la mise en évidence de colonies caractéristiques de Listeria monocytogenes. Etant
donné que les échantillons sont non appariés, il est possible qu’aucune cellule de Listeria
monocytogenes n’ait été présente dans I'échantillon analysé avec la méthode de référence.

> PPNA

Pour 8 échantillons (RD320, RD332, 78, L24L280, L24L291, L24L307, L24L308, L24L313),
un signal positif est obtenu par la méthode alternative mais les protocoles de confirmation de
la méthode alternative ne mettent pas en évidence la présence de Listeria monocytogenes
dans le bouillon. L’état de stress de la bactérie ne lui permet probablement pas de se
développer sur milieu gélosé chromogene sélectif. Il pourrait également s’agir d’hybridation
non spécifique en lien avec la température d’incubation de I'étape d’hybridation.
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Le tableau 9 présente I'analyse des résultats discordants selon la norme 1SO 16140-2 : 2016.

Tableau 9 : Analyses des résultats discordants

Catégorie Type | Protocole | PD | ND+PPND | (ND*EPND) | ay
L1 @ 2 1 -1
. . L2 @ 0 0 0
Produits laitiers
L3 @ 0 1 1
Total 2 2 0 3
C1 ® 0 1 1
, ; C2 @ 0 3 3
Produits carnés
C3 @ 4 2 -2
Total 4 6 2 3
P1 @) 0 0 0
Produits de la P2 ® 4 0 -4
mer P3 ©) 2 0 -2
Total 6 0 -6 3
V1 @ 1 2 1
. ., V2 @ 1 0 -1
Produits végétaux
V3 @ 0 2 2
Total 2 4 2 3
T1 ©) 1 1 0
Aliments T2 ® 3 1 -2
composite T3 ©) 2 2 0
Total 6 4 -2 3
El 0) 0 0 0
Echantillons E2 @ 1 0 -1
d’environnement E3 ©) 0 3 3
Total 1 3 2 3
Total toutes catégories 21 19 -2 6
Total @ 6 8 2 4
Total @ 9 7 -2 5
Total @ 6 4 -2 3

Les valeurs (ND+PPND)-PD sont inférieures ou égales aux limites d’acceptabilité (AL) pour
toutes les catégories et quelle que soit la catégorie.

INOVALYS
Rapport de synthése (Version 0)
Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes 10 08/12/2021



3.1.2. Niveau de détection relatif

Le niveau de détection (LOD) est défini comme la concentration minimale d’organismes qui
donne la preuve de croissance dans un milieu liquide, avec une probabilit¢ de P = 0,95
lorsqu’ils sont inoculés dans un milieu de culture défini et incubé dans des conditions
définies. Le niveau de détection relatif (RLOD) est défini comme étant le rapport du LOD de
la méthode alternative sur celui de la méthode de référence :

LOD
RLOD= ——alt
LOD

ref

Au cours des différentes études de validation, pour chaque catégorie, un couple
matrice/souche a été testé par la méthode de référence et la méthode alternative.
Le dénombrement de la flore totale a été effectué pour chaque matrice.
Le tableau 10 présente les couples testés ainsi que les souches utilisées.
Tableau 10 : couples matrice/souche pour le calcul de la RLOD
Validation Catégorie Matrice souche Protocole Origine seeding
2006 Produits carnés Rillettes L.monocytogenes %2 b ® charcuteries /
2006 Produits végétaux Crudités L.monocytogenes Y2 ¢ @ Gouda /
2006 , Echantlllons Eau de L.monocytogenes % a @ Contréle de /
d’environnement rncage surface
2016 AI|men_ts ”Salade' L.monocytogenes ¥z a ©) Salade 48h a 5°C
composites piémontaise
2018 Produits laitiers Lait cru L.monocytogenes @ tﬁg\ﬁg 72h a 4°C
2018 Produits de la mer T_err_lne de L.monocytogenes @ Terr_lne de 72h a 4°C
saint-jacques poisson

> Validation de 2006

Le protocole de I'ISO 16140 (2003) a été appliqué.
6 réplicats ont été effectués avec 6 niveaux de contamination dont le contréle négatif.
Chaque réplicat a été analysé par la méthode de référence et par la méthode alternative.

» Extension de 2016 et reconduction de 2018

Le protocole de I'ISO 16140 (2016) a été appliqué.

3 niveaux de contamination ont éte testés :
- un niveau négatif avec 5 réplicats,
- un niveau bas avec 20 réplicats, permettant d’avoir des résultats positifs partiels
- un niveau supérieur avec 5 réplicats, correspondant a 3 a 5 fois le niveau bas.

Les résultats obtenus selon le protocole ISO 16140 (2003) ont été ré-exploités selon la
nouvelle norme ISO 16140-2:2016, en utlisant la feuille de calcul Excel
http://standards.iso.org/iso/16140 (version 06.07.2015).

Pour deux catégories, la catégorie produits laitiers et la catégorie produits de la mer, le
nouveau calcul de la RLOD a partir des données de I'extension de 2006 dépassaient la limite
d’acceptabilité fixée a 2.5 pour des méthodes non appariées. Ces deux catégories ont donc
été reprises en 2018 lors de la reconduction.

Les résultats bruts sont présentés en annexe 6. Les calculs de RLOD sont indiqués dans le
tableau 11.
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Tableau 11 : RLOD

Matrice RLOD | RLODL | RLODU | b=in(RLOD) | sd(b) o= | pvalue
Rillettes 1.426 0.563 3.614 0.355 0.465 0.764 0.445
Crudités 1.639 0.565 4.756 0.494 0.533 0.928 0.353
Eau rincage 0.984 0.367 2.637 -0.016 0.493 0.032 1.026
Piémontaise 0.838 0.400 1.752 -0.177 0.369 0.480 1.369
Lait cru 2,101 0,970 4,552 0,742 0,387 1,920 0,055
Uz O g 1,276 0,523 3,114 0,244 0,446 0,546 0,585
jacques
Combinées 1,334 0,944 1,886 0,288 0,173 1,665 0,096

Les valeurs de RLOD sont inférieures a la limite d’acceptabilité fixée a 2.5 dans le cas des
méthodes non appariées.

La détermination de la limite de détection a été réalisée selon Wilrich & Wilrich POD-LOD
calculation program — version 10, 2021-03-02 test. Les résultats sont présentés dans le
tableau 12.

Tableau 12 : LODsg

Niveau de détection a 50%
(UFCl/prise d'essai) selon
Catégorie Couple matrice/souche Protocole Wilrich et Wilrich
Méthode de Méthode
référence alternative
Produits carnés | Rillettes / Listeria monocytogenes 1/2b @ 0,45 [0,24-1,84] | 0,65 [0,35-1,21]
P,r0§iuns Crudités / Listeria monocytogenes 1/2c @) 0,36 [0,19-0,70] | 0,57 [0,29-1,11]
végétaux
Echantillons . o
d’environnement Eau de rincage / Listeria monocytogenes 1/2a @ 0,42 [0,22-0,78] | 0,50 [0,26-0,93]
Aliments L . o
. Piémontaise / Listeria monocytogenes 1/2a €) 0,70[0,41-1,21] | 0,56 [0,33-0,96]
composites
Produits laitiers | Lait cru / Listeria monocytogenes ) 0,51[0,30-0,87] | 1,22 [0,67-2,23]
PrOdl:T']t;de la Terrine st jacques/Listeria monocytogenes @ 0,95[0,52-1,73] | 1,21 [0,64-2,30]

3.1.3. Sélectivité

L’inclusivité est la capacité de la méthode alternative a détecter I'analyte cible a partir d’un
large éventail de souches. L’exclusivité est I'absence d’interférences par un éventail
approprié de souches non cibles de la méthode alternative.

Les résultats sont présentés en annexe 7.

50 souches de Listeria monocytogenes et 33 souches non cible ont été testées. Les résultats
bruts sont résumés dans I'annexe 8.
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L’ensemble des souches cibles a donné un résultat positif par la méthode alternative
(protocole spécifique @).

Pour les souches non cibles, 4 souches [(L. grayi (L02), L. innocua (L51), L. ivanovii (L45) et
L. welshimeri (LO6)] ont donné un résultat positif en utilisant le bouillon TSB pour
I'enrichissement. L’application du protocole complet de la méthode alternative montre que
ces 4 souches donnent un résultat négatif.

Lors de I'étude d’extension de 2006, I'exclusivité n’avait pas été refaite. L’inclusivité de la
méthode alternative a été testée avec le protocole général @ sur 50 souches cibles.
L’ensemble des souches cibles avait donné un résultat positif par la méthode alternative.

L’inclusivité et I'exclusivité de la méthode alternative sont satisfaisantes.

3.1.4. Etude de praticabilité

» Conditions de stockage des éléments

La température de stockage des réactifs est de 2-8°C. La validité des tests est indiquée
sur les coffrets, elle est de 2 ans a date de fabrication.

> Modalités d’utilisation aprés premiére utilisation

Tout coffret de réactif entamé doit étre conservé a 2-8°C.

> Délai d’obtention des résultats

L’obtention des résultats positifs se fait en 48 heures avec la méthode alternative (4 jours en
incluant la confirmation par les tests classiques de la méthode de référence), contre 4 a 7
jours avec la méthode de référence.
L’obtention des résultats négatifs se fait en 1 jour avec la méthode alternative contre 2 a 4
jours avec la méthode de référence.

> Etapes communes avec la méthode de référence

La méthode alternative n’a pas d’étape commune avec la méthode de référence.

3.2. Etude interlaboratoires

L’étude interlaboratoires vise a déterminer la différence de sensibilité entre la méthode de
référence et la méthode alternative lorsque les essais sont effectués par différents
collaborateurs utilisant des échantillons identiques (conditions de reproductibilité).

3.2.1. Organisation de I’étude

L’étude interlaboratoires a été réalisée en 2006 avec 11 laboratoires collaborateurs selon le
référentiel NF EN 1ISO 16140 (2003). La liste des collaborateurs est présentée en annexe 9.
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Les analyses ont été effectuées sur des échantillons de péaté, contaminés artificiellement
avec une souche de Listeria monocytogenes 1/2 b isolée d’'une charcuterie.

Deux séries de 24 échantillons ont été envoyées par laboratoire, une pour la méthode
Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes, une pour la méthode de référence (ISO 11290-1).
Chaque série d’échantillons était divisée en 3 niveaux de contamination, avec 8 réplicats par
niveau.

Un échantillon supplémentaire a également été envoyé pour le dénombrement de la flore
mésophile totale.

3.2.2. Contrble des parameétres expérimentaux

La stabilité de la souche, dans la matrice pate, a été vérifiée sur 5 jours a 4+2°C.
Deux types d’analyses ont été réalisés :
- Inoculation de 3 et 30 cellules dans 25¢g de paté. Les échantillons ont été analysés a
JO, J+1, J+2, J+4 et J+5 par la méthode de référence et par la méthode alternative (1).
- Inoculation d’environ 10° cellules dans 10g de paté. Les échantillons ont été analysés
a Jo, J+1, J+2, J+4 et J+5 par dénombrement sur gélose Listeria selon Ottaviani et
Agosti (2).
Les résultats sont synthétisés dans le tableau 13.

Tableau 13 : Résultats de I’étude de stabilité

Jour | Méthode alternative(1l) | Méthode de référence(l) | Dénombrement sur ALOA(2)
JO Présence dans 259 Présence dans 259 1,9.10*CFU/25¢g

J+1 Présence dans 25¢g Présence dans 25¢g 1,8.10*CFU/25¢g

J+2 Présence dans 25g Présence dans 25¢g 1,9.10*CFU/25¢g

J+4 Présence dans 25g Présence dans 25¢g 2,2.10*CFU/25¢g

J+5 Présence dans 25¢g Présence dans 25¢g 2,8.10*CFU/25¢g

L’ensemble des résultats montrent que la souche de Listeria monocytogenes 1/2 b utilisée
est stable pendant 5 jours a 4£2°C dans la matrice paté.

Les niveaux de contamination et la codification des échantillons sont renseignés dans le
tableau 14.

Tableau 14 : Niveaux de contamination

Niveau de Codes Taux cible Taux réel Intervalle de Flore totale
contamination échantillons (cellules/25g) | (cellules/25g) confiance (CEU/g)
Niveau 0 (L) | 25507013 0 0 /

Niveau 1 (L1) 1517112§2sz 3 5 1-9 4,9.10*
Niveau 2 (L2) 4'1;_211‘;126' 30 32 23-42
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Les échantillons ont été expédiés dans un kit froid le 16 octobre 2006. Les colis sont
arrivés en moins de 24h chez les laboratoires collaborateurs, avant 13h, pour réaliser les
analyses dans la journée.

La température du pot témoin a été prise a réception du colis et le thermobouton expédié
au laboratoire expert pour la lecture des données. Le tableau 15 reprend ces mesures.

Tableau 15 : Températures et états des échantillons a réception

Laboratoire 'rrg(r:\;%?irg:]u(roec? thzimggﬁ%ﬁ ?olé:) Etat des échantillons
A 55 5,7 Bon
B 7,5 5,9 Bon
C 4,6 3,0 Bon
D 2,9 1,6 Bon
E 53 2,9 Bon
F 5,4 5,7 Bon
G 6,9 6,6 Bon
H 55 49 Bon
I 8,4 6,6 Bon
J 3,6 6,2 Bon
K 6,5 49 Bon

3.2.3. Résultats

Les résultats bruts de I'étude interlaboratoires sont présentés en annexe 8.

Les résultats obtenus par le laboratoire expert sont donnés dans le tableau 16.

Tableau 16 : Résultats positifs obtenus par le laboratoire expert

Niveau de contamination Méthode alternative Méthode de référence
LO 0/8 0/8
L1 8/8 8/8
L2 8/8 8/8

> Dénombrement de la flore mésophile totale

Pour I'ensemble des laboratoires, les dénombrements de la flore totale aérobie 30°C
varient entre 1,0.10% et 5,0.10% CFU/g, avec une moyenne de 2,1.10* CFU/g.

» Détection de Listeria monocytogenes

Le tableau 17 résume l'ensemble des résultats obtenus par les 11 laboratoires
collaborateurs pour la méthode de référence et le tableau 18 reprend les résultats de la
méthode alternative.
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Tableau 17 : Résultats positifs obtenus par ’ensemble des laboratoires collaborateurs pour
la méthode de référence

. Niveau de contamination
Laboratoire

LO L1 L2

A 5/8 7/8 8/8

B 0/8 8/8 8/8

C 0/8 8/8 8/8

D 0/8 8/8 8/8

E 0/8 8/8 8/8

F 0/8 8/8 8/8

G 0/8 8/8 8/8

H 0/8 8/8 8/8

I 0/8 8/8 8/8

J 0/8 8/8 8/8

K 0/8 8/8 8/8

TOTAL Po=5/88 P1=87/88 P>=88/88

Tableau 18 : Résultats positifs obtenus par I’ensemble des laboratoires collaborateurs pour
la méthode alternative

Niveau de contamination

Laboratoire LO L1 L2

con'?;\r/rir;ttion con?i?r;éeftion con';\r/r?lr:tion con?i?rf;ion con'?;\r/r?:e]lttion con??r:wéastion

A 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

B 1/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

C 1/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

D 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

E 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

F 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

G 1/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

H 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

I 0/8 0/8 7/8 7/8 8/8 8/8

J 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8

K 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
TOTAL Po=3/88 CPo=0/88 P1=87/88 CP1=87/88 P2=88/88 CP.=88/88

Les données du laboratoire A ont été exclues de l'analyse statistique. En effet, les
résultats obtenus par la méthode alternative étaient conformes a ceux attendus, cependant
5 échantillons non contaminés ont été donnés positifs par la méthode de référence.
La présence de Listeria monocytogenes n’ayant été mise en évidence qu’a partir des
isolements issus du fraser, il pourrait s’agir d’'une contamination accidentelle survenue lors
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du repiquage en fraser. Apres discussion avec le laboratoire, cette hypothese était trés

probable.

De plus, le laboratoire expert a procédé a des confirmations supplémentaires sur les
mémes colonies. Les résultats obtenus ont montré qu’il s’agissait bien d’une Listeria
monocytogenes de méme sérotype que la souche utilisée pour la contamination artificielle.

Les résultats des 10 laboratoires conservés pour I'étude statistiques sont présentés dans
le tableau 19 (méthode de référence) et le tableau 20 (méthode alternative).

Tableau 19 : Résultats positifs obtenus pour la méthode de référence (sans le laboratoire A)

Laboratoire

Niveau de contamination

LO L1 L2

B 0/8 8/8 8/8
C 0/8 8/8 8/8
D 0/8 8/8 8/8
E 0/8 8/8 8/8
F 0/8 8/8 8/8
G 0/8 8/8 8/8
H 0/8 8/8 8/8
I 0/8 8/8 8/8

J 0/8 8/8 8/8
K 0/8 8/8 8/8

TOTAL Po=0/80 P1=80/80 P2=80/80

Tableau 20 : Résultats positifs obtenus pour la méthode alternative (sans le laboratoire A)

Niveau de contamination
Laboratoire LO L1 L2
con'?;\rlrir:tion con?i%é:tion con‘?;\rlr?:;ttion con?i?r:?:tion con'::'/;r;ttion con??r:wé:tion
B 1/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
C 1/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
D 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
E 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
F 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
G 1/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
H 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
| 0/8 0/8 7/8 7/8 8/8 8/8
J 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
K 0/8 0/8 8/8 8/8 8/8 8/8
TOTAL Po=3/80 CPo=0/80 P1=79/80 CP1=79/80 P2>=80/80 CP2=80/80
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3.2.4. Calculs et interprétations

Le pourcentage de spécificité (SP) de la méthode de référence et de la méthode alternative,
utilisant les résultats aprés confirmation, et basé sur le niveau LO, est présenté dans le
tableau 21.

Tableau 21 : Pourcentages de spécificité

Spécificité de la méthode de B
référence SPrep = (1 - [h—"_})x 100 % = 100%
Spécificité de la méthode cn, .
alternative o= (1= (522))x 1009 = 100%

N_ : Nombre de tous les essais au niveau LO
Po : Nombre total de faux positifs obtenus avec des échantillons blancs avant confirmation
CPo : Nombre total de faux positifs obtenus avec des échantillons blancs

Des résultats positifs partiels ont été obtenus au niveau L1, ce niveau est retenu pour les
calculs statistiqgues. Un résumé des résultats obtenus par les laboratoires collaborateurs
retenus pour l'interprétation au niveau L1 est présenté dans le tableau 22.

Tableau 22 : Résultats obtenus par tous les collaborateurs pour le niveau L1 (PA : accord
positif, NA : accord négatif, PD : déviation positive, ND : déviation négative)

Méthode de référence
positive (R+)

Méthode de référence
négative (R-)

Method_e_ alternative PA (A+/R+) = 79 PD (A+/R-) =0
) positive (A+)
Niveau L1 Méthode alternative
négative (A-) ND (A-R+) =1 WA AR =0

D’apres les données récapitulées dans le tableau 20, les valeurs de sensibilité de la méthode
de référence et de la méthode alternative, ainsi que la sensibilité relative et le rapport de

résultats faux positifs apreés confirmation sont calculés dans le tableau 23.

Tableau 23 : Résumé de I’étude de sensibilité au niveau L1

Formule EN ISO 16140-2 Résultats (%)

Sensibilité de la méthode S, — (PA£PD) 98.8 %
alternative (SEan) At (PA +ND+ PD)

I . PA+ ND
S,er,mblllte de la méthode de E— ( ) 100 % 100 %
référence (SErer) ref "~ (PA+ ND + PD)

. (PA+NA)

Justesse relative (RT) RT=-—"x100% 98.8 %
Rapport des résultats faux- FP
positif pour la méthode FPR = — x 100 % /
alternative (FPR) NA
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Pour une étude de méthode non appariées, la différence entre (ND-PD) est calculée pour les
niveaux ou des résultats positifs partiels ont été obtenus (soit L1 et éventuellement L2). La
valeur trouvée pour (ND-PD) ne doit pas dépasser la limite AL. La limite AL est définie sous
la forme [(ND-PD)max] et calculée en fonction du niveau ou des résultats positifs partiels ont
été obtenus, comme il est décrit ci-dessous, a I'aide des 3 paramétres suivants :

Px
- (PH)rer =

Px: nombre d'échantillons présentant un résultat positif obtenu avec la méthode de
référence au niveau x (L1 ou L2) pour tous les laboratoires.

Nx : nombre d’échantillons soumis a essais au niveau x (L1 ou L2) avec la méthode de
référence pour tous les laboratoires.

- (pHa=

CPx : nombre d’échantillons présentant un résultat positif confirmé obtenu avec la méthode
alternative au niveau x (L1 ou L2) pour tous les laboratoires.

Nx : nombre d’échantillons soumis a essais au niveau x (L1 ou L2) avec la méthode
alternative pour tous les laboratoires.

- (ND-PD)max = J3Nx><((p Hrer + (P Hate = 2((® Frer X (0 Hare))
Nx : nombre d’échantillons soumis a essais au niveau x (L1 ou L2) avec la méthode de
référence pour tous les laboratoires.

Dans cette étude, les résultats positifs partiels ont été obtenus au niveau L1. Les différents
calculs obtenus sont présentés dans le tableau 24.

Tableau 24 : Calcul de la limite d’acceptabilité

Niveau L1
NX 80
(p)ref 1
(pt)arit 1
AL = (ND-PD)max 1.7
ND-PD 1
Conclusion ND-PD < AL

Les performances de la méthode alternative et de la méthode de référence sont
équivalentes.

3.2.5. Evaluation de la LOD50%, LOD95% et de la RLOD entre collaborateurs

La LOD50%, LOD95% et de la RLOD sont calculées selon la feuille Excel EN ISO 16140-
2:2016 disponible sur https://standards.iso.org/iso/16140/-2/ed-1/en/RLOD _inter-lab-
study 16140-2 AnnexF verl 28-06-2017.xls. Ces résultats sont présentés dans le tableau
25 et sont donnés uniquement a titre indicatif.
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Tableau 25 : LOD50%, LOD95% et RLOD

Method LOD50% LOD95% RLOD

Tous les échantillons inoculés sont positifs

Reference calcul impossible Calf:ul impossible car
il n'y a pas de valeur
Alternative 0,79[0,50; 1,24] 3,42 [2,17 ; 5,38] pour la reference

4. Conclusion générale

> Etude comparative des méthodes

Le modele d’étude comparative des méthodes est celui de deux méthodes non appariées,
I'étape d’enrichissement n’étant pas commune.

Dans I'étude de sensibilité, 6 catégories ont été testées, soit 404 échantillons.

La méthode alternative a montré 21 déviations positives et 19 déviations négatives. Les
valeurs ((ND+PPND)-PD) sont inférieures aux limites d’acceptabilité pour 'ensemble des
catégories et par catégorie.

Pour les eaux de process, il peut étre nécessaire d’ajouter un neutralisant notamment si ces
eaux contiennent des traces de détergents.

Le calcul du niveau de détection relatif (RLOD) pour chaque catégorie est inférieur a la limite
d’acceptabilité fixée a 2.5 pour des méthodes non appariées.

Les souches cibles de I'étude d’inclusivité ont donné un résultat positif par la méthode
Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes.

Les souches non cibles de I'étude d’exclusivité n'ont pas donné de réaction croisée.

La méthode alternative remplit tous les criteres définis par I'lISO 16140-2 : 2016 et les
exigences specifiqgues du bureau technique (PR révision 7).

> Etude interlaboratoires

Les résultats obtenus avec les laboratoires collaborateurs retenus ont montré que les
performances de la méthode alternative et de la méthode de référence pouvaient étre
considérées comme équivalentes.

Fait a TOURS, le 08/12/2021
Stéphanie ROTILY-FORCIOLI
Chef de service microbiologie

e ———
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ANNEXE 1

PROTOCOLES DE LA METHODE ALTERNATIVE
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Protocole général de la méthode alternative (1)

Toutes matrices hors produits laitiers et produits crus

ETAPE 1 : ENRICHISSEMENT *
25 g (mL) d’échantillon + 225 mL de bouillon RM préchauffé
Incubation (37 + 1) °C de (26 + 4) heures

i

ETAPE 2 : LYSE CELLULAIRE
Transfert de : - 40 uL du bouillon RM incubé dans 40 uL de tampon de lyse (version microplaque)
- 100 pL du bouillon RM incubé dans 100 yL de tampon de lyse (version tube)
Incubation (37 + 1) °C de 15 minutes sous agitation (500 tr/min).

1

ETAPE 3 : HYBRIDATION
Ajouter : - 90 uL de tampon d’hybridation et incuber 45 minutes a (50+1) °C (version microplaque)
- 250 pL de tampon d’hybridation et incuber 60 minutes a (50+1) °C (version tube)
Sous agitation (500 tr/min).
Rincer 2 fois puis laver 2 fois avec le tampon de lavage

{

ETAPE 4 : REACTION AVEC LE CONJUGUE
Ajouter 100 pL de solution de conjugué et incuber 15 minutes a (37+£1)°C
sous agitation (500 tr/min). Laver 4 fois avec le tampon de lavage

{

ETAPE 5: AJOUT DU SUBSTRAT
Ajouter 100 uL de substrat et incuber 15 minutes a température ambiante a I'obscurité

{

Lire les résultats au moyen d’'un luminomeétre

Tous les résultats positifs sont confirmés a partir de 100 uL du bouillon d’enrichissement :

- soit en mettant en oeuvre les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées par le
CEN, I''SO

(incluant I'étape de purification),

- soit sur une gélose chromogéne de formulation Agar selon Ottaviani et Agosti, ou sur une gélose
chromogeéne issue d’'une méthode bénéficiant de la marque NF VALIDATION.

* - Pour les échantillons d’environnement :

- Prélevements de surfaces, poussiéres et résidus : Humidifier le matériel de prélevement avant
échantillonnage a I'aide d’'un tampon de dilution puis ajouter le bouillon RM :

e écouvillon 10 ml

e chiffonnette 100 ml
- Eaux de process et eaux de ringage : Echantillon 25 ml + bouillon RM 225 ml

Note : dans le cas ou I'on suppose la présence de résidus désinfectants, il convient d’ajouter au
diluant ou au bouillon RM une quantité appropriée d’un ou plusieurs neutralisants adaptés (cf
ISO18593). Lors de I'étude de validation, le neutralisant a été utilisé a hauteur de 10% du volume
final de diluant.

INOVALYS
Rapport de synthése (Version 0)
Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes 22 08/12/2021



Protocole spécifique de la méthode alternative (2)

Produits laitiers et produits crus

ETAPE 1 : PRE-ENRICHISSEMENT ET ENRICHISSEMENT
25 g (mL) d’échantillon + 75 mL de bouillon RML préchauffé
Incubation (37 £ 1) °C de 6 a 12 heures
Repiquage de 10 mL de RML incubé dans 90 mL de bouillon RML préchauffé
Incubation (37 + 1) °C de 16 a 24 heures

l

ETAPE 2: LYSE CELLULAIRE
Transfert de : - 40 yL du bouillon RM incubé dans 40 yL de tampon de lyse (version microplaque)
- 100 pL du bouillon RM incubé dans 100 yL de tampon de lyse (version tube)
Incubation (37 = 1) °C de 15 minutes sous agitation (500 tr/min).

{

ETAPE 3: HYBRIDATION
Ajouter - 90 uL de tampon d’hybridation et incuber 45 minutes a (50+1) °C (version
microplaque)
- 250 uL de tampon d’hybridation et incuber 60 minutes a (50+1) °C (version tube)

sous agitation (500 tr/min).
Rincer 2 fois puis laver 2 fois avec le tampon de lavage

{

ETAPE 4 : REACTION AVEC LE CONJUGUE
Ajouter 100 uL de solution de conjugué et incuber 15 minutes a (37+£1)°C
sous agitation (500 tr/min). Laver 4 fois avec le tampon de lavage

{

ETAPE 5 : AJOUT DU SUBSTRAT
Ajouter 100 yL de substrat et incuber 15 minutes a température ambiante a I'obscurité

{

Lire les résultats au moyen d’un luminométre

Tous les résultats positifs sont confirmés a partir de 100 uL du bouillon d’enrichissement :

- soit en mettant en oeuvre les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées par le
CEN, I''SO

(incluant I'étape de purification),

- soit sur une geélose chromogéne de formulation Agar selon Ottaviani et Agosti, ou sur une gélose
chromogeéne issue d’'une méthode bénéficiant de la marque NF VALIDATION
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Protocole spécifique pour les aliments composites (3)

ETAPE 1: ENRICHISSEMENT
25 g (mL) d’échantillon + 225 mL de bouillon RML préchauffé
Incubation (37 £ 1) °C de (22 + 2) heures

i

ETAPE 2 : LYSE CELLULAIRE
Transfert de : - 40 uL du bouillon RM incubé dans 40 uL de tampon de lyse (version microplaque)
- 100 pL du bouillon RM incubé dans 100 yL de tampon de lyse (version tube)
Incubation (37 + 1) °C de 15 minutes sous agitation (500 tr/min).

{

ETAPE 3 : HYBRIDATION
Ajouter - 90 pyL de tampon d’hybridation et incuber 45 minutes a (50+1) °C (version microplaque)
- 250 pL de tampon d’hybridation et incuber 60 minutes a (50+1) °C (version tube)

sous agitation (500 tr/min).
Rincer 2 fois puis laver 2 fois avec le tampon de lavage

1

ETAPE 4 : REACTION AVEC LE CONJUGUE
Ajouter 100 uL de solution de conjugué et incuber 15 minutes a (37+£1)°C
sous agitation (500 tr/min). Laver 4 fois avec le tampon de lavage

1

ETAPE 5: AJOUT DU SUBSTRAT
Ajouter 100 yL de substrat et incuber 15 minutes a température ambiante a I'obscurité

1

Lire les résultats au moyen d’un luminométre

Tous les résultats positifs sont confirmés a partir de 100 yL du bouillon d’enrichissement :

- soit en mettant en oeuvre les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées par le
CEN, I''SO

(incluant I'étape de purification),

- soit sur une geélose chromogéne de formulation Agar selon Ottaviani et Agosti, ou sur une gélose
chromogeéne issue d’'une méthode bénéficiant de la marque NF VALIDATION.
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ANNEXE 2

PROTOCOLE DE LA METHODE DE REFERENCE
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ISO 11290-1 (Mai 2017)

X g (mL) échantillon + 9X mL Bouillon Fraser 1/2

'

Incubation 25+1 h a 30+1 °C

/\

Isolement sur gélose Transfert de 0.1 mL dans 10 mL de bouillon Fraser
O&A. et Palcam

l l

Incubation 24+2 h
et 24+2 ha 37+1 °C Incubation 24+2 h
a37+1 °C

'

Isolement sur gélose
O&A. et Palcam

!

Incubation 24+2 h
et 24+2 ha 37+1 °C

7

Confirmation
(5 colonies)

'

Listeria monocytogenes : - Aspect microscopique
- Hémolyse
- Rhamnose
- Xylose
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ANNEXE 3

CONTAMINATIONS ARTIFICIELLES
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Contamination artificielles : Etudes de 2005 et 2006 (ISHA)

Catéqorie Numéro Nature de I'échantillon Code Protocole de Taux Résultat
9 échantillon souche contamination d'inoculation | global
RD328 Abondance au lait cru L113 spiking 50°C 15min 8CFU/25¢g +
RD340 Comté au lait cru L113 spiking 50°C 15min 9CFU/25¢g +
RD334 Beaufort été 2004 au lait cru L113 spiking 50°C 15min 9CFU/25¢g +
RD336 Beaufort hte maurienne lait cru L113 spiking 50°C 15min 9CFU/25¢g +
Produits laitiers RD332 Comté extra au lait cru L52 spiking 50°C 15min 11CFU/25¢g +
RD321 Spécialité fromagere L52 spiking 50°C 15min 6CFU/25¢g +
RD323 Lait frais pasteurisé 1/2 écrémé L52 spiking 50°C 15min 6CFU/25¢g +
RD341 Comté au lait pasteurisé L113 | SPing3oyclescong- | gery o +
écong
RD316 Lait bio 1/2 écrémé L10 spiking -20°C 24h 23CFU/25¢g +
Aek spiking 50°C 30min-
RD709 Pate L84 55°C 15min 27CFU/25¢g +
Produits carnés RD767 Travers de porc L92 spiking 30 jours -20°C 29CFU/25¢g +
. spiking 50°C 30min-
RD677 Escalope dindonneau crue L114 55°C 15min 21CFU/25¢g +
RD694 Filet de sole cru L130 spiking 55°C 20min 11CFU/25¢g +
Pmd‘r‘;t:rde e RD693 Filet de merlan cru L130 spiking 55°C 20min 11CFU/25g +
RD687 Filet de maquereau fumé L130 spiking 55°C 20min 11CFU/25¢g +
P spiking 50°C 30min-
RD748 Purée d'artichauts L104 55°C 15min 7CFU/25¢g +
. . spiking 50°C 30min-
Produits RD707 Petits pois carotte L82 55°C 15min 22CFU/25¢g +
vegetaux RD691 Radis L135 spiking 55°C 20min | 11CFU/25g +
RD692 Champignons crus L135 spiking 55°C 20min 11CFU/25¢g +
. . spiking 50°C 30min-
RD719 Ecouvillon paillasse L108 55°C 15min 13CFU/25¢g +
. . spiking 50°C 30min-
Environnement RD717 Eau sortie rampe L108 55°C 15min 13CFU/25¢g +
. spiking 50°C 30min-
RD718 Eau rincage bac L109 55°C 15min 13CFU/25¢g +
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Contamination artificielles : Etudes de 2016 (ISHA)

, Taux .
Catégorie d'é'::amnilrlt:on Nature de |'échantillon Sg::g:e Souche Origine Pr(;;(;t;ﬁll-legde d'inoculation R:;::Tt
(UFC/25g)
1241254 Tarte poires LI5.4.70 |Listeria monocytogenes 1/2a  |Perle coco 48 hat 5+3°C 0,6 +
241255 Tarte abricots LI5.4.70 |Listeria monocytogenes 1/2a Perle coco 48 hat5£3°C 0,6 +
241256 Tarte clafoutis aux cerises LI5.4.70 |Listeria monocytogenes 1/2a  |Perle coco 48 hat 5£3°C 0,6
241257 Tarte pommes LIS4.71 |Listeria monocytogenes 1/20 |Pate jaune 48 hat 5£3°C 0,6 +
241258 Flan LI5.4.71 |Listeria monocytogenes 1/2a Pate jaune 48 hat5£3°C 0,6 +
1241259 Tarte mirabelles LS4.71 |Listeria monocytogenes /2o |Pate jaune 48 hat 5+3°C 0,6
1241260 Salade jambon, crudités, emmental LI5.4.72  |Listerioa monocytogenes 1/2a Salade composée 48 hat5£3°C 24 +
1241261 Salade thon, pites, crudités LI5.4.72 |Listeria monocytogenes 1/20  |Salade composée 48 h at 5£3°C 24 +
1241262 Salade poulet, crudités LIS.4.72  |Listeria monocytogenes 1/2a Salade composée 48 hat5£3°C 24 +
1241263 Taboulé poulet LI5.442 |Listeria monocytogenes 3a saumon fumé 48 hat 5£3°C 7.0 +
1241264 Torti surimi L5442 |Listeria monocytogenes 3a saumon fumé 48 hat 5:3°C 7.0 +
241265 Piemontaise au jambon LI5.4.42 |Listeria monocytogenes 3a saumon fumé 48 hat5£3°C 70 +
Aliments 241266 Pizza 4 fromages L5446 |Listeria monocytogenes 3a Sandwich chévre 48 hat 5£3°C 22
composites 1241267 Pizza jambon emmental LI5.4.46 |Listeria monocytogenes 3a Sandwich chévre 48 hat5£3°C 2,2 +
1241268 Fusilli & la carbonara LI5.4.46 |Lisferia monocytogenes 3a Sandwich chévre 48 h at 5£3°C 2,2 +
1241269 Fusilli aux fromages LI5.4.31 |Lisferia monocytogenes 1/2b Hareng aux épices 48 hat5£3°C 3,0 +
L24L270 Nouilles poulet légumes LI5.4.31 |Listeria monocylogenes 1/2b Hareng aux épices 48 hat 5£3°C 3,0 +
1241271 Penne a la bolognaise L5431 |Listeria monocytogenes 1/2h Hareng aux épices 48 hat 5+3°C 3,0 +
1241298 Fondant chocolat LI5.4.69 |Listeria monocytogenes 4b Eclair au café 48 hat5£3°C 16 +
1241299 Tarte citrons LI5.4.69 |Listerio monocytogenes 4b Eclair au café 48 hat 5£3°C 16 +
1241316 Cookie LI5.4.41 |Lisferia monocytogenes 1/2c Foie gras 48 hat5£3°C 0,6 +
1241317 Flan raizins LIs.4.7  |Listeria monocytogenes 1/2a sandwich jambon emmantal 48 hat 5£3°C 0,6 £
1241318 Trio chou, jambon et comté LS.4.7  |Listeria monocytogenes 1/2a sandwich jambon emmental 48 h at 5+3°C 0,6
1241319 Duo ananas, carotte et surimi LIs.4.7  |Listeria monocytogenes 1/2a sandwich jambon emmantal 48 hat5:£3°C 0,6
1241320 Salade de gambas aux mandarines LS4.8 |Listeria monocytogenas 1/2a sandwich thon ceuf surimi 48 hat 5+3°C 1,8 +
1241321 Salade de pommes de terre et saucisses LIs.4.8 |Lsferia monocylogeneas 1/2a sandwich thon ceuf surimi 48 hat5£3°C 18
1241322 Taboulé volaille LIs.4.8 |Listeria monocytogenes 1/2a sandwich thon ceuf surimi 48 hat 5£3°C 1,8 +
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Contamination artificielles : Etudes de 2018 (INOVALYS)

Numéro Code Protocole de estimation Uizl Résultat
Catégorie . : Nature de I'échantillon Souche Origine s Réplicats inoculation
échantillon souche contamination du stress global
(UfC/259g)
62 Salers n°75 Listeria monocytogenes 2b tﬁgv(:g seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/2,25/3,5/3/2,75 / 2,85 +
63 Salers n°75 Listeria monocytogenes 2b tﬁgv(:: seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/2,25/3,5/3/2,75 / 2,85 +
) 64 Salers n°75 Listeria monocytogenes 2b Lﬁ[t de seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/2,25/3,5/3/2,75 / 2,85 +
Produits chévre
laitiers 65 Cantal n°159 Listeria monocytogenes 4b Fromage | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,25/1,5/2,25/2,5/2,75 / 2,25 +
66 Cantal n°159 Listeria monocytogenes 4b Fromage | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,25/1,5/2,25/2,5/2,75 / 2,25 +
67 Cantal n°159 Listeria monocytogenes 4b Fromage | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,25/1,5/2,25/2,5/2,75 / 2,25 +
68 Fromage nature a tartiner n°159 Listeria monocytogenes 4b Fromage | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,25/1,5/2,25/2,5/2,75 / 2,25 +
69 Fromage a pate molle au lait de vache n°159 Listeria monocytogenes 4b Fromage | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,25/1,5/2,25/2,5/2,75 / 2,25 +
70 Filet de lieu noir n°215 Listeria monocytogenes 2a Iizlllgia?r? seeding 72h 5°C+/- 3°C | 3,75/2,25/2,5/3,5/3 / 3 +
71 Filet de sabre n°215 Listeria monocytogenes 2a 'iilllziadr? seeding 72h 5°C+/- 3°C | 3,75/2,25/2,5/3,5/3 / 3 +
72 Filet de julienne n°215 Listeria monocytogenes 2a Ii:”lziadr? seeding 72h 5°C+/- 3°C | 3,75/2,25/2,5/3,5/3 / 3 +
73 Pavé de saumon n°215 Listeria monocytogenes 2a ';':Zi:r? seeding 72h 5°C+/- 3°C | 3,75/2,25/2,5/3,5/3 / 3 +
101 Truite fumée n°161 | Listeria monocytogenes 1/2a Saumon seeding 72h 5°C+/- 3°C 2,5/4/1,75/3/2,5 / 2,75 -
102 Saumon fumé tranchettes n°161 | Listeria monocytogenes 1/2a Saumon seeding 72h 5°C+/- 3°C 2,5/4/1,75/3/2,5 / 2,75 +
103 Haddock fumé n°161 | Listeria monocytogenes 1/2a Saumon seeding 72h 5°C+/- 3°C 2,5/4/1,75/3/2,5 / 2,75 +
105 Tentacule de poulpe cuit n°31 Listeria monocytogenes Tartare de seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/1,5/1/1,5/1,75 / 1,7 +
Produits de la Tsaumog
mer 106 Colin d'Alaska fagon meuniere n°31 Listeria monocytogenes serxfr:qeone seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/1,5/1/1,5/1,75 / 1,7 +
107 Terrine de saumon n°31 Listeria monocytogenes Ts;fr;eo?]e seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/1,5/1/1,5/1,75 / 1,7 +
108 Tranches de la mer colin d'Alaska n°31 Listeria monocytogenes T:;tl;arrneoﬁe seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/1,5/1/1,5/1,75 / 1,7 +
111 Batonnet de surimi n°161 | Listeria monocytogenes 1/2a Saumon seeding 72h 5°C+/- 3°C 2,5/4/1,75/3/2,5 / 2,75 +
112 Nuggets de poisson n°161 | Listeria monocytogenes 1/2a Saumon seeding 72h 5°C+/- 3°C 2,5/4/1,75/3/2,5 / 2,75 +
114 Rillettes de sardines et zestes de citron | n°215 Listeria monocytogenes 2a 'j:"lg;:r\e seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/2,5/1,75/2/1,75 / 2,15 +
151 Surimi All et fines herbes n°31 Listeria monocytogenes Tartare de spiking 3Q m|n°50 C+ 4/5/3/9/2 0,39 4,6 +
saumon 10min 55°C
152 Terrine de poisson n°31 Listeria monocytogenes Tartare de spiking 3Q m|n°50 c+ 4/5/3/9/2 0,39 4,6 +
saumon 10min 55°C
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Numéro Code Protocole de estimation Uizl Résultat
Catégorie . : Nature de I'échantillon Souche Origine s Réplicats inoculation
échantillon souche contamination du stress global
(UfC/259g)
74 Tomates n°21 Listeria monocytogenes 2a | Comcombre | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,5/2,75/2,5/3/2,75 / 25 +
76 Poireaux n°21 Listeria monocytogenes 2a | Comcombre | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,5/2,75/2,5/3/2,75 / 2,5 +
7 Champignons de Paris n°21 Listeria monocytogenes 2a | Comcombre | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,5/2,75/2,5/3/2,75 / 25 +
79 Coeur de laitue n°21 Listeria monocytogenes 2a | Comcombre | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,5/2,75/2,5/3/2,75 / 2,5 +
80 Sachet choux rouge émincé n°20 Listeria monocytogenes 4b | Salade verte | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,75/1,5/2/1,5/2,75 / 1,9 +
81 . A Sac_het ’salade n°20 Listeria monocytogenes 4b | Salade verte | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,75/1,5/2/1,5/2,75 / 1,9 +
frisée,mache,chicorée,orange,betterave
82 Sachet Roquette n°20 Listeria monocytogenes 4b | Salade verte | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,75/1,5/2/1,5/2,75 / 1,9 +
84 Sachet méache, betteraves n°20 Listeria monocytogenes 4b | Salade verte | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,75/1,5/2/1,5/2,75 / 1,9 +
85 Sachet laitue iceberg n°20 Listeria monocytogenes 4b | Salade verte | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 1,75/1,5/2/1,5/2,75 / 1,9 +
115 Velouté de 5 légumes n°94 Listeria monocytogenes 4b Haricots seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,25/0,5/1,5/1,25/1,5 / 1,4 +
118 Lentilles vapeur n°94 Listeria monocytogenes 4b Haricots seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,25/0,5/1,5/1,25/1,5 / 1,4 +
PfquitS 119 Carottes vapeur n°160 Listeria monocytogenes 2a Poireaux | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/3,25/3/2,25/3,25 / 2,75 +
Ve 120 Ecrasé de pomme de terrre /carottes n°160 Listeria monocytogenes 2a Poireaux | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/3,25/3/2,25/3,25 / 2,75 +
121 Purée de pommes de Terre n°160 Listeria monocytogenes 2a Poireaux | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/3,25/3/2,25/3,25 / 2,75 +
122 Purée de potiron n°160 Listeria monocytogenes 2a Poireaux | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 2,75/3,25/3/2,25/3,25 / 2,75 +
137 Purée de brocolis n°94 Listeria monocytogenes 4b Haricots spiking 30 min 55°C 2/1/21412 0,51 2,2 +
138 Pommes de terre cuites a la vapeur n°94 Listeria monocytogenes 4b Haricots spiking 30 min 55°C 211/2/4/2 0,51 2,2 +
145 Tomates n°21 Listeria monocytogenes 2a | Comcombre | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 4/4,75/3,5/3,5/4,25 / 4 +
146 Courgettes n°21 Listeria monocytogenes 2a | Comcombre | seeding 72h 5°C+/- 3°C | 4/4,75/3,5/3,5/4,25 / 4 +
153 épinard cuits n°94 Listeria monocytogenes 4b Haricots splklnlgofn(?nngg%o C+ 4/3/5/6/3 0,55 4,2 +
154 Soupe pomme de terre citrouille n°94 Listeria monocytogenes 4b Haricots sp|k|nlgofn(?nnggosco C+ 4/3/5/6/3 0,55 4,2 +
170 Lentilles graines germées n°20 Listeria monocytogenes 4b | Salade verte | seeding 72h 5°C+/- 3°C 8/9/6/4/5 / 6,4 +
171 Pois vert graines germées n°20 Listeria monocytogenes 4b | Salade verte | seeding 72h 5°C+/- 3°C 8/9/6/4/5 / 6,4 +
161 Eau de drain germination haricot n°167 | Listeria monocytogenes 1/2a | chiffonnette spiking 39 m|n°50 C+ 5/6/3/2/6 0,49 4,4 +
mungo 10min 55°C
178 eau de rincage sans neutralisant n°166 | Listeria monocytogenes 1/2a eau seeding 72h 5°C+/- 3°C 10/9/7/617 / 7.8 +
179 eau de rincage sans neutralisant n°294 Listeria monocytogenes 4b | chiffonnette splklnzgoi(?nnggoio C+ 9/7/9/6/5 0,49 7,2 +
Environnement 185 Ecouvillon paillasse n°296 Listeria monocytogenes 4b | chiffonnettes Sp'kngoi?nnggoio C+ 5/5/6/7/6 0,43 5,8 +
186 Ecouvillon P1 n°296 Listeria monocytogenes 4b | chiffonnettes Sp'kngofn?nms'g%o C+ 5/5/6/7/6 0,43 5,8 +
188 Ecouvillon P2 n°296 Listeria monocytogenes 4b | chiffonnettes Sp'kngoici)nnggozo C+ 5/5/6/716 0,43 5,8 +
189 Chiffonnettes paillasse n°300 Listeria monocytogenes 2a | chiffonnettes Sp'kngoici)nnggozo C+ 10/9/9/7/11 0,63 9,2 +
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Numéro Code Protocole de estimation et Résultat
Catégorie . : Nature de I'échantillon Souche Origine s Réplicats inoculation
échantillon souche contamination du stress global
(UfC/259g)
190 Chiffonnettes S1 n°300 Listeria monocytogenes 2a | chiffonnettes splklnzgoﬁ]ci)nrrggoio C+ 10/9/9/7/11 0,63 9,2 +
261 eau de ringage Tanck AOC TG 04 n°164 | Listeria monocytogenes 1/2c | chiffonnettes | spiking 30 min 55°C 2/5/4 0,4 3,6 +
262 eau de ringage Tanck Ti 12 n°164 | Listeria monocytogenes 1/2c | chiffonnettes | spiking 30 min 55°C 2/5/4 0,4 3,6 +
263 eau de rincage camion BMO5OHP n°164 | Listeria monocytogenes 1/2¢ | chiffonnettes | spiking 30 min 55°C 2/5/4 0,4 3,6 +
264 eau de ringage Tank Ti 10 n°164 | Listeria monocytogenes 1/2¢ | chiffonnettes | spiking 30 min 55°C 2/5/4 0,4 3,6 +
95 Rillettes du Mans n°109 Listeria monocytogenes 4b Rillettes seeding 72h 5°C+/- 3°C 1,5/3/3,25/2/1,25 / 2,2 +
98 Jambon de Porc n°109 Listeria monocytogenes 4b Rillettes seeding 72h 5°C+/- 3°C 1,5/3/3,25/2/1,25 / 2,2 +
136 Rillettes de poulet roti n°109 Listeria monocytogenes 4b Rillettes spiking 30 min 55°C 2/1/1/1/1 0,48 1,2 +
Carnes 148 Rillettes de porc n°104 Listeria monocytogenes 2a Paté splklnlgoﬁ\?nrr;gozo C+ 14/7/517/2 0,6 7 +
149 Paté de campagne n°104 Listeria monocytogenes 2a paté Sp'kmlgoi?n”;g%o C+ 14/715/7/2 0,6 7 +
. R - Aes spiking 30 min 50°C +
150 Rillons n°104 Listeria monocytogenes 2a Paté 10min 55°C 14/715/7/2 0,6 7 +
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ANNEXE 4

Sensibilité : Résultats bruts

Légende: ¢ : niveau déterminé par 5 dénombrements
sp : spiking
se : seeding
nc : naturellement contaminé
cm: contamination par mélange
+/ Pos : résultat positif
- / Neg : résultat négatif
/ : test non realisé
@ : absence de colonies
PA : accord positif
NA : accord négatif
PD : déviation positive
ND : déviation négative
FN : faux negatif
FP : faux positif
PP: présumé positif avant confirmation
A : absence
P : présence
0/1/2/3/4: niveau de flore typique, de "absence" a "élevé"
@/ L/M/H :niveau de flore annexe de "absence" a "éleve"
| : résultat apres ré-isolement
(XXX) : nombre de colonies typiques
L.m : Listeria monocytogenes
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Résultats INOVALYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes Conﬁ”‘é“f;i;:‘ti'”so?];ﬁt‘;oétziéze%l&%o”r les
Type référence Produits Protocole Fraser demi Fraser , Résultat LUMIPROBE RML , Fraser , Co%(:da
Confirmation Ref:;snu;fat RLU RLU Confirmation Reﬁsnuailtat Confirmation R'“;;Snu;fat -
Compass | Palcam | Compass | Palcam seuil test Resultat Compass Compass | Palcam
L1 26 Lait cru AOP 9000 Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 1129 - O+L / A O+g O+g / A NA
L1 27 Lait cru T25 Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 1278 - O+g / A O+g O+g / A NA
L1 28 Lait cru T24 AOP DEP Spécifique O+g O+g O+g O+L / A 1893 1315 - O+og / A O+g O+g / A NA
L1 29 Lait cru T27 Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 900 - O+og / A O+g O+g / A NA
L1 30 Lait cru CRB 5000 Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 850 - O+L / A O+g O+g / A NA
L1 31 Lait cru T24 Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 738 - O+g / A O+g O+g / A NA
L1 32 Lait cru T24 Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 1122 - O+og / A O+g O+g / A NA
L1 33 Lait cru 10409 1AA10120.36 Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 1288 - O+L / A O+g O+g / A NA
L2 1 Salers fromage au lait cru Spécifique O+g O+L O+g O+L / A 1893 861 - O+g / A O+g O+g / A NA
L2 86 Salers Spécifique O+L O+L O+g O+g / A 3048 1637 - O+g / A O+g O+g / A NA
L2 87 Salers Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 3048 2988 - O+g / A O+g O+g / A NA
L3 36 Cantal pasteurisé Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1775 1703 - O+g / A O+g O+L / A NA
L3 88 Cantal Spécifique O+g O+L O+g O+g / A 3048 1677 - O+g / A O+g O+L / A NA
L3 89 Cantal Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 3048 2848 - O+g / A O+g O+g / A NA
Résultats ISHA
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole J1 13 valeur ] Concordance
palcam Aloa palcam Aloa valeur RLU seuil Résultat | Palcam Aloa

L1 RD351 Lait de brebis (cru) Spécifique - - - - 2,19 5,12 Nég / / NA
L1 RD320 Créme fraiche fermiére Spécifique - - - - 5,27 3,23 Pos - - PPNA
L2 RD324 Roquefort Spécifique - - - - 2,99 5,23 Nég / / NA
L2 RD328 Abondance lait cru Spécifique - - - - 2,61 3,96 Nég / / NA
L2 RD329 Fribourg au lait cru Spécifique - - - - 3,28 3,96 Nég / / NA
L2 RD330 Comté extra au lait cru Spécifique - - - - 2,97 3,96 Nég / / NA
L2 RD332 Comteé extra au lait cru Spécifique - - - - 4,30 3,96 Pos - - PPNA
L2 RD334 Beaufort au lait cru Spécifique - - - - 2,75 3,96 Nég / / NA
L2 RD335 Gruyére au lait cru Spécifique - - - - 2,67 3,96 Nég / / NA
L2 RD336 Beaufort au lait cru Spécifique - - - - 3,06 3,96 Nég / / NA
L2 RD337 Comté extra au lait cru Spécifique - - - - 2,82 3,96 Nég / / NA
L2 RD338 Laguiolles lait cru Spécifique - - - - 3,27 3,96 Nég / / NA
L2 RD339 Beaufort au lait cru Spécifique - - - - 2,53 3,96 Nég / / NA
L2 RD340 Comté au lait cru Spécifique - - - - 3,09 3,96 Nég / / NA
L2 RD353 St nectaire au lait cru Spécifique - - - - 2.20 5,12 Nég / / NA
L2 RD354 St nectaire au lait cru Spécifique - - - - 1,44 512 Nég / / NA
L2 RD355 St nectaire au lait cru Spécifique - - - - 1,25 5,12 Nég / / NA
L3 RD316 Lait bio 1/2 écrémé Spécifique - - - - 2,29 3,23 Nég / / NA
L3 RD317 Fromage frais Spécifique - - - - 2,54 3,23 Nég / / NA
L3 RD318 Fromage non affiné Spécifique - - - - 2,88 3,23 Nég / / NA
L3 RD319 Fromage frais ardbme fraise Spécifique - - - - 1,59 3,23 Nég / / NA
L3 RD320 Spécialité fromagére Spécifique - - - - 2,10 3,23 Nég / / NA
L3 RD321 Lait frais pasteurisé entier Spécifique - - - - 2,63 3,23 Nég / / NA
L3 RD322 Lait frais pasteurisé demi écrémé Spécifique - - - - 2.83 3,23 Nég / / NA
L3 RD341 Comté au lait pasteurisé Spécifique - - - - 265 3.96 Nég / / NA
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Résultats INOVALYS

cona MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes CO”“”gfrt]i;’:ﬁ'nsoaSlf]lé‘goe;ﬁf:szeonlﬁﬂp;”r les
Type référence Produits Protocole ?Lt]jﬂ;:zig”e Fraser demi Fraser . . . Résultat LUMIPROBE RML . Fraser . . . Concordance
9) Confirmatio | Résultat Confirmation Resultat Confirmatio | Resultat
Compas | pajcam | €OMP3S | pajcam n final RLU RLU Resultat | Compass final Compass | Palcam n final
5 S seuil test
L2 62 Salers Spécifique 2,8 1+ 1+ 3+g 3+g + L.mono P 3048 84718 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
L2 63 Salers spécifique| 28 1+L | 1+L | 3+g 3+p +L.mono P 304 | 24301 + 3+p +L.mono p / / / / PA
L2 64 Salers specifique| 28 141 | 1+L | 3+0 3+0 +L.mono P 304 | 3% + 3+0 +L.mono P / / / / PA
L3 65 Cantal Spécifique 2,2 1+ 1+ 3+g 3+g + L.mono P 3048 | 310999 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
L3 66 Cantal Spécifique 2,2 1+ 1+ 3+g 3+g + L.mono P 3048 93908 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
L3 67 Cantal Spécifique 2,2 l+o l+o 3+0 3+0 + L.mono P 3048 91644 + 3+o + L.mono P / / / / PA
L3 68 Fromage nature a tartiner Spécifique 2,2 3+0 3+0 3+0 3+0 + L.mono P 3048 1899 - 3+0 + L.mono P 3+0 3+0 + L.mono P
L3 69 Camembert lait pasteurisé Spécifique 2,2 2+g 2+M 3+g 3+g +L.mono P 3048 | 143281 + 3+g + L.mono P / / / / PA
Résultats ISHA
Conta MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole | artificielle Ji J3 valeur | Résulta Aloa Concordanc
(cfu/25g) valeur RLU | "C "o t Palcam €
Palcam Aloa Palcam Aloa sans conf | avec conf
L1 RD352 Lait de vache cru Spécifique nc + + + + 642,15 512 Pos + s + PA
L1 RD359 Lait cru (lot 117-14) Spécifique nc + + + + 530,99 4,53 Pos + s + PA
L1 RD360 Lait cru (lot 118-218) Spécifique nc + + + + 5820,15 4,53 Pos + s + PA
L1 RD361 Lait cru (lot 115-283) Spécifique nc + ¥ ¥ + 3744,34 4,53 Pos + s + PA
L1 RD362 Lait cru (lot 117-15) Spécifique nc + + + + 905,86 4,53 Pos + s + PA
L1 RD363 Lait cru (lot 112-16) Spécifique nc - + + + 431,78 4,53 Pos + s + PA
L1 RD364 Lait cru (lot 112-91) Spécifique nc - - - - 5810 453 Pos - s (2 + PD
L1 RD365 Lait cru (lot 115-254) Spécifique nc + ¥ ¥ + 441,29 4,53 Pos + s + PA
L1 RD366 Lait cru (lot 117-16) Spécifique nc + + + + 826,87 4,53 Pos + s + PA
L1 RD367 Lait cru (lot 118-212) Spécifique nc + + + + 3,20 4,53 Nég - - / ﬁ
L1 RD368 Lait cru (lot 115-232) Spécifique nc - - - - 1600,75 4,53 Pos + s + PD
L2 RD328 Abondance au lait cru Spécifique 8 + + + + 28,68 3,96 Pos + s + PA
L2 RD340 Comté au lait cru Spécifique + + + + 8,37 512 Pos + s + PA
L2 RD334 Beaufort été 2004 au lait cru Spécifique 9 - - + + 11,78 5,12 Pos + s + PA
L2 RD336 Beaufort hte maurienne lait cru [ spacifique 9 + + + + 33,08 5,12 Pos + s + PA
L2 RD356 Fromage de brebis au lait cru Spécifique nc + + + + 15,69 512 Pos + s + PA
L2 RD357 Fromage bleu au lait cru Spécifique nc + + + + 62,20 512 Pos + s + PA
L2 RD332 Comté extra au lait cru Spécifique 11 + + + + 7,40 5,12 Pos + s + PA
L3 RD321 Spécialite fromageére Spécifique 6 + + + + 36,34 3,23 Pos + s + PA
L3 RD323 Lait frais pasteurisé 1/2 écrémé | gpécifique + ¥ ¥ + 151,87 3,23 Pos ¥ s + PA
L3 RD341 Comté au lait pasteurisé Spécifique 18 + + + + 46,05 512 Pos + s + PA
L3 RD316 Lait bio 1/2 écrémé Spécifique 23 + + + + 6,95 3,23 Pos + s + PA
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Résultats INOVALYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes CO”“r'gf}:i;’r?ti'”so?]iit‘;oéﬁffe%l&%"“r les
Type | réference Produits Protocole Fraser demi Fraser ) Résultat LUMIPROBE RM ou RML ] Fraser . Concordance
Confirmation Reﬁsnuallltat RLU RLU Confirmation Reﬁsnuallltat Confirmation R?isnuellltat
Compass | Palcam | Compass | Palcam seuil test Resultat Compass Compass Palcam
C3 4 Filet de poulet cru Spécifique O+L O+L O+H O+H / A 1893 1240 - O+L / A O+g O+g / A NA
C3 90 Filet de poulet cru Spécifique O+M O+L O+M O+M / A 3048 2235 - O+go / A O+g O+g / A NA
C3 91 Aiguillettes de poulet cru Spécifique O+g O+go O+go O+go / A 3048 2117 - O+g / A O+g O+L / A NA
C3 94 Cube de filet de poulet cru Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 3048 1940 - O+H / A O+H O+H / A NA
Résultats ISHA
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole Jl J3 Concordance
valeur RLU | valeur seuil | Résultat | RLM Aloa
Palcam Aloa Palcam Aloa
C1 RD597 Granulés boeuf roti bolognaise Général - - - - 15,03 38,92 Nég / / NA
c1 RD309 Poulet roti Général - - - - 15,63 38,92 Nég ! ! NA
c1 RD621 Bacon fumé Général - - - - 11,56 27,27 Nég / ! NA
c1 RD624 Coppa Général - - - - 6,99 27,27 Nég ! ! NA
c1 RD625 Rosette Général - - - - 7,78 27,27 Nég ! ! NA
C1 RD626 Jambon cuit Général - - - - 8,78 27,27 Nég / / NA
C1 RD314 Dés de poulet roti Général - - - - 10,35 31,92 Nég / / NA
C1 RD615 Barre de jambon Général - - - - 10,73 27,27 Nég / / NA
c1 RD645 Filet de dinde Général - - - - 12.67 30,73 Nég ! / NA
c1 RD646 Chorizo Général - - - - 14,65 30,73 Nég ! ! NA
C1 RD650 Dés de poulet roti Général - - - - 13,11 30,73 Nég / / NA
C1 RD739 Assortiment de charcuterie Général - - - - 11,13 17,63 Nég / / NA
C2 RDO031 Joue de porc crue Spécifique - - - - 5,64 23,06 Nég / / NA
c2 RD072 Steak haché Spécifique s- - s- - 8,21 23,06 Nég / / NA
c2 RD679 Steak haché Spécifique s- - s- - 6,58 11,92 Nég / / NA
c2 RD680 Steak haché Spécifique - - - - 7,22 11,92 Nég ! ! NA
c3 RD555 Canard cru Spécifique i i i i 8,97 18,73 Nég ! ! NA
cs RDO73 Canard Spécifique - - - - 15,71 23,06 Nég ! ! NA
cs RD042 Canard Spécifique - - - - 4,73 23,06 Nég ! ! NA
C3 RD677 Escalope de dindonneau crue Spécifique - - - - 6,70 11,92 Nég / / NA
C3 RD741 Volaille crue Spécifique - - - - 9,25 17,63 Nég / / NA
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Résultats INOVALYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#)

MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes

Confirmation 1SO 16140-2 : 2016 pour les
échantillons négatifs en MA

Type référence Produits Protocole argfcijtr:]it;Ie Fraser demi Fraser ] Résultat LUMIPROBE RM ou RML ] Fraser ] Concordance
(cfu/25g) Confirmation Ref:;snu;}at RLU Confirmation R?isnuallltat Confirmation Rc,;isnuallltat
Compass | Palcam | Compass | Palcam seuil RLU test | Resultat Compass Compass | Palcam

C1 95 Rillettes du Mans Général 2,2 3+0 3+0 3+0 3+0 + L.mono P 1454 3470 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
C1 98 Jambon de Porc Général 2,2 2+0 2+0 3+0 3+0 + L.mono P 1454 133032 + 4+g + L.mono P / / / / PA
C1 136 Rillettes de poulet roti Général 1,2 3+g 3+g 3+g 3+g +L.mono P 3648 | 1112089 + 3+g + L.mono P / / / / PA
C1 148 Rillettes de porc Général 7 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 1116 24652 + 3+g + L.mono P / / / / PA
C1 149 Paté de campagne Général 7 2+9 2+0 3+0 3+0 + L.mono P 1116 329 - 2+9 + L.mono P / / / / _
C1 150 Rillons Général 7 2+0 2+0 3+0 3+0 + L.mono P 1116 2419 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
C3 7 Escalope de poulet cru Spécifique nc O+H O+H O+H O+H / A 1893 16898 + 4+0 + L.mono P / / / / PD
C3 46 Escalope de dinde cru Spécifique nc O+g O+g oO+M O+M / A 1775 2613 + 3+0 + L.mono P 3+0 3+0 + L.mono P PD
C3 92 aiguillettes de canard cru Spécifique nc 1+L 1+L 2+L 2+L + L.mono P 3048 2149 - 3+M + L.mono P 3+M 3+M + L.mono P
C3 93 Escalope de dinde cru Spécifique nc 1+L 1+L 2+g 2+@ +L.mono P 3048 2063 - O+g / A O+g O+g / A

Résultats ISHA

Conta MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole | artificielle Jl J3 valeur ] Concordance
(cfu/25g) palcam Aloa palcam Aloa valeur RLU seuil Résultat RLM Aloa

c1 RD709 Paté Général 27 s+ s+ s s 17,61 15,84 Pos s+ s+ PA
C1 RD767 Travers de porc Général 29 s+ s+ s s 141,31 14,15 Pos s+ s+ PA
C2 RDS51 Chair a saucisse Spécifique nc s+ s+ s s 841,42 14,53 Pos s+ s+ PA
C2 RD552 Chair a saucisse Spécifique nc s+ s+ s s 1953,12 14,53 Pos s+ s+ PA
C2 RD553 Chair a saucisse Spécifique nc s+ s+ s s 851,14 14,53 Pos s+ s+ PA
C2 RD554 Chair a saucisse Spécifique nc s+ s+ s s 2615,36 14,53 Pos s+ s+ PA
C2 RD592 Chair a saucisse Spécifique nc s+ s+ s s 1277,14 23,06 Pos s+ s+ PA
c2 RD593 Chair a saucisse Spécifique nc s+ s+ s s 6792,42 23,06 Pos s+ s+ PA
c2 RD594 Chair a saucisse Spécifique ne s+ s+ s s 16622,39 | 23,06 | Pos s+ s+ PA
c2 RD595 Jambon de porc cru Spécifique nc S+ S+ s s 8,62 23,06 Nég / /
c2 RD596 Longe de porc crue Spécifique nc s+ s+ s s 48,78 23,06 Pos s+ s+
c2 RD401 Viande hachée Spécifique nc S+ S+ s s 11,09 23,06 Nég / /
c2 RD675 Steak haché Spécifique ne s+ s+ s s 4,65 11,92 | Nég ! !
c2 RD682 Steak haché Spécifique nc s+ s+ s s 122,51 11,92 Pos s+ s+ PA
c2 RD673 Steak haché Spécifique nc s+ s+ s s 1438,47 11,92 Pos s+ s+ PA
c2 RD706 Merguez Spécifique nc s+ s+ s s 938,23 15,84 Pos s+ s+ PA
c2 RD699 Merguez Spécifique nc s+ s+ s s 4937,55 17,64 Pos s+ s+ PA
c2 RD738 Chair a saucisse Spécifique nc s+ s+ s s 787,96 17,63 Pos s+ s+ PA
c2 RD764 Hachage de porc Spécifique nc s+ s+ s s 252,9 14,15 Pos s+ s+ PA
c2 RD780 Noix de veau Spécifique nc s+ s+ s s 367,68 14,15 Pos s+ s+ PA
c2 RD783 Viande hachee Spécifique nc s+ s+ s s 382,35 14,15 Pos s+ s+ PA
C3 RD559 Blanc de poulet cru Spécifique nc S+ S+ s s 102,34 12,8 Pos S+ S+ PA
c3 RD106 Foie gras de canard cru Spécifique nc S+ S+ s s 50,01 23,06 Pos s+ s+ PA
c3 RDO51 Filet de dinde cru Spécifique nc - - - - 26,12 23,06 Pos s+ s+ PD
c3 RD041 Magret d'oie cru Spécifique nc - - s+ s+ 40,85 23,06 Pos s+ s+ PA
c3 RD342 Foie gras cru Spécifique nc s+ i s+ s+ 80,58 31,92 Pos - s+ PA
c3 RD678 Gésiers de poulet crus Spécifique nc i i i i 207,64 11,92 Pos s+ s+ PD
c3 RD677 Gésiers de volaille Spécifique nc s+ s+ s s 21,94 11,92 Pos s+ s+ PA
c3 RD705 Filet de poulet Spécifique nc s+ s+ s s 102,88 14,15 Pos s+ s+ PA
C3 RD677 Escalope dindonneau crue Spécifique 21 S+ S+ S S 13,65 11,92 Pos s+ s+ PA
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Résultats INOVALYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes Conf"’;‘fﬁ;’:ﬂ'nso?] iit‘;oéﬁfgze%&%o“r les
Type référence Produits Protocole Fraser demi Fraser . Résultat LUMIPROBE RM ou RML . Fraser . Concordance
Confirmation Reﬁsnuallltat RLU RLU Confirmation Reﬁsnuelutat Confirmation R?isnual\ltat
Compass | Palcam | Compass | Palcam seuil test Resultat Compass Compass | Palcam
P1 8 Filet de julienne Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 1841 - O+g / A O+g O+g / A NA
P1 9 Filet de Cabillaud Spécifique O+g O+g O+g O+go / A 1893 1312 - O+L / A O+g O+g / A NA
P1 10 Filet de sole Tropicale Spécifique O+g O+g O+g O+go / A 1893 1153 - O+g / A O+g O+H / A NA
P1 11 Filet de grondin Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 1393 - O+g / A O+g O+g / A NA
P1 12 Chair d'ecrevisses Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 967 - O+M / A O+M O+L / A NA
P1 13 Chair de bulot Spécifique O+g O+g O+g O+go / A 1893 889 - O+g / A O+g O+g / A NA
P1 14 Crevettes sauvages Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 1893 698 - O+g / A O+g O+g / A NA
P2 101 Truite fumée Général O+g O+g O+g O+g / A 1453 919 - O+g / A O+g O+g / A NA
P3 15 Filet de colin d'Alaska pané Général O+g O+L O+g O+L / A 2481 2008 - O+g / A O+g O+L / A NA
P3 16 Surimi All et fines herbes Général O+g O+g O+g O+g / A 2481 1290 - O+g / A O+g O+L / A NA
Résultats ISHA
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole J1 J3 valeur i Concordance
valeur RLU - Résultat | RLM Aloa
Palcam Aloa Palcam Aloa seuil
P1 RD695 Filet de lieu noir cru Spécifique - - - - 4,85 17,64 Nég / / NA
P1 RD693 Filet de merlan cru Spécifique - - - - 511 17,64 Nég / / NA
P1 RD789 Crevettes Spécifique - - - - 4,45 17,63 Nég / / NA
P2 RD058 Saumon fumé Général - - - - 12,54 38,92 Nég / / NA
P2 RD059 Saumon fumé Général - - - - 14,10 38,92 Nég / / NA
P2 RD350 Chutes de saumon pasteurisées Général - - - - 11,76 31,92 Nég / / NA
P2 RD344 Saumon fumé Général - - - - 9,02 31,92 Nég / / NA
P2 RD383 Hareng fumeé Général - - - - 13,48 31,92 Nég / / NA
P2 RD315 Saumon fumé Général - - - - 8,19 31,92 Nég / / NA
P2 RD616 Saumon fumé Général - - - - 8,91 27,27 Nég / / NA
P2 RD647 Saumon fumé Général - - - - 22,74 30,73 Nég / / NA
P2 RD655 Saumon fumé allumettes Général - - - - 13,60 30,73 Nég / / NA
P2 RD656 Saumon fumé allumettes Général - - - - 26,16 30,73 Nég / / NA
P2 RD685 Thon fumé Général - - - - 6.38 1588 Nég / / NA
P2 RD687 Filet de maguereau fumé Général - - - - 6,35 15,88 Nég / / NA
P2 RD686 Eglefin fumé Général - - - - 5,07 15,88 Nég / / NA
P3 RD688 Béatonnet de surimi Général - - - - 11,25 15,88 Nég / / NA
P3 RD689 Cocktail de la mer Général - - - - 6,73 15,88 Nég / / NA
P3 RD690 Moules apéritif Général - - - - 7.49 15,88 Nég / / NA
P3 RD789 Crevettes cuites Général - - - - 14,95 17,63 Nég / / NA
P3 RD736 Rillettes thon Général - - - - 10,98 17,63 Nég / / NA
P3 RD737 Rillettes saumon Général - - - - 11,63 27,41 Nég / / NA
P3 RD743 Terrine de saint jacques Général - - - - 9,67 27,41 Nég / / NA
P3 RD742 Terrine de thon Général - - - - 8,43 17,63 Nég / / NA
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Résultats INOVAYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes Confirmation ISO 16140-2 - 2016 pour les
Conta échantillons négatifs en MA
Type | référence Produits Protocole | artificielle . . Concordance
P ot Fraser demi Fraser . Résultat LUMIPROBE RM ou RML , Fraser . =oneertanee
(cfu/g) .| Résultat N Résultat N Résultat
Confirmation final RLU Confirmation final Confirmation final
Compass | Palcam | Compass |  Palcam ina ceyj | RLUtest| Resultat Compass ina Compass | Palcam ina
P1 70 Filet de lieu noir Spécifique 3 2+g 2+g 3+g 3+g + L.mono P 3048 7894 + 4+9 +L.mono P / / / / PA
P1 71 Filet de sabre Spécifique 3 3+9 3+9 3+g 3+9 + L.mono P 3048 59166 + 3+g + L.mono P / / / / PA
P1 72 Filet de julienne Spécifique 3 3+0 3+L 3+0 3+0 + L.mono P 3048 19553 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
P1 73 Pavé de saumon Spécifique 3 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 3048 | 120295 + 3+g +L.mono P / / / / PA
P2 102 Samon fumé Général 2,8 1+ 1+ 3+g 3+g + L.mono P 1454 10549 + 4+9 +L.mono P / / / / PA
P2 103 Haddock fumé Général 2,8 O+g O+g O+g O+g / A 1454 10475 + 1+9 + L.mono P / / / / PD
P2 104 Samon fumé Général nc Oo+L O+L O+L O+L / A 1454 1917 + 3+g + L.mono P / / / / PD
P3 53 Saumon frais mariné a I'aneth Geéneral nc 3+g 3+g 3+L 3+g +L.mono P 1937 2077 + 4+9 +L.mono P / / / / PA
P3 105 Poulpe cuit tentacules Général 1,7 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 1454 | 130434 + 4+0 +L.mono P / / / / PA
P3 106 Colin d'Alaska fagon meuniére Général 1,7 O+g O+g O+g O+g / A 1454 2133 + 2+g + L.mono P / / / / PD
P3 107 Terrine de saumon Général 1,7 O+g O+g O+g O+g / A 1454 | 164723 + 3+g + L.mono P / / / / PD
P3 108 Tranches de la mer colin d'alaska Général 1,7 2+9 2+9 3+g 3+g + L.mono P 1454 54886 + 4+0 +L.mono P / / / / PA
P3 111 Batonnets surimi Général 2,8 2+9 2+9 3+g 3+g + L.mono P 1454 5994 + 3+g +L.mono P / / / / PA
P3 112 Nuggets de poisson Général 2,8 l+g O+g 3+g 3+g +L.mono P 1454 2758 + 3+g +L.mono P / / / / PA
P3 114 Rillettes de sardines et zeste de citron | Ggnéral 2,2 2+g 2+M 3+g 3+g +L.mono P 1454 68622 + 4+g +L.mono P / / / / PA
P3 151 Surimi Ail et fines herbes Général 4,6 2+9 2+9 3+g 3+g + L.mono P 1116 39242 + 3+g +L.mono P / / / / PA
P3 152 Terrine de poisson Général 4,6 l+g O+g 3+g 3+g + L.mono P 1116 3226 + 3+g +L.mono P / / / / PA
Résultats ISHA
Conta MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type | référence Produits Protocole | artificielle J1 J3 valeur Concordance
cfu/ valeur RLU - Résultat RLM Aloa
(cfu/g) |
Palcam | Aloa | Palcam Aloa seut
P1 RD740 Filet de lieu jaune Spécifique nc s+ s+ s s 49,23 17,63 | Pos s+ s+ PA
P1 RD694 Filet de sole cru Spécifique 1 s+ s+ s s 188,52 17,64 Pos s+ s+ PA
P1 RD693 Filet de merlan cru Spécifique 1 s+ s+ s s 268,33 17,64 Pos s+ s+ PA
P1 RD731 Crevettes Spécifique nc s+ s+ s s 195,97 17,63 Pos s+ s+ PA
P1 RD732 Crevettes Spécifique nc s+ s+ s s 393,42 17,63 | Pos s+ s+ PA
P1 RD728 Crevettes Spécifique nc s+ s+ s s 48,29 17,63 Pos s+ s+ PA
P2 RD347 Hareng fumé Général nc s i s+ s+ 7902,77 31,92 Pos s+ s+ PA
P2 RD600 Saumon fumé Général nc - - - - 48,99 31,92 Pos s+ s+ PD
P2 RD313 Saumon fumé Général ne s+ s+ s s 761598 | 3192 | Pos s+ s+ PA
P2 RD348 Hareng fumé Général nc s - s+ s+ 967,87 31,92 | Pos s+ s+ PA
P2 RD715 Lanieres de saumon Général nc s+ s+ s s 36,79 15,84 Pos s+ s+ PA
P2 RD745 Hareng fumé Général nc s+ s+ s s 1621,43 17,63 Pos s+ s+ PA
P2 RD687 Filet de maquereau fumé Général 11 - - - - 49,19 17,64 Pos S+ S+ PD
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Résultats INOVALYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes Confirmation ISO 16140-2 - 2016 pour les
échantillons négatifs en MA

T &fé Produit Protocol C d

ype | reference roauits rotocole Fraser demi Fraser ) Résultat LUMIPROBE RM ou RML ) Fraser ) =encofcance
) . Résultat . ) Résultat ) . Résultat
Confirmation final RLU Confirmation final Confirmation final
Compass | Palcam | Compass | Palcam ina eyl | RLUtest | Resultat | Compass ina Compass Palcam ina
V1 17 Batteraves rouges cuit a la vapeur Geénéral O+g O+g O+g O+g / A 2481 1008 - O+g / A O+g O+g / A NA
V2 18 Brocolis cru Spécifique O+go O+L O+g O+go / A 1893 941 - O+L / A O+g O+g / A NA
V2 19 Comcombre cru Spécifique O+go O+M O+g O+M / A 1893 796 - O+L / A OoO+M O+L / A NA
V2 20 Aubergine cru Spécifique O+g O+g O+g O+L / A 1893 700 - O+g / A O+g O+g / A NA
V2 75 Comcombre Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 3048 1433 - O+g / A O+g O+g / A NA
V2 78 Salade B O+g O+g O+g O+g / A 3048 3726 + O+ g (x3) / A (FP) O+ g (x3) O+ / A PPNA
Spécifique (x3)
Sachet mélanges choux blancs, _— )
V3 83 carottes celeri Spécifique O+g O+g O+g O+g / A 3048 1101 O+g / A O+g O+g / A NA
Résultats ISHA
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole Jl J3 Concordance
valeur RLU valeur seuil | Résultat RLM Aloa
Palcam Aloa Palcam Aloa

Vi RD608 Brunoise de légumes Général - - - - 4,16 20,39 Nég / / NA
V1 RD609 Betteraves nature Général - - - - 8,19 20,39 Nég / / NA
V1 RD613 Macédoine de légumes Général - - - - 6,48 20,39 Nég / / NA
V1 RD618 Poivrons arlequins Général - - - - 12,60 38,90 Nég / / NA
V1 RD619 Poivrons grillés Général - - - - 12,39 27,27 Nég / / NA
V1 RD735 Asperges Général - - - - 6,98 17,63 Nég / / NA
V1 RD748 purée d'artichauts Général - - - - 10,59 17,63 Nég / / NA
V1 RD787 Galettes poireaux carottes Général - - - - 8,55 17,63 Nég / / NA
V1 RD778 Salade p.de terre haricots rouges Général - - - - 9,53 14,16 Nég / / NA
V2 RD605 Tomate entiere Spécifique - - - - 7,19 20,39 Nég / / NA
V2 RD606 Champignons crus natures Spécifique - - - - 8,13 20,39 Nég / / NA
V2 RD681 Haricots beurre Spécifique - - - - 3,55 11,92 Nég / / NA
V2 RD683 Haricots verts Spécifique - - - - 4,05 11,92 Nég / / NA
V2 RD684 Courgette Spécifique - - - - 5,59 11,92 Nég / / NA
V2 RD691 Radis Spécifique - - - - 13,31 17,64 Nég / / NA
V2 RD696 Chou fleur fleurette Spécifique - - - - 8,13 24,29 Nég / / NA
V3 RD565 Tomates coupées Spécifique - - - - 4,87 18,73 Nég / / NA
V3 RD601 Ciboulette Spécifique - - - - 15,05 31,92 Nég / / NA
V3 RD602 Ciboulette Spécifique - - - - 20,14 31,92 Nég / / NA
V3 RD603 Ciboulette Spécifique - - - - 13,41 31,92 Nég / / NA
V3 RD604 Courgettes rapées crues Spécifique - - - - 7,39 20,39 Nég / / NA
V3 RD607 Mélange chou carotte Spécifique - - - - 7,78 20,39 Nég / / NA
V3 RD611 Concombres tranchés Spécifique - - - - 5,29 20,39 Nég / / NA
V3 RD612 Salade de céleri Spécifique - - - - 6,27 20,39 Nég / / NA
V3 RD648 Mélange chou carotte Spécifique - - - - 13,53 30,73 Nég / / NA
V3 RD653 Salade tranchée Spécifique - - - - 12,61 30,73 Nég / / NA
V3 RD654 Tomate tranchée Spécifique - - - - 11,58 30,73 Nég / / NA
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Résultats INOVALYS

cona MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes CO”“”gfrt]i;’:ﬁ'nso?]gilé‘goe;ﬁf:szeonlﬁﬂ‘/’f“r les
Type | référence Produits Protocole ar(téf]flf,ig;'e Fraser demi Fraser mésultat Résultat LUMIPROBE RM ou RML résultat Fraser résultat Concordance
Confirmation final RLU Confirmation final Confirmation final
Compass | Palcam | Compass| Palcam seuil | RLU test Resultat Compass Compass | Palcam
V1 115 Velouté de 5 légumes Général 1,4 2+g 2+g 3+g 3+g + L.mono P 1454 49175 + 4+g + L.mono P / / / / PA
Vi 118 Lentilles Vapeur Général 1,4 O+g O+go O+g O+go / A 1454 | 1067704 + 4+ 9 + L.mono P / / / / PD
Vi 119 Carottes Vapeur Général 2,8 3+0 3+0 3+0 3+0 + L.mono P 1454 221210 + 4+ 9 + L.mono P / / / / PA
V1 120 Ecrasé de p. de terres/carottes Général 2,8 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 1454 59433 + 4+9 + L.mono P / / / / PA
V1 121 Purée de potiron Général 2,8 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 1454 13758 + 3+@ + L.mono P / / / / PA
Vi 122 Purée de pomme de terre Général 2,8 4+ 4+ 0 3+0 3+0 + L.mono P 1454 2367 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
V1 137 Purée de brocolis Général 2,2 2+g 2+9 3+g 3+9 + L.mono P 3648 1666 - O+g / A O+g OoO+M / A
V1 138 Pommes de terre cuites a la vapeur Général 2,2 1l+g 1+ 3+g 3+g + L.mono P 3648 474 - O+g / A O+g O+g / A
V1 153 épinard cuits Général 4,2 l+g 1+go 3+g 3+g + L.mono P 1116 79170 + 3+0 +L.mono P / / / / PA
V1 154 Soupe pomme de terre citrouille Général 4,2 l+g 1+g 3+g 3+@ + L.mono P 1116 | 2339729 + 3+g +L.mono P / / / / PA
V2 74 Tomates Spécifique 2,5 4+0 4+0 3+g 3+@ + L.mono P 3048 | 209354 + 3+g +L.mono P / / / / PA
V2 76 Poireaux Spécifique 2,5 3+g 3+M 3+g 3+M + L.mono P 3048 5485 + 3+0 +L.mono P / / / / PA
V2 77 Champignons de Paris Spécifique 2,5 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 3048 78757 + 3+0 +L.mono P / / / / PA
V2 79 Coeur de laitue Spécifique 2,5 3+g 3+1L 3+g 3+@ + L.mono P 3048 | 795848 + 3+g +L.mono P / / / / PA
V2 145 Tomates Spécifique 4 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 813 14770 + 3+g + L.mono P / / / / PA
V2 146 Courgettes Spécifique 4 3+g 3+o 3+g 3+o + L.mono P 813 1474 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
V3 80 Sachet choux rouge émincé Spécifique 1,9 1+L 1+L 3+g 3+g + L.mono P 3048 2646 - 3+g + L.mono FN 3+g 3+g + L.mono P ;
V3 81 frisée,méche?f'fizg:éz?é?gﬁge‘benerave spéciique| 1.0 1+p l+g 3+o 3+p + L.mono P 3048 | 11452 + 3+o +L.mono P / / / / PA
V3 82 Sachet Roquette Spécifique 1,9 1+L 1+L 3+g 3+g + L.mono P 3048 20031 + 3+g + L.mono P / / / / PA
V3 84 Sachet mache, betteraves Spécifique 1,9 2+g 2+@ 3+g 3+@ + L.mono P 3048 912 - O+g / A O+g O+M / A _
V3 85 Sachet laitue iceberg Spécifique 1,9 3+g 3+g 3+g 3+g + L.mono P 3048 97044 + 3+g +L.mono P / / / / PA
V3 170 Lentilles graines germées Spécifique 6,4 2+g 2+g 3+g 3+g + L.mono P 1311 93590 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
V3 171 Pois vert graines germées Spécifique 6,4 2+g 2+g 3+g 3+g + L.mono P 1311 558347 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
Résultats ISHA
Conta MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole | artificielle J1 J3 valeur ) Concordance
(cfulg) valeur RLU seuil Résultat RLM Aloa
Palcam Aloa Palcam Aloa
Vi RD748 Purée dartichauts Général 7 s+ s+ s s 1808,39 | 17,63 | Pos s+ s+ PA
vi RD707 Petits pois carotte Général 22 s+ s+ s s 265,21 15,84 Pos s+ s+ PA
v2 RD697 Mache Spécifique nc - i s+ s+ 67,23 17,64 Pos s+ s+ PA
v2 RD765 Concombre Spécifique ne s+ s+ s s 4276,27 14,15 Pos s+ s+ PA
v2 RD691 Radis Spécifique 11 s+ s+ s s 133,49 17,64 | Pos s+ s+ PA
V2 RD692 Champignons crus Spécifique 11 - - - - 782,63 17,64 Pos s+ s+ PD
V3 RD734 Ciboulette surgelee Spécifique nc s+ s+ s s 379,11 17,63 Pos s+ s+ PA
V3 RD776 Concombres tranchés Spécifique ne s+ s+ s s 4981,55 14,15 Pos s+ s+ PA
v3 RD785 Persil Spécifique nc s+ s+ s s 686657 | 14,15 | Pos s+ s+ PA
V3 RD786 Ciboulette Spécifique nc s+ s+ s s 2492,22 14,15 Pos s+ s+ PA
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Résultats INOVALYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes Conﬁ”‘é“f;i;:‘ti'”so?];ﬁt‘;oétziéze%l&%o”r les
Type | reférence Produits Protocole Fraser demi Fraser ] Résultat LUMIPROBE RM ] Fraser ] Concordance
Confirmation Résultat RLU RLU Confirmation Resultat Confirmation Résultat
Compass | Palcam | Compass | Palcam final seuil test Resultat Compass final Compass | Palcam final
E2 21 Eau germination brocolis sans neutralisant | Général O+g O+L O+L O+L / A 2481 1542 - O+g / A O+g O+g / A NA
E2 22 Eau germination fenugrec sans neutralisant | Général O+g O+g O+g O+g / A 2481 1334 - O+g / A O+L O+L / A NA
E2 23 Eau ringage haricot sans neutralisant Général O+g O+g O+g O+g / A 2481 1183 - O+g / A O+L O+L / A NA
E2 24 Eau rincage Alfafa, sans neutralisant Général O+g O+L O+L O+L / A 2481 1163 - O+g / A O+L O+L / A NA
E2 25 Eau de drain Alfafa sans neutralisant Général O+g O+g O+g O+g / A 2481 1130 - O+g / A O+g O+g / A NA
E2 265 eau rincage Tanck 10 avec neutralisant Général O+g O+g O+g O+g / A 1563 661 - O+g / A O+g O+g / A NA
E2 266 eau de rincage tunnel frois avec neutralisant | Général O+g O+g O+g O+g / A 1563 590 - O+g / A O+g O+g / A NA
E2 267 eau cuve recyclée pr CIP avec neutralisant | Général O+g O+g O+g O+g / A 1563 797 - O+g / A O+g O+g / A NA
E2 268 eau pré'a"rfgjt::ﬂrs“;'n?ﬁmé avec Général | O+s | O+ | O+s | O+so / A 1563 | 915 - O+ / A O+s | O+o / A NA
Résultats ISHA
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type | référence Produits Protocole J1 J3 ) . Concordance
Balcam Aloa Balcam Aloa valeur RLU | valeur seuil | Résultat | RLM Aloa
El RD636 Rebords conditionneuse L2 Général - - - - 9,90 27,27 Nég / / NA
El RD637 Rebords conditionneuse L5 Général - - - - 10,09 27,27 Nég / / NA
El RD642 Trancheur L1 Général - - - - 6,04 27,27 Nég / / NA
El RD644 Trancheur L5 Général - - - - 10,71 27,27 Nég / / NA
El RD658 Rebords conditionneuse L2 Général - - - - 13,87 30,73 Nég / / NA
El RD660 Trancheur L2 Général - - - - 12,09 30,73 Nég / / NA
El RD661 Intérieur Kaufler L2 Général - - - - 12,34 30,73 Nég / / NA
El RD666 Trancheur L3 Général - - - - 18,69 30,73 Nég / / NA
El RD667 Rebords conditionneuse L3 Général - - - - 8,73 30,73 Nég / / NA
El RD668 Intérieur Kaufler L3 Général - - - - 8,67 30,73 Nég / / NA
El RD669 Zone rétention Kaufler L3 Général - - - - 8,68 30,73 Nég / / NA
El RD670 Zone rétention Kaufler L2 Général - - - - 9,59 30,73 Nég / / NA
El RD746 Ecouvillon évier Général - - - - 8,37 17,63 Nég / / NA
E2 RD610 Eau sortie rampe Général - - - - 5,99 20,39 Nég / / NA
E2 RD671 Eau légumerie Général - - - - 14,45 31,83 Nég / / NA
E2 RD701 Eau de ringage cuve Général - - - - 4,85 17,64 Nég / / NA
E3 RD628 Tapis L2 entre 2 séries Général - - - - 9,12 27,27 Nég / / NA
E3 RD629 Tapis L3 entre 2 séries Général - - - - 7.86 27,27 Nég / / NA
E3 RD630 Tapis L5 entre 2 séries Général - - - - 11,56 27,27 Nég / / NA
E3 RD632 Tapis L4 pause Général - - - - 7.77 27,27 Nég / / NA
E3 RD633 Tapis L5 pause Général - - - - 6,46 27,27 Nég / / NA
E3 RD634 Tapis L3 pause Général - - - - 6,80 27,27 Nég / / NA
E3 RD635 Tapis rebord L1 Général - - - - 8,17 27,27 Nég / / NA
E3 RD638 Tapis rebord L5 Général - - - - 7,78 27,27 Nég / / NA
E3 RD641 Rouleaux sous tapis L5 Général - - - - 20,49 27,27 Nég / / NA
E3 RD643 Rouleaux sous tapis L1 Général - - - - 6,37 27,27 Nég / / NA
E3 RD657 Tapis rebords L2 Général - - - - 14,21 30,73 Nég / / NA
E3 RD659 Rouleaux sous tapis L2 Général - - - - 9,27 30,73 Nég / / NA
E3 RD662 Rouleaux sous tapis L3 Général - - - - 12,70 30,73 Nég / / NA
E3 RD663 Tapis ponts L3 Général - - - - 14,72 30,73 Nég ! / NA
E3 RD665 Tapis + rebords L3 Général - - - - 17,21 30,73 Nég / / NA
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Résultats INOVALYS

MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes CO”ﬁ”g(f‘rt]i;’:ﬁ'nso?]Slit‘goéﬁf;ialﬁﬂgour les
Type | reférence Produits Protocole | , Cotale Fraser demi Fraser ) Résultat LUMIPROBE RM ) Fraser ) Concordance
Confirmation Reﬁsnuallltat RLU RLU Confirmation R?isnuallltat Confirmation R?isnuallltat
Compass | Palcam | Compass | Palcam seuil test Resultat Compass Compass | Palcam

E2 61 eau germination Alfafa sans neutralisant Général nc 4+0 4+ 0 4+0 4+ 0 + L.mono P 1937 2080 + =>4 +g +L.mono P / / / / PA
E3 161 eau germination haricot sans neutralisant | Général 44 O+g O+g O+g O+g / A 1116 1424 + l+o + L.mono P / / / / PD
E2 178 eau de ringage sans neutralisant Général 7,8 2+9 2+0 3+0 3+0 + L.mono P 2529 | 27027 + 3+0 + L.mono P / / / / PA
E2 179 eau de ringage sans neutralisant Général 7,2 1+ 1l+g 2+g 2+g + L.mono P 1290 | 743742 + 3+g + L.mono P / / / / PA
E2 261 eau ringage Tanck AOC avec neutralisant | Général 3,6 l+o l+o 3+g 3+g + L.mono P 1563 | 68255 + 3+g + L.mono P / / / / PA
E2 262 eauringage Tanck 12 avec neutralisant Général 3,6 l+o l+o 3+g 3+g +L.mono P 1563 | 129898 + 3+g +L.mono P / / / / PA
E2 263 eau tunnel affiné avec neutralisant Général 5 2+0 2+g 3+@ 3+g +L.mono P 1563 | 64176 + + L.mono P / / / / PA
E2 264 eau cuve propre pr CIP avec neutralisant | Général 5 1+go l+g 3+g 3+g + L.mono P 1563 | 76217 + 3+g +L.mono P / / / / PA
E3 185 Ecouvillon paillasse Général 5.8 l+o l+o 2+g 2+g + L.mono P 1290 560 - O+g / A O+g O+g / A !
E3 186 EcouvillonP1 Général 5,8 1+g l+g 2+@ 2+g +L.mono P 1290 | 174243 + 3+g + L.mono P / / / / PA
E3 188 Ecouvillon P2 Général 5,8 l+g l+o 2+g 2+g +L.mono P 1290 | 275895 + 3+g +L.mono P / / / / PA
E3 189 Chiffonnette paillasse Général 9,2 1+ l+g 3+g 3+g + L.mono P 1290 8902 + 3+H +L.mono P / / / / PA
E3 190 Chiffonnettes S1 Général 9,2 2+9 2+g 2+9 2+g + L.mono P 1290 | 27529 + 3+H +L.mono P / / / / PA

Résultats ISHA

MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type référence Produits Protocole argi:l‘(i)gitefllle Jl J3 valeur RLU valegr Resultat | RLM Aoa Concordance
Palcam | Aloa | Palcam Aloa seuil

El RD723 Ecouvillon pont L6 Général nc - s+ s+ s 50,12 1584 | Pos s+ s+ PA
E1 RD725 Table de découpe 4 Général ne s+ s+ s s 12131 1584 | Pos s+ s+ PA
El RD754 Ecouvillon bac Général nc s+ s+ s s 840,44 17,63 Pos s+ s+ PA
El RD755 Ecouvillon évier S15 Général nc s+ s+ s s 1109,22 17,63 Pos s+ s+ PA
El RD756 Ecouvillon évier S13 Général nc S+ S+ s s 196,7 17,63 Pos S+ S+ PA
E1 RD757 Ecouvillon mur S18 Général ne s+ s+ s s 2926,93 17,63 | Pos s+ s+ PA
El RD758 Ecouvillon cuve Général nc s+ s+ s s 253,62 17,63 Pos s+ s+ PA
El RD759 Ecouvillon table découpe 2 Général nc S+ S+ s s 32,25 17,63 Pos S+ S+ PA
El RD760 Ecouvillon hotte S15 Général nc s+ s+ s s 443253 17,63 | Pos s+ s+ PA
E1 RD763 Ecouvillon tapis L3 Général ne s+ s+ s s 99,87 17,63 | Pos s+ s+ PA
El RD719 Ecouvillon paillasse Général 13 S+ S+ s s 39,08 15,84 Pos s+ S+ PA
E2 RD717 Eau sortie rampe Général 13 s+ s+ s s 1333,62 15,84 Pos s+ s+ PA
E2 RD718 Eau rincage bac Général 13 s+ s+ s s 100,66 15,84 | Pos s+ s+ PA
E3 RD631 Tapis L9 entre 2 séries Général nc - S+ S+ s 8,28 27,27 Nég / /
E3 RD639 Tapis pont L1 Général nc s+ s+ s s 3262,27 27,27 Pos s+ s+
E3 RD640 Tapis pont LS Général nc s+ s+ s s 10,08 27,27 Nég / !
E3 RD664 Tapis pont L2 Général nc s+ s+ s s 1059,15 30,73 | Pos s+ s+ PA
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Concordance
Contamination. souche MR: NF EN 150 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenss Confirmation 50 16140-2: 2iifpowrles | WR/MA
U SArovar. niveau échantillons négatifs en MA )
Type| # | Code Echantillon Sre fesultat final
(UFC25 gt et type
Inc.sp.se oucm ) Fraser dem Fraser Résultat Résultat LUMIPROBE RML Résultat Fraser Résultat
Confirmation Confirmation Confirmation Conf. 1
ALOA | Palcam | ALOA | Palcam final | FLU sewll | RLU test | Result | ALOA fimal ALOW | PALCAM final -

o+ | 1 |L24L254 |Tarte poires LI5AT0 | se | 06 | O@ oL 0@ 0@ A 6207 716912 + dh @ + [L. ] P ! / / / PD
ok | 2 |L24L255(Tarte abricots LIEAT0 | se | 06 | 1heid 1@ dhis 4 + (L. i) P 207 3751 - o@ - L] oK 0OH - A ND
¢ | 3 |L24L256|Tarte clafoutis aux cerlses LI5AT0 | se | 06 | O@ 0@ 0@ 0@ A 6207 2906 - o - A 0 H OH A NA
o | 4 |L24L2ST | Tarte pommes LIATL | se | 06 | Zhe d i@ 3he 4@ + (L. m) P 207 1311 - 0@ - B UH OH - A ND
o4 | 5 [L24L358 (Flan LIEATL | se | OB | 3he @ ig 3he @ 4@ + (L. m} P a207 JBERD + dh+ @ + {L. mi P { f ! { Fa
& & | L24L25% (Tarte mirabelles Li5.4.71 58 06 %) 0@ oL 0t I B207 1246 -f4 S A + {L. mi & [FH) dh+ @ OH + (L mj] A [FM) MNA
a# | T [L2aL260(5alade jambon, crudités, emmenital Us472 | se | 24 | 2l iM Ihs+H O H + (L. m} P 8207 | 1221548 + dh+ @ + {L. mi P { f ! { Fa
a+ | B [L2aL261 |Salade thon, pétes, crudités LIEAT2 | se | 24 | Zhe M 2L 3he @ 4@ + (L. m} P a207 6114 - OH - 1 0H OH A ND
as | & |L24L362 |Salade poulet, crudités LIEAT2 | se | 24 | 3L 2H dhis 4 + (L. m) P G207 | 1919510 + dhs (i F ! / / / PA
a+ | 10 [L24aL263 (Taboulé poulat Li5.4.4.2 se 70 [ dhs @ ZH he @ qL 4 [L.m) P G207 402675 + dh+ @ + {L. mi F { f ! { P&
be | 11 |L24L264 |Tortl surimi Us4.42 | se | 70 | 3he id ZH 3he h IiM + (L. m) P G207 73060 + dh @ +(L.m] P / / ! ! PA
a+ |12 [L24aL265 (Piemontalse au jambon L5442 [ se | 70 | 3he 3L dhs @ L + (L m) P 6207 965671 + dh+ @ 4L m] P /! ! ! { Fa
b 13 | L24L266 |Pizza 4 fromages L5446 | se 22 oL oL oL OH I B207 19490 - oM - A 0H OH A MNA
be |14 [L24L267 (Pizza jambon emmental Usd46 | se | 22 | OM Oom aL oL A a207 41723 + dh+ @ + {L. mi P { f ! { FD
be |15 [L24L26E (Fusill & |a carbonara Lisdag | se | 22 |dhe@d | 2M dhs @ 4@ + (L. m} P 6207 413703 + dh+ @ + {L. mi P /! ! ! { Fa
be | 16 | L24L265|Fusilli aux fromages LIE431 | se | 30 | 3heid pl | 3he L OH + (L. i) P 6207 8326949 + dh+ @ + L. i) P / / ! ! PA
be |17 |L24L270|Noullles poulet |Egummes LI5431 | se | 30 | dheid 4@ dhs @ id + (L. i) P 6207 | 446208 + dh+ @ # L. mi] P ! ! / / PA
be |18 |L24LITY renne & la bolognalse L5431 | se | 3.0 | dhe i@ dh+ @ 4@ + (L. m) P 6207 398145 + dh @ (i F ! ! ! / Pl
b 19 (L24L272 |Pizza poulet { fic ) 1h- oL oL OH I H307 1375 - Z2h-@ - A 0H OH A NA

200 [L24L273 | Tarte mirabelles { fic ) O oL oL OH I H307 1816 - 0@ - A 0H OH A N&

21 [L24L274 | Tarte abrioots { fic ) %) oL 0@ OH I H307 1298 - 0@ - A oL OH - A NA
b- | 22 |L24LET5 | Tort surmi { fic ) oL oL 0t 0t I 83307 4591 - 0@ - A 0H OH - A NA
g |23 [L2aL276 [Flémontalse au jambon { nc ! o@ oL aL O H A #4307 3549 - og - 1 0H OH - A MA
g |24 [L2aL377 [Taboulé poulat { fic ) 2h-L O k4 dh- @ iM - L w) I 83307 1269 - in-H - A 2h-H OH - A NA
& |25 |L2aL378 |Salade poulet, crudités ! fiC / M 0@ 0@ o I LE 5796 - oM - ] (1] 0@ - A N
& | 26 |L2AL2749|5alade thon, pdtes, cruditds ! it ! 0@ 0@ 0@ 0@ A 4307 5659 - oL - A ] og A NA
g | 27 |L2aL280|5alade jambon, crudités, emmental ! fic ! 0@ 0@ 0@ a@ A B307 18675 [+ /f+f+| OL - A {FP) 0@ oL - A [FP) MNA [PF)
b- | 28 |L24L281 |Fusilli & |a carbonara ! it ! 0@ 0@ 0@ 0@ A 4307 1832 - 2h- M - A 0 H OH A NA
b- |29 |L24L282 [Fusilli aux fromages { nc ! @ 0@ aL O H A E307 1119 - OH - 1 0H OH A MA

30 | L24L2E3 |Penne & la bolognaise { fic ) %) 0@ @ @ I B30y 1033 - 0@ - A 0H OH - A NA

31 [L2aL2E4 |Houllles poulet [égumes { nc ! o@ o@ 0 0@ A #4307 1147 - 0@ - 1 0@ og - A MA
Be |32 |L24L285 |(Eufs broulllés aux herbes ! fic Y L dhis iM + (L. m) P £307 490214 + dhs @ (i P ! / / ! PA
be |33 [L24L286 |Polsson sauce citron, riz créole { nc £ | dhs i@ 3L dhs @ 4L + (L. m P E307 10905 + dh+ @ + {L. mi P { f ! { Fa
& | 34 |L2AL2ET |Sandwich rosette ! fc / 0@ 0H 0@ oL & o4 2011 - oM - L] dh- @ L A [
g |35 |L24L28E8 [Sandwich jambon emmental { nc ! oL OH 0 0@ A T 1510 - am - 1 oL OH A MA
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Concordance
Contamination: souche MR: NF EN IS0 11290-1 Mi: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes mnﬁn:a:;n:iﬁn lﬂw';': ml;i“ur or MR /M
rype | 0 | code Echantilon o e chantilons négauts en Reésutat fna |
S By Fraser dami Frases Résultat Résultat LUMIFROBE RML Résultat Fraser Résuiltat
{nc,sp,5e oucm ) Confirrmation Confirmation Confirmation Conf. 1

ALOA | Palcam | ALDA | Palcam final | ALU sewll | ALU test | Result | ALOMA final ALOW | PALCAM final -
& | 36 |L24L2E9 |sandwich poulet kebab crudités ! nc ! i) 0 M oL O H - A 704 2105 - aH - a 0@ am - A M
g | 37 |L24L290 |Sandwich thon crudités ! nic i) oL oL gL O H - A o4 7138 - oM - 1 oL 0@ - A NA

& | 38 [L24L291 |Sandwich jambon beurre ! nc ! 0@ 0@ 0@ oL - A 704 19607 |+ +/+] 0L - A (FF) 0@ og - A [FF) MaA [PF)
g |39 L2413 |Sandwich poulet rétl crudités ! nic i) o oL gL O H - A o4 B985 - gL - 1 oL 0@ - A NA
b- | 40 |L24L293 |Cheese burger ! nc ! oL 0t oL OH - I3 T4 IR7E - OH - & OH OH - A N
be | 41 [L240294 (Chicken burger ! nic i) oL 0 i gL O H - A o4 566713 + 4h+ M + (L. m P ! ! i) ! PFD
b | 42 [L24L295 |Tarte chévre dpinards ! nc £ | 3hegh 3L dh+ L 2H + (L. mj} P 7704 2743 - om - B 0OH OH - A ND
b | 43 [L24LF96 |Quiche lorraine ! nic § | 3he i 3L 3he @ M + (L. m} P T4 950927 + Ak @ + (L. i} F ! ! { ! P
b | 44 [L24L297 |Tarte tomates chorzo ! nc £ | 3hegh ig dhs @ 4 + (L. i P 704 4795350 + dh+ @ + (L. F ! ! ! ! Pa
c+ | 45 [L24L298 |Fondant chooolat LIS 46D | sa 16 | Zh+ @ ] * dhs @ 1H + (L. i} P T 457403 + Ak @ + (L. i} F ! ! { ! P
o+ | 46 |L24L299 [Tarte citrons L5469 | se | 16 | 3he d 3L dhe @ 4@ + (L. m} P 704 3158653 + dh+ @ + (L. P ! ! ! ! PA
a+ | 47 [L24L300 | Tartare de saurmon, ceufs, olgnons ! nc ! dh+ L 0oH 3h+ L O H + (L. i P 704 513515 + dh+ @ + (L. i F ! ! ! ! PA
b- | 48 [L24L301 |Mem chua ! nic ! 0@ O 0@ 0@ - A T4 1917 - OH - & OH OH - A M
b | 49 [L24L302 |Steak hidché sandwich ! nc ! 0@ 0oH oL oL - A 7704 S0Ea01 + dh+ @ + (L. i F ! ! ! ! PO
s+ |50 1241303 |T2sind (ceufs de cabllaud, fromage bianc, / e | /| oL oL [ithamed| 1w + (L. m) P 7704 | 32619 ' OH - p* Zhemt | 4@ + (L m) P PA

saumon, clboulete) )

c+ | 51 [L24L304 |Perle coco ! nc J | ahe g oH 1h-2h @ 2H + (L. i} P 704 1T6584 + dh+ @ (L. i F ! ! ! ! Pa
- | 32 | L24L305% |Flan cerises ! nc ! 0@ o@ 0@ oL - I3 B494 1373 - 0@ - & oL OH - A N
- | 53 |L2aL306 |Salambo vanille ) nc ! 0@ o 0@ oL - A 5494 5151 - o - A& 0@ OH - A Mk

c- | 54 [L241307 |Eclair & la vanilla ! nic ! oL o@ 0 mt 0t - B 6494 41707 |+ f+f+| O - A (FP) OH OH - A (FP) M [PF)

g~ | 55 [L24L308 |Tarte sux frakses / nic / 0@ 0@ o@ o@ - A 494 9318 |+/-f-| oL - A [FP) o od - A (FP) MA (PP)
c- | 56 |L24L309 |Pancakes vanillés ! nic ! 0@ oL oL 0t - B 6494 1932 - oL - & Ot OH - A N
- | 57 [L24L310 | Tarte aux frults ! nc ! 0@ oL oL 0t - I3 6494 4457 - oL - & Ot OH - A N
- | 33 |L24L311 |Paris-Brest ! nic ! 0@ oL 0t 0t - B 6494 1396 - oM - & Ot OH - A N
c- | 59 [L241312 |Eclair au chocolat ! nc ! o o 0@ oL - A 6494 2298 - gL - 1 0H OH - A NA

- | B0 [L24L313 |Tarte & |la frambotse ! nic ! oL oL oL OH - B 6494 7129 +f+f+| 0L - A |FP) 0@ og - A (FP) M [PF)
c+ | 61 [L24L314 |Flan coco ! nc f Zhe @ 2 he @ g + (L. mj} P 494 87517 + 3hs @ + (L. i F i ! ! ! PA
c+ | B2 [L24L315 |Eclair au café ! nic § | 2he i ey 3he @ g + (L. i} P 494 1522661 + Ah+ @ + (L. F { ! ! ! P
o+ | B3 [L24L316 [Cookie Li54.41 5e 0l oL oL oL 0t - I3 194 1B8810 + OH - P dh+ @ 2H + (L. m) P FD
c+ | B4 [ L2AL31T |Flan raisins LI5.4.7 58 | O | 1Th+id 1 he @ 2H + (L. i} P 094 4742 + 3hs @ + (L. P ! ! ! ! PA
g | 85 [L24L31E [Trio chouw, jambon et comte LI5.4.7 5@ 0 0@ oL oL o - I3 =194 2555 - oM - & oL og - A N
& | 66 [L24L319 |Duo ananas, carotte at surimi LI5.4.7 e | OB 0@ oL 0@ ] ¥ - A 494 2153 -f-fe | 2ha @ + (L. i} A[FN) hs @ 3@ 4L m) A (FM) M
a+ |67 [L24L330|5alade de gambas aux rmandarines LI5.4.8 56 18 | 1L 1L 3he @ M + (L. mj} P G494 AE0234 + dh+ @ + (L. i F ! ! ! ! Pa
b- | 68 [L24L321 |Salade de pommes de terre et sauckseas Li5.4.8 e 18 0@ o@ ] ¥ O H - A 494 3837 (-S4 /4] 3he D + (L. i} A[FN) 2h+ H 1H 4L m) A (FM) M
a+ | 69 |L24L322 |Taboulé volaille S48 | se | LB | 0@ 0@ oM OH - A 6494 12087 + 3h+ L + (L. mi) F ! ! ! ! FD
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ANNEXE 5

Résultats discordants
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- - | . II\S/Ig:lTEQ%I_\Il MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes Confirmation ISO 16140-2 : 2eOn1(’?A[Aour les échantillons négatifs
Type Origine référence Produits Protocole e Concordance
artificielle Résultat Résultat LUMIPROBE RM ou RML o Résultat Fraser o ) _
final - Confirmation final Confirmation Résultat final
RLU seuil RLU test Resultat Compass Compass Palcam
C3 INOV 2018 7 Escalope de poulet cru Spécifique nc A 1893 16898 + 4+0 + L.mono P / / / / PD
C3 INOV 2018 46 Escalope de dinde cru Spécifique nc A 1775 2613 + 3+0 + L.mono P / / / / PD
P2 INOV 2018 103 Haddock fumé Général 2,8ufc/25g A 1454 10475 + l+g + L.mono P / / / / PD
P2 INOV 2018 104 Samon fumé Général nc A 1454 1917 + 3+o + L.mono P / / / / PD
P3 INOV 2018 106 Colin d'Alaska fagcon meuniere Général 1,7ufc/25g A 1454 2133 + 2+9 + L.mono P / / / / PD
P3 INOV 2018 107 Terrine de saumon Général 1,7ufc/25g A 1454 164723 + 3+0 + L.mono P / / / / PD
V1 INOV 2018 118 Lentilles Vapeur Général 1,4ufc/25g A 1454 1067704 + 4+g + L.mono P / / / / PD
T1 ISHA 2016 | L24L322 Taboulé volaille composite 1,8ufc/25¢g A 6494 12087 + 3H+L + L.mono P / / / / PD
T2 ISHA 2016 | L24L267 Pizza jambon emmental composite 2,2ufc/25¢g A 6207 41723 + 5+9 + L.mono P / / / / PD
T2 ISHA 2016 | L24L294 Chicken Burger composite nc A 7704 566713 + 4+ M + L.mono P / / / / PD
T2 ISHA 2016 | L24L302 Steak haché sandwich composite nc A 7704 508601 + 4+0 + L.mono P / / / / PD
T3 ISHA 2016 | L24L316 Cookie composite 0,6ufc/25¢g A 6494 18810 + O+H - pP* 4+ 9 2+H + L.mono P PD
T3 ISHA 2016 | L24L254 Tarte poire composite 0,6ufc/25¢g A 6207 716912 + 4+9g + L.mono P / / / / PD
E2 INOV 2018 161 Eau de germination haricot mungo Général 4,4ufc/25g A 1116 1424 + l+o + L.mono P / / / / PD
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type Origine référence Produits Protocole (;c_)n_ta Ji J3 Aloa Concordance
artificielle valeur RLU valeur seuil Résultat Palcam
Palcam Aloa Palcam Aloa sans conf avec conf
L1 ISHA 2005 RD364 Lait cru (lot 112-91) Spécifique nc - - - - 5,810 4,53 Pos - s (2) + PD
L1 ISHA 2005 RD368 Lait cru (lot 115-232) Spécifique nc - - - - 1600,75 4,53 Pos + s + PD
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
Type Origine référence Produits Protocole C_:c_)n_ta Ji J3 Concordance
artificielle valeur RLU valeur seuil Résultat RLM Aloa
Palcam Aloa Palcam Aloa
C3 ISHA 2006 RDO051 Filet de dinde cru Spécifique nc - - - - 26,12 23,06 Pos s+ s+ PD
C3 ISHA 2006 RD678 Gésiers de poulet crus Spécifique nc - - - - 207,64 11,92 Pos s+ s+ PD
P2 ISHA 2006 RD600 Saumon fumé Général nc - - - - 48,99 31,92 Pos s+ s+ PD
P2 ISHA 2006 RD687 Filet de maquereau fumé Général 11 CFU/25¢g - - - - 49,19 17,64 Pos s+ s+ PD
V2 ISHA 2006 RD692 Champignons crus Spécifique 11CFU/25¢g - - - - 782,63 17,64 Pos s+ s+ PD
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MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes Confirmation ISO 16140-2 - 2016 pour les
échantillons négatifs en MA
Type | Origine |référence Produits Protocole rgi:f?nita” Concordance
artinicielie Fraser demi Fraser Résultat Résultat LUMIPROBE RML Résultat Fraser Résultat
Confirmation fi “ | RLU RLU Confirmation fi u | Confirmation fi u |
Compass | Palcam | Compass | Palcam ina seul test | Resultat Compass ina Compass | Palcam ina
L3 |INOV2018| 68 Fromf‘gr‘;’ir']‘:‘rt“re a | spécifique | 2,2ufc/25g | 3+ 3+g 3+g 3+g + L.mono P 3048 1899 - 3+0 + L.mono FN 3+0 3+p + L.mono P
C1 | INOV 2018 149 Paté de campagne Général 7ufc/25g 2+g 2+g 3+o 3+o + L.mono P 1116 329 - 2+0 + L.mono FN / / / /
c3 |INov2018| 92 a'gu'"ette;j'e canard | g ifique nc 1+L 1+L 2+L 2+L + L.mono P 3048 2149 - 3+M + L.mono FN 3+M 3+M + L.mono P
C3 | INOV 2018 93 Escalope de dinde cru | Spécifique nc 1+L 1+L 2+g 2+g + L.mono P 3048 2063 - O+g / A O+g O+g / A
V1 |[INOV 2018 137 Purée de brocolis Standard 2,2ufc/25¢g 2+g 2+g 3+g 3+g + L.mono P 3648 1666 - O+g / A O+g O+M / A
Vi |[INOV2018| 138 Pommes de terre Standard | 2,2ufc/25g 1+o 1+o 3+g 3+g + L.mono P 3648 474 - O+p / A O+ | O+p / A
cuites a la vapeur
v3 |INOV2018| 80 S""Chetég}ﬁgg fOUge | gpecifique | 1,9ufc/25g 1+L 1+L 3+0 3+0 + L.mono P 3048 2646 - 3+o + L.mono FN 3+0 3+0 +L.mono P
v3 | INOV 2018 84 Sa;;‘férrg\fgge' Spécifique | 1,9ufc/25g 2+9 2+9 3+g 3+g +L.mono P 3048 912 - O+o / A O+g | O+M / A
T3 | ISHA 2016 | L24L255 Tarte abricot Composite | 0,6ufc/25g IH+ o 1+g 4H + g 4+ + L.mono P 6207 3751 - O+g / A 0+H 0+H / A
T3 | ISHA 2016 | L24L257 Tarte pommes Composite | 0,6ufc/25g 2H+ o 2+0 3H+ g 4+g + L.mono P 6207 1311 - O+g / A 0+H 0+H / A
T1 |ISHA 2016 | L24L261 Sa'adgrmt“éspates' Composite | 24ufc/25g | 2H+M | 2+L | 3H+g | 4+o +L.mono P 6207 6114 - OH / A 0+H 0+H / A
T2 | ISHA 2016 | L24L295 | Tarte cheévre épinard | Composite nc 3H+ g 3+L 4H + L 2+H + L.mono P 7704 2743 - oM / A 0+H 0+H / A
Ecouvillon paillasse
E3 | INOV 2018 185 pathogeénes Général 5,8ufc/25g 1+g 1+g 2+g 2+g + L.mono P 1290 560 - O+g / A O+g O+g / A
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
- s . Conta
Type | Origine |référence Produits Protocole I J1 J3 Aloa Concordance
artificielle valeur RLU valel.JIr Résultat | Palcam [ sans
Palcam Aloa Palcam Aloa seul conf avec conf
L1 | ISHA 2005 | RD367 Lait cru (lot 118-212) Spécifique nc + + + + 3,20 4,53 Nég - - / _
MR: NF EN ISO 11290-1 MA: LUMIPROBE 24 Listeria monocytogenes
. e . Conta
Type | Origine |référence Produits Protocole e J1l J3 Concordance
artificielle valeur RLU | “A®UT | Resutat | RLM | Aloa
Palcam Aloa Palcam Aloa seul
C2 | ISHA 2006 | RD595 Jambon de porc cru Spécifique nc s+ s+ s s 8,62 23,06 Nég / /
C2 | ISHA 2006 | RD401 Viande hachée Spécifique nc s+ s+ s S 11,09 23,06 Nég / /
C2 | ISHA 2006 | RD675 Steak haché Spécifique nc s+ s+ s S 4,65 11,92 Nég / /
E3 | ISHA 2006 | RD631 | Tapis L9 entre 2 séries Général nc - s+ s+ s 8,28 27,27 Nég / /
E3 | ISHA 2006 | RD640 Tapis pont L5 Général nc s+ s+ s s 10,08 27,27 Nég / /
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ANNEXE 6

RLOD : Résultats bruts
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RLOD Extension 2006 (ISHA)

Niveau de détection relatif - Rillettes
Souche r L. monocytogenes 1/2b (assortiment de charcuteries fines)

Flore totale : < 10 CFUSg -

1 mﬁu&;ﬁtmtgf:r = (MA) Méthode de référence (ML.E. 1| Résultat
valeur | valeur | Résultat Ji __d3 par nivean
Tauxréel | Code | RLU | seuil | test |RLM| ALOA® ooican ATOA [palcam| ALOA
oA | w57 | 1342 | Nég | / - - - .
0B | 424 |1340 | MNeg |/ / - - - - MR : o/
a oC | 1150 | 1342 | Nég f i - - - -
oD | 1481 | 15342 |Pos - - - - - - MA: 0/
| oE | o6 | 13,43 [Pos - - - - - -
r oF | zo08 | 1342 [Pos - - - - - -
028 | =1 | 1342 [Pos + + - - - -
2B | 3700 | 13,42 [Pos - - - - - - ME: 16
0.30 [0:1] 020 2i40 | 1342 Pos +. + + + / /
02D | ms5s | 1342 |Fos i + - - - - - MA: /6 |
n2Bl f41 | 1342 Még | [/ J - - - .
n::r.zFi 054 | 13.42 Még ' / / - - - -
05h | 2355 | 1342 [Pos + + . - - -
o8 | 83z | 1342 Hég i f - + / 1] MR : 4/6
0,80 [oz] 1 0,5C | 3522 | 1342 [Pos - - X + £ /
o8l | 2927 | 1342 [Pos + + = |+ / / B4 af6
0,5E | 4rod | 1242 [Pos + + + + ! /
0,5F | 1001 | 1342 [Fos + + - ; .
14 | 454 | 1342 | Neg ! ! + / /
18 1,40 | 13,42 Még ! J + + ! J MR : 6/6
1,30 [034] 10 1523 | 13,42 [Pos + + + + ! i
1D 15,25 | 142 [Posg + + + IR MA : 2/6
1E 6,27 | 13.42 Még + + / | /
1F 50,31 | 13,42 [Pos + + - + i
! 14 | 14550 | 13,42 [Pos + + + + ! /
‘! gk | 2zq60 | 19,42 [Pos - + + + / / ME : 6/6
4,00 [1;8] I 3¢ [ 11200 | 13,42 [Pos + + + + J /
i 3D | 19,50 | 1342 [Pos + * + s ! / MA : 6/6
1E | 14137 | 13,42 :ﬁ?'ns + * + + ! /
3F | Bo,96 | 1342 .E'Pns + # -+ + / /
FLM : Rapid L.mona
T::?Tilz:gjfafn[:éw colonies non fyplques
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Niveau de détection relatif - Mélange crudités

Souche : 113 L. monocyfogenes 1/2c (gouda)

Flore totale : 4,0.108 CFU/g

mym‘ﬁ,ﬁi ﬁ:ﬁﬁ::ﬂ (A} pethode de réfirence (MR- )| Résultat
valenr | valer | Résultat J1 Jg par niveau
Tewxréel | Code | RLU | seuil | tess |RLM|ALOA® [poicom| ALOA [Pakam| ALOA
a4 8,82 17,6 Wig / J/ - - - -
oB | 850 | 1764 | Nég | / / - - - - MR : 0/6
o oC 861 | 1764 | MNég ! [ - - - -
oD | 827 |1ba| Nég | / i - - - - MA: 0f6
oE 8,22 17,654 Nég ! [/ - - - -
oF 8,65 1764 Meg | / - - - -
0,2 4 7,81 17,64 Még | / S + + / /
028 7145 17,64 (Pos + + - - - ME: 2/6
ozfon] 22 ol 86 | 1784 | Még / / + + / /
aab! 1045 | 1764 | Nég f / - - - - a6
o2k 8,14 17,54 i Még / J - = - -
o2F| 1055 | 1764 | Nég / { - - - -
054 | 2624 | 1764 |Pos + + + + / !
' 058 13,41 24 79 Wég ! { + + / ! ME: 9/8
oaqlo) F2EC1 076 legoo| Néx |/ |/ N I N .
! losD| oo | ogm0 | MNéx / i - - - - MA:1/8
o5E| 1,4 | 2430 | Nég ! f - - - -
05F| 1435 |2439| Neg | f / - - 1-1 -
1A | 1326 | 17fe | Nag |/ T o A
| 1B | 887,84 | 17.64 |Pos + + + + / / MR :5/6
o [0:3] _iC | 37867 | t7.64 Pos + + - | - -
10 #199,11 | 1704 |Pos o+ + + + ! I MA:5/6
1E | 324686 | 17,64 |Fos + + + + / f
1F 097,18 | 17,64 |Fos + + + + / i
14 | 673767 | 1764 [Fos + + + + ! L]
38 | 7ogg1 | 1764 |Pos + + + + / ! ME : /4
2.4 [e:7] a0 | 7640 | 17,64 |Pos + + + + / / _
aD 76,57 | 17.64 [Pos + + = + / / M af6
3 E o84,24 | 17,64 [Fos + + + + ! d
2F | zoge67 | 1764 (Fos + + + + ! /
ELM : Rapid L.mone
T::m:tmmiu polonies non typlques
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Nivean de détection relatif - Eau de ringage

Souche : 1132 L. monocytogenes 1/2a (contrdle de surface)

Flore totale ; 2o CFU/mL

L“mjmhﬂ_mmﬁfm (MA) | yfthode de réfirence (MR, ) Résxlﬂtat
valerr | valenr | Résultat J1 Ja par nivean
Taux réel Code | BLU | senil test | BLM | ALOA® pyjoq) ALOA Paleam ATCH
oA 16,25 31,84 | WNég I i - - - -
oB 15,15 31,84 Néz / S - - - - ME.: 0/é
o oC | 17,08 | anBg | Nég / { - - - -
| oD 17,51 71,84 Nég /! / - - - - M ofé
ok 1400 | 31,84 Még | [ i ! - - - -
oF 10,66 7184 Nég : ! ! - - - -
a2A | 1zae | 9184 l Hég ! / - - - -
a2B | 1768 | 91,84 | Nég ! ! - - - - ME : 2/6
0,3 [0:1] 020 | 188464 | 31,84 [Pog + + + + i /
02D | 2064 | 3184 Mg ! /! - - - - MA:3/6
a,2F | 193499 | 5184 |Fos + - &+ + ! !
02F | 185098 | 2184 Fos + + - - - -
o548 | 2316 | 3184 | Neg / /! + | + / !
058 | 11,04 | 3184 | Nég { i + |+ ! ! MR : 4/5
0,7 [0:2] 050 | 16,33 3184 Nég ! f - - -
-losD | =135 21,84 Néz ! / + + / [ | MA:/s
a5E | 185541 | 3184 Pos + + + + / !
a5F | =894 | 31,84 Héz J/ / - - - -
1A | uBzgs: | 3184 |Pos - + + +* / /
1B | ésonab | 31,84 [Pos + “ + / ! ME : 5/6
0,9 [0:2] 10 | 123263 | 184 |Pos + . + + + / {
1D obrLof | 21,84 |Pos o + - - - M4 &/6
1B | oazas | 2184 [Pos i . + + ! f
1F | 155571 | 31,84 [Pos O SN N N 2 A
a4 | Bassy | 31,84 [Pos + | + + + ! /
3B | 175454 | 3184 |[Pos + | o« + |+ 1 / MR :6/6
s0f07] |2 C | 714905 | 31,84 [Fos + + + + i !
3D | 084,77 | 3184 |Pos + + + + / ! Ma 68
gE | 182454 | 384 [Pos + + + + ! /
aF 7om Ha | 3184 [Poz + + * ! /
B : Rapid L.ridao
+1 Résultat confirmé
= Pas de erojssancs ou colomies non ypiques
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RLOD Extension 2016 (ISHA)

INOVALYS

. L. Confirmation selon
MR: NF EN IS0 11290-1/A1 | MA: Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes 1SO/FDIS 16140-2: 2015 Mombre de
" Contamination : souche et résultats
Echantillon . # .
taux cible (UFC/25 g) positifs par
. . méthode
Fraser demi Fraser Confir- | Résultat Lumiprobe result RML | Résultat | Résultat
mation | final Confirmation final Confirmation final
ALOA | PALCAM | ALOA | PALCAM Cut-off RLU Result ALOA
L24LR1 od 0@ oL OH / A 12048 6224 - 0d / A - A
L24LR2 0@ 0@ oL oL / A 12043 5846 - 0@ / A - A MR:0/5
/ ! 243 | o@ 0@ oM OH / A 12048 6003 - 0@ / A - A MA-0/5
L24LR4 od oL oL am / A 12048 5088 - 0od / A - A
L24LRS 0@ 0@ 0@ 0@ / A 12048 7008 - 0@ / A - A
124lR6 | 1h+® | 2L |3h+®| 3M | +{Lm) P 4700 25021 + 3ht @ +(L m) P / 3
L24LR7 od oL 0OH OH / A 4700 3900 - 3h+ @ +(L. m) A (FN) +{L. m) P
124Rs | 2h+@® | 2@ |[3h+@| 4@ [ +(Lm) P 4700 9094 + 3h+ P +(L m) P / P
124Re | 1h+@ | 1@ |[3h+@| 3@ | +(Lm) P 4700 9505 + 3h+ @ +(L. m) 3 / P
L24LR10| 0@ 0@ oM OH / A 4700 30991 + 4h+ @ +(L. m) P ! P
L24LR11| 1h+ @ 1@ 3h+ L 4L +{L.m) P 4700 5072 + od ! A (FP) - A
L24LR12| 1h+ @ 1@ 3h+ @ iMm +{L.m) P 4700 3266 - od ! A - A
L24LR13| 1h+ @ 1@ ah+ @ 4@ +{L.m) P 4700 Q32 + 3h+ @ +(L. m) P ! P
L24lR14] 0@ oL op 0@ / A 4700 23183 + ah+ @ + (L. m) P f P
salade atris| 1@ [ 1L [3m@| 4L [ +(Lm) P 4700 2908 - 0@ / A - A MR : 13 / 20
piémontaise 0% lzatris| 2o | 20 3@ | 2M | +(Lm) P 4700 26110 + ah+ L +(L.m) P / P MA: 13 /20
L2alR17| 28 | 2L 3ht @ aL | +(Lm) P 4700 18421 + 3ht @ +(L m) P / P
LIS.4.10 L24lR18| 0@ aL oL OH / A 4700 3155 - o] ! A - A
L24LR18| 0@ oL oL 0H / A 4700 15196 + ah+ @ +(L. m} P ! P
L24LR20| 1h+ @ 1L 3h+ @ 4L +(L.m) P 4700 18871 + 3h+ @ +(L. m} P ! P
L24LR21| 2h+L 2L 3h+ @ 4@ +({L.m) P 4700 27807 + 3h+ @ +(L.m) P ! P
L2alR22| 0@ oL oL OH / A 4700 14945 + ah+ @ + (L. m) P ! P
L1241R23| 1h+ @ 1L 4h+ @ 4L + (L. m) P 4700 2471 - (o] ] / A - A
124R24] 1ht @ 1L |4@| 4@ |+(Lm) P 4700 5090 + Zh+ @ +(L m) P / P
L24LR25| 0@ oL od 0@ / A 4700 5183 + oL / A (FP) - A
L24LR26| 2h+ @ 1L 3h+ @ 3L +{L.m) P 4700 76012 + ah+ @ +(L. m) P ! P
124R27| 2h+@ | 2L [ah+@| 4@ [ +(Lm) P 4700 14413 + 4ht @ +(L. m) P / P .
27 |r2atrae| 2hi@ | 2L | ah+ o aL | +{Lm) P 4700 | 49570 + ah+ @ +(L.m) [ / P mi;’;g
L24lR29| 0@ oL oL oL / A 4700 20149 + 4h+ @ + (L. m) P i P
1241R30] 2h+L 3L | 3h+@ 4L | +({Lm) P 4700 87182 + ht @ +(L m) p / p
Flore aérobie mésophile : I-',al.:u:lZ UFC/g
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RLOD reconduction 2018 (INOVALYS)

taux MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes Clggf:lrsniig?zr: ;zlf: Résultat No;nebre
Matrice | Niveau cible | Référence Fraser demi Fraser Lumiprobe result RML Fraser final résultats
(UFC/25 | échantillon Résultat X positifs
X Cut- Confirmation Confirmation | Lumiprobe
mL) Compass | PALCAM | Compass | PALCAM | final RLU | Resultat | Compass Compass | Palcam par
off méthode
1 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 212 - O+¢ - O+¢ O+¢ - -
2 O+¢ O+¢ O+9¢ O+9¢ = 654 273 - O+9 - O+9¢ O+¢ - = MR :
LO / 3 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 228 - O+¢ - O+¢ O+¢ - - 0/5
4 O+g¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 224 - O+¢ - O+g | O+p - - MA: 0/5
5 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 227 - O+¢ - O+¢ O+g¢ - =
6 O+9 O+9 O+9 O+9 - 654 | 11838 + 3+¢0 + / / / +
7 O+9o O+9o O+9¢ O+9¢ = 654 208 - O+¢ - O+9o O+9¢ - o
8 1+¢ 1+9 3+¢ 3+¢ + 654 266 - O+9 - O+¢ O+¢ - -
9 1+¢ 1+¢ 3+¢ 3+¢ + 654 188 - O+¢ - O+9o O+9¢ - o
10 1+¢ 1+9 3+¢ 3+¢ + 654 283 - O+9 - O+¢ O+¢ - -
11 1+9 1+¢ 3+¢ 3+¢ + 654 255 - O+¢ - O+9o O+9¢ - =
12 1+¢ 1+¢ 3+¢9 3+¢9 + 654 | 2641 + 3+¢9 + / / / +
13 1+9 1+9 3+¢ 3+¢ + 654 | 364 - 3+¢ + / / / -
14 1+¢ 1+¢ 3+9 3+9 + 654 | 265 - O+9¢ - O+9o O+9¢ - - MR :
Lait cru 1 0,86 15 1+¢ 1+¢ 3+9 3+9 + 654 | 1787 + 3+9 + / / / + 14/20
16 1+¢ 1+¢ 3+¢9 3+¢9 + 654 424 - 3+¢9 + / / / - MA:
17 1+¢ 1+¢ 3+9 3+9 + 654 | 3828 + 3+9 + / / / + 10/20
18 1+9 1+9 2+9 2+9 + 654 | 285 - O+¢ - O+¢ O+¢ - -
19 1+¢ 1+¢ 3+¢9 3+¢9 + 654 | 11472 + 3+¢9 + / / / +
20 1+¢ 1+¢ 3+9 3+9 + 654 | 290 - O+¢ - O+¢ O+¢ - -
21 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 10745 + 3+¢ + / / / +
22 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 2029 + 3+¢ + / / / +
23 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 804 + 3+¢ + / / / +
24 1+9 1+9 2+¢ 2+¢ + 654 | 670 + 3+¢ + / / / +
25 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 654 | 2611 + 3+¢ + / / / +
26 1+9 1+9 3+¢ 3+¢ + 654 | 1425 + 3+¢ + / / / +
27 1+9 1+9 3+¢ 3+¢ + 654 | 2017 + 3+¢ + / / / +
L2 3,18 28 1+¢ 1+¢ | 3+¢ | 3+9 + 654 | 534 - 3+9 + / / / - m;t:;:
29 1+9 1+9 3+¢ 3+¢ + 654 | 391 - 3+¢ + / / / -
30 1+9 1+9 3+¢ 3+¢ + 654 | 1922 + 3+¢ + / / / +
Flore aérobie mésophile : 186.105 UFC/mL
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taux MR: NF EN ISO 11290-1 (#) MA: Lumiprobe 24 Listeria monocytogenes clggf'lr:;it(':_’:: 522'1’2 _— No?ebre
Matrice | Niveau | €ible | Référence Fraser demi Fraser Lumiprobe result RM Fraser final résultats
(UFC/25 | échantillon Résultat X positifs
N Cut- Confirmation Confirmation | Lumiprobe
mL) Compass | PALCAM | Compass | PALCAM | final RLU | Resultat | Compass Compass | Palcam par
off méthode
201 O+¢ O+¢ O+9 O+9 - 1221 449 - O+9 - O+¢ O+9 / =
202 O+g | O+L | 0+g | 04+p - |1221] em - O+g - O+g | O+p / - MR :
Lo / 203 O+¢ O+9 O+g O+g - 1221| 596 - O+¢ - O+g | O+9p / - “%\5:
204 O+p | O+p | O+g | O+p - 1221| 744 - O+p - O+g | O+¢ / - 0/5
205 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 1221 971 - O+¢ - O+¢ O+9 / o
206 O+¢ O+L O+¢ O+9 - 1221 691 - 1+9 + / / / -
207 O+¢ O+¢ O+¢o O+¢ - 1221 | 1655 + O+¢ - O+9o O+9¢ / o
208 1+¢ 1+9 1+9¢ 1+9 + 1221 | 510 - O+¢ - O+¢ O+¢ / -
209 1+¢ 1+¢ 2+9 2+9 + 1221 | 462 - 1+9 + / / / -
210 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 1221 694 - O+¢ O+¢ O+9 / o
211 1+¢ 1+¢ 1+¢ 1+¢ + 1221 649 - O+9 - O+9 O+9 / -
212 O+¢ O+¢ O+¢ O+¢ - 1221 912 - O+¢ - O+¢ O+9 / o
213 2+¢9 2+9 2+¢9 2+¢9 + 1221 | 11793 + 3+9 + / / / +
_ 214 O+¢ O+¢ O+9 O+9 5 1221 | 50848 + 3+¢ + / / / + MR:
Te;:i'::_de 4 073 215 O+g | O+g | O+g | O+p - 1221 | 9881 + 3+¢ + / / / + 8/20
Jacques ! 216 O+¢ O+¢ O+9 O+9 - 1221 | 456 - O+¢ - O+9 O+¢ / - MA:
217 O+p | O+L | O+g | 0O+L : 1221| 503 - O+p - O+g | O+¢ / - 6/20
218 2+¢ 2+¢ 2+¢ 2+¢ + 1221 | 692 - O+¢ - O+g | O+¢ / =
219 1+¢ 1+¢ 1+¢ 1+¢ + 1221 830 - O+9 - O+9 O+9 / -
220 O+¢ O+¢ O+9 O+9 - 1221 | 54952 + 3+9 + / / / +
221 O+¢ O+¢ O+p O+g - 1221702916 | + 3+¢ + / / / +
222 O+¢ O+¢ O+9 O+9 - 1221 | 1193 - O+9 + O+¢ O+9 / -
223 2+¢ 2+¢ 2+¢ 2+¢ + 1221 | 13453 + 3+¢ + / / / i
224 2+¢9 2+¢9 2+9 2+9 + 1221 375 - O+9 - O+9 O+9 / c
225 O+¢ O+¢ O+9¢ O+¢ - 1221 | 463 - 2+9 + / / / -
226 2+¢9 2+¢0 2+9 2+9 + 1221 | 20725 + 3+¢ + / / / +
227 O+g | O+p | O+p | O+9 - |1221|132468] + 3+0 + / / / + MR :
L2 2,20 228 3+¢9 3+¢9 3+¢0 3+¢0 + 1221 | 8439 + 3+9 + / / / + ICI{AS
229 2+9 2+9 3+9 3+¢ + 1221 | 2478 + 3+¢ + / / / + a/s
230 2+9 2+9 3+¢0 3+¢0 + 1221 | 1105 - 2+9 + / / / -
Flore aérobie mésophile : 430000 UFC/g
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ANNEXE 7

Sélectivité : Résultats bruts
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Sélectivité validation initiale 2005 (ISHA)

Inclusivité - Souches cibles

! Lumiprabe 24 Lisfarda manoc)fogenas
Code Sauche Crigine valeur RLU | valeur seuil | Résultat du lasl
Moo | Listeria monocyiooenes 1/2a |Brochette courgette chévre 142,55 3,98 Pos®
103 |Listeria monocytogenes 1/2a |Jambon crudiies 4587 60 3.95 Pos®
1104 |Lisieria monocyiogenas 1/2a |8d jambon emmantal 245,29 3,08 Pos®
108 |Listeria moneeylogenss 1/2a | Sd thon ceuf surimi 11,43 3,08 Pos®
1108 |Listerls monocyfoganes 1/2a |Granulés de baul 95,70 3,88 Pas®
122 |Listeris monooyiogenss 1/Za |Saumon fume 308,85 368 Paos®
1123 |Lisfaria monocytogenss 1/2a |Foie gras 1086,83 | 9,83 Pos”
107 |Listeris monosytogenes 1/2a |2d Jambeon emmental 50,44 8,53 Pos"
1125 |Listeria monocyfogenes 1/2a |Sauce ktipiti 55,62 9,53 Pos"®
1130 |Listeris monocyiogenes 1/2a |tardare de saumaon 122036 853 Pos”
1132 |Listerfa monocytogenes 1/2a |Contrile surface égoit £77,33 8,532 Pops"
134 |Listerda monocyivgenas 1/2a |Crudites 1801,70 4,53 Pos®
1135 |Listeria mronocytogenes 1/2a |Salade de lSgumes 188 52 9,53 Pas®
197  |Listaria monooyfogenas 1/2a |Pintade fermigre 128,10 8,53 Pas"
195 |Listsria monocytogenes 1/2a_|Sd bacon crudités 1206,27 | 9,53 Pos"
L1 |Listeria monccyfogenss 1/2a |CIP 103574 14,98 3,04 Pas”
iL12  |Listzria monocyfogenes 1/2a [CIP 104784 B,54 3,95 Pios"
L52 |Lisfarla monocyfogenes 1/2a |Fromage frais 27,28 5,89 Pos"
L53 |Listaria monoeyfogenes 1/2a |Repas fromagsr 15,24 £, 04 Pos®
LG8 |Listeris monoeytogenses 1/28 |Palasan et légumes A la provengale 481,58 504 Pos”
108 |Listeria monocytopenes 1/2b |Cuisse de canard 1551,57 253 Poc®
1114 |Listaria menocyiogenss 1/2b [Pale praling 388598 2,53 Pos®
o5 |Listeria monocyicpenas 1/2b |Roul2 de dinde cru | 238589 9 53 Pos™
L5 |Listeria monocylogenas 1/2b |Haranp aux épices 1695,17 4,53 Pas"
1102 |Listeria monocyfoganas 1/2c |Viende hachée 846,51 053 Pos®
1113 |Listeria manocyfogenss 1/2c |Gouda 42,42 053 Fos’
1129 |Listeria monocylogenes 1i2c |Sd salade du chef 135356 |  B,53 Pos®
113 |Listeria manocyfogenes 1/2c |CIP 103673 40,41 8,53 Fos®
L& |Lisferia monooytogenes /2o |Tartars saumen 84,81 5,04 Pos"
|Le5  |Lisferia monooyfogenes 1026 | Sauce kiipiti 15,50 504 Pos”
L86 |Listeria monocytogenes 1/2c |Foie gras 721 5,04 Pos”
L54 | Listeria monocytogenaes 1/2c |Foie gras de canard 219,78 8,35 Paos”
1108 |Lisferia monocytogenes 3a_ |Saumen fumé 175,80 3,98 Pos®
1131 |Listaria monocytogenes 3a  |Bacon tranché 107,17 394 Pos®
L57 |Lisferiz menocytogenes 3a  |Contrdle de surface 274,70 306 Pos”
LE1 |Lisferia monocytogenes 38 |Bacon grillé 293,38 5,04 Fos®
LE2 |Lisferis monocylogenes 38 |Sandwich chévre 42 B8 5,04 Fos"
1128 |Lisfers monocyiogenas 4b  |Laniére de saumon 278,70 3,96 Pos”
L14 |Listeria menocytogenes 4b  |CIP 103575 1880960 | 3,96 Pos’
L15 |Listeria maonocyfogenas b |CIP 7338 B17.75 3,96 Pog”
L18 |Listeria monocylogenes 4c |CIP 7838 338,01 3,88 Pos”
RE2 |Listeria monocyfoganas CIP 78.31 7.8 3,88 Posg®
LO7 |Listeria manecylogenss Fromage 3177 3,05 Pos®
L0 |Listeria monocyfogenas Emvironnameni clinigue 21,34 394 Pas”
156 |Listeria monocytogenes db | Conbile de surface sur ssumen 170521 4,53 Pas"
ILs8 |Listeris monocytogenes 1/2c |Foie gras de canard & 34 5,04 Pos"®
L0 |Listeria monesyiogenes 1/2a |Jambon 50,76 8,35 Pos®
L&2 |Lisferla monooyiogenes 1/2a |Viande hachée 527,31 5,04 Pos"
L10  |Listeris monooyogenes Lalt 58,45 8,35 Pos®
1112 | Listeria monocyiogenas 1/2a [Salade 1181,04 8,35 Pos”
1121 | Listeria monocytogenss 1/2a |Poulet curry 85916 | 835 Pos”

3 environ 10° cellules inoculées
b : environ 107 cellules inoculées
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Exclusivité - Souchas non cibles

Lumniprobe 24 Listena monocytogenas M.R.
Coda Souche Crigine Résultat du test | Résultat du test
Bouillon non selectif | Protocole complet | Paleam| ALDA
R53 |Bacilius cersus CIF 548 Mén ! ! !
180 |Bacillus cersus Lait UHT Még ! ! !
RT0 |Bacillus cersus SIK 281 Sué Még f ! /
R40 |Cifrobacter freundi ATCC 8020 Még ! / /
R& |Enterobacter aeroganas CIP 80BST Meg / J !
123 |Escherichia coll Industrie laitiére Még ! ! /
R74 |Escherichia coli ATCC 8739 Még i / /
B3 |Escherlchia colf CIP 54127 Mén ! / /
12 Escherichia colf \igetaux Mg ! / /
117 |Hlebsieliz axyfocs Salads de s0ja Még / / /
R&0 |Klebsislls pnalmonias CIF B281 MHég ! / !
LOZ |Listeris gray CIF 8818T Pas Nég | /
L4 |Listeris nnocug CIP 8012 Még f / !
Ra0 |Listeris mnocua CIP BD. 11 Még ! ! !
L47  |Listeris innocua CTSCCY Mg ! / !
L51 |Listeris nocua Langue de bosuf Pos Még I /
2@ | Listeris mnocua Sd bacon crudités Meg ! / !
L67 |Listeris innocua \iands hachée Mg / ! /
L45 |Listera fvanovi CTSCCV Pos Még / !
R31 |Listeria fvanovil CIP 7842 Nég ! ! {
|L48 |Listarda sesligerd CTSCCV Még / / !
|Los |Listeria welshimeri CIP 8148 Nég / ;s
LO§ _|Listaria welshimer CIP 8149T Pas Nég L
RE5 |Lactobacilus casel CIP 157 Pas Pos* | = -
Re8 |Lactobacilus leichmanii CIP 53.61 Pos Pos™ | s | s
RST |Lactobacilus plartarum CIP 4159 Pos Pes® | s | s
Re9 |Lactobaclus johnsoni GIP 130 820 Még / IR
R113 |Lactobacilus casel famnosus _ |B7138 ADRIA Mg / / /
R114 | Lactobacilus paracassi 99A70 ADRIA Nég ! (o
R18 |Micracooous iuteus Lait Méo / { /
RE Rhodococous equi ClP 5869 Még ! { !
R73 | Sfaphylococcus aursus ATCC 6538 Mén / 0
111 | Staphylococcus epidermidis 2 |Environnement Még / / ? /
*Cojonles suspecies sur Palcam mais non confirmaes (ALOA négatif : colonies bleues sans halo)
=Colonies suspectes sur Palcam et ALOA mais non confirmees
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Sélectivité Extension 2006 (ISHA)

T100 L :mm-:a,rm-:rgnss i/za Bmc.hette mgeuc chéwe 110 11412 63 15,85 Pu:us
[ling L. monocytogenes 1/2a Jambon crudités 160 7L02,75 15,85 Pos
04 |L. monocytogenes 1/2a  |Sd jambon emmental 50 F715,08 15,85 Pos
I108 |L. monocytogenas 1/2a |5d thon ceuf surimi 35 |10789,43| 1585 Pos |
liog L. monocytogenes 1/2a  |[Granulés de boeuf 50 |10055.99| 15,85 Pos |
Tizz |L. monocytogenes 1/2a  [Saumon fumé a5 [127473,16| 15,85 Pos |
lizs  |L. monocyfogenes 1/2a  [Foie gras 60 | 1050664 15,85 Pos |
Twoy |L monocytogenes 1/2a  |Sd jambon emmental 20 | 1338173 | 15.85 Pog |
Ti25 |L. monocytogenes 1/2a  |Sauce kiipiti 0 | 1080673 | 1585 Pos
130 |L. monocytogenes 1/2za  Tartare de saumon 50 5430,12 15,85 Pos
li32 |L. monocytogenes 1/2a _|Contréle surface égofit 40 7916,62 | 1585 [ Pos
T134 |L monocytogenes 1/2a  |Crudités 35 | 8572,75 | 15,85 Pos
[135 |L. monocytogenes 1/2a |Salade de légumes Bo | 1086217 | 1585 Pog
Ig7 L. monoeytogenesi/2a  |Pintade fermiére g0 108i18,01 | 15,85 Pos
Tog (L monocytogenes /28 (Sd bacon erudités 40 B548,77 15,85 Pos
111 |L. monocytogenes 1/2a  |CIP 103574 45 | 678,46 10,34 Pos
Liz |L. monocytogenes 1/2a  [CIP 104794 70 1209,79 10,34 Pos |
L2 |L. monocytogenes 1/2a  [Fromage frais 45 529978 | 10,34 Pos
L5z |L monocytogenes 1/2a  Repas fromager 40 | 874577 | 10,34 Pos
1.58 L. menocytogenes 1/2a  |Poisson etlégumes & la provencale | 45 | 7279,52 10,34 Pos
T106 |L. monocytogenes 1/2b  |Cuisse de canard 60 | 9714.89 | 1585 Pos
[114 L. monocytogenes1/2b  |Pite praliné _ 70 7060,00 15,85 Fos
I96 Il meonocutogenes1/ab  [Roulé de dinde cru 45 | 10286,59| 1585 Pas
Lss IL. monocyfogenes 1/2b  |Hareng aux épices 05 | 12557.49 | 10,34 Pos
Iio2 L. monocytogenes 1/2c  [Viande hachée 25 7749,73 15,85 Pos
T113 L. monocytogenes 1/2e  |Gouda 40 |13610,34 | 15,85 Pos
T1z2g |L. monocytogenes 1/2¢  Sd salade du chef A5 11432,70 | 15,85 Pos
L1z |L monocytogenes 1/2c  ICIP 103573 30 | 6250,87 | 10,34 Pos
L&4a L. monooytogenes 1/2e  [Tartare sanmon 35 453544 101,34 Fos
Lés L.'nwﬁbcquenes 1/2c  |Sauce kiipiti 7o 3266,46 | 10,94 Pos
L66  |L. monocytogenes 1/2¢  |[Foie gras 35 | B8B62,92 | 10,34 Pos
154 |L. monocytogenesi/2c  |Foie gras de canard 75 9049,3% | 10,34 Pns
Lios |L. monocytogenes 3a Saumon firmé 35 | 499546 | 15,85 Pos
131 |L. monocytogenes 3a  |Bacon tranché 50 3491,24 | 15,85 Pos
Ls7  |L. monocytogenes 3a Contrile de surface 55 6105353 | 10,34 Pos
L1 |L. monocytogenes 3a Bacon grillé 8o 46B0,77 | 10,34 Pog
163 L. monocytogenes 3a _|Sandwich chévre f1 | 5486,85 | 10,34 Pos
T128 |L. monocytogenes 4b Laniére de saumon 45 6109,17 | 15,85 Pos
Lia |L. monocytogenes 4b CIF 103575 340 | 14700,62| 10,34 Pos
Lis L. monocytogenes 4b iCIF 7838 510 | 11440,83 | 10,34 Pos
Lio L. monocytogenes 4¢ CIF 7830 150 | 1542850 | 10,34 Pos
62 |L. monocylogenss CIP 78.31 84 |14B21,30] 10,34 Fos
Log L. monocytogenes Environnement clinique 85 [16662,33| 10,34 Fos
Ls6  |L. monocytogenes 4b Contréle de surface sur saumon bo | 5794,76 | 10,34 Pos
L5o L. monocytogenes 1/2¢  [Fole gras de canard 105 7501,75 10,34 FPos
L60  |L. monocytogenes 1/2a  Jambon 8o 5970,20 | 10,34 Pos
Lé2 |L. monocytogenes 1/2a  [Viande hachée 50 721,35 10,34 Pos
Tao |L. monocytogenes Lait 25 |15036,35| 10,24 Fos
112 |L. monocytogenes 1/2a (Salade 35 | 2046,40 | 15,85 Fos
121 |L. momocytogenes 1/2a  [Poulet curry 100 | 15455,64 | 15,85 Pos
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