, ’ cofrac
ANADIRIN Zis

FOOD EXPERTISE -

PORTEE DISPONIBLE
SUR WWW.COFRAC.FR

NF VALIDATION
Validation des méthodes alternatives d’analyse
Application a la microbiologie des aliments

Rapport de synthése
Validation selon I'EN ISO 16140:2016

COMPASS® Listeria Agar pour la détection

de Listeria spp. et Listeria monocytogenes
dans les produits d'alimentation humaine et
les échantillons de I'environnement

Méthode Qualitative

Laboratoire Expert: | ADRIA Développement

ZA Creac’h Gwen

29196 Quimper Cedex (France
Pour: BIOKAR DIAGNOSTICS

(Division de SOLABIA)

Rue des Quarante Mines

60002 Beauvais

Ce rapport comprend 238 pages, incluant 17 annexes.

La reproduction de ce rapport n'est autorisée que sous sa forme intégrale.

L'accréditation du Cofrac atteste de la compétence du laboratoire pour les seuls
essais couverts par 'accréditation qui sont identifiés par le symbole *.

Version 1
25 janvier 2021
Annule et remplace la version précédente
L’ancienne version doit étre restituée
a ADRIA Développement ou détruite en interne.
ADRIA DEVELOPPEMENT @ Creac’h Gwen - F. 29196 QUIMPER Cedex @ Tél. (33) 02.98.10.18.18 - Fax (33) 02.98.10.18.99

adria.developpement@adria.tm.fr @ http://www.adria.tm.fr

ASSOCIATION LOI DE 1901 - N° SIRET 306 964 271 00036 - N® EXISTENCE 53290006329 - N°TVA FR45306964271



1 INTRODUCTION

BIOKAR DIAGNOSTICS

2 PROTOCOLE DES METHODES

2.1 Meéthode alternative

211  Principe

2.1.2 Protocole (Cf. Annexe 1)
2.1.3 Restriction

2.2 Méthode de référence

2.3 Modeéles d’étude

3.1.4 Praticabilité

3.2 Etude inter-laboratoires

5
6
6
6
6
7
7
8
3 SYNTHESE DES RESULTATS OBTENUS LORS DE LA VALIDATION
INITIALE ET ETUDES DE RECONDUCTION / EXTENSION 8
3.1 Etude comparative des méthodes 8
3.1.1 Etude de sensibilité 8
3.1.1.1  Détection de Listeria spp. 8
3.1.1.1.1  Protocole Fraser 2 - 30°C 8
3.1.1.1.2  Protocole Fraser 2 - 37°C 21
3.1.1.2  Détection de Listeria monocytogenes 34
3.1.1.2.1  Protocole Fraser 2 - 30°C 34
3.1.1.2.2  Protocole Fraser 2 - 37°C 43
3.1.2 Etude du niveau de détection relatif 54
3.1.2.1  Détection de Listeria spp. 54
3.1.21.1  Protocole Fraser 2 - 30°C 54
3.1.21.2  Protocole Fraser 2 - 37°C 57
3.1.2.2  Détection de Listeria monocytogenes 59
3.1.2.2.1 Protocole Fraser 2 - 30°C 59
3.1.2.2.2 Protocole Fraser 2 - 37°C 61
3.1.3 Etude d’inclusivité et d’exclusivité 63
3.1.3.1  Validation initiale de 2007 64
3.1.3.2  Etude d’extension de 2007 65
3.1.3.3  Etude d’extension de 2011 67
3.1.3.4  Etude d’extension de 2013 68
69
70
3.2.1 Organisation de I'étude 70
3.2.2 Contréle des parametres expérimentaux 71
3.2.2.1  Stabilité des échantillons 71
3.22.2  Taux de contamination 71
3.2.2.3  Conditions logistiques 72
25 janvier 2021

ADRIA Développement 2/238

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



BIOKAR DIAGNOSTICS

3.2.3 Résultats des analyses 72
3.2.3.1  Dénombrement de la flore aérobie mésophile 72
3.2.3.2 Résultats obtenus par le laboratoire expert 72
3.2.3.3 Résultats obtenus par les laboratoires collaborateurs 73
3.2.4 Calculs et interprétation 74
3.24.1  Calcul des pourcentages de spécificité (% SP) pour les deux méthodes ___ 74

3.24.2  Calcul de la sensibilité relative (SE), de la justesse relative (RT) et du rapport
des résultats faux-positifs pour la méthode alternative (FPR) 75

3.24.3 Interprétation des données 75

3.24.4  Evaluation de la LOD 50%, LOD 95 % et de la RLOD entre collaborateurs _ 76

3.3 Conclusion générale 77
+ Annexe 1 - Protocole de la méthode alternative : COMPASS® Listeria Agar 80
+ Annexe 2 - Protocoles des méthodes de référence : 81
+ Annexe 3 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria spp. - Protocole Fraser % - 30°C___ 83
+ Annexe 4 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria spp. - Protocole Fraser % - 30°C 87
+ Annexe 5 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria spp. - Protocole Fraser % - 37°C__ 103
+ Annexe 6 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria spp. - Protocole Fraser % - 37°C 109
+ Annexe 7 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria monocytogenes -

Protocole Fraser - 30°C 121
+ Annexe 8 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria monocytogenes - Protocole Fraser - 30°C _____ 129
+ Annexe 9 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria monocytogenes -
Protocole Fraser - 37°C 143
+ Annexe 10 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria monocytogenes - Protocole Fraser % - 37°C __ 152
+ Annexe 11 - Limite de détection relative : résultats bruts (Protocole Fraser % - 30°C) 165
+ Annexe 12 - Limite de détection relative : résultats bruts (Protocole Fraser /% - 37°C) 174
+ Annexe 13— Inclusivité / Exclusivité : résultats bruts (Etude de reconduction, 2007) 186
+ Annexe 14 - Inclusivité et exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension, 2007) 188
+ Annexe 15 - Inclusivité / Exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension, 2011) 201
4 Annexe 16 - Inclusivité / Exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension, 2013) 212
+ Annexe 17 - Etude inter-laboratoire : résultats obtenus par les laboratoires collaborateurs et le
laboratoire expert (validation initiale) 226
ADRIA Développement 3/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



BIOKAR DIAGNOSTICS

L’ensemble des renseignements permettant de garantir la qualité des analyses est
tenu a la disposition de la Société BIOKAR DIAGNOSTICS.

Les résultats sont synthétisés au sein de tableaux et interprétés selon la norme
NF EN ISO 16140-2:2016 et les Exigences spécifiques du Bureau Technique
"Microbiologie des aliments" de la marque NF VALIDATION (révision 6).

Référentiel de
validation

= ENISO 16140-1 (2016) : Microbiologie de la chaine
alimentaire. Validation des méthodes -
Partie 1 : vocabulaire

= ENISO 16140-2 (2016) : Microbiologie de la chaine
alimentaire. Validation des méthodes -
Partie 2: protocole pour la validation de méthodes
alternatives (commerciales) par rapport a une
méthode de référence

= Regles techniques de TAFNOR (Révision n° 6)

Méthodes de référence*

- ENISO 11290-1/A1 (2005): Microbiologie des
aliments - Méthode horizontale pour la recherche et
le dénombrement de Listeria monocytogenes - Partie
1 : méthode de recherche - Amendement 1 :
modification des milieux d'isolement, de la recherche
de I'hémolyse et introduction de données de fidélité

- 1SO 11290-1 (Mai 2017): Microbiologie de la chaine
alimentaire - Méthode horizontale pour la recherche et
le dénombrement de Listeria monocytogenes et
Listeria spp. - Partie 1 : méthode de recherche

Méthode alternative

COMPASS® Listeria Agar (méthode de détection)

Etendue de la validation

Tous produits d’alimentation humaine
Echantillons de I’environnement de production

Organisme certificateur

AFNOR Certification (http://nf-validation.afnor.org/)

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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1 INTRODUCTION

La validation initiale de la méthode COMPASS® Listeria Agar pour la détection
de Listeria monocytogenes dans les produits d’alimentation humaine et les
échantillons de I'environnement de production a été obtenue en mai 2007 pour
la détection en 24 h £ 2 h (référence du certificat : BKR 23/02 -11/02).

Une synthése des différentes extensions et reconduction est donnée dans le
tableau ci-aprés.

Mai 2007 Validation initiale pour la détection de Listeria
monocytogenes : Alimentation humaine et
échantillons de I'environnement de production

Etude réalisée selon I'ISO 16140 (2003)

Septembre 2007 Extension pour une nouvelle option de confirmation :
CONFIRM’L. mono Agar

Etude compléte réalisée selon I''SO 16140 (2003)
Septembre 2010 Reconduction sans essai complémentaire

2011 Extension pour la détection de Listeria spp.
Etude comparative entierement refaite

2013 Extension pour une nouvelle option de confirmation :
CONFIRM’L.mono bouillon

2014 Reconduction sans essai complémentaire

Juillet 2019 Reconduction selon I'ISO 16140-2 :2016

Octobre 2019 Extension pour un nouveau protocole

d’enrichissement en Fraser "2 préchauffé (37°C)
pendant 21 h*3 ha 37°C
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PROTOCOLE DES METHODES

2.1

2.1.1

2.1.2

Méthode alternative
Principe

COMPASS® Listeria Agar est un milieu de culture gélosé. La méthode permet
la détection de Listeria monocytogenes et des autres espéces appartenant au
genre Listeria spp, aprés une seule étape d’enrichissement sélectif, repiquage
et incubation 24 + 2 h des boites a 37°C (il est possible de prolonger
l'incubation jusqu'a 48 heures).

Les colonies caractéristiques de Listeria monocytogenes et certaines souches
de Listeria ivanovii apparaissent bleu a bleu-vert, entourées d’un halo opaque.
Les autres espéces de Listeria forment des colonies bleues a bleu-vert, sans
halo. La confirmation est ensuite effectuée a partir des colonies
caractéristiques isolées sur COMPASS® Listeria Agar.

Protocole (Cf. Annexe 1)
La méthode consiste en :

- une phase d’enrichissement ; deux protocoles sont disponibles :
= en bouillon Fraser 1/2 pendant24 h+2ha30°C+1°C;
= ouenbouillon Fraser 1/2 préchauffé pendant21h+3ha37°C+1°C;

- un isolement de 100 ul de bouillon enrichi sur gélose COMPASS Listeria
incubée 24 h+2ha48 ha 37°C + 1°C. Les lectures peuvent étre réalisées
des 22 h d’incubation.

- une confirmation des colonies caractéristiques de Listeria spp par :
- les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées CEN ou
ISO incluant I'étape de purification
- piqare ou isolement sur gélose PALCAM incubée 24 h+3 h a 37°C
+1°C
- identification par galerie biochimique Listeria a partir d’'une colonie
isolée sans étape de purification
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- une confirmation des colonies caractéristiques de Listeria
monocytogenes par :

- les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées CEN ou
ISO incluant I'étape de purification

- le test CONFIRM’L.mono Agar (BM 139) a partir d’'une colonie
caractéristique isolée. Incubation de la gélose 24 h+ 3 h a 37°C
1°C

- le test CONFIRM’L.mono bouillon (BM 162) a partir d’'une colonie
caractéristique isolée. Incubation 6 a 24 ha 37°C £ 1°C

- lidentification par galerie biochimique Listeria a partir d’'une colonie
isolée sans étape de purification

- toute autre méthode certifiée NF Validation utilisant un principe
différent.

2.1.3 Restriction

2.2

Il N’y a pas de restriction.

Méthode de référence*

La méthode de référence utilisée lors de la validation menée en 2007 est la
méthode NF EN ISO 11290-1/A1 (février 2005) : méthode horizontale pour la
recherche et le dénombrement de Listeria monocytogenes - Partie 1 : méthode
de recherche.

La méthode utilisée pour la reconduction et I'extension est la méthode ISO
11290-1 (Mai 2017): Microbiologie de la chaine alimentaire - Méthode
horizontale pour la recherche et le dénombrement de Listeria monocytogenes
et Listeria spp. - Partie 1 : méthode de recherche.

Les modifications apportées a la version publiee en 2017 sont considérées
comme mineures et n‘ont aucun impact sur les données antérieures.

Le protocole est donné en Annexe 2.

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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2.3 Modéles d’étude
Pour le protocole Fraser 2 - 30°C, I'enrichissement primaire de la méthode de
référence et de la méthode alternative sont identiques ; il s’agit donc d’'une
méthode appariée.

Pour le protocole Fraser 2 - 37°C, I'enrichissement primaire de la méthode de
référence et de la méthode alternative sont différentes ; il s’agit donc d’une
méthode non appariée.

3 SYNTHESE DES RESULTATS OBTENUS LORS DE LA
VALIDATION INITIALE ET ETUDES DE RECONDUCTION /
EXTENSION

3.1 Etude comparative des méthodes
L’étude comparative des méthodes est la partie du processus de validation effectuée au sein
du laboratoire organisateur. Elle comprend trois parties, a savoir:

- une étude comparative des résultats de la méthode de référence par rapport aux résultats
de la méthode alternative des échantillons (naturellement et/ou artificiellement) contaminés
(appelée étude de sensibilité),

- une étude comparative permettant de déterminer le niveau de détection relatif (RLOD) dans
des échantillons artificiellement contaminés (appelée étude RLOD),

- une étude d'inclusivité/d’exclusivité de la méthode alternative.

3.1.1 Etude de sensibilité
La sensibilité relative (SE) est la capacité de la méthode alternative a détecter I'analyte lorsque
la méthode de référence le détecte.

3.1.1.1 Détection de Listeria spp.

3.1.1.1.1 Protocole Fraser 5 - 30°C

3.1.1.1.1.1Nombre et nature des échantillons

En tenant compte de I'ensemble des études, 421 échantillons ont été testés
permettant d’obtenir 213 résultats positifs et 208 résultats négatifs

La répartition des échantillons par catégorie et par type est donnée dans le
Tableau 1.
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Tableau 1 - Répartition des échantillons par catégorie et type

Catégorie Type Hagls Négatifs Total
Plats traiteurs froids 7 13 20
1 Aliments b | Plats traiteurs chauds 10 10 20
composites ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits 13 7 20
Total 30 30 60
2 | congeles sssasorngs) | B |8 | @
2 | Produits carnés | P | Plats traiteurs et produits carnés transformés 8 12 20
¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 10 12 22
Total 41 33 74
Fromages au lait cru 9 13 22
3 | Produits [aitiers b | Autres produits laitiers au lait cru 13 8 21
¢ | Produits traités thermiquement 11 9 20
Total 33 30 63
Produits crus (frais, surgelés) 10 10 20
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 7 13 20
péche ¢ | Traiteurs 24 18 42
Total 41 41 82
Produits végétaux crus (frais, surgelés) 9 11 20
b | 4éme gamme et végétaux précuits 15 10 25
5| Végétaux Préparation & base de végétaux / Végétaux
© | transformés " 10 21
Total 35 31 66
Eau de process et de nettoyage 9 11 20
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 11 9 20
de production | ¢ |Prélévements de surface 13 23 36
Total 33 43 76
Total 213 208 421

3.1.1.1.1.2Contamination artificielle des échantillons

En 2011, des contaminations artificielles ont été réalisées par des inoculations
de suspensions bactériennes stressées (protocole de spiking) ou par
contaminations croisées. Le stress a été évalué par dénombrement sur milieu
non sélectif (TSYEA) et milieu sélectif (PALCAM). Les souches utilisées, ainsi
qgue les stress appliqués sont donnés en Annexe 3.

37 échantillons ont été contaminés ; 29 ont donné un résultat positif par 'une
et/ou 'autre des méthodes
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En 2019, les contaminations artificielles ont été réalisées en utilisant le
protocole de seeding ; 42 échantillons ont été inoculés, 33 ont donné un
résultat positif par au moins une des méthodes.

La répartition des échantillons positifs par type de contamination et niveau
d’inoculation est donnée dans le Tableau 2.

Tableau 2 - Répartition par type de contamination et niveau d’inoculation

Contamination artifi

W\EWTERE Contamination Seeginc
croisée w1 | 10x<30 3<’(§-1 10<x<30
Nombre
d'échantillon 151 3 0 17 9 23 10 0 213
s
% 70,9% 1,4% 0,0% | 8,0% 4.2% 10,8% | 4,7% 0,0% 100,0%

Le pourcentage d’échantillons artificiellement contaminés entre 3 UFC
(seeding) ou 5 UFC (spiking) et 10 UFC est de 12,7%.

Le nombre d’échantillons naturellement contaminés représente 70.9 %
du nombre total d’échantillons positifs

3.1.1.1.1.3 Répartition de la contamination des échantillons

La répartition des échantillons par cible est donnée dans le Tableau 3.

Tableau 3 - Répartition de la contamination des échantillons par cible

A: Listeria spp B. Listeria monocytogenes C: mix
Catégorie A B C | TotalA+C

1 9 12 9 18

2 17 14 10 27

3 10 16 7 17

4 9 18 14 23

5 14 16 5 19

6 14 10 9 23

Total 73 86 54 127

Selon les regles de ’AFNOR, le nombre d’échantillons contaminés en Listeria
spp. autre que Listeria monocytogenes, seul ou en mélange, doit étre compris
entre 15 et 25 par catégorie, ce qui est le cas pour cette étude.
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3.1.1.1.1.4Protocoles mis en ceuvre au cours de l'étude

+ Temps d’incubation

Enrichissement en Fraser 1/2 :

*

*

validation initiale: 22 h a 30°C
reconduction: 22 ha 30°C

Incubation des géloses COMPASS Listeria Agar:

*

*

validation initiale: 22het48ha37°C+1°C
reconduction: 22 het48ha37°C+1°C

£ Confirmation

- Validation initiale :

*

par piqire sur gélose Palcam a partir d’'une colonie isolée sur
gélose COMPASS Listeria Agar ; les géloses ont été incubées 24 h
+2ha37°C+1°C;

par réalisation d’'une galerie biochimique Listeria a partir d’une
colonie caractéristique isolée sur gélose COMPASS Listeria Agar
par les tests décrits dans la méthode ISO aprés étape de
purification sur gélose TSYEA ;

Reconduction:

*

*

par piglre ou isolement sur gélose Palcam ;

par les tests décrits dans la méthode ISO 11290-1 (2017) : gram, et
catalase aprés étape de purification ;

par réalisation d’'une galerie biochimique Listeria a partir d’une
colonie caractéristique isolée sur gélose COMPASS Listeria Agar,
sans étape de purification.

+ Stockage des enrichissements

- Validation initiale et reconduction: stockage du Fraser 'z pendant72h a 5°C

+ 3°C.

3.1.1.1.1.5Résultats des essais

Les résultats bruts sont donnés en Annexe 4.
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Les résultats obtenus par catégorie sont donnés dans le Tableau 4 pour une
incubation des géloses COMPASS Listeria Agar pendant 22 h a 37°C et dans
le Tableau 5 pour une incubation de 48 h.

Tableau 4 - Incubation 22 h a 37°C

COMPASS Listeria spp - 22h

Catégorie PA NA |PD ND PPND PPNA Total
1 | Aliments composites 28 29 0 2 0 1 60
2 | Produits carmnés 37 31 1 3 0 2 74
3 | Produits laitiers 32 30 0 0 1 0 63
4 | Produits de la péche 41 39 0 0 0 2 82
5 | Végétaux 35 29 0 0 0 2 66
6 | Environnement de production | 30 43 1 2 0 0 76
Total 203 | 201 | 2 7 1 7 421

Tableau 5 - Incubation 48 h
COMPASS Listeria spp 48 h

Catégorie PA NA |PD ND PPND PPNA Total
1 | Aliments composites 28 28 0 1 1 2 60
2 | Produits carmnés 39 30 1 1 0 3 74
3 | Produits laitiers 32 28 0 0 1 2 63
4 | Produits de la péche 41 40 0 0 0 1 82
5 [ Végétaux 35 28 0 0 0 3 66
6 | Environnement de production | 32 43 1 0 0 0 76
Total 207 | 197 | 2 2 2 1 421

3.1.1.1.1.6Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du
rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR)

Les calculs sont donnés dans les Tableaux 6 (incubation 22 h) et 7 (incubation
48 h).
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Tableau 6 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et

du rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR) —

Incubation 22 h

Catégorie Type PA NA PD ND PPND PPNA SEat% SEwi% RT% FPR%
a | Plats traiteurs froids 6 [12 0|1 0 1 85,7 100,0 | 95,0 7,7
Al b | Plats traiteurs chauds 10 {10 (0|0 0 0 100,0 100,0 |100,0| 0,0
iments —— ——
composites | ¢ | Patisseries et derivés, 207 lol1] 0o | o | 923 | 1000 |950]| 00
ovoproduits
Total 28 |29 (0 | 2 0 1 93,3 100,0 | 96,7 3,3
Produits carnés crus (dont
a | congelés, non congelés, 2 [ 8]|1]0 0 1 100,0 95,7 9%,9 | 111
assaisonnés)
Produits b Plats traiteurs et produits 7 111101 0 1 875 1000 | 950 83
carnés carnés transformés ’ ’ ’ ’
¢ Z:‘i)tg)t“ts de salaison (crus et | g | 45 | g |2 | o | o | 800 | 1000 |99 | 00
Total 37 |31 3 0 2 92,7 97,6 94,6 6,1
a | Fromages au lait cru 8 |13]01]0 1 0 88,9 100,0 | 95,5 7,7
' b Autres produits laitiers au lait 1318lo0lo 0 0 100,0 1000 |1000| 00
Produits cru
laitiers c Produ.|ts traités 1 9lolo 0 0 100,0 1000 [1000] 00
thermiquement
Total 32 |130(0|0 1 0 97,0 100,0 | 98,4 3,3
a | Produits crus (frais, surgelés) | 10 | 10 | 0 | O 0 0 100,0 100,0 |100,0| 0,0
Produits de la | b | Fumés, marinés 7 1131010 0 0 100,0 100,0 |100,0| 0,0
péche ¢ | Traiteurs 24 |16 (0|0 0 2 100,0 100,0 |100,0| 111
Total 41 |139[0|0 0 2 100,0 100,0 [100,0| 49
a Prodw?svegetauxcrus (frais, 9 10100 0 1 100,0 1000 |1000| 9.1
surgelés)
p | 46me gamme etvegétaux | 45 401 o | o | o | o | 1000 | 1000 |1000| 00
Veégetaux precuts__
Préparation a base de
c | végétaux / Végétaux M 191010 0 1 100,0 100,0 |100,0| 10,0
transformés
Total 35 |29 (0| O 0 2 100,0 100,0 [100,0| 6,5
a | £ de process et de o 1100 o | o | 1000 | 1000 [1000] 00
) nettoyage
Environnement 1, oy ssieres et résidus 9 [9|1]1] 0 0 90,9 909 [900| 00
de production " 5 < evements de surface 2 [23(0[1] 0 | 0o | 93 | 1000 |972] 00
Total 30 (43 (1] 2 0 0 93,9 97,0 96,1 0,0
Total 203 (201| 2 | 7 1 7 96,2 99,1 97,6 3,8
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Tableau 7 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et

du rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR) —
Incubation 48 h

Catégorie Type PA NA PD ND PPND PPNA SEat% SEet% RT% FPR%
a| Plats traiteurs froids 6 12 | 0 1 0 1 85,7 100,0 95,0 7,7
Aliments b Elhags trallteur?gl)guqs 10 | 9 0] 0 0 1 100,0 100,0 | 100,0 | 10,0
composites | ¢| - aUSSErIes et derves, 20700 1 0 | 923 | 1000 | 950 | 143
ovoproduits
Total 28 | 28 | O 1 1 2 93,3 100,0 | 96,7 | 10,0
Produits carnés crus (dont
a| congelés, non congelés, 22 | 8 1 0 0 1 100,0 95,7 9,9 | 11,1
assaisonneés)
Produits || Plats traiteurs et produits g |10 00| o | 2 | 1000 | 1000 |1000] 167
carnés carnés transformés
c Z:ﬁg)‘“ts de salaison (cruset | g | 15 | o | 4| o | o | 90 | 1000 | 955 | 00
Total 39 | 30 | 1 1 0 3 97,6 97,6 97,3 9,1
a| Fromages au lait cru 8 110 0 1 2 88,9 100,0 | 955 | 231
' b Autres produits laitiers au lait 13 8 0 0 0 0 100,0 1000 | 1000 0.0
Produits cru
laitiers c Produllts traités 1" 9 0 0 0 0 100,0 1000 | 100,0 0.0
thermiquement
Total 32 |28 |0 |0 1 2 97,0 100,0 | 984 | 10,0
a| Produits crus (frais, surgelés) | 10 | 10 | 0 0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 | 0,0
Produits de | b| Fumés, marinés 7 1310 0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 | 0,0
la péche | c| Traiteurs 24 117 | 0 | O 0 1 100,0 100,0 | 100,0 | 56
Total 4 | 40 | 0 | O 0 1 100,0 | 100,0 | 1000 | 24
a Produ@s végétaux crus (frais, 9 101 0o 0 0 1 100,0 1000 | 1000 | 91
surgelés)
p| 4eme gamme etvegetaux | 45 | 40 [ o | o | o | o | 1000 | 1000 | 1000 | 00
Végétaux precwts.
g Préparation a base de
c| végétaux / Végétaux 1 8 010 0 2 100,0 100,0 | 100,0 | 20,0
transformés
Total 35 |28 | 0 | O 0 3 100,0 | 100,0 | 1000 | 9,7
Eau de process et de
a 9 M]01]0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 | 0,0
Environ- nettoyage
nement de | b| Poussiéres et résidus 10 9 1 0 0 0 100,0 90,9 95,0 0,0
production | c| Prélévements de surface 13 1231 0 0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 | 0,0
Total 32 | 43 | 1 0 0 0 100,0 97,0 98,7 0,0
Total 207 | 197 | 2 | 2 2 11 98,1 99,1 98,6 6,3
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Un résumé des résultats est donné dans le Tableau 8.

Tableau 8 — Résumé des résultats

(PA+PD)
Sensibilité de la méthode alternative = x100% 96,2% | 98,1 %
(PA+ ND+ PD)
Sensibilité de la méthode de ___(PA+ND) 0 0 0
référence SErer = (PA+ ND + PD) *x100% | 99,1% | 99.1%
PA+ NA

Justesse relative RT = (+—)>< 100% 976% | 98,6 %
Rapport des résultats faux-positifs FPR - (FP) «100% 38% 6.3%
pour la méthode alternative NA

3.1.1.1.1.7Analyse des résultats discordants

Les déviations négatives sont données Tableau 9 et les déviations positives
Tableau 10.
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Tableau 9 — Déviations négatives

BIOKAR DIAGNOSTICS

Contaminations : " Méthode COMPASS Listeria agar
" artficielles LU IOt Fraser 1/2 22h 30°C
Année Produit Taux ) o Résultat final Catégorie | Type
Ech. Souche dinoculation Fraser Fraser 1/2 Confirmation R?%ualltat COMPASS Listeria Agar Listeria spp Concordance
(UFC/Ech.) 08A Palcam 08A Palcam 22h 48h API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h
2019 355 Sandvylch Jambon / / st st H+ + L.monocytogenes + st st / - ND ND 1 a
crudités ceuf
2011 1042 | Rouleau de pate brisée / / 1H+ - H+ L.monocytogenes + H-d(1col) / - ND | PPND 1 c
2011 571 | Nuggets de dinde / / - H- + L.innocua + - H-d L.innocua - ND PA 2 b
2018 8719 | Chorizo / / - st H- + L.welshimeri + st H-d L.welshimeri - ND PA 2 o
2018 8723 | Chipolatas / / st st H- + L.welshimeri + st st / - ND ND 2 o
2011 1335 | Tomme au lait cru L.innocua 913 20,2 H- - H- + L.innocua + H-d H-d / - PPND | PPND 3 a
Déchets mélée de L.seeligeri o o
2019 526 jambon végétale Ad1754 04 H + H- + L.seeligeri + - H- L.seeligeri - + ND PA 6 b
2011 | g1 |Chiffonnette dessus / / H- : H- Linnocua + : H- Linnocua : + ND | PA 6 ¢
tapis lave poisson
Tableau 10 — Déviations positives
I o \ Méthode COMPASS Listeria agar
¢
" Contaminations artificielles Méthode 1SO 11290-1 Fraser 1/2 22h 30°C
Année Produit Taux , - Résultat final Catégorie | Type
Ech. Souche dinoculation Fraser Fraser 1/2 Confirmation R%Snﬂfat COMPASS Listeria Agar Listeria spp. Concordance
(UFC/Ech.) 08A Palcam 08A Palcam 22 h 48h API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h
2011 433 | Viande de bceuf / / / - H+ 1col H+ 1col L.monocytogenes + + PD PD 2 a
2019 | 356 E;fhets farine de blé / / dni- | +(col) | H-dBcol) | + | NCsurTSYEA : H- Heni L innocua + + PD | PD 6 b
4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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+ Déviations néqgatives :

Huit déviations négatives ont été observées aprés 22 h d’incubation des
geloses COMPASS Listeria Agar. Pour 4 de ces échantillons, des colonies
caractéristiques étaient présentes aprés 48h d’incubation et ont été identifiées
a L. innocua, L. welshimeri et L. seeligeri.

Pour 4 échantillons (355, 1042, 8723, 1335), trés peu ou pas de colonies
étaient présentes sur les géloses de la méthode de référence issues de Fraser
Y2 indiquant une faible contamination des échantillons.

Les déviations négatives concernent 6 échantillons naturellement contaminés
et 2 échantillons artificiellement contaminés

+ Déviations positives :

Deux déviations positives ont été observées; la présence de Listeria
monocytogenes a été détectée pour un échantillon et la présence de Listeria
innocua pour le deuxiéme échantillon. Il s’agit de 2 échantillons naturellement
contaminés.

L’analyse des discordants selon I''SO 16140-2 (2016) est donnée Tableau 11
pour 22 h d’'incubation et Tableau 12 pour 48 h d’'incubation.
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Tableau 11 — Analyse des résultats discordants — Incubation 22 h

Méthode appariée
N+ ND | PPND [ PD | (ND+PPND)-PD [ AL | (ND+PPND)+PD | AL
a | Plats traiteurs froids 1 0 0
. b | Plats traiteurs chauds 10 0 0 0
1 Aliments Péatisseries et dérivés
composites | ¢ . ' 13 | 1 0 0
ovoproduits
Total 30 | 2 0 0 2 3 2 6
Produits carnés crus (dont
a | congelés, non congelés, 23 |0 0 1
assaisonnés)
9 Produjts b PIats'traiteurs et produits 8 | 1 0 0
carnés carnés transformés
c Prgdmts de salaison (crus et 10 | 2 0 0
cuits)
Total 41 |3 0 1 2 3 4 6
a | Fromages au lait cru 9 |0 1 0
. Autres produits laitiers au lait
3 Prgdwts b oru 13 |0 0 0
litiers ¢ | Produits traités thermiquement | 11 | 0 0 0
Total 3 |0 1 0 1 3 1 6
a | Produits crus (frais, surgelés) 10 | 0 0 0
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 710 0 0
péche c | Traiteurs 24 | 0 0 0
Total 41 10 0 0 0 3 0 6
a Produ@s végétaux crus (frais, 9 |0 0 0
surgelés)
o b 4é'me.gamme et végétaux 15 | o 0 0
5] Végétaux précuits
c Prgpqratlon a base dg végétaux 1| o 0 0
| Végétaux transformés
Total 3% |0 0 0 0 3 0 6
a | Eau de process etde nettoyage | 9 | 0 0 0
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus " 11 0 1
de production | ¢ | Prélévements de surface 13 | 1 0 0
Total 3 |2 0 1 1 3 3 6
Toutes catégories 213 | 7 1 2 6 6 10 16
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Tableau 12 — Analyse des résultats discordants — Incubation 48 h

Méthode appariée
N+ ND | PPND [ PD | (ND+PPND)-PD [ AL | (ND+PPND)+PD [ AL
a | Plats traiteurs froids 1 0 0
. b | Plats traiteurs chauds 10 0 0 0
1 Aliments Péatisseries et dérivés
composites | ¢ . ' 13 10 1 0
ovoproduits
Total 30 | 1 1 0 2 3 2 6
Produits carnés crus (dont
a | congelés, non congelés, 23 |0 0 1
assaisonnés)
9 Produ’its b Plats’traiteurs et produits 8 | o 0 0
carnés carnés transformés
c Prgdultsdesala|son (crus et 10 |1 0 0
cuits)
Total 41 |1 0 1 0 3 2 6
a | Fromages au lait cru 9 |0 1 0
. Autres produits laitiers au lait
3 Prc'x'jwts b oru 13 |0 0 0
litiers ¢ | Produits traités thermiquement | 11 | 0 0 0
Total 3 |0 1 0 1 3 1 6
a | Produits crus (frais, surgelés) 10 | 0 0 0
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 710 0 0
péche c | Traiteurs 24 | 0 0 0
Total 41 10 0 0 0 3 0 6
a Produ@svegetauxcrus (frais, 9 |0 0 0
surgelés)
o b 4élme.gamme et végétaux 15 | o 0 0
5] Végétaux précuits
c Prgpqratlonabasedgvegetaux 1| o 0 0
| Végétaux transformés
Total 3% |0 0 0 0 3 0 6
a | Eau de process etde nettoyage | 9 | 0 0 0
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 1110 0 1
de production | ¢ | Prélévements de surface 13 10 0 0
Total 310 0 1 1 3 1 6
Toutes catégories 213 | 2 2 2 2 6 6 16

Les valeurs calculées pour ((ND+PPND)-PD) et pour ND+PPND+PD sont
inférieures ou égales a la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque
catégorie individuelle et pour toutes les catégories combinées quel que
soit le temps d’incubation testé (22h and 48h).

3.1.1.1.1.8Conservation des bouillons Fraser 1/2

Les bouillons Fraser 72 des échantillons positifs et discordants ont été stockés
pendant 72h a 5°C £ 3°C. Six modifications de résultats ont été observées ;
elles sont listées dans le Tableau 13.
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Tableau 13 — Evolution des résultats aprés stockage du Fraser 1/2

d.A NS Ech. N° Produit Apres stockage  [O1CT Ti RN RY o
analyse
du Fraser 1/2
2011 433 | Viande de boeuf PD | PD NA 2 a
2011 571 | Nuggets de dinde ND | PA PA 2 b
2018 8719 | Chorizo ND | PA PA 2 c
2018 8723 | Chipolatas ND | ND PA 2 c
2019 526 | Déchets mélé de jambon végétale | ND | PA PA 6 b
2011 911 | Chiffonnette dessus tapis lave poisson | ND | PA PA 6 c

L’analyse des discordants aprés stockage est donnée Tableau 14.

Tableau 14 — Analyse des discordants aprés stockage des bouillons Fraser
pendant 72 h a 5°C * 3°C

Méthode appariée
a | Plats traiteurs froids 7 11 0 0
. b | Plats traiteurs chauds 10 | 0 0 0
1 Aliments Péatisseries et dérivés
composites | ¢ : ' 13 10 1 0
ovoproduits
Total 30 | 1 1 0 2 3 2
Produits carnés crus (dont
a | congelés, non congelés, 22 |0 0 0
assaisonnés)
9 Produ’its b PIats,traiteurs et produits 8 |0 0 0
carnés carnés transformés
c Prpdwts de salaison (crus et 10 1o 0 0
cuits)
Total 40 | 0 0 0 0 3 0
a | Fromages au lait cru 8 |0 1 0
' b Autres produits laitiers au lait 13 | 0 0 0
3 Prngts cu__ _
laitiers c Produits traités 1 1o 0 0
thermiquement
Total 3210 1 0 1 3 1
a | Produits crus (frais, surgelés) | 10 | 0 0 0
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 710 0 0
péche ¢ | Traiteurs 24 | 0 0 0
Total 41 10 0 0 0 3 0
3 Produ@s végeétaux crus (frais, 9 |0 0 0
surgelés)
b 4é'me.gamme et végétaux 15 | o 0 0
5| Vegetaux | —Recdts
Préparation a base de
C | végétaux / Végétaux 1|0 0 0
transformés
Total 3% |0 0 0 0 3 0
Eau de process et de
Environnemen a nettoyage 9|0 0 0
6 tde b | Poussiéres et résidus 110 0 1
production | ¢ | Prélévements de surface 13 | 0 0 0
Total 3310 0 1 1 3 1
Toutes catégories 211 | 1 2 |1 2 6 4
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Les valeurs calculées pour ((ND+PPND)-PD) et pour ND+PPND+PD sont
inférieures ou égales a la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque

catégorie individuelle et pour toutes les catégories combinées.

3.1.1.1.1.9Comparaison des différents protocoles de confirmation

Les tests de la méthode de référence ont été appliqués (Gram, catalase, API
Listeria) ainsi que la confirmation par spot sur gélose Palcam. Aucune
discordance n’a été observée entre les tests appliqués.

3.1.1.1.2 Protocole Fraser 5 - 37°C

3.1.1.1.2.1Nombre et nature des échantillons

415 échantillons ont été analysés permettant d’obtenir 206 résultats positifs et
209 résultats négatifs pour une incubation de la gélose COMPASS Listeria
pendant 22 h, et 208 résultats positifs et 207 résultats négatifs pour une
incubation de 48 h. La répartition des échantillons par catégorie et par type est
donnée dans le Tableau 15.
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Tableau 15 - Répartition des échantillons par catégorie et type

COMPASS Listeria Agar - | COMPASS Listeria Agar

Catégorie 22h 48 h

Positifs | Négatifs | Total | Positifs | Négatifs
a| Plats traiteurs froids 11 9 20 1 9 20
Aliments b| Plats traiteurs chauds 13 10 23 13 10 23
composites | c| Patisseries et dérivés, ovoproduits 15 11 26 15 1" 26
Total 39 30 69 39 30 69
s IR RN L R R
2| Produts camés | E;a;zfgrar:eé:rs et produits carnés 10 1" 21 10 1" 21
c| Produits de salaison (crus et cuits) 13 9 22 13 9 22
Total 38 30 68 38 30 68
a| Fromages au lait cru 9 12 21 9 12 21
o b| Autres produits laitiers au lait cru 15 7 22 16 6 22
3| Produits laitiers - — -
c | Produits traités thermiquement 10 12 22 10 12 22
Total 34 31 65 35 30 65
a| Produits crus (frais, surgelés) 13 17 30 13 17 30
4 Produits de la | b| Fumés, marinés 8 12 20 8 12 20
péche ¢ | Traiteurs 11 16 27 11 16 27
Total 32 45 77 32 45 77
a| Produits végétaux crus (frais, surgelés) 11 15 26 1 15 26
b| 4eme gamme et végétaux pré-cuits 10 13 23 10 13 23
e e | | w = | n | 0=
Total 32 39 71 32 39 71
a| Eau de process et de nettoyage 9 12 21 9 12 21
6 Environnement | b| Poussiéres et résidus 14 7 21 15 6 21
de production | ¢ | Prélévements de surface 8 15 23 8 15 23
Total 31 34 65 32 33 65
Total 206 209 415 208 207 415

3.1.1.1.2.2Contamination artificielle des échantillons

Des contaminations artificielles ont été réalisées par des inoculations utilisant
le protocole de seeding Les souches utilisées, ainsi que les stress appliqués
sont donnés en Annexe 5.

114 échantillons ont été contaminés ; 102 ont donné un résultat positif par
'une et/ou l'autre des méthodes

La répartition des échantillons positifs par type de contamination et niveau
d’inoculation est donnée dans le Tableau 16.
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Tableau 16 - Répartition par type de contamination et niveau d’inoculation

Contamination artificielle (ufc/éch)

Naturels Seeding
<3 3<x<10| 10<x<30
Nombre d'échantillons 106 76 26 0 208

% 51,0% 36,5% 12,5% 0,0% 100,00%

Le pourcentage d’échantillons artificiellement contaminés entre 3 et
10 UFC/échantillon est de 12,5 %.

Le nombre d’échantillons naturellement contaminés représente 51,0 %
du nombre total d’échantillons positifs

3.1.1.1.2.3Répartition de la contamination des échantillons

La répartition des échantillons par cible est donnée dans le Tableau 17.

Tableau 17 - Répartition de la contamination des échantillons par cible

A: Listeria spp B. Listeria monocytogenes C: mix
1 9 21 9 18
2 5 21 12 17
3 6 18 11 17
4 11 15 6 17
5 8 17 7 15
6 14 14 4 18
Total 531 106! 49 102

Selon les regles de ’AFNOR, le nombre d’échantillons contaminés en Listeria
spp. autre que Listeria monocytogenes, seul ou en mélange, doit étre compris
entre 15 et 25 par catégorie, ce qui est le cas pour cette étude.

3.1.1.1.2.4Protocoles mis en ceuvre au cours de 'étude

+ Temps d’incubation

- Enrichissement en Fraser 1/2: 18 h a 37°C

- Incubation des géloses COMPASS Listeria Agar : 22 het48 ha 37°C £ 1°C

148 h
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+ Confirmation

par pigUre ou isolement sur gélose Palcam ;

* par les tests décrits dans la méthode ISO 11290-1 (2017) : gram, et
catalase aprés étape de purification ;

par réalisation d’'une galerie biochimique Listeria a partir d’'une
colonie caractéristique isolée sur gélose COMPASS Listeria Agar,
sans étape de purification.

+ Stockage des enrichissements

En accord avec le bureau technique, le stockage du Fraser 72 pendant 72 h a

5°C £ 3°C n’a pas été testé pour cette étude d’extension, le bouillon

d’enrichissement étant identique a celui utilisé pour la validation initiale.
3.1.1.1.2.5Résultats des essais

Les résultats bruts sont donnés en Annexe 6.

Les résultats obtenus par catégorie sont donnés dans le Tableau 18 pour une

incubation des géloses COMPASS Listeria Agar pendant 22 h a 37°C et dans

le Tableau 19 pour une incubation de 48 h.

Tableau 18 - Incubation 22 h

COMPASS Listeria Agar - 22h

Catégorie PA NA |PD ND PPND PPNA Total
1 | Aliments composites 27 29 6 6 0 1 69
2 | Produits carmnés 30 30 4 4 0 0 68
3 | Produits laitiers 25 30 5 4 0 1 65
4 | Produits de la péche 20 45 5 7 0 0 77
5 | Végétaux 22 35 4 6 0 4 71
6 | Environnement de production | 24 34 2 5 0 0 65
Total 148 | 203 | 26 | 32 0 6 415
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Tableau 19 - Incubation 48 h

COMPASS Listeria Agar - 48 h

Catégorie PA NA |PD ND PPND PPNA Total

1 | Aliments composites 27 28 6 6 0 2 69
2 | Produits carmnés 30 30 4 4 0 0 68
3 | Produits laitiers 25 28 6 4 0 2 65
4 | Produits de la péche 21 45 5 6 0 0 77
5 | Végétaux 22 39 4 5 1 0 71
6 | Environnement de production | 25 33 3 4 0 0 65
Total 150 | 203 | 28 | 29 1 4 415

3.1.1.1.2.6Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du
rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR)

Les calculs sont donnés dans le Tableau 20 (incubation 22 h) et dans le
Tableau 21 (incubation 48 h).
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Tableau 20 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du rapport des résultats faux-positif pour la
méthode alternative (FPR) — Incubation 22 h

Catégorie Type PA. NA PD ND PPND PPNA SE.t% SE«% RT% FPR%
a Plats traiteurs froids 3 8 4 4 0 1 63,6 63,6 60,0 111
1 Aliments b Plats traiteurs chauds 9 10 | 2 2 0 0 84,6 84,6 82,6 0,0
composites c Patisseries et dérivés, ovoproduits 15 | 1 0 0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 0,0
Total 27 | 29 | 6 6 0 1 84,6 84,6 82,6 3,3
a Produits carnés crus (dont congelés, non congelés, assaisonnés)| 12 | 10 1 2 0 0 86,7 93,3 88,0 0,0
2| Produits camés b Plats traiteurs et produits carnés transformés 10 | 11 0 0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 0,0
Cc Produits de salaison (crus et cuits) 8 9 3 | 2 0 0 84,6 76,9 77,3 0,0
Total 30 | 30 | 4 4 0 0 89,5 89,5 88,2 0,0
a Fromages au lait cru 4 12 | 3 2 0 0 77,8 66,7 76,2 0,0
3| Produits laitiers b Autres produits laitiers au lait cru 13 | 7 1 1 0 0 93,3 93,3 90,9 0,0
c Produits traités thermiquement 8 |11 | 1 1 0 1 90,0 90,0 90,9 8,3
Total 25 | 30 | 5 4 0 1 88,2 85,3 86,2 3,2
a Produits crus (frais, surgelés) 10 | 17| 2 1 0 0 92,3 84,6 90,0 0,0
4 Produits de la b Fumés, marinés 5 12 | 1 2 0 0 75,0 87,5 85,0 0,0
péche c Traiteurs 5 16 | 2 4 0 0 63,6 81,8 778 0,0
Total 20 | 45 | 5 7 0 0 78,1 84,4 84,4 0,0
a Produits végétaux crus (frais, surgelés) 6 | 11 ] 2 3 0 4 72,7 81,8 80,8 | 26,7
5 Végétaux b 4éme gamme et végétaux précuits 7 13 | 2 1 0 0 90,0 80,0 87,0 0,0
c Préparation a base de végétaux / Végétaux transformés 9 |11 |1 0] 2 0 0 81,8 100,0 | 90,9 0,0
Total 22 | 35 | 4 6 0 4 81,3 87,5 85,9 10,3
a Eau de process et de nettoyage 8 12 | 0 1 0 0 88,9 100,0 | 95,2 0,0
6 Environnement b Poussieres et résidus 10 7 2 2 0 0 85,7 85,7 81,0 0,0
de production c Prélévements de surface 6 |15 ] 0 2 0 0 75,0 100,0 | 91,3 0,0
Total 24 | 34 | 2 5 0 0 83,9 93,5 89,2 0,0
Total 148 | 203 | 26 | 32 0 6 84,5 87,4 86,0 2,9
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Tableau 21 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du rapport des résultats faux-positif pour la
méthode alternative (FPR) — Incubation 48 h

Categorie Type PA  NA PD ND PPND PPNA SE.% SE«% RT% FPR%
a Plats traiteurs froids 3 8 4 4 0 1 63,6 63,6 60,0 111
1 Aliments b Plats traiteurs chauds 9 9 2 2 0 1 84,6 84,6 82,6 10,0
composites c Patisseries et dérivés, ovoproduits 15 | 11 0 0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 0,0
Total 27 | 28 | 6 6 0 2 84,6 84,6 82,6 6,7
a Produits carnés crus (dont congelés, non congelés, assaisonnés)| 12 | 10 1 2 0 0 86,7 93,3 88,0 0,0
2| Produits camés b Plats traiteurs et produits carnés transformés 10 | 11 0 0 0 0 100,0 100,0 | 100,0 0,0
Cc Produits de salaison (crus et cuits) 8 9 3 2 0 0 84,6 76,9 77,3 0,0
Total 30 | 30 | 4 4 0 0 89,5 89,5 88,2 0,0
a Fromages au lait cru 4 11 3 2 0 1 77,8 66,7 76,2 8,3
3| Produits laitiers b Autres produits laitiers au lait cru 13 6 2 1 0 0 93,8 87,5 86,4 0,0
c Produits traités thermiquement 8 11 1 1 0 1 90,0 90,0 90,9 8,3
Total 25 | 28 | 6 4 0 2 88,6 82,9 84,6 6,7
a Produits crus (frais, surgelés) 10 | 17 | 2 1 0 0 92,3 84,6 90,0 0,0
4 Produits de la b Fumés, marinés 5 12 1 2 0 0 75,0 87,5 85,0 0,0
péche c Traiteurs 6 16 | 2 3 0 0 72,7 81,8 81,5 0,0
Total 21 | 45 | 5 6 0 0 81,3 84,4 85,7 0,0
a Produits végétaux crus (frais, surgelés) 6 15 | 2 2 1 0 72,7 81,8 80,8 6,7
5 Végétaux b 4éme gamme et végétaux précuits 7 13 2 1 0 0 90,0 80,0 87,0 0,0
c Préparation a base de végétaux / Végétaux transformés 9 1 0 2 0 0 81,8 100,0 | 909 0,0
Total 22 | 39 | 4 5 1 0 81,3 87,5 85,9 2,6
a Eau de process et de nettoyage 8 12 0 1 0 0 88,9 100,0 | 95,2 0,0
6 Environnement b Poussieres et résidus 11 6 3 1 0 0 93,3 80,0 81,0 0,0
de production c Prélévements de surface 6 151 0 2 0 0 75,0 1000 | 91,3 0,0
Total 25 | 33 | 3 4 0 0 87,5 90,6 89,2 0,0
Total 150 | 203 | 28 | 29 1 4 85,6 86,5 86,0 2,4
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Un résumé des résultats est donné dans le Tableau 22.

Tableau 22 — Résumé des résultats

(PA+ PD)
Sensibilité de la méthode alternative = x100% 84,5% | 856 %
(PA+ ND + PD)
Sensibilité de la méthode de _ (PA+ND) . .
référence SEyer = (PAT ND 1 PD) x100% | 874% | 86,5%
PA+ NA

Justesse relative RT = gx 100% 86,0% | 86,0 %
Rapport des résultats faux-positifs FPR = (FP) <100% 29% 24%
pour la méthode alternative NA

3.1.1.1.2.7Analyse des résultats discordants

Les déviations négatives sont données Tableau 23 et les déviations positives
Tableau 24.
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Tableau 23 — Déviations négatives

BIOKAR DIAGNOSTICS

0 90 ode CO eria AQa
. . Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé a 37°C 18 h :
COMPASS L Résultat | Résultat Subculture en > o
- L.spp Listeria Agar Confirmations final final | Concordance | Concordance Fraser 1 sur -
Taux d'inoculation 22 o L.spp | L.spp 22H 48 H échantillons
Souche (UFCléch.) h 48h |Palcam| API Listeria (22h) | (48h) négatifs
180 | Salade pamplemousse / / L.monocytogenes | st - - - ND ND - 1] a
723 | Sandwich thon ceuf L.seeligeri Ad2635 4,0 L.seeligeri st - - - ND ND - 1] a
725 | Sandwich jambon emmenthal L.monocytogenes Ad270 1,8 L.monocytogenes | - - - - ND ND - 1] a
727 | Sandwich jambon emmenthal L.monocytogenes Ad271 2,8 L.monocytogenes | st - - - ND ND - 1] a
8617 | Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad2154 1,6 L.monocytogenes | st - - - ND ND - 115D
529 | Couscous 3 viandes L.monocytogenes Ad1494 1,0 L.monocytogenes | st st - - ND ND - 11b
8696 | Viande rouge surgelée / / L.moLngcytogenes/ st - - - ND ND - 2| a
.innocua
8714 | Cote de porc thym romarin / / L.monocytogenes | st - - - ND ND - 2| a
347 | Merguez / / L.monocytogenes | st - - - ND ND - 2 ¢
349 | Lardons fumés cuits / / L.monocytogenes | st st - - ND ND - 2| ¢c
83 | Camembert au lait cru L.monocytogenes Ad2858 2,2 L.monocytogenes | - - - - ND ND - 3| a
731 | Coulommiers au lait cru L.monocytogenes Ad977 1,8 L.monocytogenes | st - - - ND ND - 3| a
1202 | Lait cru fermier / / L.innocua - - - - ND ND - 31b
537 | Lait frais entier pasteurisé L.monocytogenes Ad2603 0,6 L.monocytogenes | st st - - ND ND - 3| ¢
4078 | Barquette de pavé de saumon / / L.monocytogenes | st - - - ND ND - 4 | a
4176 | Emincés de saumon fumé aux 5 baies fumés au bois de hétre L'TLO nocy tqgengs Ad1412 2,0 L.welshimeri st - - - ND ND - 4 | b
.welshimeri Ad1669
4180 | Filets de maquereaux fumés au bois de hétre au poivre L.innocua Ad1674 1,8 L.innocua st st - - ND ND - 4| b
4086 | Pavé de colin napolitain précuit / / L.monocytogenes | st - - - ND ND - 4 | c
4089 | Portion de colin sauce brésilienne / / L.innocua st st - - ND ND - 4| ¢c
4558 | Pavé de colin / / L.innocua - | H(1) + L.innocua - + ND PA - 4 | ¢
5039 | Verrine de saumon / / L.innocua - H-d - coques - - ND ND - 4| ¢c
95 | Mélange de jeunes pousses L.monocytogenes Ad2643 14 L.monocytogenes | - | H+d/H-d - NC sur TSYEA - - ND PPND - 5] a
2184 | Mais doux en grains / / L.monocytogenes | st st - - ND PPND - 51 a
3349 | Poivron jaune L.seeligeri Ad1293 2,8 L.seeligeri st st - - ND ND - 5] a
8348 | Mélange de légumes / / L.monocytogenes | - - - - ND ND - 51b
2191 | Mélange 3 poivrons / / L.monocytogenes | st - - - ND ND - 5]c
2192 | Julienne de légumes / / L.innocua - - - - ND ND - 5]c
2938 | Eau de rincage (abattoir porcs) / / L.welshimeri - - - - ND ND - 6| a
524 | Déchets découpe poisson L.monocytogenes Ad2599 12 L.monocytogenes | st - - - ND ND - 6| b
526 | Déchets mélée de jambon végétale L.seeligeri Ad1754 04 L.seeligeri - H-d + L.seeligeri - + ND PA L.seeligeri 6| b
2197 | Chiffonnette avant nettoyage (Tapis lattes Abattoir Carnés) / / L.innocua st - - - ND ND 6 | c
2941 | Chiffonnette avant nettoyage (fabrication mousse de foie mélangeur) / / L.innocua - - - - ND ND 6| c
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Tableau 24 — Déviations positives

ode COMPA

Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé a 37°C 18 h

eria AQa

BIOKAR DIAGNOSTICS

COMPASS N Résultat | Résultat > 8
o : : L.spp Listeria Agar Confirmations final final | Concordance | Concordance &=
Souche Ta“Z‘UdF'gj’g;'f)“"” 22h | 48h |Palcam AP Listeria E-ngtf) (L“gprf) 22H 48h
181 | Sandwich jambon cheddar / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1] a
724 | Sandwich thon ceuf L.monocytogenes Ad1186 2,0 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1] a
726 | Sandwich jambon emmenthal L.monocytogenes Ad271 2,8 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1] a
3515 | Salade thon riz / / - H-d | H-d +d L.grayi + + PD PD 1] a
8616 | Pizza jambon fromage L.monocytogenes Ad1494 24 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 11b
531 | Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad669 0,6 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 115D
8698 | Viande rouge surgelée / / - H- H- + L.welshimeri + + PD PD 2| a
8327 | Saucisse fumée / / - H- H- + L.welshimeri + + PD PD 2| ¢c
1107 | Lardons cuits fumés / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 2| ¢c
1108 | Farce a légumes / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 2| ¢c
84 | Emmenthal frangais au lait cru L.monocytogenes Ad1785 14 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3| a
1193 | Fromage au lait cru de vache / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3| a
532 | Brie de Meaux au lait cru L.monocytogenes Ad1236 0,6 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3| a
734 | Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad977 1,8 - - H+d + L.monocytogenes + NA PD 3|b
735 | Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad1205 0,8 - H+dni| H+dni + L.monocytogenes + PD PD 31b
2335 | Lait frais demi-écrémé pasteurisé Lﬂ"y’;ggﬁ%ggi\sdﬁ\gg;o 14 : He | H- | o+ L.welshimeri + + PD PD 3| ¢
4077 | Barquette de pavé de saumon / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 4 | a
4170 |Pavé de saumon L'mf['_ (/)rfr{ é%%inij 1'2%13279 0,6 - H+/H-| H+/H- | +/+ L.monocytogenes/L.innocua + + PD PD 4 | a
Al . Aucune identification par API colonie
5182 | Saumon fumé élevé en Norvége / / - H+(2)| H+ + confirmée sur RL Mp of par PCR + + PD PD 4 |b
4087 | Poisson blanc gratiné au fromage / / - H+ | H+/H-d + L.monocytogenes + + PD PD 4| ¢c
4088 | Pavé poisson blanc thym citron / / - H- H- + L.innocua + + PD PD 4 | ¢
3350 | Poivron jaune L.welshimeri Ad1668 34 - H- H- + L.welshimeri + + PD PD 51 a
2182 | Mais doux en grains / / - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 51 a
195 | Légumes vapeurs (haricots, courgettes, poivrons) - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 51b
2928 | Crudités mélange chou rouge, carottes, choux blancs / / - H+/H-| Ht/H- | +/+ L.monocytogenes/L.innocua + + PD PD 51b
525 | Déchets poisson L.monocytogenes Ad2599 1,2 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD )
527 | Déchets veggie L.seeligeri Ad1754 04 - - H-d + L.seeligeri + NA PD 71b
528 | Déchets veggie L.monocytogenes Ad2643 1,0 - H+ H+ + L.monocytogenes + PD PD 6| b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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+ Déviations néqgatives :

32 déviations négatives ont été observées aprés 22 h d’'incubation de la gélose
COMPASS Listeria Agar. Pour deux échantillons (526 : Déchets ; 4558 : pavé
de colin) des colonies plus ou moins caractéristiques ont été observées sur les
geéloses aprés 48 h d’incubation, elles ont été identifiées respectivement a
Listeria seeligeri et Listeria innocua. 18 déviations concernent des échantillons
naturellement contaminés et 14 des échantillons artificiellement contaminés.
Ces déviations sont probablement liées au fait qu’il s’agit d’'une étude non
appariée.

+ Déviations positives :

26 déviations positives ont été observées aprés 22 h d’'incubation de la gélose
COMPASS Listeria Agar, elles concernent 12 échantillons artificiellement
contaminés et 14 échantillons naturellement contaminés. Pour 18 échantillons,
il s’agissait d’'une contamination par Listeria monocytogenes, et dans 2 cas
d’'un mélange Listeria monocytogenes [Listeria spp. et dans 6 cas d'une
contamination par Listeria spp.

2 déviations positives supplémentaires ont été obtenues aprés une incubation
de 48 h des géloses COMPASS Listeria Agar (Ech. 734 : beurre cru, 527 :
déchets Veggie).

Aucun échantillon en accord négatif apres 48 h d’'incubation n’a été confirmeé
positif apres subculture pendant 24 h en Fraser 1.

L’analyse des discordants selon I''SO 16140-2 (2016) est donnée dans le
Tableau 25 pour 22 h d’incubation et le Tableau 26 pour 48 h d’incubation.
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Tableau 25 — Analyse des résultats discordants —

BIOKAR DIAGNOSTICS

Incubation 22 h

N+ [NDPPND [ PD [ (ND+PPND)-PD [AL
Plats traiteurs froids 4 0 4
1 Aliments b Plats traiteurs chauds 13 2 0 2
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits 1510 0 0
Total 3916 0 6 0 3
a | Produits carnés crus (dont congelés, non congelés, assaisonnés) | 15 | 2 0 1
9 Produits b | Plats traiteurs et produits carnés transformés 101] 0 0 0
carnés c | Produits de salaison (crus et cuits) 13 ] 2 0 3
Total 38| 4 0 4 0 3
a | Fromages au lait cru 912 0 3
3 Produits b | Autres produits laitiers au lait cru 15| 1 0 1
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 10 | 1 0 1
Total 414 0 5 -1 3
a | Produits crus (frais, surgelés) 1311 0 2
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 8 | 2 0 1
péche ¢ | Traiteurs 1] 4 0 2
Total 2|7 0 5 2 3
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) 1113 0 2
5| Vegétaux b | 4éme gamme et végétaux précuits 10| 1 0 2
¢ | Préparation a base de végétaux / Végétaux transformés 1112 0 0
Total 326 0 4 2 3
a | Eau de process et de nettoyage 9 |1 0 0
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 14| 2 0 2
de production | ¢ | Prélévements de surface 8 |2 0 0
Total N5 0 2 3 3
Toutes catégories 206132 0 |26 6 6

Tableau 26 — Analyse des résultats discordants —

Incubation 48 h

N+ [ ND [PPND [PD [ (ND+PPND)-PD [ AL
a | Plats traiteurs froids 1 4 0 4
1 Aliments b | Plats traiteurs chauds 13 2 0 2
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits 15 0 0 0
Total 39 6 0 6 0 3
Produits carnés crus (dont congelés, non congelés,
a . . 15 2 0 1
assaisonnés)
2 | Produits carnés | b | Plats traiteurs et produits carnés transformés 10 0 0 0
c | Produits de salaison (crus et cuits) 13 2 0 3
Total 38 4 0 4 0 3
a | Fromages au lait cru 9 2 0 3
3 | Produits laitiers b Autreg prodgits Iaitier§ au lait cru 16 1 0 2
¢ | Produits traités thermiquement 10 1 0 1
Total 88 4 0 6 2 3
a | Produits crus (frais, surgelés) 13 1 0 2
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 8 2 0 1
péche c | Traiteurs 11 3 0 2
Total 32 6 0 5 1 3
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) 11 2 1 2
b | 4éme gamme et végétaux pré-cuits 10 1 0 2
5 Végétaux Préparation a base de végétaux / Végétaux
c . 11 2 0 0
transformés
Total 32 5 1 4 2 3
a | Eau de process et de nettoyage 9 1 0 0
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 15 1 0 3
de production | ¢ | Prélévements de surface 8 2 0 0
Total 32 4 0 3 1 3
Toutes catégories 208 | 29 1 28 2 6
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Les valeurs calculées pour ((ND+PPND)-PD) sont inférieures ou égales a
la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque catégorie individuelle et pour
toutes les catégories combinées quel que soit le temps d’incubation
testé (22h and 48 h).

3.1.1.1.2.8Comparaison des différents protocoles de confirmation

Les colonies typiques observées sur gélose COMPASS Listeria Agar ont été
confirmées par piqdre sur Palcam, les tests décrits dans la méthode
ISO11290-1 et par galerie biochimique sur colonie isolée sans étape de
purification.

Les résultats observés par tous les tests sont concordants excepté pour la
souche isolée de I'échantillon 5182 qui n'a pas pu étre identifiée par galerie
API Listeria. La colonie a été confirmée comme Listeria monocytogenes par
test PCR et par isolement sur gélose RAPID’L.mono.
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3.1.1.2 Détection de Listeria monocytogenes

3.1.1.2.1 Protocole Fraser 7z - 30°C

3.1.1.2.1.1Nombre et nature des échantillons
En tenant compte de 'ensemble des études, 461 échantillons ont été testés
permettant d’obtenir 209 résultats positifs et 252 résultats négatifs aprés 22 h
d’incubation et 212 résultats positifs et 249 résultats négatifs aprés 48 h

d’incubation (Cf. Tableau 27).

Tableau 27 - Répartition des échantillons par catégorie et type
22 h d’incubation

22h 48 h

Caégorie Type Positifs | Négatifs | total | Positifs | Négatifs | total
a | Plats traiteurs froids 13 1" 24 13 1" 24
1 Aliments b | Plats traiteurs chauds 8 12 20 8 12 20
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits 11 10 21 11 10 21
Total 32 33 65 32 33 65
™ | 2 | v [w|m [ 6 |
2 | Produits carnés | P | Plats traiteurs et produits carnés transformés 11 16 27 13 14 27
¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 9 18 27 9 18 27
Total 42 51 93 45 48 93
a | Fromages au lait cru 10 15 25 10 15 25
3 Produits b | Autres produits laitiers au lait cru 11 9 20 11 9 20
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 10 11 21 10 11 21
Total 31 35 66 31 35 66
a | Produits crus (frais, surgelés) 11 12 23 11 12 23
4 Produits de | b | Fumés, marinés 12 22 34 12 22 34
lapéche | ¢ | Traiteurs 7 14 | 21 7 14 | 21
Total 30 48 78 30 48 78
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) 10 15 25 10 15 25
b | 4éme gamme et végétaux pré-cuits 13 8 21 13 8 21

5 Végétaux 5 ion 3 508
A e BRACIERERE
Total 31 35 66 31 35 66
a | Eau de process et de nettoyage 7 13 20 7 13 20
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 9 1" 20 9 1 20
de production | ¢ | Prélévements de surface 27 26 53 | 27 26 53
Total 43 50 93 43 50 93
Toutes catégories 209 252 | 461 | 212 249 | 461
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3.1.1.2.1.2Contamination artificielle des échantillons

Des contaminations artificielles ont été réalisées par des inoculations de
suspensions bactériennes stressées ou des contaminations croisées. Le
stress a été évalué par dénombrement sur milieu non sélectif (TSYEA) et
milieu sélectif (PALCAM). Les souches utilisées, ainsi que les stress appliqués
sont donnés en Annexe 7.

51 échantillons ont été contaminés ; 43 ont donné un résultat positif par 'une
et/ou 'autre des méthodes.

La répartition des échantillons positifs par type de contamination et niveau
d’inoculation est donnée dans le Tableau 28.

Tableau 28 - Répartition par type de contamination et niveau d’inoculation

Contamination artificielle

W ELEEN Contamination Spiking Seeding
croisee 5<x<10 | 10<x<30 3<x<10 | 10<x<30
 Nombre 93 5 30 | 14 6 45 | 19 0o | 212
d'échantillons
% 43,9% 2,4% 142% | 6,6% 28% |[212% | 9,0% 0,0% | 100,0%

Le pourcentage d’échantillons artificiellement contaminés entre 3 UFC
(seeding) ou 5 UFC (spiking) et 10 UFC est de 15,6%.

Le nombre d’échantillons naturellement contaminés représente 43.9 %
du nombre total d’échantillons positifs

3.1.1.2.1.3Protocole mis en ceuvre au cours de l'étude

+ Temps d’incubation

- Enrichissement en Fraser 1/2 :
* validation initiale : 22 h a 30°C
reconduction: 22 h a 30°C

- Incubation des géloses COMPASS Listeria Agar:
* validation initiale : 22het48 ha 37°C £ 1°C
* reconduction: 22het48ha37°C+1°C
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+ Confirmation

- Validation initiale : par les tests décrits dans la méthode ISO apres étape
de purification sur gélose TSYEA.

- Reconduction :

* par réalisation d’'une galerie biochimique Listeria a partir d’'une
colonie caractéristique isolée sur gélose COMPASS Listeria Agar
sans étape de purification ;

* par les tests décrits dans la méthode ISO 11290-1 (2017): B-
hémolyse, tests biochimiques aprés étape de purification.

+ Stockage des enrichissements
Le stockage des bouillons Fraser 72 n'a pas été testé lors de la validation
initiale pour la détection de Listeria monocytogenes. Le bureau Technique a
accepté que ce soit le cas également pour la reconduction .1l est a noter que
le stockage des bouillons 72 h a 5°C + 3°C est permis dans I'ISO 11290-1.
3.1.1.2.1.4Résultats des essais

Les résultats bruts sont donnés en Annexe 8Annexe 8.

3.1.1.2.1.5Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du
rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR)

Les calculs sont donnés dans les Tableaux 29 (incubation 22 h) et 30
(incubation 48 h).
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Tableau 29 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et
du rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR) —
Incubation 22 h

Catégorie Type PA NA PD ND PPND PPNA SE.t% SEw% RT% FPR% |
a | Plats traiteurs froids 12 |11 [0 [ 1 0 0 923 | 100,0 | 958 | 0,0
Aliments b | Plats traiteurs chauds 8 1121010 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits | 11 | 9 [ 0 | O 0 1 100,0 | 100,0 |100,0| 10,0
Total 31 320 |1 0 1 96,9 | 100,0 | 985 | 3,0
Produits carnés crus (dont
a | congelés, non congelés, 22 |[17]101]0 0 0 100,0 | 100,0 {100,0| 0,0
Produits assaisonnés)
camés | b| s traiteurs etproduits camés | 44 fyg | o | o | o | o | 1000 | 1000 [100,0| 00
transformés
¢ | Produits de salaison (crusetcuits) | 9 |17 0| 0 0 1 100,0 | 100,0 |100,0| 56
Total 42 |50 0|0 0 1 100,0 | 100,0 [100,0| 2,0
a | Fromages au lait cru 6 |15]11]3 0 0 70,0 90,0 | 840 0,0
Produits b | Autres produits laitiers au lait cru M 191010 0 0 100,0 | 100,0 [100,0| 0,0
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 9 |[1M]1]0 0 0 100,0 | 90,0 | 952 | 0,0
Total 26 35|23 0 0 90,3 935 |[924 | 00
a | Produits crus (frais, surgelés) M 1121010 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
Produits de la | b | Fumés, marinés 12 12210 1] 0 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
péche c | Traiteurs 7 11410710 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
Total 30 |48 | 0 |0 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
a | Produits vegétaux crus (frais, 10 (150f0] o | o | 1000|1000 [1000] 00
surgelés)
. b | 4éme gamme et végétaux précuits | 11 | 8 | 0 | 2 0 0 84,6 100,0 | 90,5 | 0,0
Vegetaux Préparation a base de végétaux /
€| Vg . 7 1121110 0 0 1000 | 87,5 | 950 | 0,0
égétaux transformés
Total 28 35|12 0 0 93,5 96,8 | 955 | 0,0
a | Eau de process et de nettoyage 7 [13]0]0 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
Environnement | b | Poussiéres et résidus 9 [M]0]0 0 0 100,0 | 100,0 |100,0] 0,0
de production | c | Prélévements de surface 27 |26 |0 [0 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
Total 43 |50 |0 | O 0 0 100,0 | 100,0 [100,0| 0,0
Total 200 (250 3 | 6 0 2 97,1 986 | 980 | 08
ADRIA Développement 37/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection




BIOKAR DIAGNOSTICS

Tableau 30 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et
du rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR) -
Incubation 48 h

Catégorie Type PA NA PD ND PPND PPNA SEat% SEri% RT% FPR%

a | Plats traiteurs froids 12 |11 [0 [ 1 0 0 92,3 100,0 | 958 | 0,0

Aliments b | Plats traiteurs chauds 8 [12]10]0 0 0 100,0 | 100,0 [100,0] 0,0
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits | 11 | 9 | 0 | O 0 1 100,0 | 100,0 |100,0| 10,0
Total 31 320 |1 0 1 96,9 | 100,0 | 985 | 3,0

Produits carnés crus (dont
a | congelés, non congelés, 2 |16 |10 0 0 100,0 957 | 974 0,0
Produis assaisonnés) . i

2| cames  |b| s frafteursetprodulscames g 441 2 |0 | 0 | o | 1000 | 846 |926| 00
¢ | Produits de salaison (crus etcuits) | 9 |17 | 0 | 0 0 1 100,0 | 100,0 [100,0| 5,6

Total 42 147 |3 | 0 0 1 1000 | 933 | 968 | 21

a | Fromages au lait cru 7 1151112 0 0 80,0 90,0 1880 ] 0,0

3 Produits b | Autres produits laitiers au lait cru M 191010 0 0 100,0 | 100,0 [100,0f 0,0
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 9 |[M]1]0 0 0 100,0 | 90,0 952 | 0,0

Total 27 |35 |2 |2 0 0 93,5 935 (939 00

a | Produits crus (frais, surgelés) M 1121010 0 0 100,0 | 100,0 |100,0] 0,0

4 Produits de la | b | Fumés, marinés 12 12210 1]0 0 0 100,0 | 100,0 |100,0] 0,0
péche c | Traiteurs 7 (141010 0 0 100,0 | 100,0 [100,0] 0,0

Total 30 (48|00 0 0 100,0 | 100,0 [100,0| 0,0

2 | ooy et os (ks 10 |15 00| o | o | 1000 | 1000 |1000| 00

5 Végétaux b | 4éme gamme et végétaux précuits | 11 | 8 | 0 | 2 0 0 84,6 100,0 | 90,5 | 0,0

Préparation a base de végétaux /

o Végétaux transformés 7 (121110 0 0 1000 | 87,5 | 950 | 00

Total 28 |35 |12 0 0 93,5 96,8 | 955 | 0,0

a | Eau de process et de nettoyage 7 1131010 0 0 100,0 | 100,0 [100,0f 0,0

6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 9 |[11]0]0 0 0 100,0 | 100,0 [100,0f 0,0
de production | ¢ | Prélévements de surface 27 1261 0] 0 0 0 100,0 | 100,0 [100,0f 0,0
Total 43 |50 (0|0 0 0 100,0 | 100,0 [100,0| 0,0

Total 201 (2476 | 5 0 2 97,6 97,2 | 976 | 08

Un résumé des résultats est donné dans le Tableau 31.

Tableau 31 — Résumeé des résultats

: : _ (P4+PD)

Sensibilité de la méthode alternative = x100% 971% | 976 %
(PA+ ND + PD)

Sensibilité de la méthode de réfé SE,.r = (PA + ND) 100% | 98,6% | 97,2 %

ensibilité de la méthode de référence ref—(PA+ND+PD)x 0) 6 % 2 %

PA+ NA

Justesse relative RT = Qx 100% 98,0% | 97,6 %

Rapport des résultats faux-positifs pour la RS- (FP) 100% 08% | 0.8%

méthode alternative

3.1.1.2.1.6 Analyse des résultats discordants

Les déviations négatives sont données Tableau 32 et les déviations positives
Tableau 33.
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Tableau 32 — Déviations négatives

BIOKAR DIAGNOSTICS

- s . Méthode COMPASS Listeria agar
¢
Contaminations artificielles Méthode ISO 11290-1 Fraser 1/2 22h 30°C
Fraser 1/2 Fraser (.:OM.PASS Confirmations Résultat final | Concordance | =
. o . Listeria Agar sl 3
Année | N° Ech. Produit Taux . @ | >
,. . N Résultat Tests ® | T
Souche d'inoculation Confirmation final SO B 3
(UFC/Ech.) | O&A | PALCAM | O&A | PALCAM 22 h 48h API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
11290- | hemolyse
12005
2019 355 g:ur}dwmh jambon crudités / / st st H+ + L.monocytogenes + st st / / / - - ND | ND | 1| a
2019 83 Camembert au lait cru L.monocytogenes Ad2858 2,2 H+ L.monocytogenes st - / / / - - ND | ND | 3
2019 1180 | Coulommiers au lait cru L.monocytogenes Ad1201 3,0 st st H+ L.monocytogenes st H+(1col)| / + L.monocytogenes | - + ND | PA | 3
2019 1182 Errlr:mental frangais au lait L.monocytogenes Ad1205 52 st (2}1;') + L.monocytogenes & / / / - - ND | ND | 3 | a
2007 73 Carottes en rondelles / / + + L.monocytogenes + / / / - - ND | ND | 5| Db
2007 186 | Carottes rondelles L.monocytogenes + + L.monocytogenes + / / / - - ND | ND [ 5| b
1016/1413
Tableau 33 — Déviations positives
— . , Méthode COMPASS Listeria agar
¢
Contaminations artificielles Méthode ISO 11290-1 Fraser 1/2 22h 30°C
Année | N° Ech. Produit Taux d'inoculation|  Fraser 1/2 Fraser o . . COMPASS Listeria Agar Confirmations Re§ i Concordance Catégorie | Type
Souche (UFC/Ech.) Confirmation | Résultat final final
' O&A | PALCAM | O&A | PALCAM 22h 48h | Bhemolyse |  API Listeria 22h|48h| 22h 48 h
2007 | 2653 |Escalope de veau hachée / / - + + +2col / / + + PD PD 2 a
2007 | 2662 |Paupiettes / / - + + + 1col / / + + PD PD 2 b
2007 | 2718 |Roti de veau Orloff / / - + + - - +2col / / + + PD PD 2 b
2019 | 1183 |Brie de meaux au lait cru | L.monocytogenes Ad1205 5,2 / H+(3col) H+(3col) + L.monocytogenes | + + PD PD 3 a
2019 | 737 |Cousteron L.monocytogenes Ad977 1,8 st st st st / H+(1col) H+(1col) + L.monocytogenes | + + PD PD 3 c
2007 | 2618 |Farine de blé noir / / - + + + + / / + + PD PD 5 c
4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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+ Déviations négatives :

Six déviations négatives ont été observées ; elles concernent 2 échantillons
naturellement contaminés et 4 échantillons artificiellement contaminés. Pour
un échantillon (1180 : Coulommiers au lait cru), une colonie caractéristique est
apparue sur la gélose COMPASS Listeria Agar aprés 48h d’incubation. Pour
tous les échantillons en déviation négative, les colonies caractéristiques
n’étaient visibles en méthode de référence qu’aprés isolement du bouillon
Fraser. Les échantillons étaient probablement trés faiblement contaminés.

+ Déviations positives :

Six déviations positives ont été observées; quatre concernent des
échantillons naturellement contaminés et deux des échantillons artificiellement
contaminés. Le volume de bouillon Fraser 72 utilisé pour l'isolement sur gélose
COMPASS Listeria Agar (100pl) est supérieur a celui utilisé pour I'isolement
sur les géloses en méthode de référence (2 X 10uL) ce qui a probablement
permis de recouvrer les souches de Listeria monocytogenes présentes a un
taux faible dans I'enrichissement primaire.

L’analyse des discordants selon I''SO 16140-2 (2016) est donnée dans le
Tableau 34 pour 22 h d’incubation et le Tableau 35 pour 48 h d’incubation.
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Tableau 34 — Analyse des résultats discordants — Incubation 22 h

Méthode appariée

N+ [ND [ PPND [ PD [ (ND+PPND)-PD [ AL [ (ND+PPND)+PD [ AL
a | Plats traiteurs froids 13 | 1 0 |0
1| Aliments b | Plats traiteurs chauds 810 0 |0
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits "M10] 0 |0

Total 32 | 1 0 0 1 3 1 6
Nl EIIRE
p| Prus ||l e d o w0 o [o
¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 910 0 0

Total 42 |0 0 0 0 3 0 6
a | Fromages au lait cru 101 3 0 1
3 Produits b | Autres produits laitiers au lait cru 110 0 0
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 0(0| 0 |1

Total 3113 0 2 1 3 5 6
a | Produits crus (frais, surgelés) 110 0 0
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 1210 0 0
péche ¢ | Traiteurs 710 0 [0

Total 30| 0 0 0 0 3 0 6
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) | 10 | 0 0 0
b | 4eme gamme et végétaux précuits 131 2 0 0

5| Végetaux Préparation & base de végétaux /

¢ Végétaux transformés 810 0 !

Total N2 0 1 1 & 3 6
a | Eau de process et de nettoyage 710 0 0
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 0 0 0
de production | ¢ | Prélévements de surface 2710 0 |0

Total 43 | 0 0 0 0 3 0 6

Toutes catégories 209| 6 0 3 3 6 9 16
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Tableau 35 — Analyse des résultats discordants — Incubation 48 h

Méthode appariée
N+ [ND [ PPND [ PD | (ND+PPND)-PD [ AL [ (ND+PPND)+PD [ AL
a | Plats traiteurs froids 1311 0 |0
1| Alments b | Plats traiteurs chauds 810] 0 |0
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits "M10] 0 |0
Total 32 |1 0 0 1 3 1 6
o[t s s T lo] o |
5 Produ'its b Plats,tralteurs et prodwts 1310 0 |2
cameés carnés transformés
¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 910 0 0
Total 45 | 0 0 3 -3 3 3 6
a | Fromages au lait cru 10| 2 0 1
3 Produits b | Autres produits laitiers au lait cru 110 0 0
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 0(0| 0 |1
Total 31| 2 0 2 0 3 4 6
a | Produits crus (frais, surgelés) 110 0 0
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 121 0 0 0
péche ¢ | Traiteurs 710 0 [0
Total 30 | O 0 0 0 3 0 6
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) | 10 | 0 0 0
b | 4eme gamme et végétaux précuits 131 2 0 0
5| Végetaux Préparation & base de végétaux /
¢ Végétaux transformés 810 0 !
Total 31| 2 0 1 1 3 3 6
a | Eau de process et de nettoyage 710 0 0
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 0 0 0
de production | ¢ | Prélévements de surface 2710 0 |0
Total 43 | 0 0 0 0 3 0 6
Toutes catégories 212| 5 0 6 1 6 1 16

soit le temps d’incubation testé (22h and 48h).

Les valeurs calculées pour ((ND+PPND)-PD) et pour ND+PPND+PD sont
inférieures ou égales a la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque
catégorie individuelle et pour toutes les catégories combinées quel que
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3.1.1.2.2 Protocole Fraser 7z - 37°C

3.1.1.2.2.1Nombre et nature des échantillons
445 échantillons ont été analysés permettant d’obtenir 186 résultats positifs et
259 résultats négatifs aprés 22h d’incubation et 188 résultats positifs et

257 résultats négatifs aprés 48h d’incubation.

La répartition des échantillons par catégorie et type est donnée dans le
Tableau 36 (incubation de 22 h et incubation de 48 h).

Tableau 36 - Répartition des échantillons par catégorie et type - 22 h

COMPASS Listeria Agar - COMPASS Listeria Agar

Catégorie Type 22h 48 h
Positifs | Négatifs | Total | Positifs | Négatifs | Total
Plats traiteurs froids 8 1" 19 8 1 19
. Plats traiteurs chauds 11 10 21 1 10 21
1 Aliments Péatisseries et dérivés
composites . ' 11 1" 22 1" 1" 22
ovoproduits
Total 30 32 62 30 32 62
Produits carnés crus (dont
congelés, non congelés, 10 12 22 10 12 22
assaisonnés)
2 Produjts Plats traitgurs et produits carnés 10 13 23 10 13 23
carnés transformés
Prgdmts de salaison (crus et 1" 9 20 1" 9 20
cuits)
Total 31 34 65 31 34 65
Fromages au lait cru 10 12 22 10 12 22
3 Produits Autres produits laitiers au lait cru 14 8 22 15 7 22
laitiers Produits traités thermiquement 7 12 19 7 12 19
Total 31 32 63 32 31 63
Produits crus (frais, surgelés) 9 22 31 9 22 31
4 Produits de la Fumés, marinés 12 26 38 12 26 38
péche Traiteurs 13 30 43 13 30 43
Total 34 78 112 34 78 112
Produ@s végeétaux crus (frais, 1" 15 % 1" 15 %
surgelés)
4éme gamme et végétaux
5| Végétaux précuits 8 14 2 8 14 2
Pr'ep'arat|on a base c’ie végétaux / 1" 19 23 19 1" 23
Végétaux transformés
Total 30 41 71 31 40 71
Eau de process et de nettoyage 12 12 24 12 12 24
6 Environnement Poussiéres et résidus 9 12 21 9 12 21
de production Prélévements de surface 9 18 27 9 18 57
Total 30 42 72 30 42 72
Total 186 259 445 188 257 445
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3.1.1.2.2.2Contamination artificielle des échantillons

Des contaminations artificielles ont été réalisées en utilisant le protocole de
seeding. Les souches utilisées, ainsi que les stress appliqués sont donnés en
Annexe 9.

135 échantillons ont été contaminés ; 95 et 97 ont donné un résultat positif par
'une et/ou l'autre des méthodes respectivement aprés 22 et 48 h d’incubation

des geloses COMPASS Listeria Agar.

La répartition des échantillons positifs par type de contamination et niveau
d’inoculation est donnée dans le Tableau 37.

Tableau 37 - Répartition par type de contamination et niveau d’inoculation

Contamination artificielle (UFC/éch)

Naturels Seeding
<3 3<x=10 10<x<30
Nombre d'échantillons 91 66 31 0 188
% 48,4% | 351% | 16,5% 0,0% 100,00%

Le pourcentage d’échantillons artificiellement contaminés entre 3 et 10
UFC/échantillon est de 16,5 %.

Le nombre d’échantillons naturellement contaminés représente 48,4 %
du nombre total d’échantillons positifs

3.1.1.2.2.3Protocole mis en ceuvre au cours de l'étude

+ Temps d’incubation

- Enrichissement en Fraser 1/2 : 18 h a 37°C
- Incubation des géloses COMPASS Listeria Agar: 22 het48ha37°C +1°C

+ Confirmation

* par réalisation d’'une galerie biochimique Listeria a partir d’une
colonie caractéristique isolée sur gélose COMPASS Listeria Agar
sans étape de purification ;

* par les tests décrits dans la méthode ISO 11290-1 (2017): B-
hémolyse, tests biochimiques aprés étape de purification.
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+ Stockage des enrichissements

Le stockage des bouillons Fraser 72 n'a pas été testé lors de la validation
initiale pour la détection de Listeria monocytogenes. Le bureau Technique a
accepté que ce soit le cas également pour I'extension.

3.1.1.2.2.4Résultats des essais

Les résultats bruts sont donnés en Annexe 10. Les résultats obtenus par
catégorie sont donnés dans le Tableau 38 pour une incubation de 22 h et dans
le Tableau 39 pour une incubation de 48 h.

Tableau 38 - Incubation 22 h a 37°C

COMPASS Listeria Agar - 22h

Catégorie PA NA |[PD ND PPND  PPNA  Total
1 | Aliments composites 17 32 8 5 0 0 62
2 | Produits carnés 24 34 2 5 0 0 65
3 | Produits laitiers 17 32 8 6 0 0 63
4 | Produits de la péche 22 78 6 6 0 0 112
5 | Végétaux 20 41 5 4 0 0 71
6 |Environnement de production | 23 42 6 1 0 0 72
Total 123 | 259 | 35 | 27 1 0 445

Tableau 39 - Incubation 48 h

COMPASS Listeria Agar - 48 h

Catégorie NA PD ND PPND PPNA Total
1 | Aliments composites 17 32 8 5 0 0 62
2 | Produits carnés 24 34 2 5 0 0 65
3 | Produits laitiers 17 31 9 6 0 0 63
4 | Produits de la péche 22 78 6 6 0 0 112
5 | Végétaux 20 40 6 5 0 0 7
6 | Environnement de production | 23 42 6 1 0 0 72
Total 123 | 257 | 37 | 28 0 0 445

3.1.1.2.2.5Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du
rapport des résultats faux-positif pour la méthode alternative (FPR)

Les calculs sont donnés dans les Tableaux 40 (incubation 22 h) et dans le
Tableau 41 (incubation 48 h).
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Tableau 40 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du rapport des résultats faux-positif pour la
méthode alternative (FPR) — Incubation 22 h

Catégorie Type PA NA PD ND PPND PPNA SC% SEw% RT% FPR%
a Plats traiteurs froids 2 11 4 2 0 0 75,0 500 | 684 | 0,0
1 Aliments b Plats traiteurs chauds 6 10 3 2 0 0 81,8 727 1762 | 00
composites c Patisseries et dérivés, ovoproduits 9 11 1 1 0 0 90,9 909 1909 00
Total 17 32 8 5 0 0 83,3 73,3 [ 79,0| 0,0
a Produits carnés crus (dont congelés, non congelés, assaisonnés) 7 12 0 3 0 0 70,0 1000 | 864 | 0,0
2| Produits camés b Plats traiteurs et produits carnés transformés 10 13 0 0 0 0 100,0 | 100,0 |100,0| 0,0
c Produits de salaison (crus et cuits) 7 9 2 2 0 0 81,8 81,8 800 0,0
Total 24 34 2 5 0 0 83,9 935 [892| 0,0
a Fromages au lait cru 5 12 3 2 0 0 80,0 700 |773] 00
3| Produits laitiers b Autres produits laitiers au lait cru 8 8 3 3 0 0 78,6 786 | 727 00
c Produits traités thermiquement 4 12 2 1 0 0 85,7 714 | 842 00
Total 17 32 8 6 0 0 80,6 742 | 77,8 | 0,0
a Produits crus (frais, surgelés) 5 22 3 1 0 0 88,9 66,7 | 87,1 0,0
4 Produits de la b Fumés, marinés 11 26 1 0 0 0 100,0 91,7 974 | 00
péche c Traiteurs 6 30 2 5 0 0 61,5 846 |837]| 00
Total 22 78 6 6 0 0 82,4 824 |(893| 0,0
a Produits végétaux crus (frais, surgelés) 7 15 2 2 0 0 81,8 818 | 846 | 00
5 Végétaux b 4éme gamme et végétaux précuits 4 14 2 1 1 0 75,0 750 [818] 71
c Préparation a base de végétaux / Végétaux transformés 9 12 1 1 0 0 90,9 90,9 [913] 0,0
Total 20 4 5 4 1 0 83,3 83,3 |[859| 24
a Eau de process et de nettoyage 10 12 2 0 0 0 1000 | 833 [ 917] 00
6 Environnement b Poussieres et résidus 6 12 2 1 0 0 88,9 778 857 | 0,0
de production c Prélévements de surface 7 18 2 0 0 0 100,0 778 1926 | 0,0
Total 23 42 6 1 0 0 96,7 80,0 |90,3| 0,0
Total 123 259 | 35 | 27 1 0 84,9 81,2 |858| 04
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Tableau 41 - Calcul de la justesse relative (RT), de la sensibilité relative (SE) et du rapport des résultats faux-positif pour la
méthode alternative (FPR) — Incubation 48 h

Catégorie Type PA NA PD ND PPND PPNA SE.% SE«.% RT% FPR%
a | Plats traiteurs froids 2 11 4 2 0 0 75,0 50,0 68,4 0,0
1 Aliments b | Plats traiteurs chauds 6 10 3 2 0 0 81,8 72,7 76,2 0,0
composites c | Patisseries et dérivés, ovoproduits 9 11 1 1 0 0 90,9 90,9 90,9 0,0
Total 17 | 32 8 5 0 0 83,3 73,3 79,0 0,0
3 Prodylts cames crus (dont congelés, non congelés, 7 12 0 3 0 0 70,0 1000 | 864 0.0
assaisonnés)
2 | Produits carnés b | Plats traiteurs et produits carnés transformés 10 | 13 0 0 0 0 100,0 100,0 | 1000 | 0,0
¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 7 9 2 2 0 0 81,8 81,8 80,0 0,0
Total 24 | 34 2 5 0 0 83,9 93,5 89,2 0,0
a Fromages au lait cru 5 12 3 2 0 0 80,0 70,0 77,3 0,0
3| Produits laitiers b Autreg prod_uits Iaitier§ au lait cru 8 7 4 3 0 0 80,0 73,3 68,2 0,0
¢ | Produits traités thermiquement 4 12 2 1 0 0 85,7 714 84,2 0,0
Total 17 | 3 9 6 0 0 81,3 71,9 76,2 0,0
a | Produits crus (frais, surgelés) 5 22 3 1 0 0 88,9 66,7 87,1 0,0
4 Produits de la b Fumés, marinés 11 26 1 0 0 0 100,0 91,7 974 0,0
péche ¢ | Traiteurs 6 30 2 5 0 0 61,5 84,6 83,7 0,0
Total 22 | 78 6 6 0 0 82,4 82,4 89,3 0,0
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) 7 15 2 2 0 0 81,8 81,8 84,6 0,0
5 Végétaux b | 4éme gamme et végétaux précuits 4 14 2 2 0 0 75,0 75,0 81,8 0,0
¢ | Préparation a base de végétaux / Végétaux transformés 9 11 2 1 0 0 91,7 83,3 87,0 0,0
Total 20 | 40 6 5 0 0 83,9 80,6 84,5 0,0
a | Eau de process et de nettoyage 10 | 12 2 0 0 0 100,0 83,3 91,7 0,0
6 Environnement b | Poussiéres et résidus 6 12 2 1 0 0 88,9 77,8 85,7 0,0
de production ¢ | Prélévements de surface 7 18 2 0 0 0 100,0 77,8 92,6 0,0
Total 23 | 42 6 1 0 0 96,7 80,0 90,3 0,0
Total 123 | 257 | 37 | 28 0 0 85,1 80,3 85,4 0,0
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Un résumé des résultats est donné dans le Tableau 42.

Tableau 42 — Résumé des résultats

Sensibilité de la méthode alternati (Pd+ PD) 100% 849% | 851%
= X

ensibilité de la méthode alternative = (PA+ ND+ PD) 0 9% 1%

Sensibilité de la méthode de réfé SEper = (PA+ ND) 100% | 81,2% | 80,3 %
ensibilité de la méthode de référence Tef—(PA+ND+PD)x ) 2% 3 %

PA+ NA

Justesse relative RT = gx 100% 858% | 854 %

Rapport des résultats faux-positifs pour la [EFsse (£P) 100% 04% | 00%

méthode alternative NA

3.1.1.2.2.6 Analyse des résultats discordants

Les déviations négatives sont données dans le Tableau 43 et les déviations
positives dans le Tableau 44.
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Tableau 43 — Déviations négatives

Méthode COMPASS Listeria Agar

BIOKAR DIAGNOSTICS

. . o Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2

Echantilions Gontaminations artificielies COMPASS Listeria Confimat Résultat | Résultat Subculture en 82

onfirmations : =

. : L monocytogenes final final Concordance | Concordance Ifraser.1 sur §

N° Produit Souche Tauxd |nopulat|on 221 481 ' B API Listeria L.mono | L.mono 22H 48 H ech’antll_lons
(UFCléch.) hémolyse (22 h) (48 h) négatifs
725 | Sandwich jambon emmenthal L.monocytogenes Ad270 1,8 + - - - - ND ND - 1] a
180 | Salade pamplemousse / / + st - - - ND ND - 1] a
8617 | Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad2154 1,6 + st - - - ND ND - 1 b
529 | Couscous 3 viandes L.monocytogenes Ad1494 1,0 + st st - - ND ND - 1 b
8625 | Flan ﬁﬂggggﬁf%’éj?m‘& 1,0+1,4 + H- H- + L innocua : : ND ND : 1] ¢
8696 | Viande rouge surgelée / / + st - - - ND ND - 2| a
8714 | Cote de porc thym romarin / / + st - - - ND ND - 2| a
3137 | Viande de liévre / / + - - - - ND ND - 2 | a
347 | Merguez / / + st - - - ND ND - 2| ¢
349 | Lardons fumés cuits / / + st st - - ND ND - 2| ¢
8348 | Mélange de légumes / / + - - - - ND ND - 51 b
83 | Camembert au lait cru L.monocytogenes Ad2858 2,2 + - - - - ND ND - 3| a
731 | Coulommiers au lait cru L.monocytogenes Ad977 1,8 + st - - - ND ND - 3| a
536 | Lait cru fermier L.monocytogenes Ad1236 0,6 + H- H- - L.innocua - - ND ND - 31 b
1201 | Lait cru fermier / / + H- H- - L.innocua - - ND ND - 3| b
1206 | Beurre cru / / + H- H- - L.innocua - - ND ND - 3| b
537 | Lait frais entier pasteurisé L.monocytogenes Ad2603 0,6 + st st - - ND ND - 3| ¢
4078 | Barquette de pavé de saumon / / + st - - - ND ND - 4 | a
4086 | Pavé de colin napolitain pré-cuit / / + st - - - ND ND - 4 | ¢
4181 | Tielles Sétois -monocylogencs Ad127S+ 08 ; H- H- + | Linnocua | - : ND ND : 4] ¢
.innocua Ad1674
4182 | Plat préparé de pavé de saumon t';g,’;zlcn}fggi’éﬁ%’gg1412+ 20 - H- H- + | Lwelshimeri | - - ND ND - 4| ¢
5194 | Terrine de saumon / / + - - - - ND ND - 4 | ¢
5328 | Terrine aux Saint-Jacques / / + - - - - ND ND - 4 | ¢
95 | Mélange de jeunes pousses L.monocytogenes Ad2643 1,4 + - H+d - Nrg\?ll;r - - ND ND - 51 a
2184 | Mais doux en grains / / + - - - - ND ND - 5] a
2935 | Crudités melange chou blanc / / ; HediH- | H- | Lwelshimeri | - : PPND ND : 5| b
carottes céleri
2191 | Mélange 3 poivrons / / + st - - - ND ND - 5] ¢
524 | Déchets découpe poisson L.monocytogenes Ad2599 1,2 + st - - - ND ND - 6| b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Tableau 44 — Déviations positives

Méth MPASS Listeria A
ISO 11290-1¢ éthode COMPASS Listeria Agar

Echantillons Contaminations artificielles Fraser 1/2 préchauffé & 37°C puis incubé 18 h a 37°C 1o
COMPASS Listeria Confirmations Résultat | Resultat 2
Agar final final Concordance | Concordance =
= . L.monocytogenes S
N° Produit Souche Ta“("u‘ngféiﬂjt'O” 2h | 48h hémilyse API Listeria L(Q”;Or’]’)o L(4”;Or’]’)o 22H 48H
181 | Sandwich jambon cheddar / / - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 1| a
724 | Sandwich thon ceuf L.monocytogenes Ad1186 2,0 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 11 a
726 | Sandwich jambon emmenthal L.monocytogenes Ad271 2,8 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 1| a
2206 | Nigiri saumon / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 11 a
8616 | Pizza jambon fromage L.monocytogenes Ad1494 24 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1 b
531 | Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad669 0,6 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1 b
8628 | Tortilla aux oignons L innocua Ad1277 28 : HeH- | HeH- | 4 L"""L”;%‘gg:”ey + + PD PD 1] ¢
79 | Quiche Lorraine ﬁl_mvsggz}llrts gs&%ﬂg‘% 154 0,4+1,2 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 1 b
1107 | Lardons cuits fumés / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 2 | c
1108 | Farce a légumes / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 2 | ¢
84 | Emmenthal frangais au lait cru L.monocytogenes Ad1785 14 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 3 | a
352 | Lait / / - H+ H+ni + L.monocytogenes + + PD PD 3 | b
532 | Brie de Meaux au lait cru L.monocytogenes Ad1236 0,6 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 3 | a
734 | Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad977 1,8 - - H+d + L.monocytogenes - i NA PD 3 | b
735 | Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad1205 0,8 - H+dni H+dni + L.monocytogenes + + PD PD 3 | b
736 | Coulommiers L.monocytogenes Ad665 24 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 3 | c
737 | Cousteron L.monocytogenes Ad977 1,8 - H+ H+ni + L.monocytogenes i i PD PD 3 | ¢
1193 | Fromage au lait cru de vache / / - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 3 | a
1205 | Beurre cru fermier / / - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 3 |0b
4077 | Barquette de pavé de saumon / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 4 | a
4170 | Pavé de saumon L.monocytogenes Ad1279 06 : HeH- | HH- + Lmonocytogenes/ + + PD PD 4| a
+L.innocua Ad1233 L.innocua
M71 | Filet de julienne L monocytogenes Ad1412 14 : HefH- | He/H- . L.monocytogenes/ + + PD PD 4 | a
.innocua Ad1674 L.innocua
Aucune identification par API
5182 | Saumon fumé élevé en Norvége / / - H+(2) H+ + colonie confirmée sur RLM et + + PD PD 4 |'b
par PCR
4087 | Poisson blanc gratiné au fromage / / - H+ H+/H-d + L.monocytogenes + + PD PD 4 | ¢
5331 | Cabillaud sauce citron / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 4 | ¢
2182 | Mais doux en frains / / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 5] a
3069 | Tomate L.monocytogenes Ad1212 24 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 5| a
195 | Légumes vapeurs (haricots, courgettes, poivrons) |/ / - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 51b
2928 gl;undétses mélange chou rouge, carottes, choux / / i H/H- H/H- + L monocytogenes + + PD PD 5 | b
3065 | Poélée de 3 légumes L.monocytogenes Ad1238 1,2 - - H+ + L.monocytogenes + + NA PD 5 |c¢
3357 | Tomates semi-séchées tfs’;"e’]l.‘;‘g;f‘fdﬂ”;g\dmm* 44 : He | He + L monocytogenes + + PD PD 5 | ¢
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode COMPASS Listeria Agar

ISO 11290-1¢

Echantillons Contaminations artificielles S Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 'g

COMPASS Listeria —— Résultat | Résultat >

A Confirmations : . @

L monocytogenes ar ; Lflnal Lflnal Cont;c;rlc-llance Coni%rﬂance S

o , Taux d'inoculation ‘ C .mono .mono
N Produit Souche (UFCléch.) 22h 48 h hémolyse API Listeria (22h) (48 h)
3366 g:':g)rg:le: ;‘; Stéphan avant nettoyage (barre L.monocytogenes Ad546 4,2 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 6 | ¢
3369 g:éf;g;;;ette avant nettoyage (saucisses L.monocytogenes Ad268 3,2 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 6 | ¢
4580 g::cci':sr(';r‘fage poussoir aprés prod. L monocytogenes Ad1259 18 : He | He . L monocytogenes + + PD PD 6 | a
4581 | Eau de ringage ustensiles knacks porc L.monocytogenes Ad1261 1,0 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 6 | a
525 | Déchets poisson L.monocytogenes Ad2599 1,2 - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 6 | b
528 | Déchets veggie L.monocytogenes Ad2643 1,0 - H+ H+ + L.monocytogenes i i PD PD 6 | b
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+ Déviations négatives :

28 déviations négatives ont été observées a 22 h et 48 h d’incubation des
géloses COMPASS Listeria Agar. Elles concernant 12 échantillons
artificiellement contaminés et 16 échantillons naturellement contaminés.

La présence de Listeria monocytogenes n’a été confirmée pour aucun de ces
échantillons aprés subculture en Fraser 1. Les déviations négatives sont
probablement liées au fait qu’il s’agit d’'une étude non appariée.

+ Déviations positives :

35 et 37 déviations positives ont été obtenues respectivement aprés 24 h et
48 h d’incubation des géloses COMPASS Listeria Agar. 23 concernent des
échantillons artificiellement contaminés et 14 des échantillons naturellement
contaminés.

Deux échantillons en accord négatif aprés 48 h d’incubation ont été confirmés
positifs aprés subculture pendant 24 h en Fraser 1.

L’analyse des discordants selon [I'ISO 16140-2 (2016) est donnée
Tableau 45 pour 22 h d’incubation et Tableau 46 pour 48 h d’'incubation.

Tableau 45 — Analyse des résultats discordants — Incubation 22 h

Catégorie Type N+ ND ppnp pp (NDHPPND) 5y

a | Plats traiteurs froids 8 | 2 0 4
1 Aliments b | Plats traiteurs chauds 1112 0 3
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits 1111 0 1

Total 30| 5 0 8 3 3
a | Produits carnés crus (dont congelés, non congelés, assaisonnés) | 10 | 3 0 0
9 Produits b | Plats traiteurs et produits carnés transformés 100 0 0
carnés ¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 1112 0 2

Total 3115 0 2 3 3
a | Fromages au lait cru 10] 2 0 3
3 Produits b | Autres produits laitiers au lait cru 1413 0 3
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 711 0 2

Total 31| 6 0 8 2 3
a | Produits crus (frais, surgelés) 9 |1 0 3
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 1210 0 1
péche c | Traiteurs 13|15 0 2

Total 346 0 6 0 3
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) 1112 0 2
5| Végétaux b | 4éme gamme et végétaux pré-cuits 8 |1 1 2
c | Préparation a base de végétaux / Végétaux transformés 1M1 1 0 1

Total 30 | 4 1 B 0 3
a | Eau de process et de nettoyage 1210 0 2
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 9 |1 0 2
de production | ¢ | Prélévements de surface 910 0 2

Total 30 | 1 0 6 5 3

Toutes catégories 18627 | 1 35 7 6

ADRIA Développement 52/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



BIOKAR DIAGNOSTICS

Tableau 46 — Analyse des résultats discordants — Incubation 48 h

(ND+PPND)

Catégorie Type N+ ND PPND PD -PD
a | Plats traiteurs froids 8 |2 0 4
1 Aliments b | Plats traiteurs chauds 1] 2 0 3
composites | ¢ | Patisseries et dérivés, ovoproduits 1111 0 1
Total 30| 5 0 8 3 3
a | Produits carnés crus (dont congelés, non congelés, assaisonnés) | 10 | 3 0 0
? Produits b | Plats traiteurs et produits carnés transformés 1010 0 0
carnés ¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 1112 0 2
Total 3115 0 2 3 3
a | Fromages au lait cru 0] 2 0 3
3 Produits b | Autres produits laitiers au lait cru 15| 3 0 4
laitiers ¢ | Produits traités thermiquement 711 0 2
Total 32| 6 0 9 3 3
a | Produits crus (frais, surgelés) 9 |1 0 3
4 Produits de la | b | Fumés, marinés 1210 0 1
péche ¢ | Traiteurs 1315 0 2
Total 34 |6 0 6 0 3
a | Produits végétaux crus (frais, surgelés) 1] 2 0 2
5| Végétaux b | 4éme gamme et végétaux pré-cuits 8 |2 0 2
c | Préparation a base de végétaux / Végétaux transformés 12 1 1 0 2
Total 3115 0 6 1 3
a | Eau de process et de nettoyage 1210 0 2
6 Environnement | b | Poussiéres et résidus 9 |1 0 2
de production | ¢ | Prélévements de surface 910 0 2
Total 30 | 1 0 6 5 3
Toutes catégories 188128 | 0 |37 9 6
Les valeurs calculées pour ((ND+PPND)-PD) sont inférieures ou égales a
la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque catégorie individuelle et pour
toutes les catégories combinées quel que soit le temps d’incubation
testé (22h and 48 h).
ADRIA Développement 53/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



BIOKAR DIAGNOSTICS

3.1.2 Etude du niveau de détection relatif

Le niveau de détection (LOD) est défini comme la concentration minimale d’organismes qui donne la
preuve de croissance dans un milieu liquide, avec une probabilité de P = 0,95 lorsqu'ils sont inoculés
dans un milieu de culture défini et incubé dans des conditions définies.

Le niveau de détection relatif (RLOD) est défini comme étant le rapport du LOD de la méthode alternative
sur celui de la méthode de référence :

LODyy.

RLOD =
LODgey.

3.1.2.1 Détection de Listeria spp.
3.1.2.1.1 Protocole Fraser 7z - 30°C

3.1.2.1.1.1Protocole

Lors de l'étude de validation initiale, cinq couples matrice/souche ont été
testés (Cf. Tableau 47). Une salade composée inoculée par Listeria welshimeri
Ad1175 a été testée pour I'étude de reconduction pour représenter la catégorie
aliments composites.

Tableau 47 - Couples matrice/souche testés

Protocole appliqué

o : Souche " " :
Catégorie Matrice . . Origine apres inoculation
inoculée
et avant analyse
Aliments Salade L. welshimeri , , 48ha
. ) Riz cantonnais
composites composée Ad1175 5°Cx3°C

) . ) L. monocytogenes

Produits carnés Rillettes Porc /

112 V2/124

o Fromage frais L. ivanovii Fromage au lait

Produits laitiers /

de chévre Ad991 cru

Produits de la . ) .

. Saumon fumé L. innocua 1 Saumon fumé /
péche
o , L. monocytogenes .
Végétaux Haricots verts Brocolis /
1/21011/410
Environnement Eau de L. monocytogenes | Environnement |
de production process 8771113 (surface)
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Pour la validation initiale, 6 réplicats ont été testés par taux d’inoculation. Les
échantillons ont été inoculés individuellement par une suspension bactérienne.
Un minimum de 4 taux d’inoculation avait été testé.

Pour I'étude de reconduction, le protocole décrit dans I'lSO 16140-2 :2016 a
été appliqué :

- 5 échantillons non inoculés,

- 20 échantillons inoculés permettant d’avoir 5 et 15 positifs par 'une ou
I'autre des méthodes ;

- 5 échantillons inoculés a un taux plus élevé permettant d’avoir autant que
possible 5 échantillons positifs.

Un dénombrement de la flore totale de la matrice a été réalisé pour la
validation initiale et pour la reconduction.

3.1.2.1.1.2Résultats et interprétation
Les résultats bruts sont donnés en Annexe 11.

Les calculs ont été effectués en utilisant la feuille de calcul disponible sur le
site de [I'ISO :http://standards.iso.org/iso/16140 - RLOD (clause 5-1-4-2
Calculation and interpretation of RLOD) version 06.07.2015 a partir des
données issues de I'étude d’extension de 2011. Les résultats sont donnés
dans le tableau 48.

Tableau 48 - Calcul de la limite de détection relative (RLOD)

Test

z.
RLOD RLODL RLODU b=In(RLOD) sd(b) o p-value AL
statistic

Piémontaise /

1,000 | 0,477 | 2,097 0,000 0,370 | 0,000 1,000
L.welshimeri Ad1175
Rillettes /

1,000 | 0,446 | 2,240 0,000 0,403 | 0,000 1,000
L.monocytogenes V2/124
Fromage frais de chévre /

1,000 | 0,422 | 2,371 0,000 0,432 | 0,000 1,000
L.monocytogenes Ad991 15
Saumon fumé / ’

, 1,000 | 0,406 | 2,462 0,000 0,450 | 0,000 1,000

L.innocua 1
Haricots verts surgelés /

1,000 | 0,446 | 2,240 0,000 0,403 | 0,000 1,000
L.monocytogenes 1011/1410
Eau de process /

1,000 | 0,344 | 2,903 0,000 0,533 | 0,000 1,000
L.monocytogenes 877/113

Résultats combinés 1,000 | 0,714 | 1,400 0,000 0,168 | 0,000 1,000
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Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 1,5 pour une méthode appariée.

La détermination de la limite de détection a été réalisée selon Wilrich & Wilrich
POD-LOD calculation program - version 9, 2017-09-23 test (Cf. Tableau 49).

Tableau 49 — Résultats de LODsq

Catégorie

Coupe matrice/souche

Niveau de détection a 50% (UFC / prise d’essai)
selon Wilri

h & Wilrich?

Méthode de reference | Méthode alternative

Piémontaise /

1 | welshimeri Ad1175 1.3[0.7; 2.2] 1.3[0.7;2.2]
Rillettes /

2 L monocytogenes V2/124 06[0.4;1.2] 0.61[0.4;1.2]
Fromage frais de chévre / . .

3 L monocytogenes Ad991 0.8[0.4;1.5] 0.8[0.4;1.5]

4 | Saumonfume/ 0.2[0.1;0.4] 02[0.1;04]
L.innocua 1
Haricots verts surgelés / . .

5 L.monocytogenes 1011/1410 0.3[0.1;0.9] 0.3[0.1;0.5]
Eau de process / . .

6 L.monocytogenes 877/113 07[0.4:1.2] 0.7[0.4;1.2]
Résultats combinés 0.6 [0.5; 0.8] 0.6 [0.5; 0.8]

La LODso varie de 0,2 UFC/25g (saumon fumé) a 1,3 UFC/25¢g (Piémontaise)

pour les deux méthodes.

2 Wilrich, C., and P.-Th. Wilrich: Estimation of the POD function and the LOD of a qualitative
microbiological measurement method. AOAC International 92 (2009) 1763 - 1772.
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3.1.2.1.2 Protocole Fraser ¥ - 37°C

3.1.2.1.2.1Protocole
6 couples matrice/souche ont été testés (Cf. Tableau 50).

Tableau 50 - Couples matrice/souche testés

Protocole appliqué aprés

Catégorie Matrice .Souch’e Origine inoculation et avant
inoculée

analyse
Aliments Salade L. welshimeri Ad1175 Riz cantonnais 48hab5°C+3°C
composites composée ’ B
Produits carnés | Rillettes L. monocytogenes Ad669 | Porc 48ha5°C+3°C
Produits laitiers Lait cru L. ivanovii Ad991 Fromage au lait cru 48ha5°C+3°C
Eg%ﬂ‘;‘ts deld | Saumonfumé | L.innocua Ad1674 Saumon fumé 48ha5°C £ 3°C
Végétaux Courggttes L. seeligeri Ad1754 Courgettes en cubes -20°C, 2 semaines

surgelées

Enwronnement Eau de process | L. monocytogenes Ad551 | Environnement patisserie | 48 ha 5°C £ 3°C
de production

Le protocole décrit dans I'ISO 16140-2 :2016 a été appliqué :

- 5 échantillons non inoculés,

- 20 échantillons inoculés permettant d’avoir 5 et 15 positifs par 'une ou
'autre des méthodes ;

- 5 échantillons inoculés a un taux plus élevé permettant d’avoir autant que
possible 5 échantillons positifs.

Un dénombrement de la flore totale de la matrice a été réalisé

3.1.2.1.2.2Résultats et interprétation

Les résultats bruts sont donnés en Annexe 12. Les résultats obtenus a 22 h
et 48 h sont identiques.

Les calculs ont été effectués en utilisant la feuille de calcul disponible sur le
site de [I'ISO :http://standards.iso.org/iso/16140 - RLOD (clause 5-1-4-2
Calculation and interpretation of RLOD) version 06.07.2015 a partir des
données issues de I'étude d’extension de 2011. Les résultats sont donnés
dans le Tableau 51.
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Tableau 51 - Calcul de la limite de détection relative (RLOD)

z-Test

RLOD |RLODL RLODU b=In(RLOD) sd(b) | statistic p-value
Piémontaise / L.welshimeri Ad1175 1,410 | 0,650 3,057 0,344 0,387 0,888 0,374
Rillettes / L.monocytogenes Ad669 0,724 | 0,296 1,769 -0,323 0,447 0,723 1,531
Lait cru / L.ivanovii Ad991 1,249 | 0,550 2,835 0,222 0,410 0,542 0,588
Saumon fumé/ L.innocua Ad1674 0,828 | 0,270 2,537 -0,189 0,560 0,337 1,264
Rondelles de courgettes surgelées /
L monocytogenes Ad1672 0,602 | 0,269 1,350 -0,507 0,404 1,257 1,791
Eau de ringage / L.monocytogenes Ad551 1,000 | 0,403 2,480 0,000 0,454 0,000 1,000
Résultats combinés 0,998 | 0,721 1,382 -0,002 0,163 0,013 1,010

Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 1,5 pour une méthode appariée.

La détermination de la limite de détection a été réalisée selon Wilrich & Wilrich
POD-LOD calculation program - version 9, 2017-09-23 test (Cf. Tableau 52).

Tableau 52 — Résultats de LODsg

Niveau de détection a 50% (UFC /
prise d’essai)

Catégorie Coupe matrice/souche selon Wilrich & Wilrich3
Méthode de Méthode

référence alternative

1 Piémontaise / L.welshimeri Ad1175 1.3[0.7;2.2] 1.9[1.0;3.4]

2 Rillettes / L.monocytogenes Ad669 1.0[0.5;1.9] 0.7104 ;1.3]

3 Lait cru / L.ivanovii Ad991 0.7[0.4 ;1.3] 0.9[0.5;1.7]

4 Saumon fumé/ L.innocua Ad1674 0.9[0.4 ;1.7] 0.7[0.4 ;1.4]

5 Rondelles de courgettes surgelées / L.monocytogenes Ad1672 | 0.9[0.5;1.5] 0.5[0.3;1.0]

6 Eau de ringage / L.monocytogenes Ad551 0.9[0.5;1.7] 0.9[0.5;1.7]
Résultats combinés 0.9[0.7;1.2] 0.9[0.7;1.2]

La LODso varie de 0.9 UFC/25g a 1.3 UFC/25g pour la méthode de référence
et de 0.5 log UFC/25g a 1.9 UFC/25¢g pour la méthode alternative quel que
soit le temps d’incubation des géloses (22h ou 48h).

3 Wilrich, C., and P.-Th. Wilrich: Estimation of the POD function and the LOD of a qualitative
microbiological measurement method. AOAC International 92 (2009) 1763 - 1772.
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3.1.2.2 Détection de Listeria monocytogenes

3.1.2.2.1 Protocole Fraser ¥ - 30°C

3.1.2.2.1.1Protocole

Lors de I'étude de validation initiale, cinq couples matrice/souche ont été
testées (Cf. Tableau 53). Comme une cinquieéme catégorie alimentaire est
requise pour avoir une validation « Tous produits », une salade composée
inoculée par Listeria monocytogenes Ad494 a été testée pour I'étude de
reconduction pour représenter la catégorie aliments composites.

Tableau 53 - Couples matrice/souche testés

Protocole appliqué
aprés inoculation et
avant analyse

Souche

Matrice . "
inoculée

Catégorie

Origine

Allmen_ts Salade composée L. monocytogenes Piémontaise 48has5°C+3°C
composites Ad494
. . . L. monocytogenes
Produits carnés Rillettes V2/124 Porc /
Produits laitiers Lait cru L. monocytogenes | - Fromage au lait /
153 cru
Produnlts dela Saumon fumé L. monocytogenes | Environnement /
péche BR2 saumon
. . L. monocytogenes .
Végétaux Haricots verts 10111410 Brocolis /
Environnement de L. monocytogenes | Environnement
production Eau de process 8771113 (surface) /

Pour la validation initiale, 6 réplicats ont été testés par taux d’inoculation. Les
sachets ont été inoculés individuellement par une suspension bactérienne.
Un minimum de 4 taux d’inoculation avait été teste.

Pour I'étude de reconduction, le protocole décrit dans I'lSO 16140-2 :2016 a
été appliqué :

- 5 échantillons non inoculés,

- 20 échantillons inoculés permettant d’avoir 5 et 15 positifs par 'une ou
I'autre des méthodes ;

- 5 échantillons inoculés a un taux plus élevé permettant d’avoir autant
possible 5 échantillons positifs.

Un dénombrement de la flore totale de la matrice a été réalisé pour la
validation initiale et pour la reconduction.
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3.1.2.2.1.2Résultats et interprétation

Les résultats bruts sont donnés en Annexe 11.

BIOKAR DIAGNOSTICS

Les calculs ont été effectués en utilisant la feuille de calcul a partir des
données issues de I'étude d’extension de 2011. Les résultats sont donnés
dans le Tableau 54.

Tableau 54 - Résultats de la limite de détection relative (RLOD)

RLOD z-Test
RLOD RLODL U b=In(RLOD) sd(b) statisti p-value | AL
c

Piémontaise /
L.monocytogenes Ad494 1,000 | 0,420 | 2,383 0,000 0,434 | 0,000 | 1,000
Rillettes /
L.monocytogenes \/21124 1,000 | 0,446 | 2,240 0,000 0,403 | 0,000 | 1,000
Lait cru/ 1179 | 0439 | 3169 0165 | 0494 0334 | 0739
L.monocytogenes 153
Saumon fumé / 1,5
L monocytogenes BR32 1,000 | 0,406 | 2,462 0,000 0,450 | 0,000 | 1,000
Haricots verts surgelés /
L.monocytogenes 1,000 | 0,446 | 2,240 0,000 0,403 | 0,000 | 1,000
1011/1410
Eau de process /
L monocytogenes 877/113 1,000 | 0,344 | 2,903 0,000 0,533 | 0,000 | 1,000

Résultats combinés 1,027 | 0,690 | 1,528 0,027 0,199 | 0,35 | 0,893

Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 1.5 pour une méthode appariée

La détermination de la limite de détection a été réalisée selon Wilrich & Wilrich
POD-LOD calculation program - version 9, 2017-09-23 test (Cf. Tableau 55).
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Tableau 55 — Résultats de LODsg

Niveau de détection a 50% (UFC / prise d’essai)

Catégorie Coupe matrice/souche

selon Wilri

h & Wilrich*

Méthode de reference | Méthode alternative

1 T%%T?}I/Stgg/enes Ad494 0.8[0.4;1.4] 0.6 [0.3;0.9]
2 Eirlivez;[ze:ciltogenes \V2/124 06[0.4;1.2] 0.6[0.4;1.2]
3 l[ér::/;géytogenes 153 0.4102;0.6] 041[0.2;0.7]
4 f’m%%iﬁes BR32 0.9[06;1.9] 0.9[0.6;1.5]
> fiﬁfﬁiﬁ}i@iﬁiigfgﬁf141o 0.3[0.1;03] 0.3[0.1;0.5]
6 Eﬁo%%g;?gge:;;s 877/113 0.7[0.4;1.2] 0.7[0.4;1.2]

Résultats combinés 0.6 [0.5; 0.8] 0.6 [0.5; 0.7]

La LODso varie de 0,3 UFC/25g (haricots verts) a 0,9 UFC/25¢g (saumon fumé)

pour les deux méthodes.

3.1.2.2.2 Protocole Fraser ¥ - 37°C

3.1.2.2.2.1Protocole

6 couples matrice/souche ont été testés (Cf. Tableau 56).

Tableau 56 - Couples matrice/souche testés

Matrice

Souche

Origine

Protocole appliqué aprés

Catégorie

inoculée

inoculation et avant analyse

AI|ment§ Salade ’ L. monocytogenes Piémontaise 48ha5°C +3°C
composites composée Ad4%4

Produits carnés Rillettes ’LA d@gg ocytogenes Porc 48ha5°C+3°C
Produits laitiers Lait cru L. monocytogenes 153 Fromage au lait cru 48hab5°C+3°C
P[odmts de la Saumon fumé L. monocytogenes Saumon fumé 48hab5°C+3°C
péche Ad670

. Courgettes L. monocytogenes o .

Végétaux surgelées Ad1672 Courgettes -20°C - 2 semaines
Enwronpement de | Eaude L. monocytogenes Ep\(lronpement 481 35°C +3°C
production process Ad551 patisserie

Le protocole décrit dans I'ISO 16140-2 :

- 5 échantillons non inoculés,

4 Wilrich, C., and P.-Th. Wilrich: Estimation of the POD function and the LOD of a qualitative

2016 a été appliqué :

microbiological measurement method. AOAC International 92 (2009) 1763 - 1772.
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- 20 échantillons inoculés permettant d’avoir 5 et 15 positifs par 'une ou
'autre des méthodes ;

- 5 échantillons inoculés a un taux plus élevé permettant d’avoir autant que
possible 5 échantillons positifs.

Un dénombrement de la flore totale de la matrice a été réalisé

3.1.2.2.2.2Résultats et interprétation

Les résultats bruts sont donnés en Annexe 12.

Les calculs ont été effectués en utilisant la feuille de calcul a partir des
données issues de I'étude d’extension de 2011. Les résultats sont donnés
dans le Tableau 57.

Tableau 57 - Résultats de la limite de détection relative (RLOD)

b=In z-Test
statistic

RLOD RLODL RLODU (RLOD) sd(b)

p-value

Piémontaise /
L.monocytogenes Ad494
Rillettes /
L.monocytogenes Ad669
Lait cru /
L.monocytogenes 153
Saumon fumé/

1,388 | 0,501 | 3,844 0,328 0,509 | 0,643 | 0,520

0,724 | 0,296 | 1,769 0,323 | 0,447 | 0,723 | 1,531

0,399 | 0,143 | 1,119 0918 0515 | 1,781 1,925

0,854 | 0,319 | 2,286 0,157 | 0,492 | 0,320 | 1,251

L.monocytogenes Ad670

Rondelles de courgettes surgelées / )

L monocytogenes Ad1672 0,891 | 0,382 | 2,077 0,116 | 0423 | 0,273 | 1,215
Eau de ringage /

L monocytogenes Ad551 1,000 | 0,403 | 2,480 0,000 0,454 | 0,000 | 1,000
Résultats combinés 0,854 | 0,599 | 1,217 0,158 0,177 | 0,892 | 1,628

Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 1.5 pour une méthode appariée

La détermination de la limite de détection a été réalisée selon Wilrich & Wilrich
POD-LOD calculation program - version 9, 2017-09-23 test (Cf. Tableau 58).
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Tableau 58 — Résultats de LODsp

Niveau de détection a 50% (UFC / prise d’essai)

BIOKAR DIAGNOSTICS

Catégorie Coupe matrice/souche SaNEh P s g
g P Méthode de Méthode Méthode
référence alternative-22 h alternative-48 h
Piémontaise / , , 1.0[0.5;1.8]
1 L monocytogenes Ad494 0.8[0.4;1.4] 1.2]0.6;2.2)
Rillettes / ) ) .
2 . monocytogenes Ad669 1.0[0.5;1.9] 0.7[0.4;1.3] 0.7[04;1.3]
Lait cru/ ) ) .
3 L monocytogenes 153 0.9[04;2.1] 0.41[0.2;0.7] 0.41[0.2;0.7]
Saumon fumé/ ) ) )
4 L monocytogenes Ad670 0.8[0.4;1.4] 0.7[0.4;1.2] 0.7[0.4;1.2]
Rondelles de courgettes surgelées / ) ) )
5 L monocytogenes Ad1672 0.7[0.3;1.3] 0.5[0.3;1.0] 0.5[0.3;1.0]
Eau de ringage / . . .
6 L monocytogenes Ad551 0.9[0.5;1.7] 0.9[0.5;1.7] 0.9[0.5;1.7]
Résultats combinés 0.8 [0.6; 1.1] 0.7 [0.6; 0.9] 0.7 [0.5; 0.9]

La LODso varie de 0.7 UFC/25g a 1.0 UFC/25g pour la méthode de référence
et la méthode alternative (48 h) de 0.5 log UFC/25g a 1.2 UFC/25g pour la
méthode alternative (22 h).

3.1.3 Etude d’inclusivité et d’exclusivité

L’inclusivité est la capacité de la méthode alternative & détecter I'analyte cible a partir d’un large éventail
de souches. L'exclusivité est I'absence d'interférences par un éventail approprié de souches non cibles
de la méthode alternative.

Différentes études d’inclusivité/exclusivité ont été menées :

- 2007 :
* Validation initiale - détection de Listeria monocytogenes
50 souches Listeria monocytogenes
30 souches non cibles

*

Etude d’extension pour un nouveau test de confirmation
(CONFIRM’L.mono)
153 souches Listeria monocytogenes

106 souches non cibles

5 Wilrich, C., and P.-Th. Wilrich: Estimation of the POD function and the LOD of a qualitative
microbiological measurement method. AOAC International 92 (2009) 1763 - 1772.
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2011 : Etude d’extension - détection de Listeria spp.
Reprise des résultats de I'étude de 2007
1 souche Listeria ivanovii testée

2013 : Etude d’extension bouillon CONFIRM'L.mono
100 souches Listeria monocytogenes
70 souches non cibles (35 Listeria spp.)

3.1.3.1 Validation initiale de 2007

% Protocoles d’essai

Protocole pour Vlinclusivité: Cinquante souches de Listeria
monocytogenes ont été décongelées et mises en culture en bouillon coeur-
cervelle a 37°C. Les souches ont été inoculées a un taux compris entre 10
et 100 cellules pour 225 ml en bouillon Fraser 1/2. Le protocole complet de
la méthode COMPASS® Listeria Agar a ensuite été appliqué.

Protocole pour [I'exclusivité: Trente souches négatives ont été
décongelées et mises en culture en bouillon coeur-cervelle a 37°C. Les
souches ont ensuite été inoculées a un taux de 10° UFC/ml en bouillon
nutritif. Le protocole complet de la méthode alternative a ensuite été

appliqué.

+ Résultats

Les résultats sont présentés en Annexe 13.

- Inclusivité : Toutes les souches de Listeria monocytogenes testées ont

donné des colonies caractéristiques bleues avec une auréole
d’opacification.

Exclusivité : Sur les trente souches testées, seules les souches L. ivanovii
donnent des colonies bleues avec auréole d'opacification aprés 24 h
d’incubation. On peut noter cependant que les auréoles sont plus petites
que celles obtenues avec Listeria monocytogenes.
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3.1.3.2 Etude d’extension de 2007

153 souches cibles et 106 souches non cibles ont été testées.

+ Protocole

Le protocole est présenté ci-apres :

Décongélation en BHI 37°C - 24 h

Souches non cibles Souches cibles
v v
Culture en BHI Culture en bouillon Fraser 1/2
37°C, 24 h 30°C, 24 h
v v
Isolement sur Isolement sur
COMPASS® TSAYE COMPASS® TSAYE
Listeria Agar Listeria Agar
l 37°C, 24 h l l 37°C, 24 h l
Strie sur CONFIRM'’ L. mono Agar Strie sur CONFIRM’ L. mono Agar

En cas de discordance avec le résultat attendu, le protocole de confirmation
de la méthode de référence a été appliqué, c’est-a-dire : Gram, Catalase,
hémolyse, CAMP Test, fermentation du rhamnose et du xylose.

+ Résultats
- Souches cibles
Les résultats sont présentés en Annexe 14Annexe 14.

Sur 153 souches Listeria monocytogenes testées, 152 ont donné une
colonie caractéristique bleue avec auréole d’opacification sur gélose
COMPASS® Listeria Agar. Toutes ces souches ont donné une réaction
caractéristique sur CONFIRM’ L. mono Agar.
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La souche Listeria monocytogenes 6072 ne s’est pas développée sur
COMPASS® Listeria Agar a partir de Fraser 1/2. Une croissance a été
obtenue sur CONFIRM’' L. mono Agar a partir d’'une colonie issue de
TSYEA. Un halo d’opacification a été obtenu avec un test Rhamnose
négatif. Cette souche isolée sur ALOA et OCLA donne une réaction
caractéristique. La souche donne un test Rhamnose positif en galerie API
Listeria et en tube. L'identification a I'espece Listeria monocytogenes a été
confirmée.

- Souches non cibles

Au total, 106 souches ont été testées.

22 souches Listeria innocua testées ont donné des colonies non
caractéristiques sur COMPASS® Listeria Agar et sur CONFIRM’ L. mono
Agar

Sur 15 souches Listeria ivanovii testées, 14 ont donné des colonies bleues
avec auréole sur COMPASS® Listeria Agar. Ces souches donnent une
réaction négative sur CONFIRM’ L. mono Agar (Rhamnose -), excepté les
souches L. ivanovii Ad 616 qui donne une réaction Rhamnose faiblement
positive et L. ivanovii Ad 648 qui donne une réaction caractéristique sur
CONFIRM’ L. mono Agar. La souche Listeria ivanovii Ad 662 ne donne pas
d’auréole d’opacification sur COMPASS® Listeria Agar méme aprés 48
heures d’incubation. Cette souche ne se développe pas sur CONFIRM’
L. mono Agar.

Les 9 souches Listeria seeligeri et 2 souches Listeria grayi testées donnent
des réactions négatives, a la fois sur COMPASS® Listeria Agar et sur
CONFIRM’ L. mono Agar.

Sur les 21 souches Bacillus cereus testées, 12 donnent une auréole
d’opacification sur COMPASS® Listeria Agar avec ou sans croissance
(5 souches). Le méme phénoméne est observé sur gélose
CONFIRM’L.mono, mais avec un test Rhamnose négatif.

Les autres espéces de Bacillus testées ne donnent pas de réaction
caractéristique, ni sur gélose COMPASS® Listeria Agar, ni sur CONFIRM’
L. mono Agar. |l en est de méme pour les souches Enterococcus,
Lactococcus et Streptococcus testées, qui ne se développent pas ou ne
présentent pas de réaction caractéristique sur COMPASS® Listeria Agar.
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+ Conclusion

Inclusivité : 152 souches sur 153 souches L. monocytogenes testées
montrent une réaction caractéristique, a la fois sur COMPASS® Listeria
Agar et sur CONFIRM’ L. mono Agar.

Exclusivité : Le test CONFIRM’ L. mono Agar permet d’écarter toutes les
souches de Listeria ivanovii ou de B. cereus ayant pu montrer une réaction
plus ou moins caractéristique sur COMPASS® Listeria Agar.

3.1.3.3 Etude d’extension de 2011

Les résultats de I'étude d’extension réalisée en 2007 ont été repris :

153 souches de Listeria monocytogene, 22 souches de Listerai innocua,
15 souches de Listeria ivanovii, 9 souches de Listeria seeligeri et enfin
25 souches de Listeria grayi avaient été testées en inclusivité. Une souche
de Listeria ivanovii sps londoniensis a été testée afin de compléter I'étude.

54 souches ont été testées en exclusivité.

Les résultats sont présentés en Annexe 15.

Inclusivité : Pour rappel, lors des précédentes études de validation et
d’extension, 152 souches sur 153 souches L. monocytogenes ont donné
des colonies caractéristiques sur COMPASS® Listeria Agar. Une souche
(Listeria monocytogenes 6072) ne s’est pas développée sur le milieu.

Des essais réalisés sur cette méme souche en 2011 ont mis en évidence
une croissance trés faible sur la gélose COMPASS® Listeria Agar aprés 24
h d’incubation (micro-colonies avec halo opaque important) et la présence
de colonies caractéristiques aprés 48 h d’'incubation.

Toutes les souches de Listeria spp. autres que Listeria monocytogenes ont
donné des colonies caractéristiques bleues avec ou sans halo sur la gélose
COMPASS® Listeria Agar.

Exclusivité : Aucune des souches testées n'a donné de colonies
caractéristiques sur gélose COMPASS® Listeria Agar gélose.
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3.1.3.4 Etude d’extension de 2013

| Protocoles

L’étude a donc été complétée en testant 100 souches cibles et
70 souches non cibles en appliquant le protocole suivant :

Décongélation en BHI

37°C-24h
Souches non cibles Souches cibles
Culture en BHI Culture en bouillon Fraser %
37°C+1°C,24h+2h 30°C+1°C,24h+2h
Isolement sur Isolement sur
rd
COMPASS TSYEA COMPASS
TSYEA Listeria Agar Listeria Agar
Incubation 37°C + 1°C, Incubation 37°C + 1°C,
24h+2h 24h+2h
v
Repiquage d’une colonie en bouillon Repiquage d’une colonie en bouillon
CONFIRM’L.mono CONFIRM’L.mono
37°C+1°C 37°C+1°C
6het24h 6het24h
ecture

Résultat positif : virage au jaune du milieu

+ Résultats
Les résultats sont reportés en Annexe 16.

- Inclusivité : Pour le test de confirmation CONFIRM’L.mono, 145 souches
ont donné un test positif (virage au jaune) aprés 6 h d’'incubation a 37°C.
Pour les souches Listeria monocytogenes 7711/7516, AO0OC036, Ad 235,
Ad 626 et AOOCO054, le virage d’indicateur était plus faible (couleur brune) a
6 h. Pour 3 d’entre elles, la poursuite de I'incubation jusqu’a 24 h a permis
d’obtenir un test positif.

Par contre, pour les souches Listeria monocytogenes 7711/7516 et
A00CO054, le test est resté douteux. Des résultats identiques ont été obtenus
a partir de la gélose TSYEA.
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- Exclusivité : Surles 70 souches testées, seules les 20 souches de Listeria
ivanovii ont donné des colonies typiques avec halo sur gélose COMPASS®
Listeria Agar ; toutes ces souches ont donné un test de CONFIRM’L. mono
négatif (aprés 6 h et 24 d’incubation).

3.1.4 Praticabilité

La praticabilité de la méthode alternative a été évaluée selon les critéres
définis dans les régles de TAFNOR.

Conditions de stockage,
limite d’utilisation aprés
premiére utilisation

La température de stockage est de 2-8°C.
La date d’expiration est donnée sur 'emballage et sur les boites

Délai d’obtention des Etapes Méthode de Méthode alternative
résultats référence
Echantillons négatifs
Prélévement, enrichissement Jo Jo
Subculture en Fraser J1 /
Isolement sur géloses i 3/
sélectives (01/P1/Compass)
Second isolement (02/P2) J3 /
Lecture des boites
(01/P1/Compass) 4213 2
Résultats J5 J2
Résultats positifs présomptifs ou positifs
Iso!ement des colonies 1305 /
typiques
Tests de confirmation J4-J6 J2
, J5-J7
Résultats 18011 * J3

* Dans le cas ou les tests Rhamnose et Xylose sont effectués en tubes

Etape commune avec la
méthode de référence

L’étape d’enrichissement primaire est commune aux deux méthodes.

Les résultats négatifs sont obtenus en 2 jours et les résultats positifs en 3 jours
par la méthode alternative.
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3.2 Etude inter-laboratoires

L’étude inter-laboratoires vise a déterminer la différence de sensibilité entre la méthode
de référence et la méthode alternative lorsque les essais sont effectués par différents
collaborateurs utilisant des échantillons identiques.

Les données obtenues au cours de cette étude ont été interprétées selon
la norme EN ISO 16140-2 (2016).

3.2.1 Organisation de I’étude

L’étude inter-laboratoires a été menée en 2007 avec du lait pasteurisé demi-
écréemeé inoculé par Listeria monocytogenes 153 isolée de fromage au lait cru.
Les flacons de lait ont été inoculés individuellement a raison de 8 flacons par
taux et par laboratoire, soit 24 flacons a analyser par laboratoire

Douze laboratoires ont participé a I'étude.

Les taux d’inoculation visés étaient les suivants :

- 0 UFC/25 ml,
- 1-10 UFC/25 ml,
- 5-50 UFC/25 ml.

Les échantillons ont été expédiés le lundi 16 avril 2007, la réception et la
réalisation des analyses étant prévues dans les laboratoires le mardi 17 avril
2007.

Les échantillons codés (code connu uniquement du laboratoire expert) ont été
placés dans des caisses isothermes contenant des blocs réfrigérants et
expédiés aux différents laboratoires a I'aide d’'un transport express.

Un flacon témoin température contenant un enregistreur de température a été
joint au colis, afin de suivre la température au cours du transport et de la
mesurer a réception.
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3.2.2 Contréle des paramétres expérimentaux
3.2.2.1 Stabilité des échantillons

Trois flacons de lait ont été inoculés au taux fort (5 - 50 UFC/25 ml) et
conservés a 7°C pendant 48 h. Un dénombrement sur 5 ml a été effectué sur
gélose Palcam a JO, J1 et J2. En paralléle, trois flacons ont été inoculés au
taux faible (1 - 10 UFC/25 ml) et conservés a 7°C pendant 48 h. Sur ces
échantillons, une recherche de Listeria monocytogenes a été effectuée par la
méthode de référence. Les résultats sont présentés dans le tableau suivant :

Tableau 59 — Stabilité des échantillons

/125 ml (Palcam)

Flacon 1 Flacon 2 Flacon 3 Flacon 1 Flacon 2 Flacon 3
JO + + + 14 13 13
J1 + + + 13 16 8
J2 + + + 13 13 13

Aucune évolution n’est a noter.

3.2.2.2 Taux de contamination

Les taux de contamination obtenus dans la matrice sont donnés dans le
tableau suivant :

Tableau 60 — Taux de contamination

Taux , Estimation de Estimation de
théorique Taux réel la limite inférieure de la la limite supérieure de la
Niveau Echantillons Iy (b/25 ml o peried
ciblé d'échantillon) contamination contamination
(b/25 ml) par 25 ml d’échantillon  par 25 ml d’échantillon
. 2-3-7-12-17
Niveau 0 18-21-23 / / / /
. 4-8-9-13-16
Niveau bas 290-29-24 5 49 42 5,6
. 1-5-6-10-11
Niveau haut 14-15-19 25 23,1 20,1 26,6
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3.2.2.3 Conditions logistiques
Les températures mesurées a réception par les laboratoires collaborateurs,
les températures enregistrées par le thermo-bouton ainsi que les dates de

réception sont reportées dans le Tableau 61.

Tableau 61 - Température des échantillons a réception

Température relevée par Température mesurée | Date et heure de réception

Laboratoires

le thermobouton (°C) aréception (°C) des échantillons
A 0,50 3,0 17/04/07 12h00
B 3,50 4,2 17/04/07 09h15
C 1,00 2,7 17/04/07 10h30
D 3,00 3,6 17/04/07 09h30
F 0,00 5,0 17/04/07 09h30
G 2,50 3,6 17/04/07 08h40
H 0,00 0,7 17/04/07 09h15
I 1,00 6,8 (controlé a 14h) 17/04/07 11h00
J 1,50 0,3 17/04/07 16h00
K 0,50 2,5 17/04/07 08h45
L 0,50 2,5 17/04/07 11h15
M 0,00 1,9 17/04/07 08h45

Aucun probléeme n’a été rencontré au cours du transport, ni a la réception des
échantillons.

3.2.3 Résultats des analyses
Les résultats bruts sont donnés en Annexe 17.

3.2.3.1 Dénombrement de la flore aérobie mésophile
Un échantillon non codé a été fourni aux laboratoires collaborateurs afin qu'ils
réalisent le dénombrement de la flore aérobie mésophile du lait par la méthode
ISO 4833. Les dénombrements obtenus varient entre 360 et 17 000 UFC/ml.

3.2.3.2 Résultats obtenus par le laboratoire expert

Les résultats obtenus par le laboratoire expert, par la méthode de référence et
par la méthode alternative, sont présentés dans le Tableau 62.
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Tableau 62 — Résultats obtenus par le laboratoire expert

Niveau Méthode de référence Méthode alternative

LO 0/8 0/8
L1 8/8 8/8
L2 8/8 8/8

Tous les échantillons inoculés ont été trouvés positifs par les deux méthodes.
3.2.3.3 Résultats obtenus par les laboratoires collaborateurs

Douze collaborateurs ont participé a I'étude ; les résultats obtenus sont

donnés dans le Tableau 63 (méthode de référence) et Tableau 64 (méthode

alternative).

Tableau 63 — Résultats positifs par la méthode de référence

Niveau de contamination

Collaborateurs L0 11 12
A 0 8 8
B 0 8 8
Cc 0 8 8
D 0 8 8
F 0 7 8
G 0 7 8
H 0 8 8
| 0 8 8
J 0 7 8
K 0 8 8
L 0 8 8
M 0 8 8
Total Po=0 P,=93 P2 =96
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Tableau 64 — Résultats positifs (avant et aprés confirmation)

par la méthode alternative

Niveau de contamination

Collaborateurs Lo L1 L2
Avant Confir- | Résultat Avant Confir- | Résultat Avant Confir- | Résultat
confirmation | Mation | final | confirmation | mation final | confirmation | mation final

A 0 0 0 8 8 8 8 8 8

B 0 0 0 8 8 8 8 8 8

C 0 0 0 8 8 8 8 8 8

E 0 0 0 7 7 7 8 8 8

F 0 0 0 8 8 8 8 8 8

G 0 0 0 7 7 7 8 8 8

H 0 0 0 8 8 8 8 8 8

| 0 0 0 8 8 8 8 8 8

J 0 0 0 7 7 7 8 8 8

K 0 0 0 8 8 8 8 8 8

L 0 0 0 8 8 8 8 8 8

N 0 0 0 8 8 8 8 8 8
Total Po=0 Co=0 |CPy=0| Py=93 |[C1=93|CP1=93| P,=96 |C,=96|CP,=96

3.2.4 Calculs et interprétation

3.2.4.1 Calcul des pourcentages de spécificité (% SP) pour les deux méthodes

Le pourcentage de spécificité (SP) de la méthode de référence et de la
méthode alternative est calculé a l'aide des données aprés confirmation
obtenues au niveau LO (Cf. Tableau 65).

Tableau 65 — Pourcentage de spécificité

R AV - P
S’p(?cmmte pour la méthode de SPres = (1 _ <_0>> x 100 % = 100 %
référence N

Spécificité pour la méthode SPy: = <1 — (%)) x 100 % =

_ 100 %
alternative 0

N: nombre de tous les essais au niveua LO
Po = nombre total de résultats faux positifs obtenus avec des écahntillons blancs avant contamination
CPo = nombre total de résultats faux positifs obtenus avec des écahntillons blancs.
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3.2.4.2 Calcul de la sensibilité relative (SE), de la justesse relative (RT) et du rapport
des résultats faux-positifs pour la méthode alternative (FPR)

Des résultats positifs partiels ont été obtenus pour le niveau L1. Ce niveau
d’inoculation a donc été retenu pour l'interprétation.

Un bilan des résultats obtenus par les collaborateurs retenus pour
l'interprétation au niveau L1 est donné dans le Tableau 66.

Tableau 66 - bilan des résultats obtenus par les collaborateurs retenus pour

interprétation au niveau L1

Méthode de référence Méthode de référence
positif (R+) négatif (R-)
GO EETEGENTEN Accord positif (A+/R+) Déviation positive (R-/A+)
positif (A+) PA =93 PD=0
GG EENEGEINTE Déviation négative (A-/R+) | Accord négatif (A-/R-)
négatif (A-) ND =0 (PPND=0) NA =3 (PPNA=3)

Réponse

D’aprés les données récapitulées dans le Tableau 66, les valeurs de sensibilité
de la méthode alternative et de la méthode de référence, ainsi que la justesse
relative et le rapport de résultats faux positifs pour la méthode alternative aprés
confirmation des résultats sont données dans le Tableau 69.

Tableau 67 — Sensibilité, justesse relative et rapport des résultats faux-positifs

(PA+PD)

Sensibilité de la méthode alternative SEar = ParrpinD) * 100% = 100%
Sensibilité de la méthode de référence SErer = % x100% = 100%
Justesse relative RT = G’A:’—NA) x100% = 100%
Pourcentage des résultats faux-positifs FPR=P % 100% = 0%
pour la méthode alternative NA

3.2.4.3 Interprétation des données

Pour une étude de méthodes appariées, la différence entre (ND-PD) et la
somme de (ND+PD) pour le niveau ou des résultats positifs partiels ont été
obtenus (soit L1) est calculée. Les valeurs trouvées pour (ND-PD) et (ND+PD)
ne doivent pas dépasser les limites d’acceptabilité (AL) données dans I'lSO
16140-2
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Pour 12 collaborateurs, les limites d’acceptabilité sont les suivantes:

Valeurs calculées ‘ AL Conclusion
ND - PD 0 4 ND-PD <AL
ND + PD 0 ND-PD <AL

La limite d’acceptabilité est atteinte, la méthode alternative est donc
considérée équivalente a la méthode de référence

3.2.4.4 Evaluation de la LOD 509, LOD 959 et de la RLOD entre collaborateurs

La LOD s0%, la LOD 95% et la RLOD ont été calculées selon la feuille Excel EN
ISO 16140-2:2016 disponible sur http://standards.iso.org/iso/16140 - RLOD
(clause 5-1-4-2 Calculation and interpretation of RLOD) version 06.07.2015.
Les résultats sont donnés pour information (Cf. Tableau 68).

Méthode

Tableau 68 - LOD 5%, LOD 954 et RLOD

LOD 50%

LOD 95%

Reférence |  0.98[0.71:1.36] 4.24[3.05 ;5.88] 1.00
Alternative 0.98 [0.71:1.36] 4.24[3.05 ;5.88] [0.68 ;1.46]
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3.3 Conclusion générale

Les conclusions de I'étude comparative des méthodes sont les suivantes :

+ Détection de Listeria spp

Cing catégories alimentaires et les échantillons de I'environnement de
production ont été testés.

Protocole Fraser "> - 30°C

* Pour I'étude de sensibilité, 8 déviations négatives (ND) et 2 déviations
positives (PD) ont été obtenues aprés 22 h d’incubation de la gélose
COMPASS Listeria, 4 déviations négatives et 2 déviations positives
apres 48 h d’incubation.

= Les valeurs calculées pour ND+PPND-PD et pour ND+PPND+PD sont
inférieures ou égales a la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque
catégorie individuelle et pour toutes les catégories combinées quel que
soit le temps d’incubation testé (22h and 48h).

= Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 1,5 pour une méthode appariée.

Protocole Fraser "> - 37°C

* Pour l'étude de sensibilité, 32 déviations négatives (ND) et
26 déviations positives (PD) ont été obtenues aprés 22 h d’incubation
de la gélose COMPASS Listeria, 30 déviations négatives et 28
déviations positives aprés 48 h d’incubation.

= |es valeurs calculées pour ND+PPND-PD sont inférieures ou égales a
la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque catégorie individuelle et pour
toutes les catégories combinées quel que soit le temps d’incubation
testé (22h et 48 h).

® Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 2,5 pour une méthode non appariée.

La méthode COMPASS Listeria Agar est spécifique et sélective.

Il est possible de stocker les bouillons Fraser 2 pendant 72h a 5°C £ 3°C.

Les résultats négatifs sont obtenus en 2 jours et les résultats positifs en
3 jours par la méthode alternative.
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La méthode alternative est en accord avec les critéres définis dans I'lSO
126040-2 (2016) et les régles techniques de 'AFNOR (révision 6).

+ Détection de Listeria monocytogenes

Cing catégories alimentaires et les échantillons de I'environnement de
production ont été testés.

Protocole Fraser "> - 30°C

* Pour I'étude de sensibilité, 5 déviations négatives (ND) et 6 déviations
positives (PD) ont été obtenues aprés 22 h d’incubation de la gélose
COMPASS Listeria, 6 déviations négatives et 3 déviations positives
apres 48 h d’incubation.

= Les valeurs calculées pour ND+PPND-PD et pour ND+PPND+PD sont
inférieures ou égales a la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque
catégorie individuelle et pour toutes les catégories combinées quel que
soit le temps d’incubation testé (22h and 48h).

= Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 1,5 pour une méthode appariée.

Protocole Fraser "> - 37°C

* Pour l'étude de sensibilité, 28 deéviations négatives (ND) et 35
déviations positives (PD) ont été obtenues aprés 22 h d’'incubation de
la gélose COMPASS Listeria, 28 déviations négatives et 37 déviations
positives apres 48 h d’'incubation.

= Les valeurs calculées pour ND+PPND-PD sont inférieures ou égales a
la limite d’acceptabilité (AL) pour chaque catégorie individuelle et pour
toutes les catégories combinées quel que soit le temps d’incubation
testé (22h et 48 h).

= Les valeurs de RLOD obtenues sont toutes inférieures a la limite
d’acceptabilité établie a 2,5 pour une méthode non appariée.

La méthode COMPASS Listeria Agar est spécifique et sélective

Il est possible de stocker les bouillons Fraser 2 pendant 72h a 5°C £ 3°C.

Les résultats négatifs sont obtenus en 2 jours et les résultats positifs en
3 jours par la méthode alternative.
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126040-2 (2016) et les régles techniques de 'AFNOR (révision 6).

Les conclusions de I’étude inter-laboratoire sont les suivantes :

Les données et I'interprétation respectent les exigences de I'lISO
16140-2:2016. La méthode alternative est considérée comme

équivalente aux deux méthodes de référence.

Quimper, le 25 janvier 2021

Muriel BERNARD
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Annexe 1 - Protocole de la méthode alternative :

COMPASS® Listeria Agar
Protocole Fraser 2 - 30°C Protocole Fraser 2 - 37°C
xg ou ml d’échantillon xg ou ml d’échantillon
+ 9 xg ou ml de Fraser 1/2 + 9 xg ou ml de Fraser 1/2 préchauffé a 37°C
N N
24h+2ha30°C+1°C 21h+3ha37°C+1°C
N2

Isolement sur le milieu
COMPASSS® Listeria Agar (100 pl)
NZ
24h+2ha48hag37°C
(Les lectures peuvent étre réalisées des 22 h d’incubation)
NZ
Présence de colonies caractéristiques
(bleu a vert, entourée ou non d’'un halo opaque)
NZ

Confirmation

Confirmation Listeria spp.:

- par piqdre ou isolement sur gélose Palcam

- par identification sur galerie biochimique Listeria sans étape de
purification

- par les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées CEN ou
ISO en incluant I'étape de purification

Confirmation Listeria monocytogenes

- par réalisation d’'une strie sur gélose CONFIRM’L.mono Agar

- par inoculation d’'une colonie en bouillon CONFIRM’L.mono

- par identification sur galerie biochimique sans étape de purification

- par les tests classiques décrits dans les méthodes normalisées CEN ou
ISO en incluant I'étape de purification
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Annexe 2 - Protocoles des méthodes de référence :

Méthode de référence NF EN ISO 11290-1/A1 (février 2005):
méthode de recherche de Listeria monocytogenes

Prise d’essai x g ou ml de produit
Dilution au 1/10 en bouillon
d’enrichissement primaire Fraser Y2
\
Incubation 30°C + 1°C pendant24 h+2 h

l

0,1 ml de I'enrichissement
primaire dans 10 ml de bouillon
d’enrichissement secondaire
(Fraser)

i, Isolement sur Palcam et OAA
Incubation 37°C + 1°C pendant
48+ 2h

Isolement sur Palcam > Incubation 37°C + 1°C pendant 24 h+2 h

et O&A
Présence de colonies caractéristiques \
Oui Non
Test de confirmation Incubation 18 - 24 h
supplémentaires a 37°C + 1°C
Présence de colonies
caractéristiques
L. monocytogenes Autre que Oui / Non
L. monocytogenes \Z
l l Test de confirmation
Présence de Absence de L. monocytogenes Autre que Absence de
L. monocytogenes L. monocytogenes L. monocytogenes L. monocytogenes
x gouml x goumil x gouml
Présence de Absence de
L. monocytogenes L. monocytogenes
X gouml X gouml
Test de confirmation : Gram, Catalase, Hémolyse, CAMP Test, Galerie API Listeria
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ISO 11290-1 (Mai 2017): Microbiologie de la chaine alimentaire -
Méthode horizontale pour la recherche et le dénombrement de Listeria
monocytogenes et Listeria spp. - Partie 1 : méthode de recherche

Prise d’essai : 25 g or 25 ml + 222 ml de Fraser 1/2
ramené a température ambiante®
\)
Incubation a 30°C,25h +1h

N

Subculture en bouillon
Fraser (0,1 ml + 10 ml)
\2
Incubation a 37°C + 1°C
24h+2h

v A/

Isolement sur gélose Ottaviani et Agosti (O&A) et Palcam
\)

Incubation des géloses pendant
24h+2het24 ht3h supplémentaires a 37°C £ 1°C
\)

Confirmation Listeria spp. :

Gram
Catalase

Confirmation Listeria monocytogenes :
B-hémolyse
Tests biochimiques

6 Pour les échantillons d’environnement prélevés apres procédure de nettoyage
- 1 écouvillon + 1 ml bouillon neutralisant universel (+ 9 ml Fraser 1/2)
- 1 éponge + 10 ml bouillon neutralisant universel (+ 90 ml Fraser 1/2)
- 1 chiffon + BPW + 10 % d’agent neutralisant (+ 225 ml Fraser 1/2)
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Annexe 3 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria spp. - Protocole Fraser "2 - 30°C

PROTOCOLE FRASER % - 30°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

Contaminations artificielles Résultat o
Année N° : . global §
d’analyse Ech. FLEa Souche Origine Stress appliqué Ifjvaluatlon Taux d'inoculation Lspp £
u stress 48h S
2018 8614 | Paélla L.innocua Ad1675 Fish Seeding 48h 3+2°C / 3-5-4-1-2 3,0 + 11b
2018 8616 | Pizza jambon fromage L.monocytogenes Ad1494 | Sausage Seeding 48h 3+2°C / 3-0-0-4-5 24 - 11b
2018 8618 | Quiche Lorraine L.welshimeri Ad1671 Pork Seeding 48h 3+2°C / 4-6-1-5-4 40 + 11b
. . L.monocytogenes Ad2154 ar . o 0,4+1,
2019 79 | Quiche Lorraine +1 welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+tRosette | Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0+1-2-0-2-1 9 + 11b
. L.monocytogenes Ad2154 ar . o 0,4+1,
2019 80 | Pizza jambon fromage +1 welshimeri Ad1670 Paté poivre verttRosette | Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0+1-2-0-2-1 9 + 11b
Feuilleté jambon L.monocytogenes Ad2154 A . o 0,4+1,
2019 81 emmenthal +1 welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+tRosette | Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0+1-2-0-2-1 9 + 11b
2018 8623 | Eclair chocolat L.welshimeri Ad1270 Abattoir de volaille Seeding 48h 3+2°C / 2-2-1-3-0 1,6 + 11¢c
2018 8624 | Eclair chocolat L.innocua Ad1277 Abattoir de volaillePoultry | Seeding 48h 3£2°C / 5-1-4-2-2 2,8 + 11c¢
L.monocytogenes JL2862 , - . o 1,0+1,
2018 8625 | Flan +1 innocua Ad644 Blanc d'ceuf + patisserie | Seeding 48h 3+2°C / 1-2-0-1-1+1-3-2-0-1 4 + 11c
2018 8628 | Tortilla aux oignons L.innocua Ad1277 Abattoir de volaillePoultry | Seeding 48h 3+2°C / 5-1-4-2-2 2.8 + 11¢c
. . L.monocytogenes Ad1757 | Ovoproduits + abattoir . o 1,0+1,
2018 8629 | Tortilla aux oignons +1 welshimeri Ad1270 volaille Seeding 48h 3+2°C / 0-0-1-1-3+0-1-4-3-0 5 + 11c
2018 | ge3o | ortillaespagnoleaux | L.monocytogenes AdT195 | ooyt + patisserie | Seeding 48h 3+2°C | 224403204 | 20N G
oignons +L.innocua Ad644 4
2018 | 8631 g:f;;g‘s's aux cerises || onocytogenes Ad1757 | Ovoprodut Seeding 48h 342°C / 1-2-4-0-2 18 | + |1]c
2018 | 8632 g:fgftz;'s auxcerises || \eishimeri Adt270 | /Pattoir de volaile Seeding 48h 3:2°C / 221-30 16 | + |1]c
2018 8633 | Créme aux ceufs vanille | L.welshimeri Ad1270 Abattoir de volaille Seeding 48h 3+2°C / 2-2-1-3-0 1,6 + 1]c
2018 | 8634 | Créme aux ceufs vanille | L-Monocytogenes AdT195 | Ovoproduls +abatiolr | ggq 04 48y 34900 AP Y YRR EE S T il R I P
+L.innocua Ad1277 volaille 0
2018 | 8635 | lle flottante L.morocytogernes JL2862 | gianc oeu + patisserie | Seeding 48h 3:2°C R REXRRITE v Y RN B I P
+L.innocua Ad644 4
2011 1331 | Steak haché charolais L.innocua Ad671 Lardons fumés Spiking- (-20°C) 05 5-8-6-6-9(6,8) 6,8 + 2 |a
2011 1332 | Steak haché L.innocua Ad671 Lardons fumés Spiking- (-20°C) 05 5-8-6-6-9(6,8) 6,8 + 2 |a
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Résultat o
Année N° . ) global &
d’analyse Ech. Pkl Souche QOrigine Stress appliqué Edvaluatlon Taux d'inoculation L.spp E”
u stress 48h S
2011 | 1333 | dleak hache extra Linnocua Ad61 Lardons fumés Spiking- (-20°C) 05 5866968 | 68 | + |2|a
Beeuf charolais au vin du | L.monocytogenes Ad1218 | Steak haché . o 6,2+1,
2019 | Médoc +L.innocua Ad643 +Paupiette de veau Seeding 48h 3+2°C / 8-6-4-6-7+0-2-1-1-1 0 * 2 |b
Beeuf charolais au vin du | L.monocytogenes Ad1208 | Steak haché surgelé , o 4,8+1,
20191 75| edoc +Lwelshimeri Ad1202 | +Haché de veau Seeding 48h 3+2°C [ | SAS6A23310 | g A
Blanquette de veau a L.monocytogenes Ad1206 | Steak haché surgelé . o 00000444 | 1A
2019 76 I'ancienne +L.innocua Ad643 +Paupiette de veau Seeding 48h 3+2°C / 1-2-2-2-040-2-1-1-1 0 * 2 |b
Blanquette de veau a L.monocytogenes Ad1218 | Steak haché . o 8-6-4-6-7+2-3-3-3-1- | 6,2+1,
2019 | T | jancienne +Lwelshimeri Ad1202 | +Haché de veau Seeding 48h 3+2°C / 0 8 A
Paupiette de veau sauce | L.monocytogenes Ad1208 | Steak haché surgelé . o e a a0 | B8,
2019 78 tomate +L.innocua Ad643 +Paupiette de veau Seeding 48h 3+2°C / 5-4-5-6-4+0-2-1-1-1 0 * 2 |b
2011 918 | Rocamadour au lait cru L.innocua Ad656 Fromage Spiking-TT 10min 56°C 0,9 9-10-7-4-5(7,0) 7,0 - 3 |a
2011 919 | Tomme au lait cru L.innocua Ad656 Fromage Spiking-TT 10min 56°C 0,9 9-10-7-4-5(7,0) 7,0 - 3 |a
2011 920 | Comté au lait cru L.innocua Ad656 Fromage Spiking-TT 10min 56°C 0,9 9-10-7-4-5(7,0) 7,0 - 3 |a
2011 1334 | Camembert au lait cru L.ivanovii Ad680 Lait cru Spiking-TT 5min 56°C 05 15-16-9-14-11(12,6) | 12,6 - 3 |a
2011 1335 | Tomme au lait cru L.innocua 913 Lait cru Spiking- (-20°C) 1,01 23-24-17-17-20(20,2) | 20,2 + 3 |a
2019 82 | Camembert au lait cru L.monocytogenes Ad2757 | Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 4-4-4-7-4 46 - 3 |a
2019 | 84 |Lrmentnalfangalsal ) ponocyiogenes Ad1785 | Lat de brebis Seeding 48h 3:2°C / 2202-1 14 . |3 a
2011 961 | Lait frais pasteurisé Contamination croisée avec lait cru + 3 |c
2011 962 | Lait frais pasteurisé Contamination croisée avec lait cru + 3 |c
2011 963 | Lait frais pasteurisé Contamination croisée avec lait cru + 3 |c
2011 1340 | Poudre de lait RAEMA / - 3 |c
2011 1576 | Lait entier en poudre L.ivanovii Ad680 Lait cru Spiking-TT 5 min 50°C 2,64 7-14-6-4-2(6,6) 6,6 + 3 |c
2011 1577 | Lait demi écrémé en poudre | L.ivanovii Ad680 Lait cru Spiking-TT 5 min 50°C 2,64 7-14-6-4-2(6,6) 6,6 + 3 |c
2011 1578 | Lait écrémé en poudre L.ivanovii Ad680 Lait cru Spiking-TT 5 min 50°C 2,64 7-14-6-4-2(6,6) 6,6 + 3 |c
2011 1579 | Lait demi écrémé en poudre | L.innocua Ad659 Environnement laiterie Spiking-TT 10 min 50°C 0,48 7-13-12-10-13(11,0) | 11,0 + 3 |c
2011 1580 | Lait en poudre L.innocua Ad659 Environnement laiterie Spiking-TT 10 min 50°C 0,48 7-13-12-10-13(11,0) | 11,0 + 3 |c
2011 1353 | Steak de thon L.innocua 1 Saumon fumé Spiking-10% NaCl 0,46 17-14-13-9-19(14,4) | 144 + 4 |a
2011 1354 | Merlu blanc L.innocua 1 Saumon fumé Spiking-10% NaCl 0,46 17-14-13-9-19(14,4) | 144 + 4 |a
2011 1349 | Brisures de saumon fumé | L.innocua 1 Saumon fumé Spiking-10% NaCl 0,46 17-14-13-9-19(14,4) | 144 + 4 b
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PROTOCOLE FRASER "2 - 30°C

Contaminations artificielles Résultat

2

Année N° . ) global S

d’analyse Ech. Pkl Souche QOrigine Stress appliqué Edvaluatlon Taux d'inoculation L.spp E”

u stress 48h S
2019 519 | Saumon fumé de Norvége | L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48h 3+2°C / 0-1-1-0-0 0,4 + 4 b
2019 | 520 |[retefumeeauboisde  oiimeriagiges | Pavé de lieu noi Seeding 48h 342°C / 3:3-1-12 20 | - |4lb
2019 546 | Truite fumée L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48h 3+2°C / 0-1-1-0-0 04 + 4 1b
2011 1343 | Chou blanc rapé L.innocua Ad1176 Epinards Spiking-4°C 04 7-14-7-11-10(9,8) 9,8 + 5|a
2011 1344 | Carottes rapées L.innocua Ad1176 Epinards Spiking-4°C 04 7-14-7-11-10(9,8) 9,8 + 5 a
2019 93 | Epinards L.monocytogenes Ad2598 | Salade Seeding 48h 3+2°C / 3-5-5-4-4 42 + 5a
2019 | 94 | [oandl deleunes L.monocytogenes Ad2598 | Salade Seeding 48h 3:2°C / 35544 42 |+ |5|a
2011 1342 | Emincé de poireaux L.innocua Ad1176 Epinards Spiking-4°C 04 7-14-7-11-10(9,8) 9,8 + 51b
2011 1345 | Mélange pois carottes L.innocua Ad1176 Epinards Spiking- (-20°C) 05 8-8-9-12-10(9,4) 94 + 51b
2011 1346 | Poélée de légumes L.innocua Ad1176 Epinards Spiking- (-20°C) 05 8-8-9-12-10(9,4) 94 + 51b
2011 1347 | Julienne de légumes L.seeligeri Ad1293 Persil haché Spiking- (-20°C) 0,72 5-6-10-9-5(7,0) 7,0 + 51b
2011 1348 | Jardiniére de légumes L.seeligeri Ad1293 Persil haché Spiking- (-20°C) 0,72 5-6-10-9-5(7,0) 7,0 + 51b
2011 917 | Eau sol prés laveuse L.ivanovii Ad616 Environnement laitier Spiking-TT 10min 56°C 2,25 15-12-12-16-11(13,2) | 13,2 - 6 |a

Eau de ringage plaque . . . . e
2011 1672 inox L.welshimeri Ad1270 Environnement volaille Spiking-TT 8min 50°C 0,61 10-9-5-11-11(9,2) 9,2 + 6 |a
2011 | 1673 E:i‘;r‘i'ge"“gage tablede |, wershimeriAd1262 | Environnement Spiking-TT 8min 50°C | 055 | 9-13846-10(112) | 112 | + |6 |a
2011 | 1674 gzzlgfs’efm'd'sse"‘e"t L welshimeri Ad1270 Environnement volaille | Spiking-TT 8min50°C | 061 | 10-95-11-11(9,2) | 9,2 + |6 a
2011 1676 | Eau refroidisseur cous L.welshimeri Ad1270 Environnement volaille Spiking-TT 8min 50°C 0,61 10-9-5-11-11(9,2) 9,2 + 6 |a
2011 1678 | Eau ringage cutter L.welshimeri Ad1270 Environnement volaille Spiking-TT 8min 50°C 0,61 10-9-5-11-11(9,2) 9,2 + 6 |a
2019 521 | Déchets découpe saumon | L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48h 3+2°C / 0-1-1-0-0 04 - 6 |b
2019 | 522 e'?:i‘f;ts poissonavec |, oichimeri Ad1669 Pavé de lieu noir Seeding 48h 32°C / 3-3-1-1-2 20 - |6lb
2019 523 | Déchets découpe poisson | L.welshimeri Ad1669 Pavé de lieu noir Seeding 48h 3+2°C / 3-3-1-1-2 2,0 + 6 |b
2019 524 | Déchets découpe poisson | L.monocytogenes Ad2599 | Saumon Seeding 48h 3+2°C / 2-1-0-1-2 1,2 + 6 |b
2019 525 | Déchets poisson L.monocytogenes Ad2599 | Saumon Seeding 48h 3+2°C / 2-1-0-1-2 1,2 - 6 |b
2019 | 526 5:;:;‘; mélée de jambon | | <oeligeri Ad1754 Courgettes en cubes | Seeding 48h 3+2°C / 1-0-0-1-0 04 + |6 b
2019 527 | Déchets veggie L.seeligeri Ad1754 Courgettes en cubes Seeding 48h 3+2°C / 1-0-0-1-0 04 - 6 |b
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PROTOCOLE FRASER "2 - 30°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

Contaminations artificielles Résultat o
Année N° . ) global S
d’analyse Ech. Pkl Souche QOrigine Stress appliqué E‘La!:f;';n Taux d'inoculation L.spp g
48h o
2019 528 | Déchets veggie L.monocytogenes Ad2643 | Salade verte Seeding 48h 3£2°C / 1-0-2-1-1 1,0 - 6 |b
Déchets (découpe . . . o
2019 1175 - L L.monocytogenes Ad994 | Truite fraiche Seeding 48h 3+2°C / 0-2-0-1-5 1,6 + 6 |b
poisson avec épices)
2019 | 1176 | Déchets (découpe L.monocytogenes Ad994 | Truite fraiche Seeding 48h 3+2°C / 0-2-0-1-5 16 + 6 |b
poisson sans épices)
2019 | 1177 gsfs';fz)(pea“ de Lmonocytogenes Ad995 | Truite fumée Seeding 48h 32°C / 4-5:3-12 3 + |6 |b
2019 1178 | Déchets (saumon) L.monocytogenes Ad995 | Truite fumée Seeding 48h 3+2°C / 4-5-3-1-2 3 + 6 |b
2019 1179 | Déchets (saumon) L.monocytogenes Ad994 | Truite fraiche Seeding 48h 3£2°C / 0-2-0-1-5 1,6 + 6 |b
2011 | 910 gz‘;ffz‘:g“e“e tapis bleu |, ;1 ocua Ad663 Environnement laitier | Spiking-TT 10min 56°C | 07 | 14-16-20-18-16(16,6)| 166 | + |6 |c
2011 | g2 |Chiffonnette tapis bleu |, o /e BR18 Environnement Spiking-TT 10min 56°C | >2,85 | 17-11-15-16-18(15,4) | 154 - 6 |c
perforé pisciculture
2011 913 | Chiffonnette godet L.ivanovii Ad616 Environnement laitier Spiking-TT 10min 56°C 2,25  [15-12-12-16-11(13,2) | 13,2 - 6 |c
2011 | 914 glg'ff(:‘r’l';“e“e tuyau L.ivanovii Ad616 Environnement laitier Spiking-TT 10min 56°C | 2,25 | 15-12-12-16-11(13,2) | 13,2 + 6 |c
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H-: colonies sans halo

H+: colonies avec halo

d: colonies douteuses

‘ ALIMENTS COMPOSITES - Protocole Fraser ' - 30°C (Listeria spp.)

Annexe 4 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria spp. - Protocole Fraser 2> - 30°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
Amnée | N° Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h 4 5°C £ 3°C % d
Produit Résultat Résultat 2| 9
F 112 F 1 N . S| 5
analyse | Ech. raser raser Confirmation final L?s?mzp,&sgr Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & |
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
0&A Palcam O&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 423 | Sandwich poulet crudités H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 1]a
2011 | 425 |RizaIEspagnole HeH- |+ | HeHe |+ L.innocua/ + [ HeH- | HeH- | o+ | o+ | s L.innocua/ + | + | PA| PA | HHH . . PA | 1]a
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 430 Sandwich saumon fumé i i i i / i i i i i NA | NA 114
fromage blanc
2011 500 | Fromage de chévre pané H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 1 |a
2011 557 | Sandwich au poulet réti H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 1 |a
2011 561 | Taboulé aux fruits de mer - - - - / - - - - - NA | NA 1]a
2011 | 609 | Taboulé au poulet : : : : / S T T I I AT 1 |a
2011 616 | Sandwich H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 1]a
2011 622 | Salade composée - - - - / - - - - - NA | NA 1 |a
2011 632 | Sandwich jambon beurre - - - - / - - - - - NA | NA 1]a
2019 180 | Salade pamplemousse - +d(2col) H+ + L.monocytogenes + H+d (2|-(I:J(;I) + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+(2col) + + PA 1 |a
2019 181 | Sandwich jambon cheddar - - - - - st st - - NA NA 1 |a
2019 182 Seaur}dwmh jambon crudités st i st i i i i i i NA | NA 114
2019 183 | Sandwich poulet crudités st st st st - st st - - NA | NA 1]a
2019 184 | Salade de riz st st st st - st st - - NA NA 1 |a
2019 353 | Sandwich jambon cheddar - - st - - st - - - NA | NA 1 ]a
2019 354 Sandwich jambon st st st st - st st - - NA | NA 1 |a
emmenthal
2019 355 Seaur}dwmh Jambon crudités st st H+ + L.monocytogenes + st st - - ND ND st / - ND 1 |a
2019 | 1396 | Piémontaise au jambon st - st st - st st - - NA | NA 1 |a
2019 | 1397 | Taboulé au poulet réti st - st - - st - NA | NA 1]a
2011 506 | Croque-monsieur H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 11b
2011 507 |Paella H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 11b
2011 | 573 | Feulletés au chévre Heb- |+ | Hebe |+ L.innocua’ T I T R Linnocua/ ||| pa | PA | HefH- : + | pa |1
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 | 579 |Feuiletéjambon emmental | H#H- |+ | HeH- |+ L.innocua/ + | HHH- | HeHe |+ [+ | s Linnocua/ |y | 4 | pA | PA | e + + PA | 1]b
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 636 | Paniers épinards chévre - - - - / - - - - - NA | NA 11b
2011 638 | Croque-monsieur - - - - / - - - - - NA | NA 11b
2011 644 | Croque-monsieur - - - - / - - - - - NA | NA 11b
2011 1203 | Petits pois lardons H+ + H+ - L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 11b
2018 | 8614 | Paélla H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua i i PA PA H- H- i PA 11b
2018 | 8616 | Pizza jambon fromage st - H+/H-d - Enterococcus faecium - st H-d + - - / - - NA |PPNA st / - NA 11b
4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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‘ ALIMENTS COMPOSITES - Protocole Fraser "2 - 30°C (Listeria spp.)

BIOKAR DIAGNOSTICS

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. . Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C 2
AnTee ENh Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Resultat COMPASS Résultat :]8_)’ Cgl
anayse | =eh. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & | ]
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
08&A Palcam 0&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2018 | 8618 | Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- H- + PA 11b
2019 79 | Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- + + PA 11b
2019 | 80 |Pizzajambonfromage | HHH- | + | HeH- | o+ | Cmonooviogenes’ |l | HaH. | ow | o+ | e | DmOnocyogenes/ i pa | PA | Heh- ++ . PA |1 b
L.welshimeri L.welshimeri
2019 | g1 | Feuilleté jambon H- + H- + L.welshimeri + | B H- L O Lwelshimeri | + | + | PA | PA H- + + PA | 1]b
emmenthal
2019 738 | Pizza jambon fromage - st - - - - - - - NA | NA 11b
2019 739 | Quiche Lorraine st - st - - st st - - NA | NA 11b
2019 740 | Tarte aux poireaux st - st - - st st - - NA NA 11b
2019 | 1393 | Pizza jambon champignons st - st - - - - - - NA | NA 11b
2019 | 1394 | Tarte aux poireaux st - st - - - - - - NA | NA 11b
2019 | 1395 | Couscous poulet merguez st st st st - st st - - NA | NA 11b
2011 503 | Pate feuilletée H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 11c
2011 635 | Pate brisée au beurre - - - - / - - - - - NA NA 11c¢
2011 1042 | Rouleau de pate brisée 1H+ - H+ - L.monocytogenes + - H-d(1col) - / / / - - ND | PPND H-d - - PPND | 1 |c
2018 | 8623 | Eclair chocolat H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- H- + PA 1]c
2018 | 8624 | Eclair chocolat H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- H- t+ PA 11c¢
2018 | 8625 | Flan HeH- |+ | Hebe |+ | monoovtogenes” [y | . | e |+ |4 | Lmonooviogenes’ |yl pa | pp | e et |+ | PA [ 1]c
L.innocua L.innocua
2018 | 8628 | Tortilla aux oignons H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA | PA H- H- + PA 1]¢
2018 | 8629 |Tortilla aux oignons He + He s | Lmonootogenes/ ||y, + | + | + | Lmonocytogenes | + | + | PA | PA H+ H# + PA |1 |c
L.welshimeri
2018 | 8630 Tprtllla espagnole aux H+ + H/H- + L.monpcytogenes/ + HiHe | H/H- + + + L.mongcytogenes/ + + PA PA H/H- H/H- + PA 1 e
oignons L.innocua L.innocua
2018 | 8631 g:?c:?tztsls aux cerises H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ H+ + PA 1|c
2018 | 8632 | oS A Cerises L O A L welshimer # | W | MW | o+ |+ |+ | Lwelshimei | + | + | PA | PA H- H- v | PA |1
2018 | 8633 | Créme aux ceufs vanille H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- H- + PA 110¢
2018 | 8634 |Cremeaux ceufs vanille | HelH- |+ | HuH |+ | DTONOYOBENSST g e | | e | DmOOSVIOgENeST ]y ppy | pa | e et |+ | PA [ 1]c
.innocua L.innocua
2018 | 8635 |lle flottante He- |+ | Heme |+ | bmonoovtogenes” Ty | . | we |+ |4 | Lmonooyiogenes |yl pa | pp | e H+/H- + PA | 1]c
L.innocua L.innocua
2019 741 | CEufs au lait vanille st st st st - st st - - NA NA 1]c
2019 742 | Clafoutis aux cerises st - st st - st st - - NA | NA 1]c
2019 743 | Créme aux ceufs st - st - - st st - - NA | NA 1]¢
2019 744 | Tortilla espagnole st - st - - st st - - NA | NA 1]c¢
2019 745 |Flan st - st - - st - - - NA NA 1]c
2019 746 | Millefeuille st - st st - st - - - NA NA 1]c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ PRODUITS CARNES - Protocole Fraser %2 - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. . Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C 2
AnTee ENh Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Resultat COMPASS Résultat :]8_)’ Cgl
anayse | =eh. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & | ]
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
08&A Palcam 0&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 433 | Viande de boeuf - - - - / - 1'1; H+ 1col + + + L.monocytogenes | + + PD PD - / - NA 2 |a
2011 434 | Viande gros grain poulet H+/H- + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+/H- + t+ PA 2 |a
2011 444 | Tartare de boeuf H-d H- + L.welshimeri + H-d H- + + + L.welshimeri i i PA PA H- + i PA 2 |a
2011 494 | Poitrine de porc H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + i PA PA H+/H- + i PA 2 |a
2011 | 495 |Viande de poulet He |+ | Heme |+ Lwelshimery || HeH- |+ |+ |+ | Lwelshimer | + | + | PA | PA He : + | PA | 2]a
L.monocytogenes
2011 | 497 | Viande de dinde He | o+ | me | s L.welshimer/ b He | ome | e | e | s | Lwelstimen b pA | PA | HeH- : + | Pa |2
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 | 498 |Viande de faisan HHH- |+ | HeH- |+ L.innocua/ + | HHH- | HeHe |+ [+ | s Lgrayy + | + | PA| PA | HHH + + PA |2]a
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 558 | Alile de volaille - - - - / - - - - - NA | NA 2 |a
2011 | 559 |Barde R R L.welshimer/ ¢ | W | me | o+ |+ | & | Lmonocytogenes | + | + | pa | pA | M : ; PA |2 |a
L.monocytogenes (L.welshimeri)
2011 560 | Viande de cheval - - - - / - - - - - NA NA 2 |a
2011 562 | Cubes de poulet H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |a
2011 563 | Gras crolte - - - - / - - - - - NA | NA 2 |a
2011 615 |VSM - - - / - - - - NA | NA 2 |a
2011 620 | Emincés de dinde H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 2 |a
2011 621 |Foies - - - - / - H-d H-d - - - - PZN PPNA 2 |a
2011 624 | Cubes de poulet - - - - / - - - - - NA | NA 2 |a
2011 | 626 |Viandetriéedepoulet | HeHd | - | Hd | o+ | CMOMOoA0genes’ | yun | pune | e | o+ | | Lwelshimed! b pa | pA | Hee : + | Pa |2
L.innocua L.monocytogenes
2011 | 648 |Viande de pouletbroyée | HeH- |+ | HeM- |+ Lwelshimery b MO | W | e | e | s | Duwelshimens e pa | e | e : + | PA | 2]a
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 1043 | Maigre de porc H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- + + PA 2 |a
2011 | 1046 | Maigre de Mouton HeH- |+ Heo |+ L.ivanouiy b HHH | HeHe |+ |+ | s Livanovi/ |y 14 | pa | PA H- : + | PA |2]a
L.innocua L.welshimeri
2011 1050 | Maigre de veau - - - - / - - - - - NA | NA 2 |a
2011 1051 | Gorge de porc - - - - / - - - - - NA | NA 2 |a
2011 1053 | Sauté de porc H- +1col H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA | PA H- + + PA 2 |a
2011 1054 | Steak haché de veau - - - - / - - - - - NA | NA 2 |a
2011 1055 | Tartare de boeuf - H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- + + PA 2 |a
2011 1331 | Steak haché charolais H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 2 |a
2011 1332 | Steak haché H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 2 |a
2011 | 1333 | Steak haché extra Heo| o+ | B | s Linnocua T T T Linnocua | + | + | PA | PA H- : + | Pa |2
moelleux
2018 | 8323 groot\?eiz:lgrc ala H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |a
2018 | 8324 | Cote de porc thym romarin H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 2 |a
2018 | 8716 | Cote de porc provencale H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |a
2018 | 8717 gztf de porc marinées tex H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |a
2011 424 | Porc a la moutarde - - - - / - - - - - NA NA 2 |b
4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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‘ PRODUITS CARNES - Protocole Fraser %2 - 30°C (Listeria spp.)

BIOKAR

DIAGNOSTICS

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. . Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C 2
AnTee ENh Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Resultat COMPASS Résultat :]8_)’ Cgl
anayse | =eh. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & | ]
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
08&A Palcam 0&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 427 | Ailes de poulet épicées H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |b
2011 571 | Nuggets de dinde - - H- + L.innocua + - H-d + + + L.innocua - + ND PA | H-(L.innocua) + + PA 2 |b
2011 | 577 | Chili con carme Hd : : : : ~ | Hd | Hd - - AT 2 [b
2011 633 | Poulet provencale - - - - / - - - - - NA | NA 2 |b
2011 656 F:g/heaﬁ)eteboeuf marine a H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |b
2018 | 8321 | Steack haché Tex Mex st - st - - st st - - NA | NA 2 |b
2018 | 8322 | Paupiette lapin moutarde - st - st - st H-d - - / - - NA | PPNA H-d - - PPNA | 2 |b
2018 | 8325 | Manchons de poulet réti st st st st - st st - - NA NA 2 |b
2018 | 8328 | |Erine chapon miel s | st | st | s - st | s - | - | Na | NA 2 |b
chétaigne
2019 74 Bc’nuf charolais au vin du H/H- N H/H- N L.monqcytogenes/ + HidH- | H/H- +/+ N o L.monpcytogenes/ N N PA | PA H/H- o N PA 2 b
Médoc L.innocua L.innocua
2019 | 75 |pedfeharoldisanvindu oy foL )y L welshimeri T T T Lwelshimeri | + | + | PA | PA H- : + | Pa |2
2019 76 ?Ianguette de veau a H/H- N H/H- N L.monqcytogenes/ + Hi/H- | H#/H-d o o o L.monpcytogenes/ + + PA PA H+ N N PA 2 b
I'ancienne L.innocua L.innocua
2019 77 ?Ianguette de veau a H+ + H+ + L.monocytqgen‘es/ + HiH- | H+/H-d A A o L.mongcytogenes/ + + PA PA H/H- A + PA 2 b
I'ancienne L.welshimeri L.innocua
2019 | 78 |paupletiedeveausauce |y g |y Linnocua A Linocua | + | + | PA | PA H- : + | PA | 2b
2019 | 747 |Paupltiedeveausauce | g | g : S st - | - | Na | NA 2 |b
tomate
2019 748 | Nuggets de poulet st - st - - st st - - NA | NA 2 |b
2019 749 | Poulet basquaise st st st st - st st - - NA NA 2 |b
2019 750 | Beeuf bourguignon st st st st - st st - - NA | NA 2 |b
019 | 751 |[Denduetledeveanetson |y g | g | s S st - | - | Na | NA 2 |b
2011 421 | Allumettes de jambon - - - - / - - - - - NA | NA 2 |c
2011 422 | Boudin blanc - - H- + L.innocua + H-d H-d + + + L.innocua i i PA PA H- + i PA 2 |c
2011 431 | Terrine de lapin - - - - / - - - - - NA | NA 2 |c
2011 432 | Jambonneau pané - - / - - - - - NA NA 2 |c
2011 499 | Chipolatas aux herbes H+ H+ L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 2 |c
2011 613 | Paté - - - - / - - - - - NA | NA 2 |c
2011 645 | Salami danois - - H-d - - - - - - - NA NA 2 |c
2011 650 | Saucisse fumée H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 2 |c
2011 1044 | Andouille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |c
2011 1052 | Merguez H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- + + PA 2 |c
2018 | 8326 | Chipolatas H- + Heo| o+ L.innocua/ o H | h + Linnocua + |+ | PA| PA H- + + PA |2 ]c
L.welshimeri
2018 | 8327 | Saucisse fumée - st st st - - - - - NA | NA 2 |¢c
2018 | 8718 | Farce tomate H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |c
2018 | 8719 | Chorizo - st H- + L.welshimeri + st H-d + + + L.welshimeri - + ND PA H-(2col) + + PA 2 |c
2018 | 8720 | Chipolatas st st st - - st st - - NA | NA 2|¢c
2018 | 8721 | Merguez st - st - - st - - - NA | NA 2 |c
2018 | 8722 | Saucisse de Strasbourg st | st | st | st S st - | - | Na | NA 2 ¢
tranchée
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ PRODUITS CARNES - Protocole Fraser %2 - 30°C (Listeria spp.)

ADRIA Développement

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar

. . Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C 2
pmnée | | Produt raser 112 raser 1 Résultat | o oo Resulat 2| 8
anayse | =eh. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & |

L.spp g L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
08&A Palcam 0&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h

2018 | 8723 | Chipolatas st st H- + L.welshimeri + st st - - | ND | ND H-(2col) ' (L,ﬁmé%sm- * PA | 2]c
2019 178 | Paté de campagne H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 2 |c
2019 179 | Paté de lapin st st st st - st st - - NA NA 2 |c
2019 | 2027 |Rillettes pur porc st st st st - st st - - NA | NA 2 |c
2019 | 2028 | P4té de campagne breton st - st st - st st - - NA | NA 2 |c
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PRODUITS LAITIERS - Protocole Fraser %2 - 30°C (Listeria spp.)

BIOKAR DIAGNOSTICS

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. . Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C 2
AnTee ENh Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Resultat COMPASS Résultat :]8_)’ g
anayse | =eh. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & | ]
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
08&A Palcam 0&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 740 | Fromage au lait cru - - - - / - - - - - NA | NA 3 |a
2011 741 | Brie de Maux au lait cru - 1col - - L.monocytogenes + 2'1; H+ 2col + + + L.monocytogenes | + + PA PA - / 3 |a
2011 749 Fromagg au lait cru de i i i i / i i i i i NA | NA 3 |3
vache n°8
2011 | 743 |Fromegenonafineaulait |\ ) e | L.innocua/ + | W+ | W | % |+ | + | Lmonocytogenes | + | + | PA | PA He : + | PA 3]s
cru de vache n°2 L.monocytogenes
2011 744 \Ij;zw:gzztaau it cru de H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + W PA PA H+ + W PA 3 |a
2011 745 Fromage non ajfiné au lait i i i i / i i i i i NA | NA 3 |3
cru de vache n°3
2011 858 | Fromage au lait cru n°10 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |a
2011 859 | Fromage au lait cru n°6 H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |a
2011 891 | Fromage au lait cru n°4 H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |a
2011 892 | Fromage a tartiflette H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 3 |a
2011 893 Fromagg au lait cru de i i i i / i i i i i NA | NA 3 |3
vache n°9
2011 918 | Rocamadour au lait cru H-d - H-d - - - - H- - - - - NA | PPNA H- - - PPNA | 3 |a
2011 919 | Tomme au lait cru - - - - / - - - - - - NA | NA 3 |a
2011 920 | Comté au lait cru - +- - - - - - H-d - - - - NA | PPNA - / 3 |a
2011 1057 Fromage au lait cru de i i i i / i i i i i NA | NA 3 |3
vache
2011 1334 | Camembert au lait cru - - - - / - - - - - NA | NA 3 |a
2011 | 1335 | Tomme au lait cru H- : H- + Linnocua + | Hd | Hd S / | - [ PRV [eeND | Ha : ~ | PPND | 3 |a
2018 | 8334 | Fromage de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 3 |a
2018 | 8335 | Fromage de brebis st st - st st NA | NA 3 |a
2018 | 8336 | Saint Nectaire H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |a
2019 82 | Camembert au lait cru - - st - - st - - - NA | NA - / - NA 3 |a
2019 | g4 |Emmenthalfrangais au : st | st | s S : - | - | NA | NA | Hd : 0 |3]a
lait cru
. L L.innocua/
2011 734 | Lait cru de brebis n°10 H+ + H+/H- + + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |b
L.monocytogenes
2011 735 | Lait cru de brebis A - - - - / - - - - - NA | NA 3 |b
2011 736 | Lait cru de brebis C - - - - / - - - - - NA | NA 3 |b
2011 737 | Lait cru de vache T82 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |b
2011 738 | Lait cru de vache T72 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |b
2011 739 | Lait cru de vache T81 - - - - / - - - - - NA NA 3 |b
2011 | 836 |Laitcru T38/1 HeH- |+ | HHH |+ L.innocua/ + [HesH-| HeH- |+ |+ | s L.innocua/ + | + | PA| PA | HhH- - - PA |3 b
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 837 |Lait cru T41/1 H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + t+ PA 3 |b
2011 | 838 | Lait oru T4212 He |+ | Heme | s L.innocua/ T I T R Linnocua/ || | po | PA | HefH- : + | Pa |3
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 839 | Lait cru T35/1 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |b
2011 840 | Lait cru T23/1 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |b
4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS LAITIERS - Protocole Fraser %2 - 30°C (Listeria spp.)

BIOKAR

DIAGNOSTICS

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. . Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C 2
AnTee ENh Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Resultat COMPASS Résultat :]8_)’ g
anayse | =eh. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & | ]
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
08&A Palcam 0&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 | 841 |Laitcru32/1 HeH- |+ | HHH- |+ L.innocua/ + [ HeH- | HeH- | o+ |+ | s L.innocua/ + | + | PA| PA | HHH - - PA |3 |b
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 842 | Lait cru 34/2 H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 3 |b
2011 | 843 | Lait oru 31/1 Heb- |+ | Hebe |+ L.innocua/ T I T R Linnocua/ || | pa | PA | HeM- : + | Pa |3
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 844 | Lait cru 32/2 H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 3 |b
2011 845 | Lait cru 33/2 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |b
2018 | 8329 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |b
2018 | 8330 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |b
2018 | 8331 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 3 |b
2018 | 8332 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |b
2018 | 8333 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |b
2011 614 | Camembert pané - - - - / - - - - - NA | NA 3 |c
2011 746 | Poudre de lait 773479 H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 3 |c
2011 747 | Poudre de lait 199057 H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + i PA PA H+ + i PA 3 |c
2011 748 | Poudre de lait 913083 H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 3 |c
2011 749 | Poudre de lait 836752 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |c
2011 750 | Poudre de lait 889723 - - - - / - - - - - NA | NA 3 |c
2011 | 961 |Lait frais pasteurisé Hd | o+ | R | 4 L.innocua/ T I T R Linnocua/ ||| pa | PA | HefH- : + | PA |3 c
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 962 | Lait frais pasteurisé H- + H- + L.seeligeri + H-d H- + + + L.innocua + + PA PA H- + t+ PA 3 |c
2011 963 | Lait frais pasteurisé H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 3 |c
2011 1340 | Poudre de lait - - - - / - - NA | NA 3 |c
2011 1576 | Lait entier en poudre H+ - H+ - L.ivanovii H+ H+ + + + L.ivanovii PA PA H+ + + PA 3 |c
2011 | 1577 ti'lj(fr‘;m' sereme en He | o# | He . L.ivanovii £ He H+ L I L .ivanovii + | + | PA| PA H+ . . PA |3 ]c
2011 1578 | Lait écrémé en poudre H+ - H+ - L.ivanovii + H+ H+ + + + L.ivanovii + + PA PA H+ + + PA 3 |c
2011 | 1679 | 2L ceremeen O Linnocua A Linocua | + | + | PA | PA H- : + | PA 3o
2011 1580 | Lait en poudre H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 3 |c
2019 | 1398 | Glace vanille st - st - - st st - - NA NA 3 |c
2019 | 1399 | LAM rais demi-écreme st | st | st | st S st - | - | Na | NA 3 |c
pasteurisé
2019 | 1588 | Brie au lait pasteurisé st - st st - st st - - NA | NA 3 |c
2019 | 1589 | Coulommiers au lait st | st | st | st S st - | - | Na | NA 3 |c
pasteurisé
2019 | 1590 | Lait frais pasteurisé st st st st - st st - - NA | NA 3 |c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ PRODUITS DE LA PECHE - Protocole Fraser "2 - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
Q@

. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C S| g
poyee | Ecn, | Prove Fraser 112 Fraser 1 Resulal]  compass Resulat COMPASS | Confirmation | Résulta | C Ak
analyse | Ech. Confirmation final Listeria A Confirmations final Concordance | /o .\ OS ||rma on efsu Ia oncor- | o

L.spp isteria Agar L.spp isteria Agar (Palcam) tfina dance
O&A | Palcam | O&A | Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 | 428 | Colin d'Alaska HHH- |+ | HeH- |+ L.innocua/ b HHH | HeHe |+ | | s Linnocua/ |y | | pA | PA | Heh- + + PA |4 |a
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 436 | Filet de merlan - - - - / - - - - - NA NA 4 |a
2011 509 | Truite de mer H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 4 |a
2011 | 511 |Filet de Tilapia H+ + He |+ L.innocua/ b He | He N Linnocua/ |y | | pA | PA | Heh- + + PA |4 |a
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 619 | Colin - - H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + i PA 4 |a
2011 639 | Filet de Tilapia H+ + H+/H- + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 4 |a
2011 | 1045 | Colin dAlaska HeH- |+ H+ . L.innocua/ + [ HeH- | HeH- | o+ |+ | s L.innocua + | + | PA | PA H- . + PA |4 ]a
L.monocytogenes
2011 1353 | Steak de thon H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 4 |a
2011 1354 | Merlu blanc H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + i PA 4 |a
2019 | 1563 | Pavés de truite st st st st - st st - - NA NA 4 |a
2019 | 1564 | Filet de sébaste st st st st - st st - - NA NA 4 |a
2019 | 1565 | Filet de lieu jaune st st st st - st st - - NA NA 4 |a
2019 | 1566 | Filet de merlu - st st - - - - - - NA NA 4 |a
2019 | 1567 | Darne de saumon H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+(4col) + + PA 4 |a
2019 | 1568 | Dos de cabillaud H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 4 |a
2019 | 1569 | Filet de julienne st st - st - st - - - NA NA 4 |a
2019 | 1570 | Filet de vieille st st st - - st st - - NA NA 4 |a
2019 | 1571 | Filet de merlan - st - st - - - - - NA NA 4 |a
2019 | 1572 | Filet de lieu noir st st st st - st st - - NA NA 4 |a
2019 | 1573 | Pavé de saumon st st st st - st st - - NA NA 4 |a
2011 438 | Saumon fumé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+/H- + + PA 4 |b
2011 | 513 | Saumon fumé Heb- |+ | Hebe |+ L.innocua/ T I TN O Linnocua/ || pA | PA | HefH- ; + | PA |4
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 1349 | Brisures de saumon fumé H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + i PA 4 |b
2018 | 8342 | Saumon st st st st - st st - - NA NA 4 |b
2019 186 | Saumon fumé aneth H+ + H+ + L.monocytogenes + H+d H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 4 |b
2019 343 | Filet de saumon fumé st st st st - st st - - NA NA 4 |b
H+
2019 | 344 | Saumon fumé (eoldy | + Heo| o+ | bmonoologenes’ [,y b A Lwelshimeri | + | + | PA | PA H- + + PA |4 |b
H- .welshimeri
2019 | 519 | Saumon fumé de H- + H- + L.innocua + H- H- T + L.innocua + | + | PA | PA H- + + PA |4 |b
Norvége
2019 | sp0 |[onefumeeauboisde g T g | o -t | s | - | Na | NA 4 b
2019 546 | Truite fumée H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + i PA 4 |b
2019 | 1574 Emmceslde saumon fumé i i i i i i i i i NA NA 4 b
aux 5 baies
2019 | 1575 ﬁ:‘f&fe‘l’e harengs fumés au | o, st st st - st st - | - | NA | NA 4 |b
2019 | 1576 | Lardons de saumon fumés st st st st - st st - - NA NA 4 |b
2019 | 1577 | Truite fumée st st st st - st st - - NA NA 4 |b
2019 | 1578 | Emincés de thon fumés st st st - - st st - - NA NA 4 |b
2019 | 1579 | Emincés de truite fumée st st st st - st st - - NA NA 4 |b

4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ PRODUITS DE LA PECHE - Protocole Fraser 2 - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
2
. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C * 3°C S| g
poyee | Ecn, | Prove Fraser 112 Fraser 1 Resulal]  compass Resulat COMPASS | Confirmation | Résulta | C Ak
analyse | Ech. Confirmation final Listeria A Confirmations final Concordance | /o .\ OS ||rma on efsu Ia oncor- | o
L.spp isteria Agar L.spp isteria Agar (Palcam) tfina dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2019 | 1580 | Saumon marinés a l'aneth st st st st - st st - - NA NA 4 |b
2019 | 1581 |/ ooockimeauboisde | st s | s -] s st Sl - | NA | NA 4 [b
2019 | 1582 | Filets d'anchois marinés st st st st - st st - - NA NA 4 |b
2019 | 2009 | [Tt fumée aubols de st | st | st | s : : : | - | Na | NA 4 |b
2011 437 | Colin pané H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+/H- + i PA 4 |c
2011 440 | Terrine de truite et Iégumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+/H- + + PA 4 |c
2011 442 | Terrine de saumon H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + i PA 4 |c
2011 496 | Tarama de saumon - - / H-d - PPNA | NA - / - NA 4 |c
2011 504 | Coquilles de fruits de mer H+ H+ L.monocytogenes H+ H+ + + L.monocytogenes PA PA H+ + + PA 4 |c
2011 | 515 | Merlu blanc pané HHH- |+ | HeH- |+ L.innocua/ b HHH | HeHe |+ | | s Linnocua/ |y | | pA | PA | Heh- + + PA |4 |c
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 | 572 |umoneres de Saint Hd | - : : : - | Hd | Hd | - | - - | - | pPna | PPNA 4
acques
2011 | s75 |PaniersdeSant-Jacques |y Ly Linnocua ¢ |Hocol | H2col | + |+ | 4 Linocua | + | + | PA | PA | Hiimocus) |+ + | PA |4
aux légumes
2011 | 618 | Poisson pané H- : Heo | o+ Linnocua A s Limocua | + | + | pa | pa | lLmono) : + | PA |4]c
2011 623 | Colin pané - - - - / - - - - - NA NA 4 |c
2011 625 | Coquilles Saint-Jacques H- - H- - - - - - - - NA NA 4 |c
2011 627 | Panier de saumon H+ - H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + i PA PA H+ + + PA 4 |c
2011 628 | Tarama de saumon - - - - / - - - - - NA NA 4 |c
2011 629 | Merlu pané - - - - / - - - - - NA NA 4 |c
2011 630 | Poisson pané a la tomate - - - - / - - - - - NA NA 4 |c
2011 | 631 | Tranche de colin pané HeH- |+ H- - L.innocua’ + [ HeH- | HeH- | o+ |+ | Linnocua/ || pa | PA | HefH- - + PA |4 ]c
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 634 | Coquille de fruits de mer - - - - / - - - - - NA NA 4 |c
2011 637 | Verrine de saumon - - H-d - - - - - - - NA NA 4 |c
2011 | 640 | Rillettes de thon R I R L.innocua/ ¢ | W | W | o+ |+ |+ | Lmonocytogenes | + | + | pa | pa | MM : + | PA | 4|c
L.monocytogenes (L.innocua)
2011 | 641 |Batonnets colin panés HeH- |+ | HeHe |+ L.innocua/ # [ He | HeH- | o+ |+ | s L.innocua/ + | + | PA | PA | H#H- . + PA | 4|c
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 642 | Filet de Merlan Meuniére - - H-d - - - - - - - NA NA 4 |c
2011 | 643 |Feuilletés de saumon HHH- |+ | HeH- |+ L.innocua/ b HHH | HeHe |+ | | s Linnocua |y | | pA | PA | Heh- + + PA |4 |c
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 646 | Beurre de saumon H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+/H- + + PA 4 |c
2011 649 | Hoki poélé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 4 |c
2011 655 | Filet colin grillé - - - - / - - - - - NA NA 4 |c
2011 | 1049 | Batonnets de colindAlaska | He/H- |+ | HeH- |+ L.innocua/ T I T E N N O Linnocua/ || pa | PA H- ; + | pa |4 o
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 | 1202 |Croquettes poisson nature | H+/H- | +2col | H+H- | + L.innocua/ b HHH | HeHe |+ | | s Linnocua/ |y | 4 | pA | PA H- + + PA |4 |c
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 1204 | Terrine de Saint Jacques H+ +2col H+ - L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 4 |c
2011 | 1206 | Poisson pané cu Heb- |+ | Heb |+ L.innocua/ T I T E N N O Linnocua/ || pA | PA | HefH- ; + | pa |4 o
L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 1228 | Tartare poisson/légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + i PA 4 |c
2011 | 1209 | Pithiviers saint jacques H | +fcol | H- + L.innocua + H- H- U I L.innocua + | + | PA | PA H- + + PA |4 |c
crevettes
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ PRODUITS DE LA PECHE - Protocole Fraser "2 - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
2
. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C + 3°C S| g
ives | o, | Produt Fraser 112 Fraser 1 Resutat| oppass Resutat COMPASS | Confirmation | Résulta | C £
analyse | Ech. Confirmation final . Confirmations final Concordance | , . . onfirmation | iResufta | Loncor- |
L.spp Listeria Agar L.spp Listeria Agar (Palcam) t final dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 1230 | Tomate poisson blanc pané H+ + H+ + L.monocytogenes + H+/H- | H+/H- + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + i PA 4 |c
2011 | 1231 | Feulleté Saint Jacques | H#H- |+ | HeM- | - L.innocua/ T I TN O Linnocua/ || pa | PA | HefH- ; + | pa |4lc
L.monocytogenes L.monocytogenes
2018 | 8337 | Poisson blanc crumble H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 4 ¢
2018 | 8338 | e de poisson blane Heo| o+ | B | Linnocua T Linocua | + | + | PA | PA H- : + | pa 4o
provencale
2018 | 8339 | Fave de poisson blanc st : st : -] s st | - | Na | NA 4
thym citron
2018 | 8340 | Bouchées au poulpe - - st st - st - - - NA NA 4 |c
2018 | 8341 | POSsonblancgratineau - : st : S st - | - | Na | NA 4
fromage
2019 185 | California roll saumon st - st st - st st - - NA NA 4 |c
2019 187 | Surimi base colin st - st st - st - - - NA NA 4 |c
2019 188 | Poisson sauce Chablis st - st st - st st - - NA NA 4 |c
2019 189 | Colin Alaska sauce citron st - - - - st st - - NA NA 4 |c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ VEGETAUX - Protocole Fraser ' - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C * 3°C 2
Année N° Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat coO sS Résultat :18_)’ g
analyse | Ech. Confirmation final L tM.PAA Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & |
L.spp fsteria Agar L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h

2011 | 426 | Choufleur e |+ | R |+ | oo + | HeH- | R P Linnocua/ 1 | pA | PA | HH- + + PA |5 |a

.monocytogenes L.monocytogenes
2011 435 | Brocolis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + i PA PA H+/H- + i PA 5 a
2011 510 | Persil - - - - / - - - - - NA | NA 5 la
2011 568 | Légumes couscous - - - - / - - - - - NA | NA 5 |a
2011 569 | Persil plat - - - - / - - - - - NA | NA 5 |a
2011 570 | Légumes couscous - - - - / - - - - - NA | NA 5 |a
2011 574 | Brocolis - - - - / - - - - - NA NA 5 |a
2011 | 576 |Ciboulette Hd : H- : : - | Hd | Hd - - AT 5 |a
2011 654 | Pommes de terre crue - - - - / - - - - - NA | NA 5 |a
2011 1207 | Persil plat - - - - / - - - - - NA | NA 5 la
2011 1343 | Chou blanc rapé H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 5 |a
2011 1344 | Carottes rapées H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 5 |a
2018 | 8343 | Roquette st - st - - st st - - NA NA 5 a
2018 | 8344 |Epinards H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 5 a
2018 | 8345 | Mais grains H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5 |a
2018 | 8346 | Epinards en branches H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5 |a
2019 93 | Epinards H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5 a

2019 94 Mélange de jeunes H+ + H+ + L

pousses .monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + W PA PA H+ + W PA 5 a
2019 | 1584 | Champignons blancs st st st st - st st - - NA NA 5 a
2019 | 1585 | Concombre st st st st - st st - - NA NA 5 |a
2011 429 | Poélée de légumes - - - / - - - - - NA | NA 5 1b
2011 514 | Courgettes émincées H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5 1b
2011 516 | Légumes couscous H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 51b
2011 517 | Julienne de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 5 1b
2011 | 567 | Courgettes émincses b |+ | HeWo |+ | LMoo T T N Linnocua/ ||| pa | PA | HefM- : + | Pa |5

.monocytogenes L.monocytogenes
2011 647 | Champignons H- - H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 51b
2011 | gst | -Egeceleoumes L O A Linnocua T Linocua | + | + | PA | PA H- ! + | PA |5 b
2011 653 | Julienne de légumes - - - - / - - - - - NA NA 51b
2011 1048 | Champignons H- - H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 51b
2011 1200 | Champignons H- - H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 51b
2011 | 1201 | Epinards branches HeH- |+ | HHH |+ L.innocua £ [ HHH- | HeH- | o+ | s | s L.innocua/ + | + | PA| PA H- + + PA |5 |b

L.monocytogenes
2011 1342 | Emincé de poireaux H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 51b
2011 1345 | Mélange pois carottes H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 5 1b
2011 1346 | Poélée de légumes H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H- + + PA 5 1b
2011 1347 | Julienne de légumes H- + H- + L.seeligeri + H- H- + + + L.seeligeri + + PA PA H- + + PA 51b
2011 1348 | Jardiniére de légumes H- + H- + L.seeligeri + H- H- + + + L.seeligeri + + PA PA H- + t+ PA 5 1b
2018 | 8348 | Mélange de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5 1b
2019 | 1385 | Choux fleurs prét a cuire st st st st - st st - - NA | NA 5 1b
2019 | 1386 | Crudités mélangées st st st st - st st - - NA | NA 5 1b
2019 | 1387 | Carottes rapées st st st st - st st - - NA | NA 5 1b

4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ VEGETAUX - Protocole Fraser ' - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C * 3°C 2
AnTee EN:] Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat COMPASS Résultat :18_)’ g
analyse | Ecn. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & |
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) tfinal | dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h

2019 | 1388 | Mélange de crudités st st st st - st st - - NA | NA 5 1b

2019 | 1389 | Cceur de laitue - - st st - - - - - NA | NA 5 1b

2019 | 1583 | Rolmops au vinaigre st st st st - st st - - NA | NA 5 1b

2019 1586 Saﬁlade batavia, betterave, i i st i i i i i i NA NA 5 b

méche
2019 | 1587 | Chou blanc, carottes et st | st | st | s S st - | - | Na | NA 5 |b
céleri branche
. L.innocua/
2011 439 | Bol de soupe moulinée H+ + H+ + + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+/H- + + PA 51c
L.monocytogenes

2011 441 | Epinards a la créme H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA H+/H- + + PA 5 |c

2011 443 | Potage surgelé - - - - / - - - - - NA NA 5]1c¢

2011 501 | Poélée paysanne H+/H- + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5]c

2011 502 | Poélée Savoyarde H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 5 |c

2011 505 | Taboulé oriental - - / - - - - - NA | NA 5 1c

2011 508 | Pommes allumettes H+ H+ L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5]c

2011 512 | Purée carottes, navets H+ - H+ - L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + t+ PA 5 |c

2011 556 | Quinoa H-d - H-d - - - - - - - NA | NA 5] c

2011 566 | Ratatouille - - - - / - - - - - NA NA 5]1c¢

2011 | 578 |Fagots de haricots HeHe |+ | HeH- |+ L.innocua/ ¢ | W | H |+ |+ | o+ | Lmonocytogenes | + | + | PA | PA | M + + | PA |5]c

L.monocytogenes (L.innocua)

2011 610 | Ciboulette - - - - / - - - - - NA | NA 5] c

2011 611 | Potage surgelé - - H+ + L.monocytogenes + H+1col | H+1col + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 51c

2011 | 612 | Poivrons en lanidres : : : : / - | Hd | Hd S - AT 5 |c

2011 617 | Riz cuisiné - - - - / - - - - - NA | NA 5] c

2011 652 | Pulpe d'avocat - - - - / - - - - - NA NA 5]c

2011 | foa7 | Srodueties al etfines H- + H- + L welshimeri + | B H- N Lwelshimeri | + | + | PA | PA H- + " PA |5 |c

2011 1056 | Poélée a la Bretonne H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5 lc

2011 | 1205 | hnards haches e : : : : / : T I A / - | - | Na |PPNA|  Hd : - | PPNA | 5 [c

2018 | 8347 | Pommes de terre au beurre H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 5 c

2018 | 8349 | Salade de fruits st - - - - st st - - NA | NA 51c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION - Protocole Fraser ' - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C * 3°C 2
Anl?ee EN:] Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat COMPASS Résultat :18_)’ g
analyse | Ecn. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & |
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) tfinal | dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h

2011 797 Eau de refr0|d|ssement des i i i i / i i i i i NA NA 6 |a
cous (Volaille)

2011 728 Eau de refroidissement i i i i / i i i i i NA | NA 6 |a
poulet B

2011 729 Eau de refroidissement H/H- N H- N L.innocua/ + H- H+ N N N L.innocua/ N N PA PA H+ N N PA 6 |a
poulet L.monocytogenes 1col/H- L.monocytogenes 1col/H-

2011 730 \E/gl;/lde lavage mélangeur i i i i / i i i i i NA | NA 6 |a

2011 731 Eau de décongélation |1 i i i i / i i i i i NA | NA 6 |a
crevettes

2011 732 | Eau de ringage 12 crevettes - - - - / - - - - - NA | NA 6 |a

2011 733 | Saumure I3 crevettes - - - - / - - - - - NA | NA 6 |a

2011 | gop |E3u apres peleuse : : : : / : : : - | - | na | NA 6 |a
(saumon)
Eau résiduelle avant

2011 901 |injecteuse en dessous tapis - - - - / - - - - - NA | NA 6 |a
parage n°10 (saumon)

2011 902 I’Ealu reS|due°||e en dessous i i i i / i i i i i NA NA 6 |a
épineuse n°11 (saumon)
Eau dessous tapis

2011 903 | évacuation déchet parage - - - - / - - - - - NA | NA 6 |a
n°12 (saumon)

2011 | 916 | -2 lWyau en dessous Heo o | 4k | R | Linnocua I A N Leeeliger/ |y 4| pA | PA H- ! + | PA |6 |a
aveuse poisson L.innocua

2011 917 | Eau sol preés laveuse - - - - / - - - - - NA | NA 6 |a

2011 | 1670 |Eauderefroidissement | HeH- |+ | HeH- |+ L.innocua/ o H | H e | e ] s Linocia | + | + | PA | pa | M{kmono) : + | PA |6|a

L.monocytogenes H-

2011 1671 | Eau de refroidissement H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua i i PA PA H- + i PA 6 |a

2011 | 1oz | 2uderingageplaque |y g |y L welshimeri ¢ | W | W |+ |+ |+ | Lwelshimer | + | + | PA | PA H- : + | PA |6 |a

2011 | tera | Ene e tblede |yl L welshimer # | W | MW | o+ |+ |+ | Lwelshimei | + | + | PA | PA H- ! + | PA |6 |a

2011 1674 Eau de refroidissement H+ N H/H- N L.welshimeri/ + HiHe | H/H- N N N L.welshimeri/ N N PA PA H/H- N N PA 6 |a
poulets L.monocytogenes L.monocytogenes

2011 1676 | Eau refroidisseur cous H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- + + PA 6 |a

2011 1678 | Eau ringage cutter H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA H- + + PA 6 |a

2011 846 Lingette poussiéres dessus i i i i / i i i i i NA | NA 6 b
bloc (saumon)
Chiffonnette poussiére

2011 905 | sous bloc en maturation - - - - / - - - - - NA | NA 6 |b
salage n°8 (saumon)

2019 356 | Déchets farine de blé noir dni/- | +(1col) | H-d(3col) + "#gY&EJ,& - H- H-ni + + + L.innocua + + PD PD H+/H- + + PD 6 |b

2019 | 521 | Déchets découpe st | st | st | s S : - | - | Na | NA 6 |b
saumon

4 Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

‘ ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION - Protocole Fraser ' - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C * 3°C 2
Anl?ee EN:] Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat COMPASS Résultat :18_)’ g
analyse | Ecn. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & |
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) tfinal | dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h

2019 | 522 |Dechets poisson avec st : st : S : - | - | nNa | NA 6 |b
épices

2019 | 523 | Dol docoupe L O A L seeliger ¢ | W | MW | o+ |+ |+ | Lwelshimei | + | + | PA | PA H- ! + | PA |6 b

2019 524 Eg;::::: decoupe H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 6 |b

2019 525 | Déchets poisson st st st st - - - - - NA | NA 6 |b

2019 | 526 |geefErmececelmeon T L seeligeri A I T I Lseeligeri | - | + | ND | PA H- : + | PA |6 b

2019 527 | Déchets veggie - - st - - - - - - NA | NA 6 |b

2019 528 | Déchets veggie - - st - - - - - - NA | NA 6 |b

2019 | 1175 | Déchets (découpe He |+ | me | + | Lmonocyiogenes | + | H¢ | H+ | + | + | + | Lmonocytogenes | + | + | PA | PA i + + | PA |6 b
poisson avec épices)

2019 | 1176 | Dechets (découpe He |+ | W+ | + | Lmonocyiogenes | + | H¢ | H+ | + | + | + | Lmonocytogenes | + | + | PA | PA He ! + | PA |6 b
poisson sans épices)

2019 | 1177 | Do (Peat e He |+ | m | + | Lmonocyiogenes | + | H¢ | H+ | + | + | + | Lmonocytogenes | + | + | PA | PA He : + | PA |6 b

2019 | 1178 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 6 |b

2019 | 1179 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 6 |b

2019 | 1763 |Dechets SolScan3(usine | o 1 : st S st - | - | Na | NA 6 |b
poisson)

2019 | 1764 |DeChetsnalurebacmaggy | o | : st S st - | - | Na | NA 6 |b
(usine poisson)

2019 | 2030 Déchets de porcs (abattoir H/H- N H/H- N L.monqcytogenes/ + HiHe | H/H- N N N L.monocytogenes/ N N PA | PA H+ H+ N PA 6 b
porcs) L.innocua L.grayi

2019 | 2031 | Dechets decoupe boetf He | +d | B | Linnocua I R N Linocua | + | + | PA | PA : H-d + | PA |6 b
(abattoir bceuf)

2011 | g4y |Lingete lapis peux co- : : : : / : : : - Na | NA 6 |c
produit (saumon)

2011 848 Lingette balance co-produit i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
(saumon)
Lingette eau résiduelle prés

2011 849 | de balance co-produit - - - - / - - - - - NA NA 6 |c
(saumon)
Lingette sol prés porte

2011 850 | coulissante entrefiletage et - - - - / - - - - - NA | NA 6 |c
co-produit (saumon)

2011 851 Lingette bac gris salle de i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
lavage (saumon)

2011 852 Lingettes élévateur shida i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
surface (crevettes)

2011 853 Lingette élévateur Neautec i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
surface (crevettes)

2011 854 Lingette tapis Shida i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
surface (crevettes)

2011 855 Lingette tapis transversal i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
surface (crevettes)
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BIOKAR

DIAGNOSTICS

‘ ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION - Protocole Fraser ' - 30°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C * 3°C 2
Anl?ee EN:] Produit Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat COMPASS Résultat :18_)’ g
analyse | Ecn. Confirmation final Listeria Adar Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & |
L.spp 9 L.spp Listeria Agar | (Palcam) tfinal | dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
Lingette plafond dessus
2011 856 | Neautec environnement - - - - / - - - - - NA NA 6 |c
(crevettes)
2011 857 ngette groupe froid S750 i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
environnement (crevettes)
2011 904 Chiffonnette sol salage n°7 ) ) ) ) / ) ) ) ) ) NA | NA 6 ¢
(saumon)
2011 | gop | Chiffonnette four : : : : / : : : - | - | na | Na 6 |c
accumulatrice (crevettes)
2011 907 Chn‘fonnette dessus tapis ) ) ) ) / ) ) ) ) ) NA | NA 6 ¢
sortie peleuse
2011 908 Chn‘fonlnette guide poisson i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
sur tapis avant peleuse
2011 909 Chiffonnette dessus tapis ) ) ) ) / ) ) ) ) ) NA | NA 6 ¢
parage
2011 | oo |phonnetetpsbled Linnocua A Linocua | + | + | PA | PA H- : + | PA |6 o
2011 | 11 | Chifonnette dessus tapis |, : TR Linnocua b B o+ | o+ | s Linnocua - | + | ND| PA H- : + | pPa |6 |c
lave poisson
2011 912 Chlffor'mette tapis bleu i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
perforé
2011 913 | Chiffonnette godet - - - - / - - - - - NA | NA 6 |C
2011 | 914 glg'ff;‘r’]';“ette tuyau He + m + L ivanovii v | He | He P L ivanovii + | + | PA| PA | He2eo + + PA |6 |c
2011 965 Ch|ﬁopnette table de H- N H- N L.innocua/ + HiHe | H/H- N N N L.innocua/ N N PA | PA H/H- N N PA 6 |c
saignée L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 | 966 |Lingette goulotte hampe H- + H- + L.innocua £ [ HHH- | HeH- | o+ | s | s L.innocua/ + | + | PA| PA H4/H- + + PA |6 |c
L.monocytogenes
2011 967 Lingette guide de H- N H- N L.innocua/ + HiHe | H/H- N N N L.innocua/ N N PA | PA H/H- N N PA 6 |c
marquage L.monocytogenes L.monocytogenes
2011 1232 | Chiffonnette sol 1 (volaille) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 6 |c
2011 1233 82'2 (i)”ner;ette chariot H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 6 |c
2011 1234 | Chiffonnette hotte (volaille) - - - - / - - - - - NA | NA 6 |c
2011 1235 gg'g (i)”r;r;ette tapis montant H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 6 |c
2011 | 1236 | Chifonnette carters : : : : / : : : - | - | nNa | NA 6 |c
chargeur (volaille)
2011 1237 | Chiffonnette sol 2 (volaille) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes | + + PA PA H+ + + PA 6 |c
2011 1238 Ch|ﬁ9nnette tapis L1 Meyn i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
(volaille)
2011 1239 Chiffonnette tap|s entrée i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
surgel L1 (volaille)
2011 | 1240 | O EPSSMOLT |y Linnocua T T T Linnocua | + | + | PA | PA H- : + | PA |6 c
2011 1941 Chiffqnnette lave-semelle i i i i / i i i i i NA | NA 6 |c
(volaille)
2011 | 1680 | Chiffonnette jambisre Heb- |+ | Hebe |+ L.innocua/ T I T R Linnocua/ || | pa | PA | HefH- : + | PA |6 c
L.monocytogenes L.monocytogenes
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Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
Amnée | N° Fraser 1/2 - 22h a 30°C Fraser 1/2 stocké 72 h a 5°C £ 3°C % d
Produit Fraser 1/2 Fraser 1 - Résultat Résultat Z| 3
analyse | Ech. Confirmation final L(/?sf:t)e’v\fizp,&sgr Confirmations final Concordance | COMPASS | Confirmation | Résulta | Concor- | & | 1]
L.spp g L.spp Listeria Agar | (Palcam) | tfinal | dance
O&A | Palcam | O&A |Palcam 22h 48h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h
2011 1681 Chiffonnette barre anti H/H- ‘ H/H- ‘ L.innocua/ + HiHe | H/H- + ‘ + L.innocua/ N N PA | PA H/H- + N PA 6 |c
retour L.monocytogenes L.monocytogenes
25 janvier 2021



BIOKAR DIAGNOSTICS

Annexe 5 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria spp. - Protocole Fraser 2 - 37°C

Produit

Souche

PROTOCOLE FRASER "2 - 37°C

Contaminations artificielles

Origine

Stress appliqué

Evaluation
du stress

Taux d'inoculation

Résultat
global L.spp

Catégorie

22h 48h

2019 | 723 | Sandwich thon ceuf L.seeligeri Ad2635 Truite Seeding 48 h 3+2°C / 6-2-2-7-3 4,0 + + | 1] a
2019 | 724 | Sandwich thon ceuf L.monocytogenes Ad1186 Filet de cabillaud pané Seeding 48 h 3£2°C / 1-0-2-5-2 2,0 + + 1] a
2019 | 725 | Sandwich Jambon L monocytogenes Ad270 Rosette de Lyon Seeding48h3:2°C | |/ 15021 | 18 | + | + [1]a
2019 | 726 | Sandwich jambon L monocytogenes Ad271 Filet de bacon Seeding 480 3:2°C | |/ 40316 | 28 | + | + | 1] a
emmenthal
2019 | 727 | Sandwich jambon L monocytogenes Ad271 Filet de bacon Seeding 480 3:2°C | |/ 40316 | 28 | + | + | 1] a
emmenthal
2019 | 728 mgw.ch saumon cuitet 1, onocytogenes Ad1185 Filet de Panga Seeding 48h 3+2°C | 13244 | 22 | + | + |[1]a
2019 | 729 | FanWich saumoncultet - eishimeri Adga2 Daurade Seeding 48h3£2°C |/ 42313 | 26 | + | + |1] a
2018 | 8613 |Paélla L.monocytogenes Ad2599 Saumon Seeding 48 h 3+2°C / 8-1-2-4-2 34 + + 11 b
2018 | 8614 |Paélla L.innocua Ad1675 Poisson Seeding 48 h 3+2°C / 3-5-4-1-2 3,0 + + 11 b
2018 | 8615 | Pizza jambon fromage L.monocytogenes Ad2154 Paté Seeding 48 h 3+2°C / 0-3-0-1-4 1,6 + + 11 b
2018 | 8616 | Pizza jambon fromage L.monocytogenes Ad1494 Saucisse Seeding 48 h 3£2°C / 3-0-0-4-5 24 + + 11 b
2018 | 8617 | Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad2154 Paté Seeding 48 h 3£2°C / 0-3-0-1-4 1,6 + + 11 b
2018 | 8618 | Quiche Lorraine L.welshimeri Ad1671 Porc Seeding 48 h 3£2°C / 4-6-1-5-4 4,0 + + 11 b
2018 | 8619 | Quiche saumon brocolis L.monocytogenes Ad2599 Saumon Seeding 48 h 3+2°C / 8-1-2-4-2 34 + + 11 b
2018 | 8620 | Quiche saumon brocolis L.monocytogenes Ad1279 Poisson fumé Seeding 48 h 3+2°C / 9-2-7-7-5 3,0 + + 11 b
. . L.monocytogenes N . o 1-1-0-0-0+1-2-
2019 79 | Quiche Lorraine Ad2154+L welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+Rosette Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-1 04+12 | + + 11 b
o L.monocytogenes N . o 1-1-0-0-0+1-2-
2019 80 |Pizza jambon fromage Ad2154+L welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+Rosette Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-1 04+12 | + + 11 b
o L.monocytogenes avn , o 1-1-0-0-0+1-2-
2019 81 | Feuilleté jambon emmenthal Ad2154+L welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+Rosette Seeding 48 h 3£2°C / 0-2-1 04+12 | + + 11 b
2019 | 529 |Couscous 3 viandes L.monocytogenes Ad1494 Saucisse de Strasbourg Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-0-0-3 1,0 + + 11 b
2019 | 530 |Croissant au jambon L.monocytogenes Ad1494 Saucisse de Strasbourg Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-0-0-3 1,0 - - 11 b
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Produit

Souche

PROTOCOLE FRASER 2 - 37°C
Contaminations artificielles

Origine

Stress appliqué

Evaluation
du stress

BIOKAR DIAGNOSTICS

Taux d'inoculation

Résultat

global L.spp

22 h

48 h

Catégorie

2019 | 531 |Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad669 Rillettes Seeding 48 h 3£2°C / 0-0-1-11 0,6 + + 11 b

2018 | 8621 | Eclair vanille L.monocytogenes Ad1195 Ovoproduit Seeding 48 h 3+2°C / 5-7-6-4-4 52 + + 11 ¢

2018 | 8622 | Eclair vanille L.monocytogenes Ad1757 Ovoproduit Seeding 48 h 3+2°C / 1-2-4-0-2 1,8 + + 11 ¢

2018 | 8623 |Eclair chocolat L.welshimeri Ad1270 Abattoir volaille Seeding 48 h 3£2°C / 2-2-1-3-0 1,6 + + 11 ¢

2018 | 8624 | Eclair chocolat L.innocua Ad1277 Abattoir volaille Seeding 48 h 3£2°C / 5-1-4-2-2 28 + + 1] ¢
L.monocytogenes \ At . o 1-2-0-1-1+1-3-

2018 | 8625 |Flan JL2862+L. innocua Ad6ad Blanc d'ceuf + patisserie Seeding 48 h 3£2°C / 9-0-1 1,0+14 | + + 11 ¢

2018 | 8626 Ii‘;';'(':zses"agm'e aux L monocytogenes Ad1195 Ovoproduit Seeding 480 3:2°C | 57644 | 52 | + | + | 1] ¢

2018 | 8627 | Tortilla espagnole L.monocytogenes JL2862 Blanc d'ceuf Seeding 48 h 3£2°C / 5-4-2-2-3 3,2 + + 11 ¢

2018 | 8628 | Tortilla aux oignons L.innocua Ad1277 Abattoir volaille Seeding 48 h 3£2°C / 5-1-4-2-2 28 + + 1] ¢
; . L.monocytogenes , , , , o 0-0-1-1-3+0-1-

2018 | 8629 | Tortilla aux oignons Ad1757+L welshimeri Ad1270 Ovoproduit+Abattoir volaille | Seeding 48 h 3+2°C / 430 1,0+16 | + + 11 ¢
Tortilla espagnole aux L.monocytogenes . . . . o 2-2-4-1-1+1-3-

2018 | 8630 oignons Ad1195+L innocua Ad644 Ovoproduit+Abattoir volaille | Seeding 48 h 3+2°C / 9-0-1 2,0+14 | + + 11 ¢

2018 | 8631 g:f‘;:’t‘;;'s aux cerises L monocytogenes Ad1757 | Ovoproduit Seeding48h3+2°C | 12402 | 18 |+ | + |1] ¢

2018 | 8632 g:f::’tzgs aux cerises L.welshimeri Ad1270 Abattoir volaille Seeding 48 h 3+2°C / 2:2-1-3-0 16 | + | + |1] ¢

2018 | 8633 | Créme aux ceufs vanille L.welshimeri Ad1270 Abattoir volaille Seeding 48 h 3+2°C / 2-2-1-3-0 1,6 + + 11 ¢
. . L.monocytogenes . . . . o 2-2-4-1-142-1-

2018 | 8634 |Créme aux ceufs vanille Ad1195+L innocua Ad1277 Ovoproduit+Abattoir volaille | Seeding 48 h 3+2°C / 3.3-1 2,0+20 | + + 11 ¢
L.monocytogenes \ . . o 1-2-0-1-1+1-3-

2018 | 8635 |lle flottante JL2862+L innocua Ad644 Blanc d'ceuf + pétisserie Seeding 48 h 3£2°C / 9-0-1 10414 | + + 11 ¢
Beeuf charolais au vin du L.monocytogenes Steak haché+Paupiette de . o 8-6-4-6-7+0-2-

2019 | T4 | medoc Ad1218+L.innocua Ad643 veau Seeding48h 3£2°C |/ 144|820+ 2D
Beeuf charolais au vin du L.monocytogenes Steak haché surgelé+Haché . o 5-4-5-6-4+2-3-

20191 75 | medoc Ad1208+L welshimeri Ad1202 | de veau Seeding48h 3£2°C |/ 340|488+ |+ 121D
Blanquette de veau a L.monocytogenes Steak haché . o 1-2-2-2-0+0-2-

2019 76 I'ancienne Ad1206+L.innocua Ad643 surgelé+Paupiette de veau Seeding 48 h 3+2°C / 1-1-1 14410 1+ * 2 b
Blanquette de veau a L.monocytogenes Steak haché+Haché de . o 8-6-4-6-7+2-3-

2019 1 77 | rancienne Ad1218+L welshimeri Ad1202 | veau Seeding48h 3+2°C |/ 3349 (OB H [+ (2]
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PROTOCOLE FRASER " - 37°C

Contaminations artificielles glfbé:lull_t;:’p .

Produit §’

rodui . &

Souche Origine Stress appliqué %‘Laz:;f: Taux d'inoculation 22h 48h §

Paupiette de veau sauce L.monocytogenes Steak haché . o 5-4-5-6-4+0-2-

2019 78 tomate Ad1208+L.innocua Ad643 surgelé+Paupiette de veau Seeding 48 h 3+2°C / 1-1-1 48410 | # K
2019 | 971 ?a;‘i‘;t'z;zggu'gm“ otses || monocytogenes Ad1206 Steak haché Seeding48h3+2°C | 73437 | 42 | + |+ |2|0b
2019 | 972 fa;‘i‘:t:ﬁ;‘?”'gn°“ etses | monocytogenes Ad265 Langue de boauf Seeding 480 3:2°C | |/ 12040 | 12 |+ | + |20
2019 | 973 | Escalope de dinde milanaise | L.monocytogenes Ad2453 Volaille Seeding 48 h 3+2°C / 2-0-3-5-2 24 + + [ 2] b
2019 | 974 ﬁ'zagg‘r"i‘te deveauetson |, . ocvtogenes Ad1206 Steak haché Seeding48h3+2°C | 73437 | 42 | + | + |20
2019 | 975 ﬁlzasgl:]itte de veau et son L.monocytogenes Ad265 Langue de beeuf Seeding 48 h 3£2°C / 1-2-2-1-0 1,2 + + [ 2] Db
2019 82 | Camembert au lait cru L.monocytogenes Ad2757 Produit laitier Seeding 48 h 3+2°C / 4-4-4-7-4 4,6 3| a
2019 83 | Camembert au lait cru L.monocytogenes Ad2858 Lait Seeding 48 h 3+2°C / 3-2-1-14 2,2 + + [ 3] a
2019 | 84 E:‘Jme“tha' frangais au lait || . ocytogenes Ad1785 Lait de brebis Seeding 480 3£2°C | |/ 2:2-0-2-1 14 | + | + |3]a
2019 | 85 E:E'“e“tha' frangais aulait || 0 ocytogenes Ad2757 Produit laitier Seeding 48 h 3£2°C / 4-4-4-7-4 46 | + | + 3] a
2019 | 532 |Brie de Meaux au lait cru L.monocytogenes Ad1236 Gouda au lait cru Seeding 48 h 3£2°C / 1-0-0-0-2 0,6 + + [3] a
2019 | 533 | Brie de Meaux au lait cru L.monocytogenes Ad2603 Produit laitier Seeding 48 h 3+2°C / 0-1-2-0-0 0,6 - - 3| a
2019 | 534 | Roquefort au lait cru L.monocytogenes Ad2642 Emmental rapé Seeding 48 h 3+2°C / 1-1-0-0-0 04 - - 3| a
2019 | 730 E:‘Jme“tha' frangais au lait |, 0 cytogenes Ad665 Lait cru Seeding 480 3:2°C | |/ 34341 | 24 | - | - |3]a
2019 | 731 | Coulommiers au lait cru L.monocytogenes Ad977 Produit laitier Seeding 48 h 3£2°C / 3-4-0-1-1 1,8 + + [3] a
2019 | 1183 | Brie de meaux au lait cru L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48 h 3£2°C / 7-2-8-4-5 52 - - 3| a
2019 | 535 | Lait cru fermier L.monocytogenes Ad2642 Emmental rpé Seeding 48 h 3+2°C / 1-1-0-0-0 04 + + |3| b
2019 | 536 | Lait cru fermier L.monocytogenes Ad1236 Gouda au lait cru Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-0-0-2 0,6 + + [3] b
2019 | 734 |Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad977 Produit laitier Seeding 48 h 3+2°C / 3-4-0-1-1 1,8 - + |3| b
2019 | 735 |Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48 h 3+2°C / 0-0-1-1-2 0,8 + + [3] b
2019 86 | Lait frais entier L.monocytogenes Ad2858 Lait Seeding 48 h 3+2°C / 3-2-1-14 2,2 + + [3] ¢
2019 87 | Lait frais demi-écrémé L.monocytogenes Ad1785 Lait de brebis Seeding 48 h 3+2°C / 2-2-0-2-1 14 + + [3] ¢
2019 88 | Lait frais de montagne L.monocytogenes Ad2757 Produit laitier Seeding 48 h 3+2°C / 4-4-4-7-4 4,6 + + 3] ¢
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PROTOCOLE FRASER " - 37°C

Contaminations artificielles g|oleaS|u|I_t:tpp
2
Produit Evaluation :“83’
Souche Origine Stress appliqué du stress Taux d'inoculation 2h 48h &
2019 | 537 |Lait frais entier pasteurisé | L.monocytogenes Ad2603 Produit laitier Seeding 48 h 3£2°C / 0-1-2-0-0 0,6 3| ¢
. L.monocytogenes , , , o 1-0-0-2-0+1-0-
2019 | 2333 | Camembert pasteurisé AdB10+L welshimeri Ad1667 Lait+Fromage au lait cru Seeding 48 h 3£2°C / 0-1-2 1,4 + + (3] c
. L.monocytogenes W , , o 0-1-1-1-1+2-2-
2019 | 2334 | Camembert pasteurisé AdB32+L innocua Ad1771 Lait+Lait de brebis Seeding 48 h 3+2°C / 0-0-3 2,2 + + | 3| cC
Lait frais demi-écrémé L.monocytogenes . . . o 1-0-0-2-0+1-0-
2019 | 2335 pasteurisé AdB10+L welshimeri Ad1667 Lait+Fromage au lait cru Seeding 48 h 3£2°C / 0-1-2 1,4 + + (3] ¢
Lait frais demi-écrémé L.monocytogenes Lo , , o 0-1-1-1-1+2-2-
2019 | 2336 pasteurisé Ad632+L innocua Ad1771 Lait+Lait de brebis Seeding 48 h 3£2°C / 0-0-3 2,2 + + 3| ¢
. . - L.monocytogenes , , , o 1-0-0-2-0+1-0-
2019 | 2337 | Lait chocolaté pasteurisé AdB10+L welshimeri Ad1667 Lait+Fromage au lait cru Seeding 48 h 3£2°C / 0-1-2 1,4 + + (3] c
. , - L.monocytogenes G . . o 0-1-1-1-1+2-2-
2019 | 2338 |Lait chocolaté pasteurisé AdB32+L innocua Ad1771 Lait+Lait de brebis Seeding 48 h 3+2°C / 0-0-3 2,2 + + | 3| c
. L.monocytogenes Poisson fumé+Filet cabillaud , o 0-0-1-1-0+1-0-
2019 | 4170 |Pavé de saumon Ad1279+L innocua Ad1233 pané Seeding 72 h 3£2°C / 0-0-0 0,6 + + 4| a
; - L.monocytogenes Saumon fumé+Saumon , o 1-1-0-0-3+1-0-
2019 | 4171 | Filet de julienne Ad1412+L innocua Ad1674 fumé Seeding 72 h 3£2°C / 1-0-0 1,4 + + 41 a
2019 | 4172 | Dos de cabillaud L.innocua Ad1233 Filet de cabillaud pané Seeding 72 h 3+2°C / 1-2-3-0-3 1,8 + + 4] a
2019 | 4173 | Filet d'églefin L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 72 h 3+2°C / 1-1-3-1-3 1,8 + + | 4] a
2019 | 4174 | Filet d'églefin L.welshimeri Ad1669 Pavé de lieu noir Seeding 72 h 3+2°C / 2-4-1-2-3 24 + + | 4] a
Emincés de thon fumé aux | L.monocytogenes Saumon+Filet de cabillaud . o 1-1-0-1-3+1-0-
2019 | 4175 zestes de citron et au thym | Ad2599+L.innocua Ad1233 pané Seeding 72h 3+2°C / 0-0-0 14 * *4 b
Emincés de saumon fumé . o
2019 | 4176 |aux 5 baies fumés au bois kﬂzq;i}ztogeln?  Ad1669 Saumon fumé+Pavé de lieu Seeding 72 h 3+2°C / 1'1'02'00'31+0'2' 2,0 + + |4 Db
de hétre .welshimeri noir -0-
2019 | 4179 |Filets de maquereaux fumes |, ;.. ) pg193 Filet de cabilaud pané | Seeding 720 3£2°C | |/ 12303 | 18 | + | + [4]b
au bhois de hétre au poivre
2019 | a1 | Filets de maquereaux fumés |, ;0 o pg167 Saumon fumé Seeding 72h3£2°C | 14313 | 18 | + | + |4]0b
au bois de hétre au poivre
. . L.monocytogenes , . . , o 0-0-1-1-0+1-0-
2019 | 4181 | Tielles Sétois Ad1279+L innocua Ad1674 Poisson fumé+Saumon fumé | Seeding 72 h 3+2°C / 1-0-0 0,8 + + (4] c
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Produit

Souche

PROTOCOLE FRASER 2 - 37°C
Contaminations artificielles

Origine

Stress appliqué

Evaluation
du stress

Taux d'inoculation

BIOKAR DIAGNOSTICS

Résultat
global L.spp

Catégorie

22h 48h

Plat préparé de pavé de L.monocytogenes Saumon fumé+Pavé de lieu . o 1-1-0-0-3+0-2-
2019 | 4182 | oumon Ad1412+L.welshimeri Ad1669 | noir Seeding 720 3+2°C | 20-1 L e el
2019 93 | Epinards L.monocytogenes Ad2598 Salade Seeding 48 h 3+2°C / 3-5-5-4-4 42 + + [5] a
2019 94 | Mélange de jeunes pousses | L.monocytogenes Ad2598 Salade Seeding 48 h 3£2°C / 3-5-5-4-4 42 + + [ 5] a
2019 95 | Mélange de jeunes pousses | L.monocytogenes Ad2643 Salade verte Seeding 48 h 3+2°C / 4-0-1-1-1 14 + + | 5] a
2019 | 3349 |Poivron jaune L.seeligeri Ad1293 Persil haché Seeding 48 h 3+2°C / 4-4-3-1-2 2,8 + + | 5] a
2019 | 3350 | Poivron jaune L.welshimeri Ad1668 Farce de légumes Seeding 48 h 3+2°C / 1-5-7-6-0 34 + + | 5] a
2019 | 4583 | Courgette crue L.innocua Ad1673 Courgette Seeding 72 h 3+2°C / 0-1-2-0-1 0,8 + + | 5] a
. L.monocytogenes . . . o 3-5-1-4-3+3-1-
2019 | 3353 |Tartare de légumes Ad1672+L seeligeri Ad1293 Courgettes+Persil haché Seeding 48 h 3+2°C / 21-0 44 + + | 5| cC
. L.monocytogenes Céléri surgelé+Farce de . o 3-6-9-3-4+2-0-
2019 | 3354 | Tartare de légumes Ad1680+L welshimeri Ad1668 | légumes Seeding 48 h 3£2°C / 0-0-0 54 + + [ 5] ¢
Gratin de quinoa et boulgour | L.monocytogenes Courgette+Farce de . o 3-5-1-4-3+2-0-
2019 | 3355 | 4o l6gumes Ad1672+L welshimeri Ad1668 | légumes Seeding48h3+2°C |/ 0-0-0 34 v |+ 5]
- L.monocytogenes - . . . . o 3-6-9-3-4+3-1-
2019 | 3356 |Houmous extra au basilic Ad1680+L seeligeri Ad1293 Céleri surgelé+Persil haché | Seeding 48 h 3+2°C / 21-0 6.4 + + | 5| cC
s L.monocytogenes , . , o 3-5-1-4-3+3-1-
2019 | 3357 | Tomates semi-séchées Ad1672+L seeligeri Ad1293 Courgettes+Persil haché Seeding 48 h 3+2°C / 21-0 44 + + | 5| cC
2019 | 3358 Sﬁg;‘ud;el“'““ etboulgour | | seeligeri Ad1293 Persil haché Seeding 48h3£2°C |/ 44312 | 28 | + | + |5] ¢
2019 | 540 E:r::;;ngage (découpe |, o ocytogenes Ad2599 Saumon Seeding 480 3:2°C | |/ 24042 | 12 | + | + |6]| a
2019 | 542 Eaa:':gr:)mgage (découpe L.monocytogenes Ad1191 Croquettes de poisson Seeding 48 h 3£2°C / 2-1-0-0-0 0,6 - - 6| a
2019 | 543 E:Enc]igl:;ngage (découpe L.monocytogenes Ad1191 Croquettes de poisson Seeding 48 h 3£2°C / 2-1-0-0-0 0,6 - - 6| a
2019 | 544 | Eau de rincage (Veggie) L.monocytogenes Ad2643 Salade verte Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-2-1-1 1,0 + + | 6] a
2019 | 545 | Eau de rincage (Veggie) L.monocytogenes Ad2643 Salade verte Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-2-1-1 1,0 + + | 6] a
2019 | 1188 Eﬁ:n't'i'l‘li‘i‘ge (préparation || - nocytogenes Ad1201 Brie de Meaux Seeding 48 h 3£2°C / 0-6-4-1-4 30 | + | + |6]a
2019 | 1189 | Eau rincage (fromage) L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48 h 3+2°C / 7-2-8-4-5 52 + + | 6] a
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Produit

Souche

PROTOCOLE FRASER 2 - 37°C
Contaminations artificielles

Origine

Stress appliqué

Evaluation
du stress

Taux d'inoculation 22h 48h

BIOKAR DIAGNOSTICS

Résultat
global L.spp

Catégorie

Eau de ringage marmite
2019 | 1190 | cuisson compote pomme L.monocytogenes Ad1493 Poivrons rouges en cubes | Seeding 48 h 3+2°C / 2-4-4-2-3 3,0 + + (6] a
rhubarbe
Eau de ringage marmite
2019 | 1191 | cuisson soupe haricots L.monocytogenes Ad1493 Poivrons rouges en cubes | Seeding 48 h 3+2°C / 2-4-4-2-3 3,0 - - 6| a
verts
2019 | 521 | Déchets découpe saumon L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48 h 3£2°C / 0-1-1-0-0 04 - - 6| b
2019 | 523 | Déchets découpe poisson L.welshimeri Ad1669 Pavé de lieu noir Seeding 48 h 3£2°C / 3-3-1-1-2 2,0 + + [6] b
2019 | 524 | Déchets découpe poisson L.monocytogenes Ad2599 Saumon Seeding 48 h 3£2°C / 2-1-0-1-2 1,2 + + [6] b
2019 | 525 | Déchets poisson L.monocytogenes Ad2599 Saumon Seeding 48 h 3£2°C / 2-1-0-1-2 1,2 + + [6] b
2019 | 526 3:;::;2 mélée de jambon | | <coligeri Ad1754 Courgettes en cubes Seeding 48h3:2°C | 10040 | 04 | + | + |6]0b
2019 | 527 | Déchets veggie L.seeligeri Ad1754 Courgettes en cubes Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-0-1-0 04 + [ 6] b
2019 | 528 | Déchets veggie L.monocytogenes Ad2643 Salade verte Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-2-1-1 1,0 + + [6] b
2019 | 1175 | Déchets (découpe poisson 1 1.0 10genes Adgoa Truite fraiche Seeding48h3£2°C | 02045 | 16 | + | + |6 b
avec épices)
2019 | 1176 E:::izégz;”“pe PoISSON 1| monocytogenes Ad994 Truite fraiche Seeding 48h 3£2°C |/ 02045 | 16 | + | + |6]b
2019 | 1177 | Déchets (peau de poisson) | L.monocytogenes Ad995 Truite fumée Seeding 48 h 3+2°C / 4-5-3-1-2 3 + + [6] b
2019 | 1178 | Déchets (saumon) L.monocytogenes Ad995 Truite fumée Seeding 48 h 3+2°C / 4-5-3-1-2 3 + + [6] b
2019 | 1179 | Déchets (saumon) L.monocytogenes Ad994 Truite fraiche Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-0-1-5 1,6 + + | 6] b
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H-: colonies sans halo
H+: colonies avec halo
d:colonies douteuses
st : boites stériles

Annexe 6 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria spp. - Protocole Fraser > - 37°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

OMPU O10CO DP
Méthode de référence : ISO 11290-1* Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
. = Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
8 u:‘i Produit Fraser 1/2 Fraser 1 ' :% o (l)OM'PASS Confirmations Résultat final Concordance Subculture en §," g
< | Z Confirmation 8 |  Listeria Agar L.spp Fraser 1 sur = H
3~ . échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2019 | 180 | Salade pamplemousse - +d(2col) H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 1 ]a
2019 | 181 | Sandwich jambon cheddar - - - - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 1 ]a
2019 | 182 | Sandwich jambon crudités ceuf st - st - st st - - NA NA 1 ]a
2019 | 183 | Sandwich poulet crudités st st st st H-d H-d - - / - - PPNA | PPNA 1 ]a
2019 | 184 | Salade deriz st st st st - - - - NA NA 1 ]a
2019 | 353 | Sandwich jambon cheddar - - st - - - - NA NA 1 | a
2019 | 354 | Sandwich jambon emmenthal st st st st - st - - - NA NA 1 | a
2019 | 355 | Sandwich jambon crudités ceuf st st H+ + L.monocytogenes + H+ H+ni + + + L.monocytogenes + i PA PA 1 ]a
2019 | 723 | Sandwich thon ceuf st st H-d(3col) +d L.seeligeri + st - - - ND ND 1 ]a
2019 | 724 | Sandwich thon ceuf st st st st - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 1 ]a
2019 | 725 | Sandwich jambon emmenthal st st H+ + L.monocytogenes + - - - - ND ND 1 ]a
2019 | 726 | Sandwich jambon emmenthal st st st st - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 1 ]a
2019 | 727 | Sandwich jambon emmenthal H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 1 ]a
2019 | 728 | Sandwich saumon cuit et fumé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H-+dni + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 ]a
2019 | 729 | Sandwich saumon cuit et fumé H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + i PA PA 1 ]a
2019 | 1396 | Piémontaise au jambon st - st st st - - - NA NA 1 ]a
2019 | 1397 | Taboulé au poulet réti st - st - st - - NA NA 1| a
2019 | 3514 | Sandwich Suédois (saumon) - - - - - - - - NA NA 1 ]a
2019 | 3515 | Salade thon riz - - st st H-d H-d +d + + L.grayi + + PD PD 1 ]a
2019 | 3516 | Salade jambon pates - st - st - - - - - NA NA 1] a
2018 | 8613 | Paélla H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 1b
2018 | 8614 | Paélla H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 110D
2018 | 8615 | Pizza jambon fromage H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 1b
2018 | 8616 | Pizza jambon fromage st - H+/H-d - Enterococcus faecium - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 1 1b
2018 | 8617 | Quiche Lorraine H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 11b
2018 | 8618 | Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + i PA PA 110D
2018 | 8619 | Quiche saumon brocolis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 11b
2018 | 8620 | Quiche saumon brocolis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 1b
2019 | 79 |Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 1b
o L.monocytogenes/ L.monocytogenes/
2019 | 80 | Pizza jambon fromage HeH |+ HeH- |+ onocytogen b HH | HeHe |+ | e | s onoeytogen +#| + | PA| PA 1 b
2019 | 81 | Feuilleté jambon emmenthal H- + H- + L welshimeri + | HHH- | OHHH- | e e | L”Z";’V‘;‘l’g‘,’nii’;ey + | + | PA | PA 1 b
2019 | 529 | Couscous 3 viandes H+ + H+ + L.monocytogenes + st st - - ND ND 110D
2019 | 530 | Croissant au jambon - st st st st H-d + - - / - - NA | PPNA 11D
2019 | 531 | Quiche Lorraine - st st st H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PD PD 11D
2019 | 738 | Pizza jambon fromage - st - - - - - - NA NA 110D
2019 | 739 | Quiche Lorraine st - st - st st - - NA NA 110D
2019 | 740 | Tarte aux poireaux st - st - st st - - NA NA 11b
2019 | 1393 | Pizza jambon champignons st - st - - - - - NA NA 11b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

ALIMENTS COMPOSITES - Protocole Fraser ' - 37°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
— Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
2 < c A o
E S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 £ o LQ?M'PA,&SS Confirmations Resll_JItat final Concordance Subculture en % g
< &> Confirmation =& ISteria Agar e Fraser 1 sur = F
2~ échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2019 | 1394 | Tarte aux poireaux st - st - st st - - NA NA 110D
2019 | 1395 | Couscous poulet merguez st st st st st st - - NA NA 11D
2019 | 3511 | Quiche Lorraine st st - - - - - - NA NA 11b
2019 | 3512 | Couscous 3 viandes st st st st st st - - NA NA 11b
2019 | 3513 | Pizza - - st - - H-d H-d +d / - NC sur TSYEA - - NA NA 11b
2018 | 8621 | Eclair vanille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 ]c
2018 | 8622 | Eclair vanille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 ]c
2018 | 8623 | Eclair chocolat H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + i PA PA 11¢c
2018 | 8624 | Eclair chocolat H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 1 ]c
2018 | 8625 | Flan HeH- |+ HH- |+ L'm"L”;%ggZ”eS/ + | H H- + + + L.innocua + | + | PA | PA 1 ¢
2018 | 8626 | Tortilla espagnole aux oignons H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 ]c
2018 | 8627 | Tortilla espagnole H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 ]c
2018 | 8628  Tortilla aux oignons H- : H- : Linnocua b HHHe | HeHe | e ; Lmenocylogenes’ | |4+ | PA | PA e
2018 | 8629 | Tortilla aux oignons H+ + H+ + L.monocytqgen'es/ + H+/H- H+ +/+ + + L.monocytogenes + it PA PA 1 1]c
L.welshimeri
2018 | 8630 | Tortilla espagnole aux oignons He o+ HeH s Lmonocylogenes/ |y Hu- | MM |+ |+ |4 Lmonocytogenes/ |y |4 | pa | PA e
L.innocua L.innocua
2018 | 8631 | Clafoutis aux cerises griottes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 ]c
2018 | 8632 | Clafoutis aux cerises griottes H- + H- + L.welshimeri + H H- + + + L.welshimeri i + PA PA 1]c
2018 | 8633 | Créme aux ceufs vanille H- + H- + L.welshimeri + H H- + + + L.welshimeri + + PA PA 1 ]c
2018 | 8634 | Créme aux ceufs vanille H+/H- + H+/H- + L.m()Ln;%};t gg:nes/ + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 1 ]c
2018 | 8635 | lle flottante He- |+ HeHe |+ Lmonocylogenes’ | He- | HeM- | 4k o+ |+ Lmonocytogenes/ |y |4 | pa | PA e
.innocua L.innocua
2019 | 351 | Profiteroles st st st st - - - - NA NA 1 ]c
2019 | 741 | CEufs au lait vanille st st st st st st - - NA NA 1 ]c
2019 | 742 | Clafoutis aux cerises st - st st st st - - NA NA 1 ]c
2019 | 743 | Créme aux ceufs st - st - st - - - NA NA 1 ]c
2019 | 744 |Tortilla espagnole st - st - st st - - NA NA 1 ]c
2019 | 745 |Flan st - st - st - - NA NA 11¢
2019 | 746 | Millefeuille st - st st st - - NA NA 11¢
2019 | 3507 | Religieuse au café - st st st st - - - NA NA 11¢c
2019 | 3508 | Tartelette citron meringue - st - - st st - - NA NA 11¢c
2019 | 3509 | Millefeuille - - - - st - - NA NA 11c¢
2019 | 3510 | Flan st st st - - - NA NA 1 ]c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PROD AR 0loCO DP
Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
= Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
2 = o A °
§ S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 £ o LC':?M'PA,&SS Confirmations Resll_JItat final Concordance Subculture en ag’, g
< &> Confirmation =& ISteria Agar S Fraser 1 sur = F
2~ échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2018 | 8323 | Céte de porc a la provengale H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 2 |a
2018 | 8324 | Cote de porc thym romarin H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |a
2018 | 8696 | Viande rouge surgelée HiM- | He + Lmenocylogenes/ + st - - ND | ND 2 | a
.innocua
2018 | 8697 | Supréme de poulet - - st st - - NA NA 2 |a
2018 | 8698 | Viande rouge surgelée st st st st H- H- + + + L.welshimeri + i PD PD 2 |a
2018 | 8699 | Viande rouge surgelée st st st st st - - - NA NA 2 |a
2018 | 8700 | Sot y laisse de poulet HeH- |+ HeHe |+ Lmonocylogenes/ |y Wi, | HeM- | o4 |+ |+ Lmonocytogenes/ |y |4 | pA | PA 2 | a
L.innocua L.innocua
2018 | 8701 | Viande rouge surgelée HeH- |+ He/H- + Lmonocytogenes/ £ | HHH- | HeH- | oa |+ + L.monocytogenes/ + | + | PA | PA 2 | a
L.innocua L.innocua
2018 | 8702 | Maigre de téte de porc surgelé H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + i PA PA 2 |a
2018 | 8703 | Noix de joue de boeuf st st st st - - - - NA NA | L.monocytogenes | 2 | a
2018 | 8704 | Blanguette S e Lmonocylogenes/ |y | Wem. | HeM- | 4+ | o+ |+ | monocytogenesLwelshi | o, pp | pa 2 | a
L.welshimeri meri
2018 | 8705 | Filet mignon de porc - st - st - - - - NA NA 2 |a
2018 | 8714 | Cote de porc thym romarin H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 2 |a
2018 | 8716 | Cote de porc provencale H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 2 |a
2019 | 1101 | Céte d'agneau H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + i PA PA 2 |a
2019 | 1102 | Filet de dinde H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2019 | 1103 | Escalope de poulet - - - st - - - - NA NA 2 |a
2019 | 2210 | Morceaux de filet de poule - - st st - NA NA 2 |a
2019 | 2924 | Morceaux de filet de dinde H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/ + | HHH- | OHeH- | e | e ++ L.monocytogenes/ ¥ + PA | PA 2 | a
L.welshimeri L.welshimeri
2019 | 2925 | Maigre de porcs surgelé st st st - - - - NA NA 2 |a
2019 | 3517 | Viande bovine tournedos a griller H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 2 |a
2019 | 3518 | Viande bovine bourguignon - st st - - - - NA NA 2 |a
2019 | 3519 | Cdte de porcs - st st - - NA NA 2 |a
2019 | 3520 | Viande sauté de porcs H- + H- + Lm"[;%gg:”‘”/ + | H H- + + + L.innocua + | + | PA | PA 2 | a
2019 | 5504 | Souris d'agneau congelée - - - - st - - NA NA 2 |a
2018 | 8321 | Steak haché Tex Mex st - st - - - NA NA 2 |b
2018 | 8322 | Paupiette lapin moutarde - st - st - - - - NA NA 2 |b
2018 | 8325 | Manchons de poulet roti st st st st st st - - NA NA 2 |b
2018 | 8328 | Terrine chapon miel chataigne st st st st - - - NA NA 2 b
2018 | 8713 | Emincés poulet tikka - st st st st - - NA NA 2 b
2019 | 74 | Beeuf charolais au vin du Médoc HeH- |+ HeHe |+ Lmonocylogenes/ |y Hu. | HwHe | 4| w | Lmonocyfogenes/ |y |+ | pA | PA 2 b
L.innocua L.innocua
2019 | 75 | Beeuf charolais au vin du Médoc H- + H- + L.welshimeri + H- H- + +H+ + L.welshimeri + i PA PA 2 |b
e L.monocytogenes/
2019 | 76 |Blanquette de veau a I'ancienne H+/H- + H+/H- + | innocua + H+ H+ + + + L.monocytogenes + it PA PA 2 |b
2019 | 77 |Blanquette de veau a I'ancienne H+ + H+ + L'"ZOCVZ‘I:S}/;?"%?ZGS/ + H+ H+ + + + L.monocytogenes + it PA PA 2 |b
2019 | 78 |Paupiette de veau sauce tomate H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 2 |b
2019 | 747 | Paupiette de veau sauce tomate st st st - st st - - NA NA 2 |b
2019 | 748 | Nuggets de poulet st - st - st - - - NA NA 2 | b
2019 | 749 | Poulet basquaise st st st st st st - - NA NA 2 b
2019 | 750 | Boeuf bourguignon st st st st st st - - NA NA 2 b
2019 | 751 | Blanquette de veau et son riz st st st st - st st NA NA 2 b
2019 | 971 | Beeuf bourguignon et ses tagliatelles H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS CARNES - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
" ] = Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
@ E Produit Fraser 1/2 Fraser 1 “E o C.)OM'PASS Confirmations Résultat final Concordance Subculture en % g
< | Z Confirmation 8 g|  Listeria Agar L.spp Fraser 1 sur = H
2~ L échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2019 | 972 | Beeuf bourguignon et ses tagliatelles H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |b
2019 | 973 | Escalope de dinde milanaise H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |b
2019 | 974 |Blanquette de veau et son riz blanc H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |b
2019 | 975 |Blanquette de veau et son riz blanc H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |b
2019 | 1104 | Emincés de poulet réti st st st st - st st - - NA NA 2 |b
2018 | 8326 | Chipolatas H- + H- + L.innocua/L.welshimeri + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 2 | ¢
2018 | 8327 | Saucisse fumée - st st st - H- H- + + + L.welshimeri + i PD PD 2 |c
2018 | 8718 | Farce tomate H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 | 178 | Paté de campagne H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |c
2019 | 179 | Paté de lapin st st st st st st - - NA NA 2 |c
2019 | 345 | Saucisses de Strasbourg st st st st - st st - - NA NA 2 |c
2019 | 346 | Saucisses cocktail H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 | 347 | Merguez H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 2 |c
2019 | 348 | Lardons cuits fumés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 | 349 | Lardons fumés cuits H+ + H+ + L.monocytogenes + st st - - ND ND 2 |c
2019 | 1105 | Emincés réti de dinde poulets épicés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 2 |c
2019 | 1106 | Bloc de jambon sec st st st st st st - - NA NA 2 |c
2019 | 1107 | Lardons cuits fumés - st st st H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 2 |c
2019 | 1108 | Farce a légumes st st st st H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 2 | ¢
L.monocytogenes/
2019 | 1109 | Chair a merguez H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.grayi + H+/H- | H+H-d + + + L.welshimeri ou + W PA PA 2 |c
L.innocua
2019 | 3521 | Rillettes de poulet st st st st st st - - NA NA 2 |c
2019 | 3522 | Tranches de salami st st st st st - - NA NA 2 |c
2019 | 3523 | Saucisses cuites fumées - - st st - - - NA NA 2 |c
2019 | 3524 | Lardons nature H+ + H+ + L.monocyt cngen'es/ + H+ H+ + + + L.monocytogenes + W PA PA 2 |c
L.welshimeri
2019 | 3525 | Paté de campagne - - st - - - NA NA 2 |c
2019 | 3526 | Tranches de jambon sec - st st st - - NA NA 2 |¢c
2019 | 5506 | Lardons fumés - - - - - NA NA 2 | ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PROD A O10CO PP
Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
= Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
2 = o A °
§ S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 £ o LC':?M'PA,&SS Confirmations Resll_JItat final Concordance Subculture en ag’, g
< &> Confirmation =& ISteria Agar S Fraser 1 sur = F
2~ échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2018 | 8334 | Fromage de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 3 |a
2018 | 8335 | Fromage de brebis st - st - - - - - - NA NA 3 |a
2018 | 8336 | Saint Nectaire H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + L.monocytogenes + + PA PA 3 |a
2019 | 82 | Camembert au lait cru - - st - - - - - - NA NA 3 |a
2019 | 83 | Camembert au lait cru - - H+ + L.monocytogenes + - - - - ND ND 3 |a
2019 | 84 | Emmenthal frangais au lait cru - st st st H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 3 |a
2019 | 85 | Emmenthal frangais au lait cru He | H+ ! L monocytogenes T R P T Lmopegenes’ L+ |+ | pA | PA 3 |a
2019 | 532 | Brie de Meaux au lait cru - - st st H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 3 |a
2019 | 533 | Brie de Meaux au lait cru - - H-d st NC sur TSYEA st - - - NA NA 3 |a
2019 | 534 | Roquefort au lait cru - - H-d - NC sur TSYEA - H-d - - NC sur TSYEA - - NA | PPNA 3 |a
2019 | 730 | Emmenthal frangais au lait cru - st st st - st - - - NA NA 3 | a
2019 | 731 | Coulommiers au lait cru H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - ND ND 3 | a
2019 | 1183 | Brie de Meaux au lait cru - - - - - - - - NA NA 3 |a
2019 | 1192 | Fromage au lait cru de vache st - st - st st - - NA NA 3 |a
2019 | 1193 | Fromage au lait cru de vache st st st st H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 3 |a
2019 | 1194 | Morbier au lait cru - - - - st - - - NA NA 3 |a
2019 | 1197 | Coulommiers au lait cru st st st st st st - - NA NA 3 |a
2019 | 1198 | Coulommiers au lait cru st - st st st st - - NA NA 3 |a
2019 | 1199 | Emmental au lait cru - st st st - - - - NA NA 3 |a
2019 | 1200 | Brie de Maux au lait cru - st - - - NA NA 3 |a
2019 | 1653 | Fromage au lait cru H+ + H+/H- + L.moany; ggznes/ + H+ H+ + + + L.monocytogenes + it PA PA 3 |a
2018 | 8329 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 |b
2018 | 8330 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 b
2018 | 8331 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H- H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 b
2018 | 8332 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 b
2018 | 8333 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 b
2019 | 352 | Lait H- + H- + L.innocua + H+ H+ni + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 |b
2019 | 535 | Lait cru fermier H- + H- + L.innocua + H H- + + + L.innocua + i PA PA 3 |b
2019 | 536 | Lait cru fermier H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes + H H- + + + L.innocua + + PA PA 3 1|b
2019 | 734 | Beurre cru demi-sel H-d - H-d + Gram - - H+d + + + L.monocytogenes i NA PD | L.monocytogenes | 3 | b
2019 | 735 | Beurre cru demi-sel H-d - H-d + Gram - H+dni H+dni + + + L.monocytogenes + PD PD 3 b
2019 | 1201 | Lait cru fermier HeH- |+ HeH- |+ L'm"L”;%ggZ”eS/ + | H H- + + + L.innocua + | + | PA | PA 3 |0b
2019 | 1202 | Lait cru fermier H- + H- + L.innocua + - - - - ND ND 3 b
2019 | 1203 | Lait cru de vache - st st st st st - - NA NA 3 |b
2019 | 1204 | Beurre a la créme au lait cru st st st st - - - - - NA NA 3 1|b
2019 | 1205 | Beurre cru fermier H- + H- + L.innocua + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 b
2019 | 1206 | Beurre cru Heb- |+ HeHe |+ Lmonocylogenss/ |4 | H H- P s Linnocua + |+ | PA | PA 3 /b
2019 | 3527 | Lait cru fermier - - st - H-d H-d / + NC sur TSYEA - - NA NA 3 b
2019 | 3528 | Lait cru fermier - st st st H-d H-d / + NC sur TSYEA - - NA NA 3 b
2019 | 3529 | Beurre demi-sel au lait cru He- |+ H- : Lmonocylogenes/ |y Hu. | HwHe | e | a | Lmonocyfogenes/ |y |+ | pA | PA 3 b
L.innocua L.innocua
2019 | 3530 | Beurre demi-sel au lit oru Heb- |+ HeHe |+ Lmonocylogenes |y Hu- | HeHe | e | w | Lmonocyfogenes/ |4 |+ | pA | PA 3 /b
L.innocua L.innocua
2019 | 3531 | Beurre doux au lait cru st st st st - - NA NA 3 |b
2019 | 3532 | Beurre doux au lait cru - - - - - NA NA 3 |b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS LAITIERS - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
= Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
(] _:' e 7 =
E S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 £ o LQ?M'PA,&SS Confirmations Resll_JItat final Concordance Subculture en % g
< = Confirmation kS _.% ISteria Agar S Fraser 1 sur 5 F
O8A | Palcam | O8A | Palcam 2| 22h | 48h | Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h| 48h | 22h | 4gp | cchantillons
2019 | 86 | Lait frais entier H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 |c
2019 | 87 |Laitfrais demi-écrémé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 |c
2019 | 88 | Laitfrais de montagne H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 |¢c
2019 | 350 |Feta bio - - st - - H-d H-d - - / - - PPNA | PPNA 3 ¢
2019 | 537 | Lait frais entier pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + st st ND ND 3 |c
2019 | 1398 | Glace vanille st - st - st st - - NA NA 3 |c
2019 | 1399 | Lait frais demi-écrémé pasteurisé st st st st st st - - NA NA 3 |c
2019 | 1400 | Lait demi-écrémé au chocolat st st st st st st - - NA NA 3 |c
2018 | 1401 | Lait chocolaté pasteurisé st st st st st - - NA NA 3 |c
2019 | 1652 | Munster au cumin - - st st - - - - - NA NA 3¢
2019 | 2333 | Camembert pasteurisé H- + H- + L.welshimeri + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 |c
2019 | 2334 | Camembert pasteurisé H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 3 |¢c
2019 | 2335 | Lait frais demi-écrémé pasteurisé st st st st - H- H- + + + L.welshimeri + i PD PD 3 |c
2019 | 2336 | Lait frais demi-écrémé pasteurisé H- + H- + L.innocua + H- H- + + L.innocua + i PA PA 3 |c
2019 | 2337 | Lait chocolaté pasteurisé H+/H- + H+/H- + L"TCVZ%?"%ZTS/ + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 3 ¢
2019 | 2338 | Lait chocolaté pasteurisé H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 3 |c
2019 | 3533 | Lait demi-écrémé pasteurisé st st st st st st - - NA NA 3 |c
2019 | 3534 | Petit camembert pasteurisé - - - - - - - NA NA 3 |c
2019 | 3535 | Brie pasteurisé st - st st - - - - NA NA 3 |¢c
2019 | 4584 | Lait frais demi-écrémé st st st st st st - - NA NA 3 |c
2019 | 4587 | Bleu d'Auvergne pasteurisé - - st st - - NA NA 3 |c
2019 | 5507 | Fromage blanc pasteurisé st - - st - - NA NA 3 |c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PROLU ) A P 0 0 DP
Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
o ) = Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
= T . =
§ S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 . £ o C.)OM'PASS Confirmations Résultat final Concordance Subculture en % g
< S Confirmation S g Listeria Agar L.spp Fraser 1 sur = F
3~ o échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2018 | 8709 | Pavé de poisson st st st st st st - - NA NA 4 | a
2018 | 8710 | Pavé de colin st - st - st st - - NA NA 4 | a
2018 | 8711 | Seiche st - st - st st - - NA NA 4 | a
2019 | 358 |Bloc de saumon st st st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 361 | Saumon st st st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 1646 | Pavé de colin st - st - - - - - NA NA 4 | a
2019 | 1650 | Barquette de pavé de saumon st st st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 2394 | CEufs de truite st st - - st st - - NA NA 4 | a
2019 | 2923 | Paupiettes de saumon - st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 2933 | Filet de merlan st st st st - st - - - NA NA 4 | a
2019 | 4071 | Surimi H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2019 | 4072 | Saumon st st st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 4073 | Saumon - st st st - - - NA NA 4 | a
2019 | 4074 | Filet de saumon st st st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 4075 | Crevettes roses - - st - st - - NA NA 4 | a
2019 | 4076 | Surimi - st H-(1d) - Gram- - - - - NA NA 4 | a
2019 | 4077 | Barquette de pavé de saumon st st st st - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 4 | a
2019 | 4078 | Barquette de pavé de saumon H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 4 | a
2019 | 4079 | Tartare de saumon He o+ H+ ! L monocytogenes T R P T Lmonogylogenss’ L w |+ | PA | PA 4| a
2019 | 4080 | Pavé de saumon st st st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 4081 | Bloc de chair de saumon st st st st st - - NA NA 4 | a
2019 | 4170 | Pavé de saumon . st . HeH- | HHH- |+l | 4| L'm"L”‘.’Cy"’ge”eS/ + | + | PD | PD 4 a
.innocua
2019 | 4171 | Filet de julienne H- + H- + L.innocua £ HHH- | HeH- | e | e | e L'm"L”;;y;‘;g:”eS/ + | + | PA | PA 4 | a
2019 | 4172 | Dos de cabillaud H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 4 | a
2019 | 4173 | Filet d'églefin H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA 4 | a
2019 | 4174 | Filet d'églefin H- + H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA 4 | a
2019 | 4552 | Paupiette de saumon - - H- + L.welshimeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA 4 | a
2019 | 4553 | Saumon st st H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2019 | 5179 | Filet d'Eglefin H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2019 | 5180 | Steak d'espadon H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2018 | 8342 | Saumon st st st st st st - - NA NA 4 | b
2019 | 1115 | Bouchées aux poulpes marinés - - st st - - NA NA 4 | b
2019 | 1116 | Bouchées aux poulpes marinés st st st st - - - NA NA 4 | b
2019 | 1649 | Saumon gravlax st st st st st - - - NA NA 4 | b
2019 | 2405 | Truite fumée bio st st st - st st - - NA NA 4 | b
2019 | 2406 | Filets de maguereaux fumés st st st st st st - - NA NA 4 1b
2019 | 2407 | Filet de haddock fumé st st st st st st - - NA NA 4 |b
2019 | 2921 | Petites pieuvres marinées st - st - - H-d(1col) NC sur TSYEA - - NA NA 4 | b
2019 | 2931 | Mini Tranche de truite fumée st st st st - st st - - NA NA 4 | b
2019 | 4082 | Saumon fumé a I'aneth st +d(2) H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2019 | 4083 | Petites pieuvres marinées - - st st st - - - NA NA 4 | b
2019 | 4084 | Bouchées au poulpe marinées - - st st - - - NA NA 4 |b
2019 | 4085 | Bouchées au poulpe marinées - - - - - - NA NA 4 |b
2019 | 4175 Elrt':, :‘:Zf :: tt:;nr; fumé aux zestes de H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS DE LA PECHE - Protocole Fraser 2 - 37°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
" ] = Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
§ OE’ Produit Fraser 12 Fraser 1 ) :‘E 2 Lc/?s?(yri:':sgg ] Confirmations Resllj I;a;)tpﬁnal Concordance Subculture en % g
< = Confirmation § e : Ifraser_1 sur 5 H
O8A | Palcam | O8A | Palcam 2| 22h | 48h | Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h ec:zgg't'i'f‘;“s
2019 | 4176 | miaccs e saumon ume auxbales |y, ; H- ; L welshimeri v s - - | ND | ND 4 b
umés au bois de hétre
2019 | 4179 | Filets de maquereaux fumés aubois de |, ; H- ; Linnocua t H- v ; Linnocua + |+ | PA | PA 4 b
hétre au poivre
2019 | a1g0 | Filets de maquereaux fumes aubois de | ; H- ; Linnocua £ s st - - | ND | ND 4 b
hétre au poivre
2019 | 5181 | Saumon fumé élevé en Norvége HeH- |+ H+ ! Lmonocyiogenes’ | w | He | HeM- | 4 |+ |+ Lmonocytogenes/ |y |4 | pA | PA 4 b
.seeligeri L.seeligeri
Aucune identification par
2019 | 5182 | Saumon fumé élevé en Norvége st st st st H+(2) H+ + + + API colonie confirmée + + PD PD 4 | b
sur RLM et par PCR
2019 | 5186 | Filets de maquereaux fumés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2018 | 8340 | Bouchées au poulpe - - st st - - - - NA NA 4 |c
2018 | 8341 | Poisson blanc gratiné au fromage st - st - - - NA NA 4 | ¢
2019 | 185 | California roll saumon st - st st - - - - NA NA 4 | c
2019 | 187 | Surimi base colin st - st st st st - - NA NA 4 | c
2019 | 188 | Poisson sauce Chablis st - st st st st - - NA NA 4 | ¢
2019 | 189 | Colin Alaska sauce citron st - - - - - - - NA NA 4 | ¢
2019 | 190 | Pavé colin napolitain pré cuit - - st - st - - NA NA 4 | ¢
2019 | 192 | Poisson blanc crumble st - st - st - - - NA NA 4 | ¢
2019 | 193 | Colin sauce brésilienne st - st - st st - - NA NA 4 | c
2019 | 1113 | Pavé de poisson blanc provengale st - st - st - - NA NA 4 | ¢
2019 | 1639 | Surimi - st st st - - - - NA NA 4 | c
2019 | 1641 | Filet de merlu panés - - - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 | 1643 | Poisson blanc gratiné au fromage st - st - st - - NA NA 4 |c
2019 | 1644 | Cabillaud pané - - - - - st - - NA NA 4 |c
2019 | 4086 | Pavé de colin napolitain pré-cuit H+ - H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 4 | ¢
2019 | 4087 | Poisson blanc gratiné au fromage - - - - H+ H+/H-d + +/- +/- L.monocytogenes + + PD PD 4 | ¢
2019 | 4088 | Pavé poisson blanc thym citron - - st - - H- H- + + + L.innocua + + PD PD 4 | ¢
2019 | 4089 | Portion de colin sauce brésilienne H- + H- + L.innocua + st st - - ND ND 4 | c
2019 | 4090 | Pavé de poisson sauce bordelaise st - st - - - - NA NA 4 |c
2019 | 4091 | Nigiri de thon saumon crevettes st st st st - st - - - NA NA 4 |c
2019 | 4092 | Filet de merlu blanc H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 |c
2019 | 4181 | Tielles Sétois H+ + H+ + L.monocytogenes + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 4 | ¢
2019 | 4182 | Plat préparé de pavé de saumon HeH- |+ HH- |+ L”Z";’V‘;fsyifngg’;“/ + | H H- + + + L welshimeri + | + | PA | PA 4 ¢
2019 | 4558 | Pavé de colin - - H- - L.innocua + - H-(1) + + + L.innocua - + ND PA 4 |c
2019 | 5035 | Calamars chorizo & poéler H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ L.monocytogenes + + PA PA 4 |c
2019 | 5039 | Verrine de saumon H- - H- + L.innocua + - H-d - - + coques - - ND ND 4 | ¢
2019 | 5189 | Encornets farcis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 4 |c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

VEGETAUX - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
" ] = Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
@ u—Fj Produit Fraser 1/2 Fraser 1 “E o C.)OM'PASS Confirmations Résultat final Concordance Subculture en % g
< Z Confirmation 8 g|  Listeria Agar L.spp Fraser 1 sur = H
2~ L échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h
2018 | 8343 | Roquette st - st - - - - - - NA NA 5 ]a
2018 | 8344 | Epinards H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 5 ]a
2018 | 8345 | Mais grains H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 5 ]a
2018 | 8346 | Epinards en branches H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 5 ]a
2019 | 93 | Epinards He o+ H+ ! L monocytogenes T P T Lmonooylogenss/ 1w |+ | PA | PA 5 | a
2019 | 94 | Mélange de jeunes pousses H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 5 a
2019 | 95 | Mélange de jeunes pousses H+ + H+ + L.monocytogenes + - H+d/H-d / / NC sur TSYEA - - ND | PPND 5 a
2019 | 368 | Ciboulette - - st - st - - - NA NA 5 a
2019 | 369 | Roquette st - st st st st - - NA NA 5 |a
2019 | 370 | Persil st st st st st - - NA NA 5 |a
2019 | 371 | Persil - st st st st - - - NA NA 5 | a
2019 | 2182 | Mais doux en grains - - - - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 5 |a
2019 | 2183 | Mais doux en grains - - - - - - - - - NA NA 5 a
2019 | 2184 | Mais doux en grains H+ - H+ + L.monocytogenes + - - ND ND 5 |a
2019 | 2396 | Pousses d'épinards - - - - - - NA NA 5 |a
2019 | 2397 | Epinards frais - - - - - - - NA NA 5 |a
2019 | 2398 | Persil plat - - st - H-d - - - - PPNA | NA 5 |a
2019 | 2399 | Basilic - - - H-d - - - - PPNA | NA 5 a
2019 | 2400 | Fines pousses alfalfa (lentilles poireaux) - - st H-d - - - - PPNA | NA 5 a
2019 | 2401 | Fines pousses alfalfa (radis fenouil) - - - - H-d - - - - - PPNA | NA 5 a
2019 | 2402 | Melon st st st st st st - - NA NA 5 |a
2019 | 2918 | Ciboulette st st st st st - - NA NA 5 a
2019 | 2926 | Aubergine - - - - - - - - - NA NA 5 ]a
2019 | 3349 | Poivron jaune - + H- + L.seeligeri + st st - - ND ND 5 a
2019 | 3350 | Poivron jaune st st - - - H- H- + + + L.welshimeri + i PD PD 5 a
2019 | 4583 | Courgette crue H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 5 a
2018 | 8348 | Mélange de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + - - - - ND ND 51b
2019 | 194 | Poélée campagnarde st - st - st - NA NA 51b
2019 | 195 Ir;gig\;/l:g:]ess) vapeurs (haricots, courgettes, i i i H+ H+ N + + L monocytogenes + + PD PD 5 | b
2019 | 196 | Poivrons en cubes bicolore st - st - st st - - NA NA 51b
2019 | 197 | Concombre - - - - st - - NA NA 51b
2019 | 362 | Brunoise méridionale st - st - st - - - NA NA 51b
2019 | 363 | Brunoise méridionale - - st - st st - - NA NA 51b
2019 | 364 | Poivrons bicolores st - st st st st - - NA NA 51b
2019 | 1119 | Concombre - - st st st st - - NA NA 51b
2019 | 1121 | Pommes de terre grenaille st - st - st st - - NA NA 51b
2019 | 1651 | Betterave rouge rapée st st st st st st - - NA NA 51b
2019 | 2186 | Choux brocolis coupés - - st - - st - - - NA NA 51b
2019 | 2187 | Choux brocolis coupés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 51b
2019 | 2188 | Pommes de terre coupées carré H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 51b
2019 | 2189 | Frites crues H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 51b
2019 | 2190 | Pommes de terre frites H+ni/H- + H+d/H- + L.moLn;%y; gg:nes/ + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 51b
2019 | 2403 Sé:ﬁ:tes mélange chou blanc carottes st i st st st i i NA NA 5 | b
2019 | 2404 | Carottes Nantaises st st st st st st - - NA NA b
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

VEGETAUX - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
= Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
3 < = & o
E S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 £ o LQ?M'PA,&SS Confirmations Resll_JItat final Concordance Subculture en % g
< &> Confirmation =& ISteria Agar e Fraser 1 sur = F
2~ échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2019 | 2927 Sélt;c::tes mélange chou blanc carottes st st st st st i i NA NA 5 | b
2019 | 2928 Crudités mélange chou rouge, carottes, i st st H/H- H/H- e o o L.mongcytogenes/ + + PD PD 5 | b
choux blancs L.innocua
2019 | 2929 | Ratatouille H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA b
2019 | 2935 C,rud!tes mélange chou blanc carottes Ht/H- N Ht/H- N L.mongcytogenes/ + | Hedh- H- N N N L welshimeri + + PA PA 5 b
céleri L.innocua
2019 | 2936 | TU0ICs melange chou fouge, carolles, -y ; H- ; L welshimeri b HedH- | v ; Linnocua + | + | PA PA 5 b
2018 | 8347 | Pommes de terre au beurre H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 51¢c
2018 | 8349 | Salade de fruits st - - - - - - - NA NA 51c
2019 | 365 | Pommes de terre sarladaises st - st - st st - - NA NA 51c
2019 | 367 | Pommes de terre grenaille st st st st st - - - NA NA 5 ¢
2019 | 1117 | Poélée a la bretonne st - st - st - - NA NA 51¢c
2019 | 1118 | Poélée campagnarde st - st - - st - NA NA 5 1c
2019 | 1122 | Chou a la creme mousseline H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 5 1c
2019 | 2191 | Mélange 3 poivrons H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 5 1c
2019 | 2192 | Julienne de légumes H- + H- + L.innocua + - - ND ND L.innocua 5 |c
2019 | 2193 | Légumes pour couscous - - st - st - - NA NA - 51c
2019 | 2194 | Légumes pour couscous - - - - - - - NA NA 51c
2019 | 2195 | Mélange végétal - - st - st - - NA NA 5 1c
2019 | 2916 | Feuilleté napolitain - - - st - - NA NA 51c
2019 | 2917 | Crépes tatin HeH- |+ He/H- + Lmonocytogenes/ $ | He | HeH- | a a4 L.monocytogenes/ + | + | PA | PA 5 | ¢
L.innocua L.innocua
2019 | 2919 Paillasson de pommes de terre st i st i i i NA NA 5 | ¢
emmenthal
2019 | 2920 | Gratin dauphinois st st st - - - NA NA 5 1c
2019 | 3353 | Tartare de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 51¢c
2019 | 3354 | Tartare de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 51c
2019 | 3355 g;ajlr:edse quinoa et boulgour de H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + W PA PA 51 c
2019 | 3356 | Houmous extra au basilic H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+/H- ++ ++ ++ L.mczn:g(}a/ltlggt;pes/ + W PA PA 5 ¢
2019 | 3357 | Tomates semi-séchées H- + H- + L.seeligeri + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA c
2019 | 3358 | oo de quinoa et boulgour de H- ; H- ; L.sesligeri t H- v ; L seeligeri + | + | PA PA 5 ¢
égumes
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BIOKAR DIAGNOSTICS

RO DE PROD 0 oto Dp
Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
= Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
2 = o A °
§ S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 £ o LC':?M'PA,&SS Confirmations Reslt_JItat final Concordance Subculture en ag’, g
< &> Confirmation =& ISteria Agar e Fraser 1 sur = F
2~ échantillons ©
0&A Palcam 0&A Palcam & 22h 48 h Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h 22h | 48h négatifs
2019 | 540 |Eau de ringage (découpe saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 6 |a
2019 | 542 | Eau de ringage (découpe saumon) st st st st st st - - NA NA 6 | a
2019 | 543 | Eau de ringage (découpe saumon) st st st st - st st - - NA NA 6 | a
2019 | 544 | Eau de ringage (Veggie) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 | 545 | Eau de rincage (Veggie) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 6 |a
2019 | 1188 | Eau ringage (préparation chantilly) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 6 |a
2019 | 1189 | Eau ringage (fromage) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 6 |a
2019 | 1190 Eau de ringage marmite cuisson H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
compote pomme rhubarbe
2019 | 1191 Eau_ de ringage marmite cuisson soupe st st st i st st i i NA NA 6 | a
haricots verts
2019 | 1765 | Eaux de lavage bacs (usine poisson) st st st st st st - - NA NA 6 |a
2019 | 1766 | Eau de lavage chariot (usine poisson) st st st st st st - - NA NA 6 |a
2019 | 1768 Ea_u de process sortie désaréteuse (usine st st st st st st i i NA NA 6 | a
poisson)
2019 | 1769 E;‘;:fn;'“gage filet aprés parage (usine st st st st st st - - | NaA | NA 6  a
2019 | 2032 | Eau de ringage (porc) - st - - st st - - NA NA 6 | a
2019 | 2033 | Eau de ringage (porcs) st st st st st st - - NA NA 6 |a
2019 | 2202 | Eau de lavage (Balancelle Porc Abattoir) st st st st st st - - NA NA 6 | a
2019 | 2203 | Eau bac échaudage (Abattoir porcs) st - - - st st - - NA NA 6 |a
2019 | 2204 | Eau d'égout (Abattoir porcs) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 | 2938 | Eau de ringage (abattoir porcs) H- + H- + L.welshimeri + - - - - ND ND L.innocua 6 |a
2019 | 2939 | Eau de ringage balance (abattoir porcs) H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 6 | a
2019 | 2940 | Eau de lavage (abattoir porcs) H- + H- + L.innocua + H-d H- + + + L.innocua + i PA PA 6 |a
2019 | 356 | Déchets farine de blé noir dni/- +(1col) H-d + NC sur TSYEA H- H-ni NC sur TSYEA - - NA NA 6 | b
2019 | 521 | Déchets découpe saumon st st st st - st - - - NA NA 6 | b
2019 | 523 | Déchets découpe poisson H- + H- + L.seeligeri + H- H- + + + L.welshimeri + + PA PA 6 | b
2019 | 524 | Déchets découpe poisson H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 6 | b
2019 | 525 | Déchets poisson st st st - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 6 | b
2019 | 526 | Déchets mélée de jambon végétale H- + H- + L.seeligeri + - H-d + + + L.seeligeri - + ND PA L.seeligeri 6 | b
2019 | 527 | Déchets veggie - - st - - H-d + + + L.seeligeri - i NA PD L.seeligeri 6 | b
2019 | 528 | Déchets veggie - - st - H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PD PD 6 | b
2019 | 1175 el?:i(:: l:;t)s (decoupe poisson avec H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
2019 | 1176 el?:i(::llzt)s (découpe poisson sans H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
2019 | 1177 | Déchets (peau de poisson) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 6 | b
2019 | 1178 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 6 | b
2019 | 1179 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + + + L.monocytogenes + i PA PA 6 | b
2019 | 1763 | Déchets Sol Scan 3 (usine poisson) st st - st st st - - NA NA 6 | b
2019 | 1764 | Déchets nature bac maggy (usine st st st st : : NA | NA 6 | b
poisson)
2019 | 1767 | Eau d'égout (usine poisson) st st st st st st - - NA NA 6 | b
2019 | 1770 | Chiffonnette égout (usine poisson) st st st st st st - - NA NA 6 | b
. . . L.monocytogenes/ L.monocytogenes/
2019 | 2030 | Déchets découpe porc (abattoir porc) H+/H- + H+/H- + | innocua + H+/H- H+/H- + + + | innocua + W PA PA 6 |b
2019 | 2031 | Déchets découpe beeuf (abattoir baeuf) H- +d H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 6 | b
2019 | 2205 | Résidus zone sang (Abattoir porcs) H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 6 | b
2019 | 2937 | Eau d'égout (abattoir porcs) H- + H- + L.innocua + H- H- + + + L.innocua + + PA PA 6 | b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria spp.)

Méthode de référence : 1ISO 11290-1¢ Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar
— Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C @
(] _:' e 7 =
E S | Produit Fraser 1/2 Fraser 1 £ o LQ?M'PA,&SS Confirmations Resll_JItat final Concordance Subculture en % g
< = Confirmation kS _.% ISteria Agar S Fraser 1 sur 5 F
O8A | Palcam | O8A | Palcam 2| 22h | 48h | Palcam | Gram | Catalase API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h ec:“zgg't'i'f‘;“s
2019 | 1771 Chiffonnette tapis m_a|IIe sc_)rtle trancheuse st st st st st i i NA NA 6
avant nettoyage (usine poisson)
2019 | 1772 Ch|ffonngtte trancheuse avant nettoyage st st st st st st i i NA NA 6
(usine poisson)
2019 | 1773 Chiffonnette toasts spl soqs-trancheuse st st st st st st i i NA NA 6
avant nettoyage (usine poisson)
2019 | 1774 Chiffonnette tqasts Igme trancheur avant st st st st st i i NA NA 6
nettoyage (usine poisson)
2019 | 1775 Chiffonnette tgrtare _baratte avant st i i st st i i NA NA 6
nettoyage (usine poisson)
2019 | 1776 Chiffonnette lardons gouteagx de parag st st st st st st i i NA NA 6
eavant nettoyage (usine poisson)
2019 | 1777 Chiffonnette Iardons_ table_de parage st st st st st st i i NA NA 6
avant nettoyage (usine poisson)
2019 | 1778 Ch|ffonnette tapis m_a|IIe sc_)rtle trancheuse st st st st st i i NA NA 6
aprés nettoyage (usine poisson)
2019 | 1779 | Chiffonnette tartare baratte apres st st st st st st - - Na | NA 6
nettoyage (usine poisson)
2019 | 1780 Ch|ﬁonngtte égout aprés nettoyage i i i st st i i NA NA 6
(usine poisson)
2019 | 1781 Ch|ffonnette lame trgnchel_Jr ligne toast st st st st st st i i NA NA 6
aprés nettoyage (usine poisson)
2019 | 17g2 | Chiffonnette PN rancheur aprés st st st st st st - - | NA | NA 6
nettoyage (usine poisson)
2019 | 1783 | Chiffonnett lardons table de parage st st st st st st - - | NA | NA 6
aprés nettoyage (usine poisson)
2019 | 2196 Ch|ﬁoqnette ayant nettoyage (Tapis inox H/H- N H+ N L.mongcytogenes/ + H+ H+ N + + 1 monocytogenes + + PA PA 6
Abattoir Carnés) L.innocua
2019 | 2197 Ch|ﬁoqnette ayant nettoyage (Tapis lattes H- N H- N L innocua + st i i ND ND 6
Abattoir Carnés)
Chiffonnette avant nettoyage (Tapis i i . ) i .
2019 | 2198 ATTEC sortie Abattoir Camés) H + H + L.innocua + H H + + + L.innocua + + PA PA 6
2019 | 2199 | Chiffonnette aprés nettoyage (Tapis dec | st st st st st - - | NA | NA 6
poitrine Abattoir carnés)
2019 | 2200 | Chifonnette apres nettoyage (Tapis miieu | . ; H- : L welshimeri t H- fo ; Linnocua + | + | PA PA 6
de ligne Abattoir carnés)
2019 | 2201 | Chiffonnette aprés netioyage (Dec L1 st st st st st st - - | NA | NA 6
Abattoir carnés)
2019 | 2941 Chiffonnette a!vant’nettoyage (fabrication H- N H- N Linnocua + i i ND ND 6
mousse de foie mélangeur)
2019 | 2949 | Chiffonnette avant nettoyage (fabrication | ; H- : Linnocua + | H H- fo ; Linnocua + | + | PA PA 6
mousse de foie Stephan)
2019 | 2044 | o1 e avantnetioyage (zbattor H- ; H- ; Linnocua + | H H- v ; Linnocua + | + | PA PA 6
2019 | 2945 Chiffonnette avant nettoyage (abattoir H/H- N H/H- N L.mongcytogenes/ + H/H- H/H- A A A L.mongcytogenes/ + + PA PA 6
porcs) L.innocua L.innocua
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Annexe 7 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria monocytogenes - Protocole Fraser 2 - 30°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

Résultat

Echantillons Contaminations artificielles =
Année global s 2
analyse J\) . » Evaluation . . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s
2007 | 583 | Salade Bretonne L.monocytogenes Ad543 Poivrons lamelles Spiking-pH3 0,3 5 + + | 1]a
2007 | 584 | Piémontaise L.monocytogenes Ad543 Poivrons lamelles Spiking-pH3 0,3 5 + + | 1]a
2007 | 585 | Salade Auvergnate L.monocytogenes Ad543 Poivrons lamelles Spiking-pH3 0,3 5 + + | 1]a
2007 | 586 | Taboulé a I'orientale L.monocytogenes Ad543 Poivrons lamelles Spiking-pH3 0,3 5 + + | 1]a
2019 | 724 | Sandwich thon ceuf L.monocytogenes Ad1186 Filet de cabillaud pané Seeding 48h 3+2°C / 1-0-2-5-2 2,0 - - [ 1]a
2019 | 725 | Sandwich jambon Lmonocytogenes Ad270 | Rosette de Lyon Seeding 48h 3+2°C / 15.0-2-1 18 | + |+ |1]a
2019 | 726 | Sandwich jambon L monocytogenes A271 | Filet de bacon Seeding 48h 342°C / 40-3-16 28 | - | - |1]a
emmenthal
Sandwich jambon , , o
2019 | 727 emmenthal L.monocytogenes Ad271 Filet de bacon Seeding 48h 3+2°C / 4-0-3-1-6 2,8 + + [ 1]a
2019 | 728 ff?udn‘f;ch saumon eult | onocytogenes Ad1185 | Filet de Panga Seeding 48h 3+2°C / 1-3-2-1-4 22 | + |+ |1]a
2019 | 1381 | Taboulé au poulet réti L.monocytogenes Ad668 Ailes de poulet Seeding 48h 3+2°C / 2-2-1-3-1 1,8 + + | 1]a
2019 | 1382 | Taboulé au poulet réti L.monocytogenes Ad2453 Volaille Seeding 48h 3+2°C / 2-2-4-1-2 2,2 + + | 1]a
2019 | 1383 | Piémontaise au jambon | L.monocytogenes Ad291 Lardons fumés Seeding 48h 3+2°C / 2-1-1-0-2 1,2 + + | 1]a
2019 | 1384 | Salade et crudites L.monocytogenes Ad291 | Lardons fumés Seeding 48h 342°C / 21102 12 [+ |+ [1]a
jambon emmenthal
2018 | 8613 | Paélla L.monocytogenes Ad2599 Salmon Seeding 48h 3+2°C / 8-1-2-4-2 34 + + | 11]b
2018 | 8614 | Paélla L.innocua Ad1675 Fish Seeding 48h 3+2°C / 3-5-4-1-2 3,0 - - | 11]b
2018 | 8615 | Pizza jambon fromage | L.monocytogenes Ad2154 Paté au poivre Seeding 48h 3+2°C / 0-3-0-1-4 1,6 + + | 11]b
2018 | 8616 | Pizza jambon fromage | L.monocytogenes Ad1494 Saucisse Seeding 48h 3+2°C / 3-0-0-4-5 2,4 - - [ 11]b
2018 | 8617 | Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad2154 Pepper Paté Seeding 48h 3+2°C / 0-3-0-1-4 1,6 + + | 11]b
2018 | 8618 | Quiche Lorraine L.welshimeri Ad1671 Porc Seeding 48h 3+2°C / 4-6-1-5-4 40 - - [ 1]b
2018 | 8619 | Quiche saumon brocolis | L.monocytogenes Ad2599 Saumon Seeding 48h 3+2°C / 8-1-2-4-2 34 + + | 11]b
2018 | 8620 | Quiche saumon brocolis | L.monocytogenes Ad1279 Saumon fumé Seeding 48h 3+2°C / 9-2-7-7-5 3,0 + + | 11]b
. ; L.monocytogenes Ad2154 Aen . o
2019 79 | Quiche Lorraine +1 welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+Rosette | Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0+1-2-0-2-1 | 04+1,2| - - |1 |b
L L.monocytogenes Ad2154 an . o
2019 80 | Pizza jambon fromage +1 welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+Rosette | Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0+1-2-0-2-1 | 04+1,2 | + + [ 1|b
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BIOKAR

DIAGNOSTICS

Résultat

Echantillons Contaminations artificielles =
Année gIobaI g, 2
analyse JNK . . Evaluation - . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s
Feuilleté jambon L.monocytogenes Ad2154 . . o
2019 81 emmenthal +1 welshimeri Ad1670 Paté poivre vert+Rosette Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0+1-2-0-2-1 | 0,4+1,2| - - 11b
2019 | 529 | Couscous 3 viandes L.monocytogenes Ad1494 Saucisse de Strasbourg Seeding 48h 3+2°C / 0-2-0-0-3 1,0 + + [ 11]b
2019 | 530 | Croissant au jambon L.monocytogenes Ad1494 Saucisse de Strasbourg Seeding 48h 3+2°C / 0-2-0-0-3 1,0 - - [ 11]b
2019 | 531 | Quiche Lorraine L.monocytogenes Ad669 Rillettes Seeding 48h 3+2°C / 0-0-1-1-1 0,6 - - [ 11]b
2007 | 507 | Coule d'ceuf L.monocytogenes Ad547 Pate a galette Spiking-pH10 >4,30 2 - - [ 1]¢c
2018 | 8621 | Eclair vanille L.monocytogenes Ad1195 Ovoproduit Seeding 48h 3+2°C / 5-7-6-4-4 52 + + |1 ]¢c
2018 | 8622 | Eclair vanille L.monocytogenes Ad1757 Ovoproduit Seeding 48h 3+2°C / 1-2-4-0-2 1,8 + + |1 ]¢c
2018 | 8623 | Eclair chocolat L.welshimeri Ad1270 Abattoir de volaille Seeding 48h 3+2°C / 2-2-1-3-0 1,6 - - 11¢c
2018 | 8624 | Eclair chocolat L.innocua Ad1277 Abattoir de volaille Seeding 48h 3+2°C / 5-1-4-2-2 2,8 - - 11¢c
2018 | 8625 | Flan Lmonocytogenes JL2862 | g wepyt + patisserie | Seeding 48h 3+2°C / 12-0-1-141-3:2:0-1 | 10414 + | + |1 |¢
+L.innocua Ad644
2018 | 8626 Ii‘;':(','z:s"ag"°'e AUX | monocytogenes Ad1195 | Ovoproduit Seeding 48h 3+2°C / 5-7-6-4-4 52 | + |+ |1]¢c
2018 | 8627 | Tortilla espagnole L.monocytogenes JL2862 Blanc d'oeuf Seeding 48h 3+2°C / 5-4-2-2-3 3,2 + + |1 ]¢c
2018 | 8628 | Tortilla aux oignons L.innocua Ad1277 Abattoir de volaille Seeding 48h 3+2°C / 5-1-4-2-2 2,8 - - 11]c
2018 | 8629 | Tortilla aux oignons | --monocytogenes Ad1757 | Ovoproduit + abattoirde | g i ag 349°C / 0-0-1-1-3+0-1-430 | 1,0+16| + | + | 1 |c
+L.welshimeri Ad1270 volaille
2018 | 8630 | 1ortilla espagnoleaux | L.monocytogenes Ad1195 | o it + patisserie | Seeding 48h 3+2°C / 2.2:44-14132-0-0 | 20414 | + | + | 1]|¢c
oignons +L.innocua Ad644
2018 | 8631 gc:f::’t‘;gs AUX CErISes 1) monocytogenes Ad1757 | Ovoproduit Seeding 48h 3+2°C / 1-2-4-0-2 18 | + | + [1]¢c
2018 | 8632 g:f::’t‘;ts's AUX CETISES | | welshimeri Ad1270 Abattoir de volaille Seeding 48h 3+2°C / 2-2-1-3-0 16 | - | - [1]c
2018 | 8633 | Créme aux ceufs vanille | L.welshimeri Ad1270 Abattoir de volaille Seeding 48h 3+2°C / 2-2-1-3-0 1,6 - - | 1]c
2018 | 8634 | Créme aux ceufs vanille | --monoovtogenes Ad1195 | Ovoproduit + abattoir de | g0 i 4g 349°C / 224414213341 20420 + | + | 1|¢c
+L.innocua Ad1277 volaille
2018 | 8635 | lle flottante Lmonocytogenes JL2862 | g qoauf + patisserie | Seeding 48h 3+2°C / 12-0-1-1+1-3:2:0-1 | 10414 + | + |1 |¢
+L.innocua Ad644
2019 74 Boeuf'charolals au vin L.monocytogenes Ad1218 Steak haché+Paupiette de Seeding 48h 3£2°C / 8-6-4-6-740-2-1-1-1 | 62+10| + + | 21b
du Médoc +L.innocua Ad643 veau
Beeuf charolais au vin L.monocytogenes Ad1208 Steak haché surgelé . o
2019 | ™ | du Medoc +L welshimeri Ad1202 +Haché de veau Seeding 48h 3+2°C [ | 45043310 (48418 - ] - |2 [P
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Echantillons Contaminations artificielles T =
Année global s 2
analyse JNK . . Evaluation - . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s

2019 76 I?Ianguette de veau a L.monocytogenes Ad1206 Steak haché surgelé Seeding 48h 32°C / 1-2-2-2-040-2-1-1-1 | 14+10| + + | 210b

I'ancienne +L.innocua Ad643 +Paupiette de veau

Blanquette de veau a L.monocytogenes Ad1218 Steak haché . o
2019 1 77 | pancienne +L.welshimeri Ad1202 +Haché de veau Seeding 48h 3+2°C / 8-6-4-6-742-3-3-310 162418 | # *2h

Paupiette de veau sauce | L.monocytogenes Ad1208 Steak haché surgelé . o AR R A9 i i
2019 78 tomate +L innocua Ad643 +Paupiette de veau Seeding 48h 3+2°C / 5-4-5-6-4+0-2-1-1-1 | 4,8+1,0 2 |b
2019 82 | Camembert au lait cru | L.monocytogenes Ad2757 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 4-4-4-7-4 46 - - 13 ]a
2019 83 | Camembert au lait cru | L.monocytogenes Ad2858 Lait Seeding 48h 3+2°C / 3-2-1-1-4 2,2 + + |3 |a
2019 | g4 | menthallrancasau | ponocytogenes Ad1785 | Lait de brebis Seeding 48h 3£2°C / 2:2:0-2-1 14 | - | - ]3]a
2019 | 85 E’i‘:':;“tha' frangais au || - onocytogenes Ad2757 | Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 4-4-4-7-4 46 | + | + |3]|a
2019 | 532 | Brie de Meaux au lait cru | L.monocytogenes Ad1236 Gouda au lait cru Seeding 48h 3+2°C / 1-0-0-0-2 0,6 - - |3 ]a
2019 | 533 | Brie de Meaux au lait cru | L.monocytogenes Ad2603 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 0-1-2-0-0 0,6 - - 13 ]a
2019 | 534 | Roquefort au lait cru L.monocytogenes Ad2642 Emmental ripé Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0 04 - - 13 ]a
2019 | 730 | pramenthal Mangais au |y ponocytogenes Adess | Laitcru Seeding 48h 322°C / 34311 24 | - | - |3]a
2019 | 731 | Coulommiers au lait cru | L.monocytogenes Ad977 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 3-4-0-1-1 1,8 + + |3 |a
2019 | 732 | Coulommiers au lait cru | L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48h 3+2°C / 0-0-1-1-2 0,8 + + |3 |a
2019 | 1180 | Coulommiers au lait cru | L.monocytogenes Ad1201 Brie de Meaux Seeding 48h 3+2°C / 0-6-4-1-4 3,0 + + |3 |a
2019 | 1181 | Coulommiers au lait cru | L.monocytogenes Ad1236 Gouda au lait cru Seeding 48h 3+2°C / 7-2-2-5-6 44 - - |3 ]a
2019|1182 | pamentalaNGAS AL ) ponocyiogenes Ad1205 | Morbier Seeding 48h 342°C / 72845 52 | + |+ |3|a
2019 | 1183 | Brie de Meaux au lait cru | L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48h 3+2°C / 7-2-8-4-5 52 + + |3 |a
2019 | 11g4 | Petitreblochonaulalt 1y boocytogenes Ad1236 | Gouda au it ru Seeding 48h 342°C / 7.2:2-56 14 |+ |+ |3]a
2019 | 535 | Lait cru fermier L.monocytogenes Ad2642 Emmental rapé Seeding 48h 3+2°C / 1-1-0-0-0 04 - - [ 3]b
2019 | 536 | Lait cru fermier L.monocytogenes Ad1236 Gouda au lait cru Seeding 48h 3+2°C / 1-0-0-0-2 0,6 + + [ 3|b
2019 | 733 | Beurre doux au lait cru | L.monocytogenes Ad665 Lait cru Seeding 48h 3+2°C / 3-4-3-1-1 24 + + [ 3|b
2019 | 734 | Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad977 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 3-4-0-1-1 1,8 - - | 3]|b
2019 | 735 | Beurre cru demi-sel L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48h 3+2°C / 0-0-1-1-2 0,8 - - [ 3]b
2019 | 1185 | Lait cru fermier L.monocytogenes Ad1236 Gouda au lait cru Seeding 48h 3+2°C / 7-2-2-5-6 44 + + |3 |b
2019 | 1186 | Lait cru fermier L.monocytogenes Ad1201 Brie de Meaux Seeding 48h 3+2°C / 0-6-4-1-4 3,0 - - | 3]b
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Résultat

Echantillons Contaminations artificielles 2
Année global o s
analyse J\) . » Evaluation . . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s
2019 | 1187 | Lait cru de vache L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48h 3+2°C / 7-2-8-4-5 52 + + |3 |b
2019 86 | Lait frais entier L.monocytogenes Ad2858 Lait Seeding 48h 3+2°C / 3-2-1-1-4 2,2 + + |3 |c
2019 87 | Lait frais demi-écrémé | L.monocytogenes Ad1785 Lait de brebis Seeding 48h 3+2°C / 2-2-0-2-1 14 + + |3 |¢c
2019 88 | Lait frais de montagne | L.monocytogenes Ad2757 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 4-4-4-7-4 4,6 + + |3 |¢c
2019 | 537 'F;:'sttfe’::issgnt'er L.monocytogenes Ad2603 | Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 0-1-2-0-0 06 | + | + |3]c
2019 | 538 'r;:'stti’::fsg""e’ Lmonocytogenes Ad2642 | Emmental rapé Seeding 48h 3:2°C / 11000 04 | + |+ |3]c
2019 | 539 | Lait frais L.monocytogenes Ad1236 Gouda au lait cru Seeding 48h 3+2°C / 1-0-0-0-2 0,6 + + |3 |¢c
2019 | 736 | Coulommiers L.monocytogenes Ad665 Lait cru Seeding 48h 3+2°C / 3-4-3-1-1 24 - 3¢
2019 | 737 | Cousteron L.monocytogenes Ad977 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 3-4-0-1-1 1,8 + + |3 |c
2019 | 1654 'F;z'stt‘;'::issgem"e"eme L.monocytogenes Ad252 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 1-1-1-4-1 16 | + | + [3]c
2019 | 1655 | Lait frais pasteurisé L.monocytogenes Ad253 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 0-1-1-3-1 1,2 - - [ 3¢
2019 | 1656 | Brie pasteurisé L.monocytogenes Ad252 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 1-1-1-4-1 1,6 + + |3 |c
2019 | 1657 | Coulommiers pasteurisé | L.monocytogenes Ad253 Produit laitier Seeding 48h 3+2°C / 0-1-1-341 1,2 + + |3 |¢c
2007 | 228 | Chutes de saumon fumé | Contamination croisée avec saumon fumé + + |4 ]b
2007 | 229 | Darnes de saumon fumé | Contamination croisée avec saumon fumé - - | 41D
2007 | 230 | Filets de Haddock fumés | Contamination croisée avec saumon fumé + + |4 ]b
2007 | 231 | Filets de hareng fumé | Contamination croisée avec saumon fumé + + [ 41]b
2007 | 232 | Filets de Haddock fumés | Contamination croisée avec saumon fumé + + |4 |b
2007 | 233 | Saumon fumé Contamination croisée avec saumon fumé + + |4 |b
2007 | 129 |Terrinedecoquille St 1, o iogenes Ad128 | Saumon fumé Spiking-(-20°C);TT 30min | 23 v |+ |4lc
Jacques 55°C
2007 | 130 | Terrinedepoisonala ) 00 iocenes Ad128 | Saumon fumé Spiking-(-20°C)TT 30min | ¢ 23 |+ |4]c
Bretonne 55°C

2007 | 131 |Rillettes de thon L monocytogenes Ad128 | Saumon fumé SPlng (20CRTTI0mN | g 23 s |+ |4]c
2007 | 180 | Terrine de St Jacques L.monocytogenes AOOM0114 | Saumon fumé Spiking-TT 30min 55°C 0,3 5 + + |4 |¢c
2007 | 181 |Rillettes de thon L.monocytogenes AOOM0114 | Saumon fumé Spiking-TT 30min 55°C 0,3 5 + + |4 |¢c
2007 | 182 | Terrine de saumon L.monocytogenes AOOM0114 | Saumon fumé Spiking-TT 30min 55°C 0,3 5 + + |4 |¢c
2007 | 143 | Choux brocolis Contamination croisée avec végétaux naturellement contaminés - - | 5]a
2007 | 145 | Brocolis Contamination croisée avec végétaux naturellement contaminés - - | 5]a
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Résultat

Echantillons Contaminations artificielles =
Année global s 2
analyse JNK . . Evaluation - . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s

2007 | 185 | Chou blanc L.monocytogenes 1016/1413 | Brocolis surgelés Spiking-TT 30min 55°C 05 2 + + |5 |a
2007 | 587 | Tomates en dés L.monocytogenes Ad543 Poivrons lamelles Spiking-pH3 0,3 5 + + |5 |a
2007 | 590 | Tomates en dés L.monocytogenes Ad544 Oignons préfrits Spiking-pH3 04 2 + + |5 |a
2019 93 | Epinards L.monocytogenes Ad2598 Salade Seeding 48h 3+2°C / 3-5-5-4-4 42 + + |5 ]a
2019 | 94 gm‘;gz de jeunes L monocytogenes Ad2598 | Salade Seeding 48h 3+2°C / 3-5-5-4-4 42 | + |+ |5]a
2019 | 95 :":l'l":;g‘; de jeunes L monocytogenes Ad2643 | Salade verte Seeding 48h 342°C / 4-0-1-1-1 14 | + | + |5]|a
2007 | 138 E::gg‘:: de terre- L.monocytogenes 101111410 | Brocolis surgelés Spiking-(-20°C);+4°C 0,2 16 + | + |5]b
2007 | 139 “p";'fe';%icam“es L.monocytogenes 1011/1410 | Brocolis surgelés Spiking-(-20°C): +4°C 0,2 16 + | + [5]b
2007 | 141 MEIZ:I?: de légumes en Contamination croisée avec végétaux naturellement contaminés - - | 51D
2007 | 142 | Epinards en branches | Contamination croisée avec végétaux naturellement contaminés - - | 5]|b
2007 | 144 | Julienne de légumes Contamination croisée avec végétaux naturellement contaminés - - | 5]b
2007 | 146 | Poélée champétre Contamination croisée avec végétaux naturellement contaminés - | 51b
2007 | 186 | Carottes rondelles L.monocytogenes 1016/1413 | Brocolis surgelés Spiking-TT 30min 55°C 05 2 + + |5 |b
2007 | 588 :::;LT:: rouges L.monocytogenes Ad544 Qignons préfrits Spiking-pH3 0,4 2 + + [ 5|b
2007 | 589 | Haricots verts surgelés | L.monocytogenes Ad544 Qignons préfrits Spiking-pH3 04 2 + + |5 |b
2007 | 591 | Poivrons verts surgelés | L.monocytogenes Ad544 Qignons préfrits Spiking-pH3 04 2 + + |5 |b
2007 | 592 | Navets surgelés L.monocytogenes Ad544 Oignons préfrits Spiking-pH3 04 2 + + |5 |b
2007 | 595 |Juliennedelégumes |, o togenes Ad54s Spiking-pH3 04 4 ¢ |+ |5]b

surgelée
2007 | 59 |Carottesenrondelles |, o cenes Ads4s Spiking-pH3 04 4 +# |+ |5|b

surgelées
2007 | 140 zz:sfsnie tomates L monocytogenes 101171410 | Brocolis surgelés Spiking-(-20°C);+4°C 02 16 |+ |5]c
2007 | 183 3:::;2:: lentilles L.monocytogenes 1016/1413 | Brocolis surgelés Spiking-TT 30min 55°C 0,5 2 + + [ 5 |¢c

Potiron, pommes de . , L . rro
2007 | 184 terre cuisings L.monocytogenes 1016/1413 | Brocolis surgelés Spiking-TT 30min 55°C 0,5 2 + + [ 5]|¢c
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Résultat

Echantillons Contaminations artificielles =
Année global s 2
analyse JNK . . Evaluation - . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s
2007 | 503 | Petits pois cuisinés L.monocytogenes Ad547 Pate a galette Spiking-pH10 >4,30 2 - - |5 ¢
2007 | 504 | Purée de brocolis L.monocytogenes Ad547 Pate a galette Spiking-pH10 >4,30 2 - - |5 ¢
2007 | 505 Ef,e';aerds hachésala | oiocytogenes Ad547 | Pate & galette Spiking-pH10 >4,30 2 A R
2007 | 506 :‘a‘t’lffed artichauts L monocytogenes Ad547 | Péte & galette Spiking-pH10 >4,30 2 A R
2007 | 593 :::;:IZ:'S cuisines L.monocytogenes Ad545 Salad cubbage , carrots Spiking-pH3 0,4 4 + + [ 5|¢c
Epinards hachés a la o
2007 | 594 créme surgelés L.monocytogenes Ad545 Salad cubbage , carrots Spiking-pH3 0,4 4 + + [ 5|¢c
2007 | 537 | Louche L.monocytogenes Ad551 Environnement patisserie | Spiking-pH10 >3,6 9 + + |6 ]a
2019 | 540 E:l':n‘:;:)'"gage (découpe | | o nocytogenes Ad2599 | Saumon Seeding 48h 3+2°C / 2-4-0-12 12 |+ | + |6la
Eau de ringage
2019 | 541 | (fabrication thon L.monocytogenes Ad2599 Saumon Seeding 48h 3+2°C / 2-1-0-1-2 1,2 - - |6 a
tomates en conserve)
2019 | 542 E:l':n‘:;:)'"gage (découpe | | o nocytogenes Ad1191 | Croquettes de poisson | Seeding 48h 342°C / 2-1-0-0-0 06 | - | -|6]a
2019 | 543 E::n‘fgr:)'"gage (découpe | | o nocytogenes Ad1191 | Croquettes de poisson | Seeding 48h 3+2°C / 2-1-0-0-0 06 | - | -|6]a
2019 | 544 | Eau de rincage (Veggie) | L.monocytogenes Ad2643 Salade verte Seeding 48h 3+2°C / 1-0-2-1-1 1,0 + + |6 |a
2019 | 545 | Eau de rincage (Veggie) | L.monocytogenes Ad2643 Salade verte Seeding 48h 3+2°C / 1-0-2-1-1 1,0 + + |6 |a
2019 | 1188 E::nrtli“i?ge (préparation |, . ocytogenes Ad1201 | Brie de Meaux Seeding 48h 3+2°C / 0-6-4-1-4 30 | +# | + |6 a
2019 | 1189 | Eau rincage (fromage) | L.monocytogenes Ad1205 Morbier Seeding 48h 3+2°C / 7-2-8-4-5 52 + + |6 |a
Eau de ringage marmitte
2019 | 1190 | cuisson compote L.monocytogenes Ad1493 Poivrons rouges en cubes | Seeding 48h 3+2°C / 2-4-4-2-3 3,0 + + [ 6 |a
pomme rhubarbe
Eau de ringage marmitte
2019 | 1191 | cuisson soupe haricots | L.monocytogenes Ad1493 Poivrons rouges en cubes | Seeding 48h 3+2°C / 2-4-4-2-3 3,0 - - |6 a
verts
2007 | 386 | Grille d'égoit L.monocytogenes Ad 548 Environnement poisson Spiking-pH10 >4,15 6 + + |6 |b
2007 | 538 | Grille d'égout biscuiterie | L.monocytogenes Ad551 Environnement patisserie | Spiking-pH10 >3,6 9 + + |6 1]Db
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Echantillons Contaminations artificielles T =
Année gIobaI g, 2
analyse JNK . . Evaluation - . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s

2019 | 521 SD:S:::: découpe L innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48h 3+2°C / 0-1-1-0-0 04 | - | - |60
2019 | 522 e'?:i‘::';ests poissonavec |, . ihimeri Ad1669 Pavé de lieu noir Seeding 48h 3+2°C / 3-3-1-1-2 20 | - | - |6lb
2019 | 523 ngshsf; découpe L welshimeri Ad1669 Pavé de lieu noir Seeding 48h 3+2°C / 3-3-1-1-2 20 | - | - |6lb
2019 | 524 Ejl"shsitz découpe L monocytogenes Ad2599 | Saumon Seeding 48h 3£2°C / 2-1:0-1-2 12 | + |+ |6/b
2019 | 1175 | Déchets (découpe L monocytogenes Ad994 | Truite fraiche Seeding 48h 3+2°C / 0-2-0-1-5 16 | + | *+ |6|b

poisson avec épices)
2019 | 1176 | Dechets (découpe Lmonocytogenes Ad994 | Trite fraiche Seeding 48h 342°C / 0-2:0-1-5 16 | + | + [6]b

poisson sans épices)
2019|1177 Ejicshsf:)(pea“ de L monocytogenes Ad995 | Truite fumée Seeding 48h 3+2°C / 4-5.3-12 3 | + |+ |6|b
2019 | 1178 | Déchets (saumon) L.monocytogenes Ad995 Truite fumée Seeding 48h 3+2°C / 4-5-3-1-2 3 + + |6 |b
2019 | 1179 | Déchets (saumon) L.monocytogenes Ad994 Truite fraiche Seeding 48h 3+2°C / 0-2-0-1-5 1,6 + + |6 |b
2007 | 384 | Surface table L.monocytogenes Ad 548 Environnement poisson Spiking-pH10 >4,15 6 + + |6 |c
2007 | 385 | Balance L.monocytogenes Ad 548 Environnement poisson Spiking-pH10 >4,15 6 + + |6 ]¢c
2007 | 387 |Bac L.monocytogenes Ad 548 Environnement poisson Spiking-pH10 >4,15 6 + + |6 ]¢c
2007 | 388 | Lame de couteau L.monocytogenes Ad 549 Environnement salaison Spiking-pH10 >4,74 2 + + |6 ]¢c
2007 | 389 | Chariot L.monocytogenes Ad 549 Environnement salaison Spiking-pH10 >4,74 2 + + |6 ]¢c
2007 | 390 | Plan de travail L.monocytogenes Ad 549 Environnement salaison Spiking-pH10 >4,74 2 + + |6 |cC
2007 | 391 | Evier L.monocytogenes Ad 549 Environnement salaison Spiking-pH10 >4,74 2 + + |6 |cC
2007 | 392 | Tapis L.monocytogenes Ad 550 Environnement laiterie Spiking-pH10 >4,58 8 + + |6 |cC
2007 | 393 | Plan de travail L.monocytogenes Ad 550 Environnement laiterie Spiking-pH10 >4,58 8 + + |6 |cC
2007 | 394 | Tapis L.monocytogenes Ad 550 Environnement laiterie Spiking-pH10 >4 58 8 + + |6 ]¢c
2007 | 395 | Evier L.monocytogenes Ad 550 Environnement laiterie Spiking-pH10 >4 58 8 + + |6 ]¢cC
2007 | 539 Charl_o_t salle L.monocytogenes Ad551 Environnement pétisserie | Spiking-pH10 >3,6 9 + + [ 6 |cC

conditionnement
2007 | 540 | Bac plonge L.monocytogenes Ad548 Environnement poisson Spiking-pH3 >2,7 3 + + |6 |¢c
2007 | 541 | Sol salle de cuisson L.monocytogenes Ad548 Environnement poisson Spiking-pH3 >2,7 3 + + |6 |cC
2007 | 542 | Tapis salle de cuisson | L.monocytogenes Ad548 Environnement poisson Spiking-pH3 >2,7 3 + + |6 |¢c
2007 | 543 | Tapis salle biscuiterie L.monocytogenes Ad549 Environnement salaison Spiking-pH3 0,3 2 + + |6 |¢c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PROTOCOLE FRASER "z - 30°C (Listeria monocytogenes)

Résultat

Echantillons Contaminations artificielles =
Année global s 2
analyse K . » Evaluation . . g S
ech. Produit Souche Origine Type de stress du stress Taux d'inoculation 22h | 48 h s
2007 | 544 | Table salle de cuisson | L.monocytogenes Ad549 Environnement salaison Spiking-pH3 0,3 2 6 |c
2007 | 545 | Evier salle de cuisson L.monocytogenes Ad549 Environnement salaison Spiking-pH3 0,3 2 + + |6 |¢c
2007 | 546 Charl_o_t salle L.monocytogenes Ad550 Environnement laiterie Spiking-pH3 0,6 10 + + |6 |cC
conditionnement
2007 | 547 (I:Le:;lsciitravall salle de L.monocytogenes Ad550 Environnement laiterie Spiking-pH3 0,6 10 + + [ 6 |cC
2007 | 548 | Balance salle de cuisson | L.monocytogenes Ad550 Environnement laiterie Spiking-pH3 0,6 10 + + |6 |¢c
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Annexe 8 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria monocytogenes - Protocole Fraser "2 - 30°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

Méthode de référence : ISO 11290-1¢

Méthode alternative : COMPASS Listeria agar

Année Echantillons Fraser 1/2 - 22h & 30°C 2| o
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation REEMIEL Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 2590 | Chévre au saumon fumé - + - + - - - - / / - - NA NA 1| a
2007 | 2601 | Salade poireaux poulet - - - - / - - - / / - - NA NA 1| a
2007 | 2706 | Taboulé a l'orientale - - - - / - - - / / - - NA NA 1] a
2007 | 583 | Salade Bretonne + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 1] a
2007 | 584 | Piémontaise + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 1| a
2007 | 585 | Salade Auvergnate + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 1| a
2007 | 586 | Taboulé a I'orientale + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 1] a
2019 | 180 | Salade pamplemousse - +d(2col) H+ + L.monocytogenes + H+d H+(2col) / + L.monocytogenes + + PA PA 1] a
2019 | 181 | Sandwich jambon cheddar - - - - - st st / - - NA NA 1| a
2019 | 182 s:ur;dwmh jambon crudités t i st i i i i i i NA NA 1] a
2019 | 183 | Sandwich poulet crudités st st st st - st st / - - NA NA 1] a
2019 | 184 | Salade de riz st st st st - st st / - - NA NA 1] a
2019 | 353 | Sandwich jambon cheddar - - st - - st - - - NA NA 1 a
2019 | 354 | Sandwich jambon st st st st : st st / : - NA | NA |12
emmenthal
2019 | 355 g:ur}dwmh Jambon crudités st st H+ + L.monocytogenes + st st / - - ND ND 1| a
2019 | 724 | Sandwich thon ceuf st st st st - st st / - - NA NA 1] a
2019 | 725 Sandwich jambon st st H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 1| a
emmenthal
2019 | 726 | Sandwich jambon st st st st : st : : - NA | NA |1 a2
emmenthal
2019 | 727 Sandwich jambon H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 1] a
emmenthal
2019 | 728 :jamngWIch saumon cuit et H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 1| a
2019 | 1381 | Taboulé au poulet roti H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 1| a
2019 |1382 | Taboulé au poulet roti H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 1] a
2019 | 1383 | Piémontaise au jambon H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 1] a
2019 [1384 2::;1":‘?;5”("&3 jambon H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 1| a
2007 | 2659 | Paella - - - - / - - - / / - - NA NA 11b
2007 | 2707 | Tomates farcies - - - - / - - - / / - - NA NA 11b
2007 | 306 | Pate a baguette + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 11 b
2018 | 8613 | Paélla H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 11 b
2018 | 8614 | Paélla H- + H- + L.innocua - H- H- / + L.innocua - - NA NA 11b
2018 | 8615 | Pizza jambon fromage H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 11b
2018 | 8616 | Pizza jambon fromage st - H+/H-d - Enterococcus faecium - st H-d / - Enterococcus faecium - - NA NA 11 b
2018 | 8617 | Quiche Lorraine H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 1 b
2018 | 8618 | Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri - H- H- / + L.welshimeri - - NA NA 1 b
2018 | 8619 | Quiche saumon brocolis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 11 b
2018 | 8620 | Quiche saumon brocolis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 11 b
2019 | 79 | Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri - H- H- / - L.welshimeri - - NA NA 1 b
2019 | 80 | Pizza jambon fromage H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.welshimeri + H+/H- H+/H- / +- L.monocytogenes/L.welshimeri + + PA PA 11 b
2019 | g1 | Feuilleté jambon H- ; H- ; L welshimeri : H- H- / : L welshimeri : - NA | NA | 1 b
emmenthal
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Méthode de référence : ISO 11290-1¢

Méthode alternative : COMPASS Listeria agar

Année Echantillons Fraser 1/2 - 22h & 30°C 2| o
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation REEMIEL Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2019 | 529 | Couscous 3 viandes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 11 b
2019 | 530 | Croissant au jambon - st st st - st - - - NA NA 1 b
2019 | 531 | Quiche Lorraine - st st st - st - - - NA NA 1 b
2019 | 738 | Pizza jambon fromage - st - - - - - - - NA NA 1 b
2019 | 739 | Quiche Lorraine st - st - - st st / - - NA NA 11 b
2019 | 740 | Tarte aux poireaux st - st - - st st / - - NA NA 1 b
2007 | 2625 | Pate a galettes - + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 1 1c
2007 | 2643 | Miche de pain (pate crue) - - - - / - +d Auréole faible | +d Auréole faible / / - - PPNA | PPNA | 1 | ¢
2007 | 507 | Coule d'ceuf - - - - / - - - / / - - NA NA 1] ¢
2018 | 8621 | Eclair vanille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 1 c
2018 | 8622 | Eclair vanille H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 1] ¢
2018 | 8623 | Eclair chocolat H- + H- + L.welshimeri - H- H- / + L.welshimeri - - NA NA 1] ¢
2018 | 8624 | Eclair chocolat H- + H- + L.innocua - H- H- / + L.innocua - - NA NA 1] ¢
2018 | 8625 Flan H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.innocua + H+/H- H+/H- / +/+ L.monocytogenes/L.innocua + + PA PA 1] ¢
2018 | 8626 I;;r::‘l)lzsespagnole aux H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 1 ]¢
2018 | 8627 | Tortilla espagnole H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 1
2018 | 8628 | Tortilla aux oignons H- + H- + L.innocua - H- H- / + L.innocua - - NA NA 1] ¢
2018 | 8629 | Tortilla aux oignons H+ + H+ + L;monocytogenes/L.welshimeri + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 1 c
2018 | 8630 Tortilla espagnole aux H+ + H+/H + L ) .
oignons - .monocytogenes/L.innocua i H+/H- H+/H- / + L.monocytogenes/L.innocua i i PA PA 11 ¢
2018 | 8631 gll'?;?tztsls aux cerises H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 1 c
2018 | 8632 g:fgft‘;ts's auxcerises H- + H- + L.welshimeri : H- H- / + L.welshimeri : : NA | NA |1 | ¢
2018 | 8633 | Créme aux ceufs vanille H- + H- + L.welshimeri - H- H- / + L.welshimeri - - NA NA 1] ¢
2018 | 8634 | Créme aux ceufs vanille H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.innocua + H+/H- H+/H- / +/+ L.monocytogenes/L.innocua + + PA PA 1] ¢
2018 | 8635 | lle flottante H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.innocua + H+/H- H+/H- / +/+ L.monocytogenes/L.innocua + + PA PA 1 1c
2019 | 741 | CEufs au lait vanille st st st st - st st / - - NA NA 1 c
2019 | 742 | Clafoutis aux cerises st - st st - st st / - NA NA 1] ¢
2019 | 743 | Créme aux ceufs st - st - - st st / - - NA NA 11 c
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e ) Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
remie Echantillons Méthode de référence : ISO 11290-1¢ Fraser 1/2 - 22h 4 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation Fiestlict Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©

2007 | 2591 | Blanc de poulet - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2592 | Blanc de poulet - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2593 | Blanc de poulet - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2594 | Blanc de poulet - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2615 | Poitrine de veau - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2623 | Escalope de veau hachée - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2636 | Cotelette de veau + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2648 | Collier + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2649 | Escalope de veau hachée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2650 | Escalope de veau hachée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2651 | Escalope de veau hachée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2652 | Escalope de veau hachée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2653 | Escalope de veau hachée + + - - +2col(48h) / / - + NA PD 2 | a
2007 | 2654 | Escalope de veau hachée + + L.monocytogenes + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2655 | Escalope de veau hachée - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2661 | Poitrine de veau - + - + - - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2667 | Epaule + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2672 | Escalope de veau hachée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2673 | Escalope de veau hachée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2676 | Poule + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2677 | Poule + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2678 | Poule + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2681 | Escalope 1ére de veau - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2682 | Sauté de veau - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2683 | Sauté de veau - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 2715 Poule + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2716 | Poule + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 2717 | Quasi - - - + - - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 15 |Dinde - - / - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 21 | Pané de dinde - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 24 | Gésiers de poulet - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2007 | 25 | Escalope de veau hachée + - + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 26 | Escolpe de veau hachée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 31 |Poule + + - + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 2 | a
2007 | 33 | Escalope de veau - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | a
2018 |8323 ;?r()c;[\?e?]?;;)lgrc ala H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2018 | 8324 | Cote de porc thym romarin H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2018 | 8716 | Cote de porc provencale H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2018 | 8717 Sg[f de porc marinées tex H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2007 | 2584 | Paupiettes nature + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | b
2007 | 2634 | Foie gras - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | b
2007 | 2656 | Poulet cuisiné + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | b
2007 | 2657 | Poulet cuisiné - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | b
2007 | 2658 | Canard sauce aigre douce + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | b
2007 | 2660 | Paupiettes + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | b
2007 | 2662 | Paupiettes + + - - + 1col(48h) / / - + NA PD 2 | b
2007 | 2666 | Paupiettes + + L.monocytogenes + + / / + + PA PA 2 | b
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e ) Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
remie Echantillons Méthode de référence : ISO 11290-1¢ - Fraser 1/2- 22h 3 30°C | g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation Rl Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 2668 | Paupiettes + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | b
2007 | 2704 | Paupiettes + + + + L.monocytogenes + +4col +4col / / + + PA PA 2 | b
2007 | 2705 | Paupiettes - + - + - - - - / / - - NA NA 2 | b
2007 | 2718 | Roti de veau Orloff - + - + - - - +2c01(48h) / / - + NA PD 2 | b
2007 | 11 | Poulet aux herbes - - - - / - - - / / - NA NA 2 | b
2007 | 12 | Poulet a lindienne - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | b
2007 | 13 | Cordon bleu de dindonneau - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | b
2007 | 14 | Poulet mexicain - + - + - - - - / / - - NA NA 2 | b
2007 | 17 | Cuisse de poulet - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | b
2018 | 8321 | Steach haché Tex Mex st - st - - st st / - - NA NA 2 | b
2018 | 8322 | Paupiette lapin moutarde - st - st - st H-d (Gram-) / - - NA NA 2 | b
2018 | 8325 | Manchons de poulet réti st st st st - st st / - - NA NA 2 | b
2018 | g3g | 1erMine chapon miel st st st st : st st / : - | NA | NA |2 b
chataigne
2018 | 8718 | Farce tomate H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | b
2019 | 74 I\Bntz;:ccharolals au vin du H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.innocua + H+d/H- H+/H- / +- L.monocytogenes/L.innocua + + PA PA 2 | b
2019 | 75 ;f::c“ham'a's auvindu |-, - H- - L welshimeri . H- H- / - L welshimeri . - | NA | NA |2 b
2019 | 76 I?:::(i‘euner::e de veau a H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.innocua + H+/H- H+/H-d / +- L.monocytogenes/L.innocua + + PA PA 2 |b
2019 | 717 Ii:?::?eunertlie de veau a H+ + H+ + L.monocytogenes/L.welshimeri + H+/H- H+/H-d / + L.monocytogenes/L.innocua + + PA PA 2 | b
2019 | 73 Paupetiedeveausauce |, ; H- ; Linnocua : H- H- / : Linnocua : - NA | NA | 2 b
2007 | 2581 | Téte roulée + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | ¢
2007 | 2617 | Saucisse fumée - - - + - - - - / / - - NA NA 2 | ¢
2007 | 2619 Chipolatas - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | ¢
2007 | 2620 | Merguez - - / - / / NA NA 2 | ¢
2007 | 2621 | Merguez + + - + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | ¢
2007 | 2622 | Saucisse - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | ¢
2007 | 2624 | Merguez - - - - / - +d +d / / - PPNA | PPNA | 2 | ¢
2007 | 2628 | Chorizo - + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | ¢
2007 | 2637 | Jambon tranché - + - + - - - - / / - - NA NA 2 | ¢
2007 | 2663 | Saucisse séche - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | ¢
2007 | 2664 | Jambonneau - - - / - / / - NA NA 2 | ¢
2007 | 2665 | Saucisses de Toulouse + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 2 | ¢
2007 | 16 | Mousse de canard - - - - / - - - / / - - NA NA 2 | ¢
2018 | 8326 | Chipolatas H- + H- + L.innocua/L.welshimeri - H- H- / - L.innocua - - NA NA 2 | ¢
2018 | 8327 | Saucisse fumée - st st st - - - - - NA NA 2 | ¢
2018 | 8719 Chorizo - st H- + L.welshimeri - st H- / - L.welshimeri - - NA NA 2 | ¢
2018 | 8720 | Chipolatas st st st - - st st / - - NA NA 2 | ¢
2018 | 8721 | Merguez st - st - - st - - - NA NA 2 | ¢
2018 | 8722 | Saucisse de strasbourg st st st st : st st / : - NA | NA |2 o
tranchée
2018 | 8723 | Chipolatas st st H- + L.welshimeri - st st / NA NA 2 | ¢
2019 | 178 | Paté de campagne H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 | 179 | Paté de lapin st st st st - st st / - - NA NA 2 | ¢
2019 | 345 | Saucisses de Strasbourg st st st st - st st / - - NA NA 2 | ¢
2019 | 346 | Saucisses coktalil H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 2 | ¢
2019 | 347 | Merguez H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 | 348 | Lardons cuits fumés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS CARNES - Protocole Fraser %2 - 30°C (Listeria monocytogenes)

. . Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
. 14
Anée Echantillons Méthode de référence : IS 11290-1 Fraser 12 - 22h 4 30°C 21|,
analyse Fraser 1/2 Fraser Résultat COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | & S
o t : ©
é"éh Produit O&A | PALCAM | 08A | PALCAM Confirmation final 22h 48h Tlgsés B-hemolyse AP Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | ©
2019 | 349 | Lardons fumés cuits H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 2 | ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
- ¢
Ao Echantillons Méthode de référence : 1ISO 11290-1 Fraser 112 - 22h & 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation REEMIEL Tests 3 ©
&ch Produit O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2018 | 8334 | Fromage de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 | a
2018 | 8335 | Fromage de brebis st st - - st st / - NA NA 3 | a
2018 | 8336 | Saint Nectaire H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 3 | a
2019 | 82 | Camembert au lait cru - - st - - st - - - NA NA 3 | a
2019 | 83 | Camembert au lait cru - - H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND 3 | a
2019 | g4 | Emmenthal francais au : st st st : st : : - NA | NA | 3 2
lait cru
2019 | 85 E;:T;‘Lmhal frangais au H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 3 | a
2019 | 532 | Brie de Meaux au lait cru - - st st - st - - - NA NA 3 | a
2019 | 533 | Brie de Meaux au lait cru - - H-d st - st - - - NA NA 3 | a
2019 | 534 | Roquefort au lait cru - - H-d - NC sur TSYEA - - - - - NA NA 3 | a
2019 | 730 | pmmenthalfrangaisau st st st : : Hed / : - NA | NA 3| a
2019 | 731 | Coulommiers au lait cru H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 | a
2019 | 732 | Coulommiers au lait cru H+()2 col + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 3 | a
2019 | 1180 | Coulommiers au lait cru st st H+ + L.monocytogenes + st H+(1col) / + L.monocytogenes - + ND PA 3 | a
2019 | 1181 | Coulommiers au lait cru st - st - - st st / - - NA NA 3 | a
2019 11gg| Ementalfrangaisaulalt | st He2co)  + L.monocytogenes + : : : - | ND | ND | 3 a
2019 | 1183 | Brie de meaux au lait cru - - - - - H+(3col) H+(3col) / + L.monocytogenes + i PD PD 3 | a
2019 | 1184 | Petit reblochon au lait cru H+()2 col - H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 3 | a
2019 | 1192 | Fomage au ait cru de st : st : : st : : - | NA | NA |3 a
vache

2019 | 1193 5;2’;‘:96 au lait cru de st st st st : st : : : NA | NA |3 | a
2019 | 1194 | Morbier au lait cru - - - - - st - - - NA NA 3 | a
2019 | 1197 | Coulommiers au lait cru st st st st - st st / - - NA NA 3 | a
2019 | 1198 | Coulommiers au lait cru st - st st - st st / - - NA NA 3 | a
2019 | 1199 | Emmental au lait cru - st st st - st - - - NA NA 3 | a
2019 | 1200 | Brie de Maux au lait cru - st - - - - - - - NA NA 3 | a
2018 | 8329 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 3| b
2018 | 8330 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 3| b
2018 | 8331 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 | b
2018 | 8332 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 3 1|b
2018 | 8333 | Lait de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 31 b
2019 | 352 | Lait H- + H- + L.innocua - H- H- / - L.innocua - - NA NA 3| b
2019 | 535 | Lait cru fermier H- + H- + L.innocua - H- H- / - L.innocua - - NA NA 31 b
2019 | 536 | Lait cru fermier H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes + H+/H- H+/H- / +- L.monocytogenes/L.seeligeri + + PA PA 3 |b
2019 | 733 | Beurre doux au lait cru H+ - H+ - L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 31 b
2019 | 734 | Beurre cru demi-sel H-d - H-d - Gram - - - H-d / - - NA NA 31 b
2019 | 735 | Beurre cru demi-sel H-d - H-d - Gram - - - H-d / - - NA NA 31 b
2019 | 1185 | Lait cru fermier H+/H- + H+ + L.monocytogenes/L.innocua + H+/H- H+/H- / + L.monocytogenes/L.innocua + + PA PA 3 |b
2019 | 1186 | Lait cru fermier - st st st - st - - - NA NA 3 1b
2019 | 1187 | Lait cru de vache H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 31 b
2019 | 1201 | Lait cru fermier H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.innocua + H+/H- H+/H- / + L.monocytogenes/L.innocua + i PA PA 3| b
2019 | 1202 | Lait cru fermier H- + H- + L.innocua - H- H- / + L.innocua - - NA NA 3 1b
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
- ¢
Ao Echantillons Méthode de référence : 1ISO 11290-1 Fraser 112 - 22h & 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation R Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2019 | 1203 | Lait cru de vache - st st st - st - - - NA NA 3 | b
2019 | 1204 SoUTERCEMEAUAL g st st st : st st / : - NA | NA |3 b
2019 | 1205 | Beurre cru fermier H- + H- + L.innocua - H- H- / + L.innocua - - NA NA 31 b
2019 | 1206 | Beurre cru H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes/L.innocua + H+/H- H+/H- / + L.monocytogenes/L.innocua + i PA PA 3| b
2019 | 86 | Lait frais entier H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 | c
2019 | 87 | Lait frais demi-écrémé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 | ¢
2019 | 88 | Lait frais de montagne H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 ¢
2019 | 350 | Feta bio - - st - - H-d - - - NA NA 3 ¢
2019 | 351 | Profiterolles st st st st - st st / - - NA NA 3 | ¢
2019 | 537 | Lait frais entier pasteurisé | H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 |¢c
2019 | 538 | Lait frais entier pasteurisé | H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 ¢
2019 | 539 | Lait frais H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 3 | ¢
2019 | 736 | Coulommiers st - st - - st st / - - NA NA 3 | ¢
2019 | 737 | Cousteron st st st st - H+(1col) H+(1col) / + L.monocytogenes + + PD PD 3 | ¢
2019 | 1398 | Glace vanille st - st - - st st / NA NA 3 ¢
2019 | 1399 Ll frals demi-ecréme st st st st : st st / : - NA | NA |3
pasteurisé
2019 | 1588 | Brie au lait pasteurisé st - st st - st st / - - NA NA 3 | c
2019 | 1589 | Coulommiers au alt st st st st : st st / : - NA | NA 3 o
pasteurisé
2019 | 1590 | Lait frais pasteurisé st st st st - st st / - - NA NA 3 ¢
2019 | 1591 | Lait frais entier pasteurisé st st st st - st st / - - NA NA 3 | ¢
2019 | 1592 | Breiz latt chocolat st st st st : st st / : - NA | NA |3 o
pasteurisé
2019 |1654 :::tir::?scéleml-ecreme H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 ¢
2019 | 1655 | Lait frais pasteurisé st st - st - st / NA NA 3 | ¢
2019 | 1656 | Brie pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 ¢
2019 | 1657 | Coulommiers pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+/H-d H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 3 ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e ) Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
remie Echantillons Méthode de référence : ISO 11290-1¢ Fraser 1/2 - 22h 4 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation Fiestlict Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 2669 | Filet de merlan + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2670 | Pulpe de cabillaud - + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2671 | Filet de merlan - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 2679 | Filet de merlan + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2680 | Saumon + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2703 | Filet de merlan + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2712 | Filet de pangosius + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2713 | Filet de pangosius + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2714 | Filet de raie + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2719 | Merlu blanc - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 2720 | Merlu pelé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 2721 | Filet de sandre - + - + - - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 2722 | Filet de raie - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 22 | Darnes de saumon - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 27 | Filetde colin + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 28 | Filetde merlan - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 29 | Darne de saumon - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 30 | Filetde grenadier - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 32 | Longes de thon - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 66 | Raie + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 67 | Brochettes de saumon - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 68 | Piéce de saumon - - / - - - / / - - NA NA 4 | a
2007 | 305 | Filet de limande + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | a
2007 | 2598 f:tfm".” fume de + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA | PA | 4 | b
antique

2007 | 2599 | Dés de saumon fumé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2600 | Chutes de saumon fumé + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | b
2007 | 2626 | Chutes de saumon fumé + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 4 | b
2007 | 2627 | Saumon fumé - + - + - - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2629 | Saumon fumé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2630 | Saumon fumé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2631 | Saumon fumé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2632 | Saumon fumé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2633 | Saumon fumé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2684 | Saumon fumé Norvégien - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2685 | Saumon fumé Norvégien - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2686 | Saumon fumé Norvégien - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2687 | Saumon fumé Norvégien - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2688 | Saumon fumé Norvégien - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2689 | Saumon fumé Atlantique - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2690 | Saumon fumé Atlantique - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2691 | Saumon fumé Atlantique - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2692 | Saumon fumé Irlande - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2693 | Saumon fumé Ecosse - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2694 | Saumon fumé Norvége - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 2695 | e mon fume Royaume : : : : / : : : / / : - NA | NA |4 b
2007 | 69 | Saumon fumé - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 70 | Saumon fumé Atlantique + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | b
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e ) Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
remie Echantillons Méthode de référence : ISO 11290-1¢ - Fraser 1/2- 22h 3 30°C | g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation R Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 71 | Saumon fumé Atlantique + + + + L.monocytogenes i + + + / / i i PA PA 4 | b
2007 | 72 | Saumon fumé Norvége + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | b
2007 | 228 | Chutes de saumon fumé + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | b
2007 | 229 | Darnes de saumon fumé - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | b
2007 | 230 | Filets de Haddock fumés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | b
2007 | 231 | Filets de hareng fumé + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | b
2007 | 232 | Filets de Haddock fumés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | b
2007 | 233 | Saumon fumé + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | b
2018 | 8342 | Saumon st st st st - st st / - - NA NA 4 | b
2019 | 186 | Saumon fumé aneth H+ + H+ + L.monocytogenes + H+d H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2007 | 2582 | Filets de limande meuniére - - - + - - - / / NA NA 4 | ¢
2007 | 18 |Ruillettes de thon - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | ¢
2007 | 19 | Soufflé au brochet - - - - / - - - / / - - NA NA 4 | ¢
2007 | 34 ge?iflzu blanc sauce au curry i i i i / i i i / / i i NA NA 4 ¢
2007 | 129 Terrine de coquille St + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | ¢
Jacques
2007 | 130 | permine de poisonala + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + | PA | PA | 4| c
retonne
2007 | 131 | Rillettes de thon + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | ¢
2007 | 180 | Terrine de St Jacques + + - - L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | ¢
2007 | 181 | Rillettes de thon + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | ¢
2007 | 182 | Terrine de saumon + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 4 | ¢
2007 | 303 | Galette de saumon aux : : : : / : : : / / : - NA | NA |4 o
petits [égumes
2007 | 304 | Galetie de saumon aux : : : : / : : : / / : - NA | NA |4 o
petits [égumes
2018 | 8337 | Poisson blanc crumble H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 4 | ¢
2018 |8338 Pané de poisson blanc H- +d H- + L.innocua - H- H- / - L.innocua - - NA NA 4 | ¢
provencale
201 | 8339  |ave de poisson blanc st : st : : st st / : - NA | NA |4 o
thym citron
2018 | 8340 | Bouchées au poulpe - - st st - st - - - NA NA 4 | ¢
2018 | ga4r | [osonblancgratnean g : st : : st st / : - | NA | NA 4
romage
2019 | 185 | California roll saumon st - st st - st st / - - NA NA 4 | ¢
2019 | 187 | Surimi base colin st - st st - st - - - NA NA 4 | ¢
2019 | 188 | Poisson sauce Chablis st - st st - st st / - - NA NA 4 | ¢
2019 | 189 | Colin alaska sauce citron st - - - - st st / - - NA NA 4 | ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e ) Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
remie Echantillons Méthode de référence : ISO 11290-1¢ Fraser 1/2 - 22h 4 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation REEMIEL Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 2583 | Poivrons rouges - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2007 | 2595 | Poivrons lamelles + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 5| a
2007 | 2616 | Poivrons rouges + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 51 a
2007 | 2644 | Poivrons rouges - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2007 | 2645 | Persil surgelé - - - - / - - - / / - NA NA 5| a
2007 | 2646 | Poivrons rouges - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2007 | 2647 | Poivrons verts - - - - / - - - / / - - NA NA 51 a
2007 | 20 | Poivrons rouges - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2007 | 75 | Petits pois - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2007 | 76 | Brocolis - - - - / - - - / / - - NA NA 51 a
2007 | 77 | Choux de bruxelles - - - - / - - - / / - - NA NA 51 a
2007 | 143 | Choux brocolis - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2007 | 145 | Brocolis - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2007 | 185 | Chou blanc + - + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 5| a
2007 | 582 | Poivrons verts - - - - - - - / / - - NA NA 51 a
2007 | 587 | Tomates en dés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 5| a
2007 | 590 | Tomates en dés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 5| a
2007 | 665 | Légumes pour pot au feu - - - - / - - - / / - - NA NA 5| a
2018 | 8343 | Roquette st - st - - st st / - - NA NA 5 | a
2018 | 8344 | Epinards H- + H- + L.innocua - H- H- / - L.innocua - - NA NA 5 | a
2018 | 8345 | Mais grains H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 5| a
2018 | 8346 | Epinards en branches H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 5 | a
2019 | 93 |Epinards H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 5 | a
2019 | 94 r:l:as';g: de jeunes H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 5| a
2019 | 95 I\pll:llje;r;gz de jeunes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 5 1| a
2007 | 2596 | Macédoine de légumes - - - - / - - - / / - - NA NA 51b
2007 | 2597 | Oignons préfrits + + + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 51b
2007 | 73 | Carottes en rondelles - - + + L.monocytogenes + - - / / - - ND ND 51| b
2007 | 74 | Courgettes rondelles - - + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 51| b
2007 | 138 | Pommes de terre- : : : : L monocytogenes : : : : / / + |+ | PA | PA |5 b
carottes
2007 | 139 | Melange caroftes : : : : L monocytogenes : : : : / / + |+ | PA | PA 5 b
poireaux
2007 | 141 | Melandedelégumesen | : : : / : : : / / : - | NA | NA | 5 b
julienne
2007 | 142 | Epinards en branches - - - - / - - - / / - - NA NA 51b
2007 | 144 | Julienne de légumes - - - - / - - - / / - - NA NA 5 b
2007 | 146 | Poélée champétre - - - - / - - - / / - - NA NA 51| b
2007 | 186 | Carottes rondelles - - + + L.monocytogenes + - - / / - - ND ND 51b
2007 | 588 | Poivrons rouges surgelés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 51b
2007 | 589 | Haricots verts surgelés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 51| b
2007 | 591 | Poivrons verts surgelés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 51| b
2007 | 592 | Navets surgelés + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 51b
2007 | 595 Jullenr!e de légumes + + + + L.monocytogenes i + + + / / + + PA PA 51|b
surgelée
2007 | 596 | Sarottes en rondelles : : : : L monocytogenes : : : : / / + |+ | PA | PA |5 b
surgelées
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
- ¢
Ao Echantillons Méthode de référence : 1ISO 11290-1 Fraser 112 - 22h & 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation Rl Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 597 Courggttes en rondelles i i i i / i i i / / i i NA NA 5 | b
surgelées
2007 | 598 Brocoh’s en fleurettes i i i i / i i i / / i i NA NA 5 | b
surgelés
2007 | 666 | Julienne delegumes : : : : / : : : / / : - | NA | NA | 5 b
surgelés
2018 | 8348 | Mélange de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 51 b
2007 | 2602 | Salade choux carottes + - + + L.monocytogenes + + + / / + + PA PA 51c¢
2007 | 2618 | Farine de blé noir - + - + - - + + / / + + PD PD 5 ¢
2007 | 23 Salade dg carqttes, haricots i i i i / i i i / / i i NA NA 5 |G
verts, petits pois
2007 | 140 Sa!ade de tomates + + + + L.monocytogenes i + + + / / + + PA PA 51 ¢
poivrons
2007 | 183 Sa.la.d y de lentilles + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 51 ¢
cuisinées
2007 | 184 | FOUTOn pommes deterre | : : : L monocytogenes : : : : / / + |+ | PA | PA 5 o
2007 | 503 | Petits pois cuisinés - - - - / - - - / / - - NA NA 5 ¢
2007 | 504 | Purée de brocolis - - - - / - - - / / - - NA NA 5 ¢
2007 | 505 EPinards hachés ala : : : : / : : : / / : - NA | NA |5 o
créme
2007 | 506 | Purée d'artichauts nature - - - - / - - - / / - - NA NA 5 ¢
2007 | 593 | Petits pois cuisines ‘ ‘ : ‘ L monocytogenes + ‘ : ‘ / / + |+ | PAPA 5
surgelés
2007 | 594 | EPinards haches ala : : : : L monocytogenes : : : : / / + |+ | PA | PA 5
créme surgelés
2007 | 599 | Purée de brocolis nature - - - - / - - - / / - - NA NA 5 ¢
2007 | 600 | Puére d'artichaut nature - - - - / - - - / / - - NA NA 51c¢
2007 | 601 | Poélée champétre - - - / - - - / / NA NA 5| ¢
2018 | 8347 | Pommes de terre au beurre |  H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 51 ¢
2018 | 8349 | Salade de fruits st - - - - st st / - - NA NA 5 ¢
2019 | 1390 | Purée de carottes st st st st - st st / - - NA NA 51| c¢
2019 | 1391 | Julienne de légumes - - - - - st - - - NA NA 5 c
2019 | 1392 | Poivronnade st st st st - st st / - - NA NA 5 ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
- ¢
Ao Echantillons Méthode de référence : 1ISO 11290-1 Fraser 112 - 22h & 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation REEMIEL Tests 3 ©
&ch Produit O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse AP Listeria 22h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 396 | Eau bac échaudage - - - - / - - - / / - - NA NA 6 | a
2007 | 397 | Eau pediuve entrée : : : : / : : : / / : -  NA | NA 6 | a
abattoir
2007 | 399 | Eau abat foie - - / - - - / / - - NA NA 6 | a
2007 | 537 | Louche + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | a
2019 | 540 Eaa:n(:gr:)lngage (découpe H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 6 | a
Eau de ringage
2019 | 541 | (fabrication thon tomates st - st - - st st / - - NA NA 6 | a
en conserve)
2019 | 542 | Eau deringage (découpe |y st st st : st st / : - NA | NA | 6 a2
saumon)
2019 | 543 | Eau deringage (découpe | st st st - st st / - - NA | NA 6  a
saumon)
2019 | 544 | Eau de ringage (Veggie) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 | 545 | Eau de ringage (Veggie) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 [1188 Eﬁ:ni;lirlllie)lge (préparation H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 | 1189 | Eau ringage (fromage) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
Eau de ringage marmite
2019 | 1190 | cuisson compote pomme H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes i i PA PA 6 | a
rhubarbe
Eau de ringage marmite
2019 | 1191 | cuisson soupe haricots st st st - - st st / - - NA NA 6 | a
verts
2019 | 1765 E3UX delavage bacs (usine | st st st . st st / . - | NA | NA | 6 | a
poisson)
2019 | 1766 | Eau delavage chariot st st st st : st st / : - | NA | NA | 6 a
(usine poisson)
Eau de process sortie
2019 | 1768 | désarréteuse (usine st st st st - st st / - - NA NA 6 | a
poisson)
2019 | 1769 | EAUderincage fletapres | st st st : st st / : -  NA | NA 6 | a
parage (usine poisson)
2019 | 2032 | Eau de fincage porc : st : : : : : : - NA | NA | 6 a
(abattoir porcs)
2019 | 2033 | £au de ringage porc st st st st - st st / - - NA | NA 6  a
(abattoir porcs)
2007 | 59 | Lingette égout -laiterie - - - - / - - - / / - - NA NA 6 | b
2007 | 60 | Lindette egoutexterieur : : : : / : : : / / : - | NA | NA B b
aiterie
2007 | 61 | Lingette égout salle-laiterie - - - - / - - - / / - - NA NA 6 | b
2007 | 62 | noeteegoutextereur ‘ : ‘ L monocytogenes + ‘ : ‘ / / + |+ | PA | PA 6 b
2007 | 63 | Lingette égout salle-laiterie - - - - / - - - / / - - NA NA 6 | b
2007 | 386 | Grille d'égout + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | b
2007 | 538 | Grille d'égout biscuiterie + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | b
2019 | 356 | Déchets farine de blé noir dni/- +(1col) H-d + NC sur TSYEA - H- H-dni / - L.innocua - - NA NA 6 | b
2019 | 521 | Déchets découpe saumon st st st st - st - - NA NA 6 | b
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

. e Méthode alternative : COMPASS Listeria agar
. 14
Ao Echantillons Méthode de référence : 1ISO 11290-1 Fraser 112 - 22h & 30°C g
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation REEMIEL Tests 3 ©
&ch Produit O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse AP Listeria 22h 48 h 22h | 48h | ©
2019 | 52 | Dechets poisson avec st . st . . st . : - | NA | NA | 6 |
épices
2019 | 523 | Déchets découpe poisson | H- + H- + L.seeligeri - H- H- / - L.welshimeri - - NA NA 6 | b
2019 | 524 | Déchets découpe poisson | H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
Déchets (découpe
2019 |1175| . P H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + i PA PA 6 | b
poisson avec épices)
2019 1176 De.c hets (decoy pe H+ + H+ + L.monocytogenes i H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
poisson sans épices)
2019 | 1177 Egicsllztrsl)(peau de H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
2019 | 1178 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
2019 | 1179 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ / + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
2019 | 1763 Dechets Sol Scan 3 (usine |y st : st : st st / : - | NA | NA | 6 b
poisson)
2019 | 1764 | DEChets nalure bac maggy | o st : st : st st / : - | NA | NA 6 | b
(usine poisson)
2019 | 1767 | Eau d'égout (usine poisson) st st st st - st st / - - NA NA 6 | b
2007 | 2605 Chlffonﬂnette salle + + + + L.monocytogenes i + + / / + i PA PA 6 | ¢
désarrétage
2007 | 2606 Chiffonnette salle dosage i i i i / i i i / / i i NA NA 6 | ¢
(doseur)
2007 | 2607 | Chiffonnette salle : : : : / : : : / / : - | NA | NA 6 o
laverie(bennes)
2007 | 2608 | Gifonnete salle cutter ; ; : : L monocytogenes : : : / / + |+ | PA | PA 6
(évacuation)
2007 | 2609 | Lindette surface ateler : : : : / : : : / / : - NA | NA |6
patisserie
2007 | 2610 | Lingette surface ateler : : : : / : : : / / : - NA | NA | 6 o
patisserie
2007 | 2611 Llngette‘ surface atelier ) ) ) ) | ) ) ) / / ) ) NA NA 6 | ¢
patisserie
2007 | 2612 | Lingette surface atelier : : : : / : : : / / : - NA | NA |6
patisserie
2007 | 2613 Lingette surface ateler : : : : / : : : / / : - NA | NA | 6 o
patisserie
2007 | 2614 | Lingette surface atelier : : : : / : : : / / : - NA | NA |6 o
patisserie
2007 | 2696 LlngeFte-Ateller charcuterie i i i i / i i i / / i i NA NA 6 | ¢
de poisson
2007 | 2697 Iamgette-Ateher charcuterie i i i i | i i i / / i i NA NA 6 | ¢
€ poisson
2007 | 2698 LlngeFte-Ateller charcuterie i i i i / i i i / / i i NA NA 6 | ¢
de poisson
2007 | 2699 ngette-Ateher charcuterie + + + + L.monocytogenes + + + / / + i PA PA 6 | ¢
de poisson
2007 | 2700 LlngeFte-Ateller charcuterie i i i i / i i i / / i i NA NA 6 | ¢
de poisson
2007 | 2701 Llngette-Ateller charcuterie i i i i | i i i / / i i NA NA 6 | ¢
de poisson
2007 | 2702 nge?te-Ateher charcuterie i i i i | i i i / / i i NA NA 6 | ¢
de poisson
2007 | 166 | Lingette tapis-Patisserie - + - - - - - - / / - - NA NA 6 | ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Méthode de référence : ISO 11290-1¢

Méthode alternative : COMPASS Listeria agar

Année Echantillons Fraser 1/2 - 22h & 30°C 2| o
Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final Concordance | B | &
analyse N° Confirmation Rl Tests 3 ©
&ch Produit 0O&A | PALCAM | O&A | PALCAM final 22h 48h SO B-hemolyse API Listeria 22 h 48 h 22h | 48h | ©
2007 | 167 | Lingette tapis-Pétisserie - - - - / - - - / / - - NA NA c
2007 | 16 | Lingette lave semelies- + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA c
Patisserie
2007 | 169 | ppgette [apis petin- : : : : : : : / / : - | NA | NA |6 o
atisserie
2007 | 170 | hgette dosette levure- : ‘ : ‘ L monocytogenes + ‘ : ‘ / / + |+ | PA | PA 6
Patisserie
2007 | 171 | ingette poche balance- : : : : / : : : / / : - | NA | NA |6 o
Patisserie
2007 | 172 L|pgette.tap|s fagonneuse- i i i i / i i i / / i i NA NA 6 | ¢
Patisserie
2007 | 264 | Lingette-atelier : : : : / : : : / / : - | NA | NA 6 |
transformation poisson
2007 | 265 | ingette surface tapis- : : : ; : : : : / / : - NA | NA |6
Patisserie
2007 | 266 | ingette surface tapis- : : : ; : : : : / / : - NA | NA |6 o
Patisserie
2007 | 267 :5'[] gette‘surface tapis- + + + - L.monocytogenes i + + + / / + + PA PA 6 | ¢c
atisserie
2007 | 268  Shoette doseurlevure: : ‘ : ‘ L monocytogenes + ‘ : ‘ / / + |+ | PA | PA 6
Patisserie
2007 | 384 | Surface table + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 385 | Balance + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢c
2007 | 387 | Bac + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 388 | Lame de couteau + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 389 | Chariot + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 390 | Plan de travail + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢c
2007 | 391 | Evier + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 392 | Tapis + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 393 | Plan de travail + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 394 |Tapis + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 395 | Evier + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 398 | Caniveau salle des : : : : / : : : / / : - NA | NA | 6 o
machines
2007 | 400 | Banc de Ven -cutter - - - - / - - - / / - - NA NA 6 | ¢
2007 | 401 | Sol salle emballage - - - - / - - - / / - - NA NA 6 | ¢
2007 | 539 | Chariot salle : : : : L monocytogenes : : : : / / + |+ | PA | PA 6
conditionnement
2007 | 540 | Bac plonge + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 541 | Sol salle de cuisson + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢c
2007 | 542 | Tapis salle de cuisson + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 543 | Tapis salle biscuiterie + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
2007 | 544 | Table salle de cuisson - - / - / / - - NA NA 6 | ¢
2007 | 545 | Evier salle de cuisson - - L.monocytogenes + + / / + + PA PA 6 | ¢c
Chariot salle
2007 | 546 e + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢
conditionnement
2007 | 547 ‘I:llje;;ls(iitravall salle de + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢c
2007 | 548 | Balance salle de cuisson + + + + L.monocytogenes + + + + / / + + PA PA 6 | ¢c
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Annexe 9 - Contamination artificielle des échantillons - Listeria monocytogenes - Protocole Fraser 'z - 37°C

Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

Echantillons Contaminations artificielles Résultat global @
5 d
z . O Q
Annce N° Produit Souche Origine Type de stress Sigluaten Taux d'inoculation 22 h 48 h = =
du stress S
2019 | 724 |Sandwich thon ceuf L.monocytogenes | Filet de cabilaud | g0 o 48 1 340°C / 10252 | 20 5 1]a
Ad1186 pané
Sandwich jambon L.monocytogenes . o
2019 725 emmenthal Ad270 Rosette de Lyon Seeding 48 h 3£2°C / 1-5-0-2-1 18 + 1] a
2019 | 726 |Sandwichjambon L.monocytogenes | ket e bacon Seeding 48 h 3:2°C / 40316 | 28 + 1]a
emmenthal Ad271
2019 | 728 |Sandwichsaumon cuitet | L.monocyfogenes | et 4o panga Seeding 48 h 3+2°C / 13244 | 22 + 1]a
fumé Ad1185
2018 | getg | Cassolettedecrabesaux | L.monocytogenes g, o, Seeding 48 h 3+2°C / 81242 | 34 + 1] b
épices Ad2599
2018 | 8613 |Paélla /ﬁ'd”;‘;’;gcytoge”es Saumon Seeding 48 h 3:2°C / 8-1-242 | 34 + 1] b
2018 8614 | Paélla L.innocua Ad1675 Poisson Seeding 48 h 3+2°C / 3-5-4-1-2 3,0 11b
2018 | 8615 | Pizza jambon fromage kﬂﬁ’;ﬂcytoge”es Pate Seeding 48 h 3+2°C / 0-3-0-14 | 16 + 1]
2018 | 8616 |Pizza jambon fromage ké’;’jgjcytoge”es Saucisse Seeding 48 h 3£2°C / 30045 | 24 + 1]b
2018 | 8617 |Quiche Lorraine /ﬁ'd”;‘j’;jcytoge”es Pate Seeding 48 h 3+2°C / 0-3:0-14 | 16 + 1] b
2018 8618 | Quiche Lorraine L.welshimeri Ad1671 | Porc Seeding 48 h 3+2°C / 4-6-1-5-4 40 11b
2018 8619 | Quiche saumon brocolis ké?;gg%cy togenes Saumon Seeding 48 h 3£2°C / 8-1-2-4-2 3,4 + 11b
2018 | 8620 | Quiche saumon brocolis kﬂ‘;’;‘gcytoge”es Poisson fumé Seeding 48 h 3£2°C / 92.7-7-5 | 30 + 1]b
L.monocytogenes aer
2019 | 79 | Quiche Lorraine Ad2154+L welshimeri | ~ate poivre Seeding 48 h 3+2°C / 0000110 4410| 4 1] b
verttRosette 2-0-2-1
Ad1670
L.monocytogenes Aes
2019 | 80 |Pizzajambonfromage | Ad2154+Lwelshimeri | o POV Seeding 48 h 3+2°C / 10000110 4410| 4 1]
vert+Rosette 2-0-2-1
Ad1670
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Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

Echantillons Contaminations artificielles Résultat global @
5 o
Anné i g £
fnee N° Produit Souche Origine Type de stress I Taux d'inoculation 22 h 48 h 2 =
du stress S
. L.monocytogenes Saucisse de : o
2019 529 | Couscous 3 viandes Ad1494 Strasbourg Seeding 48 h 3£2°C / 0-2-0-0-3 1,0 + + 11b
. . L.monocytogenes Saucisse de , o
2019 530 | Croissant au jambon Ad1494 Strasbourg Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-0-0-3 1,0 - - 11b
2019 | 531 | Quiche Lorraine LOROIOgONeS | Rilletes Seeding 48 h 3:2°C / 00411 | 06 | o+ + |10
2018 | 8621 |Eclair vanille kgﬁg‘;‘”’togenes Ovoproduit Seeding 48 h 3+2°C / 5-76-4-4 | 52 + + 1]
2018 | 8622 | Eclair vanille kg}‘;’;‘;cy ogenes | ovoprodit Seeding 48 h 3+2°C / 12402 | 18 + + [1]c
2018 8623 | Eclair chocolat L.welshimeri Ad1270 | Abattoir volaille Seeding 48 h 3+2°C / 2-2-1-3-0 1,6 - - 1]c¢
2018 8624 | Eclair chocolat L.innocua Ad1277 Abattoir volaille Seeding 48 h 3+2°C / 5-1-4-2-2 2,8 - - 1]c¢
L.monocytogenes
2018 | 8625 |Flan JL2862+L.innocua S.'a”"f+ oo | SeeNg 481 3£2°C / 1'23:02'10' 11”' 10414] w11
Ad644 ceuf+pétisserie -2-0-
2018 | se6 | rortillaespagnoleaux | L.monocytogenes | ¢ g Seeding 48 h 3:2°C / 57644 | 52 | o+ 1]
oignons Ad1195
2018 | 8627 |Tortilla espagnole j@gggcytoge”es Blanc d'ceuf Seeding 48 h 3+2°C / 54-223 | 32 + + 1]
2018 | 8628 | Tortilla aux oignons L.innocua Ad1277 Abattoir volaille Seeding 48 h 3+2°C / 5-1-4-2-2 2,8 + + 1]¢
L.monocytogenes . . A2,
2018 | 8629 | Tortilla aux oignons Ad1757+L welshimeri | OYOPrOdUItFADANOIT | o i 48 h 3+2°C / 0-0-1-1-340- 1 4 huq6 | 4 £ |1]c
volaille 1-4-3-0
Ad1270
. L.monocytogenes : ;
2018 | geao | rortilaespagnoleaux | yi1405y) inocug | OVOPTOduitrAbatiolr | oo o a8 h 312°C / 22T heqa | w + 1]
oignons Ad644 volaille 3-2-0-1
Clafoutis aux cerises L.monocytogenes , , o
2018 8631 griottes Ad1757 Ovoproduit Seeding 48 h 3+2°C / 1-2-4-0-2 18 + + 1]c
2018 | 8632 g:f::’tzgs aux cerises L.welshimeri Ad1270 | Abattoir volaille Seeding 48 h 3+2°C / 22130 | 16 - . 1]¢
2018 8633 | Créme aux ceufs vanille L.welshimeri Ad1270 | Abattoir volaille Seeding 48 h 3+2°C / 2-2-1-3-0 1,6 - - 1]c¢
L.monocytogenes . .
2018 | 8634 |Crome aux ceufs vanille | Ad1195+L.innocua | OVOPTOUItAbatIOIr | g0 o 48 h 312°C / L A PYOY S B + 1]
volaille 1-3-3-1
Ad1277
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Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

BIOKAR DIAGNOSTICS

Echantillons Contaminations artificielles Résultat global @
5 o
Anné i g s
fNEE N° Produit Souche Origine Type de stress Sigluaten Taux d'inoculation 22 h 48 h 2 =
du stress S
L.monocytogenes
2018 | 8635 |lle flottante JL2862+L innocua g'a”‘; ocorie | SeE0NG 48 322°C / 1'23202'10'11”' 10414+ + | 1]c
Ad644 ceurtpatisserie -2-U-
. . L.monocytogenes Steak
2019 | 74 |Beeufcharolaisauvindu | )i1518,) innocua | haché+Paupictte de | Seeding 48 h 3+2°C / 8646740 |6 oi10|  + + |20
Médoc 2-1-1-1
Ad643 veau
. : L.monocytogenes Steak haché
2019 | 75 |Beufcharolaisauvindu |y yone,) weishimeri | surgelé+Haché de | Seeding 48 h 3+2°C / 54-5-6-442- | 4 5118 - |20
Médoc 3-3-1-0
Ad1202 veau
X L.monocytogenes Steak haché
2019 | 76 |Blanquettedeveaua Ad1206+L.innocua | surgelé+Paupietie | Seeding 48 h 3+2°C / 1222040 14 40| 4 + |20
I'ancienne 2-1-1-1
Ad643 de veau
5 L.monocytogenes . .
2019 | 77 |Blanquettedeveaua Ad1218+L welshimeri | Steak haché+Haché | g o i 46 h 32°C / 86-46-142- 16 o118|  # + |20
I'ancienne de veau 3-3-3-1-0
Ad1202
. L.monocytogenes Steak haché
2019 | 78 |Paupiettedeveausauce |, iio5a.) innocus | surgelé+Paupiette | Seeding 48 h 3+2°C / 54-5-6-4+0- 1 4 5110 - 2
tomate 2-1-1-1
Ad643 de veau
2019 | g1 |Beeufbourguignonetses | L.monocytogenes | gool hache Seeding 48 h 3+2°C / 73437 | 42 + + |20
tagliatelles Ad1206
2019 | grp |Beeuf bourguignon etses | L.monocytogenes Langue de beeuf | Seeding 48 h 3+2°C / 1-2-240 | 1,2 + + | 210
tagliatelles Ad265
2019 | o973 |Escalopededinde L.monocytogenes | yoailie Seeding 48 h 3:2°C / 20352 | 24 | + + |20
milanaise Ad2453
2019 | o974 |Blanquettedeveauetson | L.monocylogenss | gyeqy pace Seeding 48 h 3:2°C / 73437 | 42 | o+ + |20
riz blanc Ad1206
2019 | 75 |DBlanquettedeveauetson | L.monocylogenes || oo ge hoeut | Seeding 48 h 342°C / 12240 | 12 | + + |20
riz blanc Ad265
2019 | 82 |Camembertau lait cru /ﬁ'd”;‘;’é‘;cy“’ge”es Produit laitier Seeding 48 h 3+2°C / 44474 | 46 . 3| a
2019 | 83 |Camembertaulaitcru | ;TOTOVO9MS |5y Seeding 48 h 3:2°C / 32414 | 22 | o+ + |3]a
2019 | 84 |Emmenthal frangais au lait | [.monocytogenes | 4 ge prepis Seeding 48 h 32°C / 22021 | 14 | # + [3]a
cru Ad1785
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Echantillons

Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

Contaminations artificielles

Résultat global

BIOKAR DIAGNOSTICS

Q
Anné , 5 @
fNEE N° Produit Souche Origine Type de stress ilvuaLL;:;?sn Taux d'inoculation 22 h 48 h = =
(&)
2019 | g5 |Emmenthal frangais au lait | [.monocytogenes | oot giier Seeding 48 h 3+2°C / 4-4-47-4 | 46 + + |3]a
cru Ad2757
2019 | 532 |Brie de Meaux au lait cru /ﬁ'ﬂ‘;g‘écy“’ge”es Goudaaulaitcru | Seeding 48 h 3£2°C / 1-00-0-2 | 08 + + |3]a
2019 | 533 |Brie de Meaux au lait cru /ﬁ'd”;‘é’(’)gcytoge”es Produit laitier Seeding 48 h 3+2°C / 0-1-200 | 06 . 3|a
2019 | 534 |Roquefort au lait cru ké’;‘é’;‘;"ytoge”es Emmental rapé Seeding 48 h 3£2°C / 141-000 | 04 . 3| a
2019 | 739 |Emmenthal frangais aulait | L.monocytogenes 1) o, Seeding 48 h 3+2°C j 343141 | 24 - |3a
cru Ad665
2019 | 731 | Coulommiers au lait cru /ﬁ'd”;‘;’;ocy togenes Produit laitier Seeding 48 h 3£2°C / 340411 | 18 + + | 3]a
2019 | 1180 | Coulommiers au lait cru kﬂ%ﬁcymge“es Brie de Meaux Seeding 48 h 3£2°C / 0-6-4-1-4 | 30 + + | 3]a
2019 | 1181 | Coulommiers au lait cru ;ﬂgg%wmge”es Goudaaulaitcru | Seeding 48 h 3+2°C / 72256 | 44 + + | 3|a
2019 | 1183 |Brie de meaux au lait cru kﬂ%‘;‘mge”es Morbier Seeding 48 h 3+2°C / 72845 | 52 . 3| a
2019 | 535 | Lait cru fermier /ﬁ'd”;‘é’;‘;cy ©0genes | Ermental rapé | Seeding 48 h 32°C / 14000 | 04 - 3
2019 | 536 |Lait cru fermier pasteurisé /ﬁé’}‘;g‘écy fogenes Goudaaulaitcru | Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-002 | 06 + + |30
2019 733 | Beurre doux au lait cru kggérsrocy togenes Lait cru Seeding 48 h 3£2°C / 3-4-3-1-1 2,4 + + 3|b
2019 | 734 |Beurre cru demi-sel /ﬁ'd”;‘;’;ocytoge”es Produit laitier Seeding 48 h 3£2°C / 340411 | 18 + |30
2019 | 735 |Beurre cru demi-sel kg}‘;gg"ytoge”es Morbier Seeding 48 h 3£2°C / 0-0-1-1-2 | 08 + + |30
2019 | 86 |Laitfrais entier pasteurisé kg‘;’g‘;cy fogenes | | 4i Seeding 48 h 3+2°C / 32114 | 22 + + |3]c¢
2019 | gy |Laitfraisdemi-crémé | L.monocytogenes 1 i e prenis Seeding 48 h 3:2°C / 2.2.0241 | 14 + + 3]
pasteurisé Ad1785
2019 | gg |LAitfrais demontagne | L.monocytogenes | ooy it aifier Seeding 48 h 3:2°C / 44474 | 46 + + 3]
pasteurisé Ad2757
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Echantillons

Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

Contaminations artificielles

Résultat global

BIOKAR DIAGNOSTICS

2
Anné , ‘g o
fNEE N° Produit Souche Origine Type de stress Sigluaten Taux d'inoculation 22 h 48 h = =
du stress S
2019 | 537 | Laitfrais entier pasteurisé | 009%™ | prodiit ater Seeding 48 h 3+2°C / 01200 | 06 | + + 3]
2019 | 538 | Laitfrais entier pasteurisé | ;P09 | Emmentalrape | Seeding 48 h 3+2°C / 14000 | 04 | + 3]
2019 | 73 | Coulommiers aulait L.monocytogenes | ait gy Seeding 48 h 3:2°C / 34311 | 24 |+ + |3
pasteurisé Ad665
2019 | 737 | Cousteronaulait L.moriocylogenes | proguit fatier Seeding 48 h 3:2°C / 34044 | 18 | o+ + 3¢
pasteurisé Ad977
2019 | 3341 | Filet de lieu noir L.monocytogenes | Galamars aa Seeding 48 h 3£2°C / 01:02 | 08 - |4
Ad1187 romaine
L.monocytogenes . o
2019 | 4170 | Pavé de saumon Ad1279+Linnocua | " 0iSSON FUMEHFilet | oo i 70 h 312°C / 00140411 g6 | 4 + | 4]a
cabillaud pané 0-0-0-0
Ad1233
L.monocytogenes
2019 | #4171 |Filet de julienne Ad1412+Linnocua | S2umON . | Seeding 72 h 322°C / 0031y 1 + | 4]a
fumé+Saumon fumé 0-1-0-0
Ad1674
2019 | 4172 | Dos de cabillaud Linnocua Ac1233 | 115 RS seeding 72 322 / 12303 | 18 - |4]a
2019 | 4173 | Filet d'églefin L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 72 h 3+2°C / 1-1-3-1-3 1,8 - 4| a
2019 | 4174 | Filet d'églefin L.welshimeri Ad1669 | Pavé de lieu noir Seeding 72 h 3+2°C / 2-4-1-2-3 24 - 4| a
2019 519 | Saumon fumé de Norvége | L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48 h 3+2°C / 0-1-1-0-0 0,4 - 41 b
2019 | sa0 |[tefumeeaubolsde ) yoishimerindtes | Pavedelieunoir | Seeding 48 h 3£2°C / 33412 | 20 - |4
2019 546 | Truite fumée L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48 h 3+2°C / 0-1-1-0-0 04 - 4 1 b
2019 | 3061 | Harengs fumés LroRocyogenes | frout Seeding 48 h 3:2°C / 11540 | 22 - a4l
Filets de maquereaux L.monocytogenes Calamars a la . o
2019 | 3343 fumés au bois de hétre Ad1187 romaine Seeding 48 h 3+2°C / 0-1-1-0-2 0,8 - 4 |b
. . L.monocytogenes .
2019 | 4175 |Emincésdethonfuméaux | ) oraq,) jungey, | SAumontFiletde g o070 3490c / 03411y 5 + |4lb
zestes de citron et au thym Ad1233 cabillaud pané 0-0-0-0
Emincés de saumon fumé | L.monocytogenes . .
2019 | 4176 | aux 5 baies fumés au bois | Ad1412+L welshimeri | S2umON UME+Pave | oo ing 72 h 322°C / 11003401 5 A
o de lieu noir 2-2-0-1
de hétre Ad1669
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Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

BIOKAR DIAGNOSTICS

Echantillons Contaminations artificielles Résultat global @
5 d
z . O Q
Annce N° Produit Souche Origine Type de stress I Taux d'inoculation 22 h 48 h = =
du stress S
Filets de maquereaux Filet de cabillaud
2019 4179 | fumés au bois de hétre au | L.innocua Ad1233 ane Seeding 72 h 3£2°C / 1-2-3-0-3 18 - 4 1 b
poivre P
Filets de maquereaux
2019 4180 | fumés au bois de hétre au | L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 72 h 3£2°C / 1-1-3-1-3 1,8 - 4 1b
poivre
2019 3346 Ac’cras aux crevettes ala | L.monocytogenes Calamars ala Seeding 48 h 3+2°C / 0-1-1-0-2 0.8 ) 4| ¢
créole Ad1187 romaine
L.monocytogenes .
2019 | 4181 | Tielles Sétois Ad1279+L.innocua | OISO . | Seeding 72 h 3+2°C / 0-0-1-1-0¢1-1 ¢ + v |4l
fumé+Saumon fumé 0-1-0-0
Ad1674
L . L.monocytogenes . .
2019 | 4182 |Platpreparédepavede | yi140o)) eishimen | SAUMON UMEPAVE | g0 yina 70 h 310°C / 11003401 5 5 + |4lc
saumon de lieu noir 2-2-0-1
Ad1669
2019 | 93 |Epinards [IOROCYIOGeNeS | Salade Seeding 48 h 3+2°C / 35544 | 42 | o+ + [5]a
2019 | 94 |Melange dejeunes Lmonocytogenes | g, 1a4e Seeding 48 h 3:2°C / 35544 | 42 + + |5]a
pousses Ad2598
2019 | 95 |Melange dejeunes Lmonocytogenes | gaiade verte Seeding 48 h 3+2°C / 40411 | 14 + + |5]a
pousses Ad2643
2019 | 3068 | Avocat kﬂ‘;g‘;cy“’ge”es Légumes Seeding 48 h 3+2°C / 19103 | 12 + + |5]a
2019 | 3069 | Tomate monocytogenes | Ghampignons Seeding 48 h 3:2°C / 22233 | 24 | + + |5]a
2019 | 3351 | Carottes rapées Lmonoavogenes | Gourgetes Seeding 48 h 3:2°C / 23720 | 28 - |50
2019 | 3352 | Carottes rapées ké’;"é’é‘(’)cy"’ge”es Céleri surgelé Seeding 48 h 3+2°C / 11-3-4-4-4 | 52 - |50
2019 | 3064 | Polée de 3 légumes L monocytogenes | Champignons Seeding 48 h 3+2°C / 22233 | 24 | o+ + |5
2019 | 3065 |Podléede3légumes | 110V equmes Seeding 48 h 3:2°C / 11103 | 12 + |5
2019 | 3066 | Poélée de légumes Lmonocytogenes. | poivrons Seeding 48 h 3+2°C / 03223 | 20 | + + |5
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Echantillons Contaminations artificielles Résultat global @
5
Anné i g £
fnee N° Produit Souche Origine Type de stress I Taux d'inoculation 22 h 48 h 2 =
du stress S
2019 | 3067 | Polée de légumes monocytogenss | Champignons Seeding 48 h 3+2°C / 22233 | 24 | + + |5
L.monocytogenes .
2019 | 3353 |Tartare de légumes Ad1672+L.seoligeri | COUIEMESHPISI | qeeing g h 312°C N et IV R + |5]c
haché 1-2-1-0
Ad1293
L.monocytogenes . .
2019 | 3354 |Tartare de légumes Ad1680+L welshimeri | CEI8M SUrQBIE+Farce | g o i 46 h 342°C / 3-6-9-3-4+2- | 5, . + |5
de légumes 0-0-0-0
Ad1668
. . L.monocytogenes
2019 | 3355 |Gratin de quinoa et Ad1672+L welshimeri | COUrgettesFarce de | g0 oo ag h 342°C / 3014342 | 4, + + |5
boulgour de légumes Ad1668 légumes 0-0-0-0
L.monocytogenes . ) .
2019 | 3356 |Houmous extra au basilic | Ad1680+L.seeligeri | Colct SUGEIEHPerSil | oo ing 48 h 312°C / 3-6-9-3-4+3- | ¢4 + + |5
haché 1-2-1-0
Ad1293
L.monocytogenes .
2019 | 3357 |Tomates semi-séchées | Ad1672+L.seeligeri E°“r:9,etteS+Pers" Seeding 48 h 3:2°C / 3'51'12'41'30*3' 44 + + |5
Ad1293 ache <
2019 | 549 |Euderingage (découpe | L.monocytogenes g, ooy Seeding 48 h 3:2°C / 24:042 | 12 + + |6]a
saumon) Ad2599
2019 542 Eau de ringage (découpe | L.monocytogenes Crpquettes de Seeding 48 h 3+2°C / 2.1-0-0-0 06 ) 61 a
saumon) Ad1191 poisson
2019 543 Eau de ringage (découpe | L.monocytogenes Crpquettes de Seeding 48 h 3+2°C / 2-1-0-0-0 06 ) 6| a
saumon) Ad1191 poisson
2019 544 | Eau de ringage (Veggie) kdn;cézgcytogenes Salade verte Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-2-1-1 1,0 + + 6| a
2019 | 545 |Eauderingage (Veggie) | yioa) 9" | Salade verte Seeding 48 h 3+2°C / 10211 | 10 |+ + | 6]|a
2019 | 118 | Eaurincage (préparation | L.monocytogenes | gie o peqyx Seeding 48 h 3+2°C / 0-6-4-14 | 3,0 + + |6]a
chantilly) Ad1201
2019 | 1189 |Eau ringage (fromage) m%‘;"ymge“es Morbier Seeding 48 h 3+2°C / 7-2-845 | 52 + + |6]a
Eau de rincage marmite L.monocytogenes Poivrons rouges en
2019 1190 | cuisson compote pomme ) y10g g Seeding 48 h 3£2°C / 2-4-4-2-3 3,0 + + 6 | a
Ad1493 cubes
rhubarbe
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Echantillons Contaminations artificielles Résultat global @
5
Anné i g £
fNEE N° Produit Souche Origine Type de stress E:IvuaIsL;:(te:sn Taux d'inoculation 22 h 48 h § =
an de ringage ma.rmlte L.monocytogenes Poivrons rouges en . o
2019 1191 | cuisson soupe haricots Seeding 48 h 3£2°C / 2-4-4-2-3 3,0 - 6| a
verts Ad1493 cubes
2019 | 3361 | Eau deringage bol (barres | L.monocytogenes | ¢ ue e big noir | Seeding 48 h 3+2°C / 6-2-6:34 | 42 + + |6]a
de céréales) Ad546
Eau de ringage Stéphan L.monocytogenes . o a7,
2019 3362 (barre de céréales) Ad1672 Courgettes Seeding 48 h 3+2°C / 2-3-7-2-0 2,8 + + 6| a
2019 | 3363 |Eau deringage (saucisses | L.monocytogenes | oo e Vendée | Seeding 48 h 3+2°C / 33433 | 32 + + |6a
cocktail) Ad268
2019 4580 Eau‘ de ringage pgussoir L.monocytogenes Environnement Seeding 48 h 3:2°C / 2:0-4-1-2 18 + + 6 | a
aprés prod. Saucisson Ad1259 porcs '
2019 4581 Eau de ringage ustensiles | L.monocytogenes Environnement Seeding 48 h 3:2°C / 1-1-2-1-0 10 + + 6 | a
knacks porc Ad1261 porcs '
2019 4582 Eau de ringage ustensiles | L.monocytogenes Environnement Seeding 48 h 3+2°C / 3.4.2.0-4 30 + + 6| a
knacks porc Ad1263 porcs '
2019 521 | Déchets découpe saumon | L.innocua Ad1674 Saumon fumé Seeding 48 h 3+2°C / 0-1-1-0-0 04 - 6| b
2019 | 522 e'?:i‘::';ests poisson avec L.welshimeri Ad1669 | Pavé de lieunoir | Seeding 48 h 3£2°C / 33112 | 20 . 6| b
2019 523 | Déchets découpe poisson | L.welshimeri Ad1669 | Pavé de lieu noir Seeding 48 h 3+2°C / 3-3-1-1-2 2,0 - 6| b
2019 | 524 |Déchets découpe poisson k(;’;ggg"ytoge”es Saumon Seeding 48 h 3:2°C / 24:042 | 12 + + |6]|b
2019 | 525 |Déchets poisson k(;’;gggcytoge”es Saumon Seeding 48 h 3+2°C / 21-042 | 12 + + |6]b
2019 | 526 3:;:::'2 mélée de jambon || o oligeri Ad1754 | Courgettes en cubes | Seeding 48 h 3+2°C / 10040 | 04 - 6|0
2019 527 | Déchets veggie L.seeligeri Ad1754 Courgettes en cubes | Seeding 48 h 3+2°C / 1-0-0-1-0 04 - 6| b
2019 | 528 |Déchets veggie ké’;‘é’;‘;cy ©0genes | salade verte Seeding 48 h 3:2°C / 10244 | 10 + + |6/|b
2019 | 1175 | Dechets (découpe poisson | L.monocytogenes | 1 e fraiche Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-0-15 | 16 + + |6|b
avec épices) Ad994
2019 | 1176 |Dechets (découpe poisson | L.monocylogenes | e fraiche Seeding 48 h 3:2°C / 0-2-0-15 | 16 + + |6/|b
sans épices) Ad994
2019 | 1177 | Déchets (peau de poisson) ;g;%g“ymge“es Truite fumée Seeding 48 h 3£2°C / 45342 | 30 + + |60
ADRIA Développement 150/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



Echantillons

Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

Contaminations artificielles

Résultat global

BIOKAR DIAGNOSTICS

()
. . s g
Annce N° Produit Souche Origine Type de stress Iilvaluatlon Taux d'inoculation 22 h 48 h = =
u stress S

2019 | 1178 |Déchets (saumon) ;ggg’;“ymgenes Truite fumée Seeding 48 h 3+2°C / 45312 | 30 + + |6]b

2019 | 1179 |Déchets (saumon) k(;g‘;?cmgenes Truite fraiche Seeding 48 h 3+2°C / 0-2-0-1-5 | 16 + + | 6D
Chiffonnette Stéphan L monocytogenes

2019 3364 | avant nettoyage (barre de A 41680 Céleri surgelé Seeding 48 h 3+2°C / 11-3-4-4-4 52 + + 6| c
céréales)
Chiffonnette bol avant L monocytogenes

2019 3365 | nettoyage (barres de A 4546 Farine de blé noir Seeding 48 h 3£2°C / 6-2-6-3-4 42 + + 6 |c
céréales)
Chiffonnette Stéphan L monocytogenes

2019 3366 | avant nettoyage (barre de A 4546 Farine de blé noir Seeding 48 h 3+2°C / 6-2-6-3-4 42 + + 6| c
céréales)
Chiffonnette bol avant L monocytogenes

2019 3367 | nettoyage (barres de A 4546 Farine de blé noir Seeding 48 h 3£2°C / 6-2-6-3-4 42 + + 6 |c
céréales)
Chiffonnette avant L monocytogenes

2019 3368 | nettoyage (saucisses A 4268 Jambon de Vendée | Seeding 48 h 3+2°C / 3-3-4-3-3 3,2 + + 6| c
cocktail)
Chiffonnette avant L monocytogenes

2019 3369 | nettoyage (saucisses A 4268 Jambon de Vendée | Seeding 48 h 3+2°C / 3-3-4-3-3 3,2 + + 6 |c
cocktail)
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Annexe 10 - Sensibilité : résultats bruts - Listeria monocytogenes - Protocole Fraser ' - 37°C
H-: colonies sans halo
H+: colonies avec halo
d: colonies douteuses
st: boites stériles

ALIMENTS COMPOSITES - Protocole Fraser ' - 37°C (Listeria monocytogenes)

. A Méthode COMPASS Listeria Agar
Eehantilons e [ Fraser 112 préchauffé & 37°C puis incubé 18 h a 37°C e
Année Fraser 1/2 Fraser Résultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Refultat final | ¢ neordance Subculture en 2 2
Confirmation [mono Fraser 1 sur 5
. final . o ] : o ©
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2019 180 | Salade pamplemousse - +d(2col) H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 1| a
2019 181 | Sandwich jambon cheddar - - - - - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1] a
2019 182 | Sandwich jambon crudités ceuf st - st - - st st - - NA NA - 1] a
2019 183 | Sandwich poulet crudités st st st st - H-d H-d - Gram - - - NA NA - 1] a
2019 184 | Salade de riz st st st st - - - - - NA NA - 1] a
2019 353 | Sandwich jambon cheddar - - st - - - - - - NA NA - 1] a
2019 354 | Sandwich jambon emmenthal st st st st - st - - - NA NA - 1] a
2019 355 | Sandwich jambon crudités ceuf st st H+ + L.monocytogenes + H+ H+ni + L.monocytogenes i + PA PA 1] a
2019 724 | Sandwich thon ceuf st st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1] a
2019 725 | Sandwich jambon emmenthal st st H+ + L.monocytogenes + - - - - ND ND - 1] a
2019 726 | Sandwich jambon emmenthal st st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1] a
2019 728 | Sandwich saumon cuit et fumé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H-+dni + L.monocytogenes + + PA PA 1] a
2019 1396 | Piémontaise au jambon st - st st - st - - - NA NA - 1] a
2019 1397 | Taboulé au poulet rdti st - st - - st - - - NA NA - 1] a
2019 2206 | Nigiri saumon - st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1] a
2019 2207 | Piémontaise - - st st - st - - - NA NA - 1] a
2019 | 2208 | Coquille au crabe légumes - st st st - - H-d - Catalase - - - NA NA - 1] a
2019 3514 | Sandwich Suédois (saumon) - - - - - H-d H-d - - NA NA - 1] a
2019 3515 | Salade thon riz - - st st - st st - - NA NA - 1] a
2018 8610 | Cassolette de crabes aux épices H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 115D
2018 8613 | Paélla H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 11b
2018 8614 | Paélla H- + H- + L.innocua - H- H- + L.innocua - - NA NA - 11b
2018 8615 | Pizza jambon fromage H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 1 1b
2018 8616 | Pizza jambon fromage st - H+d/H-d - Enterococcus faecium - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1 1b
2018 8617 | Quiche Lorraine H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 115D
2018 8618 | Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri - H- H- + L.welshimeri - - NA NA - 11b
2018 8619 | Quiche saumon brocolis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 11b
2018 8620 | Quiche saumon brocolis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 115D
2019 79 | Quiche Lorraine H- + H- + L.welshimeri - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 1 1b
2019 | 80 | Pizajambon fromage HeH- 4| HeHe e bmonooylogenss’ g . H Lmonocylogenes’ |y |4 | pa | PA 11 b
.welshimeri L.welshimeri
2019 529 | Couscous 3 viandes H+ + H+ + L.monocytogenes + st st - - ND ND - 11b
2019 530 | Croissant au jambon - st st st - st H-d - - - NA NA - 11b
2019 531 | Quiche Lorraine - st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 11b
2019 738 | Pizza jambon fromage - st - - - - - - - NA NA - 11b
2019 739 | Quiche Lorraine st - st - - st st - - NA NA - 11b
2019 740 | Tarte aux poireaux st - st - - st st - - NA NA - 11b
2019 1393 | Pizza jambon champignons st - st - - - - - - NA NA - 11b
2019 1394 | Tarte aux poireaux st - st - - st st - - NA NA - 11b
2019 1395 | Couscous poulet merguez st st st st - st st - - NA NA - 11b
2019 3511 | Quiche Lorraine st st - - - - - - - NA NA - 11b
2018 8621 | Eclair vanille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 1] ¢
2018 8622 | Eclair vanille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 1] ¢
2018 8623 | Eclair chocolat H- + H- + L.welshimeri - H- H- + L.welshimeri - - NA NA - 11¢c

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

ALIMENTS COMPOSITES - Protocole Fraser ' - 37°C (Listeria monocytogenes)

. Méthode COMPASS Listeria Agar
e
Echantillons e A Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
) . " o ()]
Année Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final | ¢ ordance Subculture en 8 5
! Résultat L.mono g F
Confirmation final Fraser 1 sur 3
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2018 8624 | Eclair chocolat H- + H- + L.innocua - H- H- + L.innocua - - NA NA - 11 ¢
2018 | 8625 | Flan HeH- |+ HH- |+ Lm‘i”;%ggg”“/ + H- H- + L.innocua . - ND | ND . 1| ¢c
2018 8626 | Tortilla espagnole aux oignons H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 11 ¢
2018 8627 | Tortilla espagnole H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 1] ¢
2018 | 8628 | Tortilla aux oignons He |+ H- : Linnocua : HeH- | HelH- H Lmonocylogenss’ |+« | D | PD 1] ¢
2018 8629 | Tortilla aux oignons H+ + H+ + L.monocytqgeng s/ + H+/H- H+ +/+ L.monocytogenes + + PA PA 11 c¢
L.welshimeri
2018 | 8630 | Tortilla espagnole aux oignons H+ + HeH- |+ | Lmonocytogenes/ . He/H- He/H- + L.monocytogenes/ + | + | PA | PA 1 ¢
L.innocua L.innocua
2018 8631 | Clafoutis aux cerises griottes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 1] ¢
2018 | 8632 | Clafoutis aux cerises griottes H- + H- + L.welshimeri - H- H- + L.welshimeri - - NA NA - 1]¢
2018 8633 | Créme aux ceufs vanille H- + H- + L.welshimeri - H- H- + L.welshimeri - - NA NA - 11 ¢
2018 8634 | Créme aux ceufs vanille H+/H- + H+/H- + L.moLn;:;y; gggnes/ + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 11 c¢
2018 | 8635 | lle flottante Heb- |+ HeMe |+ | bmonootogeness L . H Lmonocytogenes/ |y |4 | pa | pA e
L.innocua L.innocua
2019 351 | Profiteroles st st st st - - - - - NA NA - 11 ¢
2019 741 | CEufs au lait vanille st st st st - st st - - NA NA - 11 ¢
2019 742 | Clafoutis aux cerises st - st st - st st - - NA NA - 1] ¢
2019 743 | Créme aux ceufs st - st - - st - - - NA NA - 1] ¢
2019 744 | Tortilla espagnole st - st - - st st - - NA NA - 11 ¢
2019 745 | Flan st - st - - st - - - NA NA - 11 ¢
2019 746 | Mille-feuilles st - st st - st - - - NA NA - 11¢c
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DIAGNOSTICS

PRODUITS CARNES - Protocole Fraser ¥z - 37°C (Listeria monocytogenes)

. R Méthode COMPASS Listeria Agar
Echantilons LD DR Fraser 112 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C e
Année Fraser 1/2 Fraser Resultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Refurlr:ztngnal Concordance Subculture en S
Confirmation final : Fraser 1 sur S
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs

2018 | 8696 | Viande rouge surgelée HeH-| 4 He | o+ | Dmomoofogenss |, st - - | ND | WD : 2 | a
2018 8697 | Supréme de poulet - - st st - - - - - NA NA - 2 | a
2018 8698 | Viande rouge surgelée st st st st - H- H- + L.welshimeri - - NA NA - 2 | a
2018 8699 | Viande rouge surgelée st st st st - st - - - NA NA - 2 | a
2018 | 8700 | Sotly laisse de poulet HH- | W x| DMOnOOgenss’ L e : Lmonocytogenes/ |y |4 | pa | PA 2 | a

.innocua L.innocua
2018 | 8701 | Viande rouge surgelée HeH- |+ HeH- |+ L'm"L”f’Cy’Oge”eS/ . He/H- He/H- + L.monocytogenes/ + | + | PA | PA 2 | a

.innocua L.innocua
2018 8702 | Maigre de téte de porc surgelée H- + H- + L.welshimeri - H- H- L.welshimeri - - NA NA - 2 | a
2018 8703 | Noix de joue de beeuf st st st st - - - - - NA NA L.monocytogenes 2 | a
2018 | 8704 | Blanquette HeH- 4| HeHe e bmonodytogenes’ o,y L : Lmonocylogenes/ |y |4 | pa | PA 2 | a

.welshimeri L.welshimeri

2018 8705 | Filet mignon de porc - st - st - - - - NA NA - 2 | a
2018 8714 | Cote de porc thym romarin H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 2 | a
2018 8716 | Cote de porc provengale H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2019 1101 | Céte d'agneau H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2019 1102 | Filet de dinde H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | a
2019 1103 | Escalope de poulet - - - st - - - - - NA NA - 2 | a
2019 2209 | Morceaux de filet de poule H- + H- - L.welshimeri - H- H- L.innocua - NA NA - 2 | a
2019 2210 | Morceaux de filet de poule - - st st - - - - - NA NA - 2 | a
2019 2211 | Viande hachée boeuf H-d + H- + L.welshimeri - H- H- L.welshimeri - - NA NA - 2 | a
2019 | 2924 | Morceaux de filet de dinde HeH- |+ HeH- |+ L”Z";’V‘;fgf’nii’;“/ + HH- | HeH- + L monocytogenes + |+ | PA | PA 2 | a
2019 3137 | Viande de liévre H+ +(3) H+ + L.monocytogenes + - - - - ND ND - 2 | a
2019 3138 | Préparation de viande de poulet st - - - H- H- L.innocua - - NA NA - 2 | a
2019 3139 | Viande rouge avec peau H- + - L.innocua - H- H- - - NA NA - 2 | a
2018 8321 | Steak haché Tex Mex st - st - - - - - - NA NA - 2 |b
2018 8322 | Paupiette lapin moutarde - st - st - - - - - NA NA - 2 | b
2018 8323 | Cote de porc a la provencale H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | b
2018 8324 | Cote de porc thym romarin H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | b
2018 8325 | Manchons de poulet roti st st st st - st st - - NA NA - 2| b
2018 8328 | Terrine chapon miel chétaigne st st st st - - - NA NA - 2 | b
2018 8713 | Emincés poulet tikka - st st st - st - - NA NA - 2 | b
2019 | 74 | Boeuf charolais au vin du Médoc HeH- |+ HeH- |+ L'm"L”f’Cy’Oge”eS/ . He/H- He/H- A L.monocytogenes/ + | + | PA | PA 2 | b

.innocua L.innocua
2019 75 | Beeuf charolais au vin du Médoc H- + H- + L.welshimeri - H- H- L.welshimeri - - NA NA - 2 |b
2019 76 | Blanquette de veau a I'ancienne H+/H- + H+/H- + L.mczn;,cny; gg:nes/ + H+ H+ + L.monocytogenes W + PA PA 2 |b
2019 77 | Blanquette de veau a I'ancienne H+ + H+ + L"'Zogvzgft;ngzzeS/ + H+ H+ + L.monocytogenes it + PA PA 2 |b
2019 78 | Paupiette de veau sauce tomate H- + H- + L.innocua - H- H- L.innocua - - NA NA - 2 | b
2019 747 | Paupiette de veau sauce tomate st st st - st st - - NA NA - 2 | b
2019 748 | Nuggets de poulet st - st - - st - - - NA NA - 2 | b
2019 749 | Poulet basquaise st st st st - st st - - NA NA - 2 | b
2019 750 | Beeuf bourguignon st st st st - st st - - NA NA - 2 | b
2019 751 | Blanquette de veau et son riz st st st st - st st - - NA NA - 2 | b
2019 971 | Beeuf bourguignon et ses tagliatelles H+ - H+ - L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | b
2019 972 | Beeuf bourguignon et ses tagliatelles H+ - H+ L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | b
2019 973 | Escalope de dinde milanaise H+ - H+ L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | b
2019 974 | Blanquette de veau et son riz blanc H+ - H+ L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | b
2019 975 | Blanquette de veau et son riz blanc H+ - H+ L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 2 |b

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS CARNES - Protocole Fraser ¥z - 37°C (Listeria monocytogenes)

BIOKAR DIAGNOSTICS

. . Méthode COMPASS Listeria Agar
Echantilons LD DR Fraser 112 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C e
Année Fraser 1/2 Fraser Resultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Refultat final | ¢ oncordance Subculture en S
Confirmation LIS/ Fraser 1 sur S
. final . L . : o ©
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2019 1104 | Emincés de poulet réti st st st st - st st - - NA NA - 2 | b
2018 | 8326 | Chipolatas W |+ H- s | LimnocualLwelshime H- H- Linnocua - - | Na | Na : 2 | ¢
2018 8327 | Saucisse fumée - st st st - H- H- - L.welshimeri - - NA NA - 2 | ¢
2018 8718 | Farce tomate H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 178 | Paté de campagne H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 2 | ¢
2019 179 | Paté de lapin st st st st - st st - - NA NA - 2 | ¢
2019 345 | Saucisses de Strasbourg st st st st - st st - - NA NA - 2 | ¢
2019 346 | Saucisses cocktail H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 347 | Merguez H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 2 | ¢
2019 348 | Lardons cuits fumés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 349 | Lardons fumés cuits H+ + H+ + L.monocytogenes + st st - - ND ND - 2 | ¢
2019 1105 | Emincés réti de dinde poulets épicés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 1106 | Bloc de jambon sec st st st st - st st - - NA NA - 2 | ¢
2019 1107 | Lardons cuits fumés - st st st - H+ H+ + L.monocytogenes i + PD PD 2 | ¢
2019 1108 | Farce a légumes st st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 2 | ¢
2019 | 1109 | Chair a merguez Heb-| o+ | WM. || Dmonooviogenes [, HeH- | Hefd ; L.monocylogenes/ | pp | pA 2 ¢
.grayi L.welshimeri ou L.innocua
2019 3521 | Rillettes de poulet st st st st - st - - NA NA - 2 | ¢
2019 3522 | Tranches de salami st st st st - - - NA NA - 2 | ¢
2019 3523 | Saucisses cuites fumées - - st st - - - NA NA - 2 | ¢
2019 3524 | Lardons nature + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 2 | ¢
2019 5506 | Lardons fumés - - - NA NA - 2 | ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS LAITIERS - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

. R Méthode COMPASS Listeria Agar
Echantilons LD DR Fraser 112 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C e
Année Fraser 1/2 Fraser Resultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Reiultat final | ¢ oncordance Subculture en S
Confirmation LIS/ Fraser 1 sur S
. final . o ] : o ©
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2018 8334 | Fromage au lait cru de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 3 | a
2018 8335 | Fromage de brebis st - st - - - - - NA NA - 3 | a
2018 8336 | Saint Nectaire au lait cru H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3 | a
2019 82 | Camembert au lait cru - - st - - - - - - NA NA - 3 | a
2019 83 | Camembert au lait cru - - H+ + L.monocytogenes + - - ND ND - 3 | a
2019 84 | Emmenthal frangais au lait cru - st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3 | a
2019 85 | Emmenthal frangais au lait cru H+ + H+ + L.monocytogenes + H+/H- H+/H- + L.monLo 2;; tigenes/ W + PA PA 3 | a
2019 532 | Brie de Meaux au lait cru - - st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3 | a
2019 533 | Brie de Meaux au lait cru - - H-d st NC sur TSYEA - st - - - NA NA - 3 | a
2019 534 | Roquefort au lait cru - - H-d - NC sur TSYEA - - H-d NC sur TSYEA - - NA NA - 3 | a
2019 730 | Emmenthal francais au lait cru - st st st - st - - - NA NA - 3 | a
2019 731 | Coulommiers au lait cru H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 3 | a
2019 1180 | Coulommiers au lait cru st st H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 3 | a
2019 1181 | Coulommiers au lait cru st - st - + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 3 | a
2019 1183 | Brie de Meaux au lait cru - - - - - - - - - NA NA - 3 | a
2019 1192 | Fromage au lait cru de vache st - st - - st st - - NA NA - 3 | a
2019 1193 | Fromage au lait cru de vache st st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3 | a
2019 1194 | Morbier au lait cru - - - - - st - - - NA NA - 3 | a
2019 1197 | Coulommiers au lait cru st st st st - st st - - NA NA - 3 | a
2019 1198 | Coulommiers au lait cru st - st st - st st - - NA NA - 3 | a
2019 1199 | Emmental au lait cru - st st st - - - - - NA NA - 3 | a
2019 1200 | Brie de Maux au lait cru - st - - - - - - - NA NA - 3 | a
2018 8329 | Lait cru de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| b
2018 8330 | Lait cru de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| b
2018 8331 | Lait cru de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| b
2018 8332 | Lait cru de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| b
2018 8333 | Lait cru de brebis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| b
2019 352 | Lait cru de vache H- + H- + L.innocua - H+ H+ni + L.monocytogenes + + PD PD 3 |b
2019 535 | Lait cru fermier H- + H- + L.innocua - H- H- - L.innocua - - NA NA - 3| b
2019 536 | Lait cru fermier pasteurisé H+/H- + H+/H- + L.monocytogenes + H- H- - L.innocua - - ND ND - 3 1b
2019 733 | Beurre doux au lait cru H+ - H+ - L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| b
2019 734 | Beurre cru demi-sel H-d - H-d - Gram - - - H+d + L.monocytogenes - + NA PD L.monacytogenes 3 | b
2019 735 | Beurre cru demi-sel H-d - H-d - Gram - - H+dni H+dni + L.monocytogenes + + PD PD 3| b
2019 | 1201 | Lait oru fermier HeH- 4 W | e | bmonoostogenes’ [, H- H- : Linnocua - - | N N : 3 | b
2019 1202 | Lait cru fermier H- + H- + L.innocua - - - - - NA NA - 3| b
2019 1203 | Lait cru de vache - st st st - st st - - NA NA - 3| b
2019 1204 | Beurre a la créme au lait cru st st st st - - - - - NA NA - 3 |b
2019 1205 | Beurre cru fermier H- + H- + L.innocua - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3| b
2019 | 1206 | Beurre cru MM+ Hewo |+ | bmonootogenes’ H- H- : Linnocua - - | ND | ND . 3| b
2019 3527 | Lait cru fermier - - st - - H-d H-d - - NA NA - 3| b
2019 3528 | Lait cru fermier - st st st - H-d H-d - - NA NA - 3| b
2019 3529 | Beurre demi-sel au lait cru + H+/H- H+/H- + L.monocytogenes + + PA PA 3 |b
2019 3530 | Beurre demi-sel au lait cru + H+/H- H+/H- + L.monocytogenes + + PA PA 3| b
2019 3531 | Beurre doux au lait cru st st st st - - - - - NA NA - 3 |b
2019 86 | Lait frais entier pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| ¢
2019 87 | Lait frais demi-écrémé pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3 | ¢
2019 88 | Lait frais de montagne pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3 | ¢
2019 350 | Fetabio - - st - - H-d H-d Bacillus spp - - NA NA - 3 | ¢
2019 537 | Lait frais entier pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + st st - - ND ND - 3| ¢

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS LAITIERS - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

BIOKAR DIAGNOSTICS

, . Méthode COMPASS Listeria Agar
Echantilons LD DR Fraser 112 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C e
Année Fraser 1/2 Fraser Resultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Refultat final | ¢ oncordance Subculture en S
Confirmation LIS/ Fraser 1 sur S
. final . L , : . ©
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2019 538 | Lait frais entier pasteurisé H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 3| ¢
2019 736 | Coulommiers au lait pasteurisé st - st - - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 3 ¢
2019 737 | Cousteron au lait pasteurisé st st st st - H+ H+ni + L.monocytogenes + + PD PD 3 | ¢
2019 1398 | Glace vanille st - st - - st st - - NA NA - 3| ¢
2019 1399 | Lait frais demi-écrémé pasteurisé st st st st - st st - - NA NA - 3 | ¢
2019 1400 | Lait demi-écrémé au chocolat st st st st - st st - - NA NA - 3 ¢
2019 1652 | Munster au cumin - - st st - - - - - NA NA - 3 ¢
2019 3534 | Petit camembert pasteurisé - - - - - - - NA NA - 3 | ¢
2019 3535 | Brie pasteurisé st - st st - - - - - NA NA - 3 | ¢
2019 4584 | Lait frais demi-écrémé st st st st - st st - - NA NA - 3| ¢
2019 4585 | Lait frais demi-écrémé st ss st st - st st - - NA NA - 3| ¢
2019 4586 | Camembert pasteurisé st S st st - st st - - NA NA - 3 | ¢
2019 | 4587 | Bleu d'Auvergne pasteurisé - st st - - - NA NA - 3 | ¢
2019 4588 | Fromage pasteurisé st - st - - - - NA NA - 3| ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS DE LA PECHE - Protocole Fraser %2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

\ R Méthode COMPASS Listeria Agar
Echantilons AEEED B T Fraser 112 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C e
Année Fraser 1/2 Fraser Resultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Reiultat final | ¢ oncordance Subculture en S
Confirmation LIS/ Fraser 1 sur S
. final . L , : . ©
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2018 8709 | Pavé de poisson st st st st - st st - - NA NA - 4 | a
2018 8710 | Pavé de colin st - st - - st st - - NA NA - 4 | a
2018 8711 | Seiche st - st - - st st - - NA NA - 4 | a
2019 358 | Bloc de saumon st st st st - st st - - NA NA - 4 | a
2019 360 | Saumon H- + H- + L.innocua - st st - - NA NA - 4 | a
2019 361 | Saumon st st st st - st st - - NA NA - 4 | a
2019 1646 | Pavé de colin st - st - - - - - - NA NA - 4 | a
2019 1650 | Barquette de pavé de saumon st st st st - st st - - NA NA - 4 | a
2019 2394 | CEufs de truite st st - - - st st - - NA NA - 4 | a
2019 3141 | Pavé de colin herbes de Provence H- + H- + L.innocua - - - - - NA NA - 4 | a
2019 3341 | Filet de lieu noir st st st st - st - - - NA NA - 4 | a
2019 4071 | Surimi H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2019 4072 | Saumon st st st st - st st - - NA NA - 4 | a
2019 4073 | Saumon - st st st - - - - - NA NA - 4 | a
2019 4074 | Filet de saumon st st st st - st st - - NA NA - 4 | a
2019 4075 | Crevettes roses - - st - - st - - - NA NA - 4 | a
2019 4076 | Surimi - st H-(1d) - Gram- - - - - - NA NA - 4 | a
2019 4077 | Barquette de pavé de saumon st st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 4 | a
2019 4078 | Barquette de pavé de saumon H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 4 | a
2019 4079 | Tartare de saumon H+ + H+ + L.monocytogenes + H+/H- H+/H- + L.nzonocyt cl)gen'es/ + + PA PA 4 | a
.welshimeri
2019 4080 | Pavé de saumon st st st st - st st - - NA NA - 4 | a
2019 4081 | Bloc de chair de saumon st st st st - st - - - NA NA - 4 | a
2019 | 4170 | Pavé de saumon - s : : : HeH- | HifH- + Lmenocytogenss/ |+ | pD | PD 4 a
.innocua
2019 | 4171 | Filet de julienne H- + H- + L.innocua - HeH- | HeH- + L-mczn;%gg:nes/ + |+ | PD  PD 4 a
2019 4172 | Dos de cabillaud H- + H- + L.innocua - H- H- L.innocua - - NA NA - 4 | a
2019 | 4173 | Filet d'églefin H- + H- + L.innocua - H- H- L.welshimeri - - NA NA - 4 | a
2019 | 4174 | Filet d'églefin H- + H- + L.welshimeri - H- H- L.welshimeri - - NA NA - 4 | a
2019 4553 | Saumon st st H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2019 5178 | Filet de truite st - - st - - - - - NA NA - 4 | a
2019 5179 | Filet d'Eglefin H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2019 5180 | Steak d'espadon H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | a
2018 8342 | Saumon st st st st - st st - - NA NA - 4 |'b
2019 343 | Filet de saumon fumé st st st st - H- H-/H+d + L.welshimeri - - NA NA - 4 |'b
2019 519 | Saumon fumé de Norvége H- + H- + L.innocua - st st - - NA NA - 4 | b
2019 520 | Truite fumée au bois de hétre st st st st - H- H- - L.welshimeri - - NA NA - 4 |'b
2019 546 | Truite fumée H- + H- + L.innocua - st st - - NA NA - 4 | b
2019 1115 | Bouchées aux poulpes marinés - - st st - - - - - NA NA - 4 | b
2019 1116 | Bouchées aux poulpes marinés st st st st - - - - - NA NA - 4 | b
2019 1640 | Paupiettes de saumon H- + H- + L.innocua - H- H- + L.innocua - - NA NA - 4 | b
2019 1649 | Saumon gravlax st st st st - st - - - NA NA - 4 | b
2019 2405 | Truite fumée bio st st st - - st st - - NA NA - 4 |'b
2019 2406 | Filets de maquereaux fumés st st st st - st st - - NA NA - 4 | b
2019 2407 | Filet de haddock fumé st st st st - st st - - NA NA - 4 | b
2019 | 3061 | Harengs fumés st st st st - st st - - NA NA - 4 | b
2019 3343 | Filets de maquereaux fumés au bois de hétre | - - - - - - - - - NA NA - 4 | b
2019 4082 | Saumon fumé a I'aneth st +d(2) H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2019 4083 | Petites pieuvres marinées - - st st - st - - - NA NA - 4 | b
2019 4084 | Bouchées au poulpe marinées - - st st - - - - - NA NA - 4 | b
2019 4085 | Bouchées au poulpe marinées - - - - - - - - - NA NA - 4 | b

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS DE LA PECHE - Protocole Fraser %2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

: Méthode COMPASS Listeria Agar
e
Echantilons LD DR Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C o
) . " o ()]
Année Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final | ¢ ordance Subculture en 8 5
! Résultat L.mono g F
Confirmation final Fraser 1 sur 3
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2019 4175 Etmal :(t:;;n(:e thon fumé aux zestes de citron H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2019 | 4176 A Eminces de saumon fumé aux 5 baies fumes |, |, H- ; L welshimeri : st - - | NA | N 4 b
au bois de hétre
2019 | 4179 Eﬂesziefemaq“erea“x fumés aubois dehétre |, |, H- ; Linnocua . H- H- + Linnocua - - | NA NA 4 b
2019 | 4180 :ﬂegziefemaq“erea“x fumés aubois dehétre |, |, H- ; Linnocua . st st - - | NA NA 4 b
2019 5038 | Anchois marinés - - - - - NA NA 4 |'b
2019 5181 | Saumon fumé élevé en Norvege H+/H- + H+ + L.min;):(}a/ltlggét;ﬁes/ + H+ H+/H- + L.monocytogenes + + PA PA 4 |'b
Aucune identification par
2019 5182 | Saumon fumé élevé en Norvege st st st st - H+(2) H+ + API colonie confirmée sur W + PD PD 4 | b
RLM et par PCR
2019 5183 | Filets de harengs fumés st - st - st - - NA NA 4 | b
2019 5184 | Filets de harengs fumés st - st - - - NA NA 4 | b
2019 5185 | Filets de maquereaux fumés st - st - - - - - - NA NA 4 | b
2019 5186 | Filets de maquereaux fumés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 |'b
2019 5187 | Carpaccio de saumon marinés st - st st - st st - - NA NA 4 | b
2019 5188 | Tartare de saumon fumé H-d - st coques - - - NA NA 4 | b
2019 5321 Er;mces de thon fumé aux zestes de citron et H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 |'b
2019 5322 Er;::ces de thon fumé aux zestes de citron et H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2019 5323 | Truite fumée H+ + H+/H-d + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 |'b
2019 5324 | Truite fumée H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 |'b
2019 5325 | Filets de harengs fumés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2019 5326 | Filets de maquereaux fumés au bois de hétre H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | b
2019 5327 lCI;anrg;]cmo de saumon aux zestes de citron et a H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes it + PA PA 4 |'b
2018 8338 | Pané de poisson blanc provengale H- +d H- + L.innocua - - - NA NA 4 | ¢
2018 8340 | Bouchées au poulpe - - st st - - - NA NA 4 | ¢
2018 8341 | Poisson blanc gratiné au fromage st - st - - - - NA NA 4 | ¢
2019 185 | California roll saumon st - st st - - - NA NA 4 | ¢
2019 187 | Surimi base colin st - st st - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 188 | Poisson sauce Chablis st - st st - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 189 | Colin Alaska sauce citron st - - - - - - - - NA NA 4 | ¢
2019 190 | Pavé colin napolitain pré cuit - - st - st - - - NA NA 4 | ¢
2019 191 | Colin sauce brésilienne - - st - H- H- + L.innocua - - NA NA 4 | ¢
2019 192 | Poisson blanc crumble st - st - st - - - NA NA 4 | ¢
2019 193 | Colin sauce brésilienne st - st - - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 1112 | Pavé de poisson blanc thym citron H- + H- + L.innocua - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 1113 | Pavé de poisson blanc provengale st - st - st - - - NA NA 4 | ¢
2019 1641 | Filet de merlu pané - - - - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 1643 | Poisson blanc gratiné au fromage st - st - st - - NA NA 4 | ¢
2019 1644 | Cabillaud pané - - - - st - - NA NA 4 | ¢
2019 3142 | Poisson mayonnaise st - - - st - - - NA NA 4 | ¢
2019 3143 | Cocktail de fruits de mer st - st - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 3346 | Accras aux crevettes a la créole st - - - - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 4086 | Pavé de colin napolitain pré-cuit H+ - H+ + L.monocytogenes + st - - ND ND 4 | ¢
2019 | 4087 | Poisson blanc gratiné au fromage - - - - H+ H+/H-d + L.monocytogenes + + PD PD 4 | ¢
2019 4088 | Pavé poisson blanc thym citron - - st - - H- H- L.innocua - - NA NA 4 | ¢
2019 4089 | Portion de colin sauce brésilienne H- + H- + L.innocua - st st - - NA NA 4 | ¢
2019 4090 | Pavé de poisson sauce bordelaise st - st - - - NA NA 4 | ¢
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BIOKAR DIAGNOSTICS

PRODUITS DE LA PECHE - Protocole Fraser %2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

. Méthode COMPASS Listeria Agar
e
Echantillons e A Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
) . " o ()]
Année Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final | ¢ ordance Subculture en 8 5
! Résultat L.mono g F
Confirmation final Fraser 1 sur 3
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2019 | 4091 | Nigiri de thon saumon crevettes st st st st - st - - - NA NA - 4 | ¢
2019 4092 | Filet de merlu blanc H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | ¢
2019 4181 | Tielles Sétois H+ + H+ + L.monocytogenes + H- H- + L.innocua - - ND ND - 4 | ¢
2019 4182 | Plat préparé de pavé de saumon H+/H- + H+/H- + L.nzogvztl:;/’t)?rggzes/ + H- H- + L.welshimeri - - ND ND - 4 | ¢
2019 5035 | Calamars chorizo & poéler H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | ¢
2019 5036 | Calamars a la romaine - - - - - - - - - NA NA - 4 | ¢
2019 5037 | Riz au thon - - - - - - - - - NA NA - 4 | ¢
2019 5039 | Verrine de saumon H- - H- + L.innocua - - H-d - - - NA NA - 4 | ¢
2019 5189 | Encornets farcis H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | ¢
2019 5190 | Encornets farcis - - st - - - - - - NA NA - 4 | ¢
2019 5191 | Filet de lieu a la Dieppoise st st st - - st st - - NA NA - 4 | ¢
2019 5192 | Filet de lieu a la Dieppoise st - st st - - - - - NA NA - 4 | ¢
2019 5193 | Terrine aux noix de Saint Jacques st - st - - - - - - NA NA - 4 | ¢
2019 5194 | Terrine de saumon H+ +d H+ + L.monocytogenes + - - ND ND - 4 | ¢
2019 5328 | Terrine aux Saint-Jacques H+ + H+ + L.monocytogenes + - - - - ND ND - 4 | ¢
2019 5329 | Terrine aux Saint-Jacques H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | ¢
2019 5330 | Cabillaud sauce citron H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 4 | ¢
2019 5331 | Cabillaud sauce citron - st st - / - H+ H+ + L.monocytogenes i + PD PD 4 | ¢
2019 | 5332 | Sandwich saumon it et fumé He | He |+ | Lmonocytogenes |+ H+ I T e R N 4o
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BIOKAR DIAGNOSTICS

VEGETAUX - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

. R Méthode COMPASS Listeria Agar
Echantilons LD DR Fraser 112 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C e
Année Fraser 1/2 Fraser Resultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Refurlr:ztngnal Concordance Subculture en S
Confirmation final : Fraser 1 sur S
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2018 8343 | Roquette st - st - - - - - - NA NA - 5| a
2018 8344 | Epinards H- + H- + L.innocua - H- H- - L.innocua - NA NA - 51| a
2018 8345 | Mais grains H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51| a
2018 8346 | Epinards en branches H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51| a
2019 | 93 | Epinards He |+ He + | Lmonocytogenes + HeH- | HHH- +- Lmonocytogenes/ + |+ | PA | PA 5 a
2019 94 | Mélange de jeunes pousses H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 5| a
2019 95 | Mélange de jeunes pousses H+ + H+ + L.monocytogenes + - H+d NC sur TSYE - - ND ND - 5 a
2019 368 | Ciboulette - - st - - st - - - NA NA - 5 a
2019 369 | Roquette st - st st - st st - - NA NA - 5 a
2019 370 | Persil st st st st - st - - NA NA - 5] a
2019 371 | Persil - st st st - st - - NA NA - 5| a
2019 2182 | Mais doux en grains - - - - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 5 a
2019 2183 | Mais doux en grains - - - - - - - - - NA NA - 5 a
2019 2184 | Mais doux en grains H+ - H+ + L.monocytogenes + - - ND ND - 5| a
2019 2185 | Mais doux en grains H- - H- + L.innocua - - - NA NA - 5 a
2019 2396 | Pousses d'épinards - - - - - - NA NA - 5 a
2019 2397 | Epinards frais - - - - - - NA NA - 5 a
2019 | 2398 | Persil plat - st - H-d - - NA NA - 51 a
2019 | 2399 | Basilic - - - - H-d - - NA NA - 5] a
2019 | 2400 | Fines pousses alfalfa (lentilles poireaux) - - st - H-d - - NA NA - 5| a
2019 2401 | Fines pousses alfalfa (radis fenouil) - - - - - H-d - - - NA NA - 5 a
2019 2402 | Melon st st st st - st st - - NA NA - 5] a
2019 3068 | Avocat H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51| a
2019 3069 | Tomate st st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 5 a
2019 3144 | Pommes de terre grenaille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 5 a
2019 3145 | Pommes de terre grenaille H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 5| a
2018 8348 | Mélange de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + - - - - ND ND - 51b
2019 194 | Poélée campagnarde st - st - st - NA NA - 51b
2019 195 Iﬁg%;cr:;]ess) vapeurs (haricots, courgettes, i i i H+ H+ + L monocytogenes + + PD PD 5 b
2019 196 | Poivrons en cubes bicolore st - st - st st - - NA NA - 51b
2019 197 | Concombre - - - st - - NA NA - 51b
2019 362 | Brunoise méridionale st - st - st - - - NA NA - 51b
2019 363 | Brunoise méridionale - - st - - st st - - NA NA - 51b
2019 364 | Poivrons bicolores st - st st - st st - - NA NA - 51b
2019 1119 | Concombre - - st st - st st - - NA NA - 51b
2019 1121 | Pommes de terre grenaille st - st - - st st - - NA NA - 51b
2019 1651 | Betterave rouge répée st st st st - st st - - NA NA - 515D
2019 2186 | Choux brocolis coupés - - st - - st - - - NA NA - 51b
2019 | 2187 | Choux brocolis coupés H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51D
2019 2188 | Pommes de tarre coupées carré H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51b
2019 2189 | Frites crues H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 510D
2019 2190 | Pommes de terre frites H+/H- + H+d/H- + L.min%%y; ggznes/ + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51b
2019 2403 | Crudités mélange chou blanc carottes céleri st - st st - st - - - NA NA - 51b
2019 2404 | Carottes Nantaises st st st st - st st - - NA NA - 51b
2019 | 2928 | ruates melange chou ouge, caroltes, choux st : st © e | Heh : Lmonocytogenes |+ | + | PD | PD 5 | b
2019 | 2935 | Crudités mélange chou blanc carottes céleri | H+/H-|  + H+/H- + Lm"[ﬁ%‘;ﬂgney ¥ He+d/H- H- L welshimeri - - | PPND | ND - 5| b
2019 3351 | Carottes rapées st st st st - st st - - NA NA - b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

VEGETAUX - Protocole Fraser "2 - 37°C (Listeria monocytogenes)

. Méthode COMPASS Listeria Agar
e
Echantillons e A Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
) . " o ()]
Année Fraser 1/2 Fraser . COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultat final | ¢ ordance Subculture en 8 5
! Résultat L.mono g F
Confirmation final Fraser 1 sur 3
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2019 3352 | Carottes rapées st st st st - st st NA NA - 51b
2018 8347 | Pommes de terre au beurre H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51 ¢
2018 8349 | Salade de fruits st - - - - - - - NA NA - 51c¢
2019 365 | Pommes de terre sarladaises st - st - - st st - - NA NA - 51c
2019 367 | Pommes de terre grenaille st st st st - st - - NA NA - 51 ¢
2019 1117 | Poélée a la bretonne st - st - st - - NA NA - 51|c
2019 1118 | Poélée campagnarde st - st - st - NA NA - 5|c
2019 1122 | Chou a la créme mousseline H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 5|¢c
2019 2191 | Mélange 3 poivrons H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 51]c¢
2019 2192 | Julienne de légumes H- + H- + L.innocua - - - - NA NA - 51]c¢
2019 2193 | Légumes pour couscous - - st - st - - NA NA - 51]c¢
2019 2194 | Légumes pour couscous - - - - - - NA NA - 51c¢
2019 | 2195 | Mélange végétal - st - st - - NA NA - 5|¢c
2019 | 3064 | Poélée de 3 légumes HeH- |+ He |4 | bmoneofiogones |, H+ H+ ; L monocytogenes + |+ A | PA 5 ¢
2019 3065 | Poélée de 3 légumes - - st - - H+ + L.monocytogenes + NA PD L.monocytogenes 51 ¢c
2019 3066 | Poélée de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51]c¢
2019 3067 | Poélée de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51]c¢
2019 3146 | Poélée a la bretonne (:I(;) - - Catalase - - st st - - NA NA - 51c¢
2019 3147 | Paillasson de légumes - - st - - - - - NA NA - 5|¢c
2019 3353 | Tartare de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51 c
2019 3354 | Tartare de légumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51]c¢
2019 3355 | Gratin de quinoa et boulgour de Iégumes H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 51 c
2019 3356 | Houmous extra au basilic H+ni + H+ + L.monocytogenes + H+ H+/H- + L.mczn:ec:tﬁggtraines/ W + PA PA 51c¢
2019 3357 | Tomates semi-séchées H- + H- + - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 51c
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ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION - Protocole Fraser 'z - 37°C (Listeria monocytogenes)

BIOKAR DIAGNOSTICS

. R Méthode COMPASS Listeria Agar
Echantilons LD DR Fraser 112 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C 2
Année Fraser 1/2 Fraser Résultat | COMPASS Listeria Agar Confirmations Ref”r:‘;gna' Concordance |  Subculture en 3 £
Confirmation final : Fraser 1 sur S
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
2019 540 | Eau de ringage (découpe saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 6 | a
2019 542 | Eau de ringage (découpe saumon) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 543 | Eau de ringage (découpe saumon) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 544 | Eau de ringage (Veggie) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 545 | Eau de ringage (Veggie) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 1188 | Eau ringage (préparation chantilly) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 1189 | Eau ringage (fromage) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 1190 Eau de rincage marmite cuisson compote H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
pomme rhubarbe
2019 1191 Eau_ de ringage marmite cuisson soupe st st st i st st i i NA NA i 6 a
haricots verts
2019 1765 | Eaux de lavage bacs (usine poisson) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 1766 | Eau de lavage chariot (usine poisson) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 1768 Ea.u de process sortie désaréteuse (usine st st st st i st st i i NA NA i 6 | 3
poisson)
2019 | 1769 Ejg:oen;'”@age filet aprés parage (usine st | st st st : st st : - | NA | NA : 6 | a
2019 2032 | Eau de ringage (porc) - st - - - st st - - NA NA - 6 | a
2019 | 2033 | Eau de ringage (porcs) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 | 2202 | Eau de lavage (Balancelle Porc Abattoir) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 2203 | Eau bac échaudage (Abattoir porcs) st - - - - st st - - NA NA - 6 | a
2019 2204 | Eau d'égout (Abattoir porcs) st st st st - st st - - NA NA - 6 | a
2019 3361 | Eau de ringage bol (barres de céréales) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 3362 | Eau de ringage Stéphan (barre de céréales) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 3363 | Eau de ringage (saucisses cocktail) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 6 | a
2019 | 4580 | 20 98 ringage poussolr apreés prod. st st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + |+ | PD | PD 6 | a
2019 4581 | Eau de ringage ustensiles knacks porc st st st - - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 6 | a
2019 4582 | Eau de ringage ustensiles knacks porc H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | a
2019 356 | Déchets farine de blé noir dni/- | +(1col) H-d + NC sur TSYEA - H- H-ni - - NA NA L.monocytogenes 6 | b
2019 521 | Déchets découpe saumon st st st st - st - - - NA NA - 6 | b
2019 522 | Déchets poisson avec épices st - st - - H- H- L.welshimeri - - NA NA - 6 | b
2019 523 | Déchets découpe poisson H- + H- + L.seeligeri - H- H- L.welshimeri - - NA NA - 6 | b
2019 524 | Déchets découpe poisson H+ + H+ + L.monocytogenes + st - - - ND ND - 6 | b
2019 525 | Déchets poisson st st st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 6 | b
2019 526 | Déchets mélée de jamhon végétale H- + H- + L.seeligeri - - H-d L.seeligeri - - NA NA - 6 | b
2019 527 | Déchets veggie - - st - - H-d - L.seeligeri - - NA NA - 6 | b
2019 528 | Déchets veggie - - st - - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 6 | b
2019 1175 | Déchets (découpe poisson avec épices) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 6 | b
2019 1176 | Déchets (découpe poisson sans épices) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 6 | b
2019 1177 | Déchets (peau de poisson) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 6 | b
2019 1178 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
2019 1179 | Déchets (saumon) H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | b
2019 1763 | Déchets Sol Scan 3 (usine poisson) st st - st - st st - - NA NA - 6 | b
2019 1764 | Déchets nature bac maggy (usine poisson) st st - st - st - - NA NA - 6 | b
2019 1767 | Eau d'égout (usine poisson) st st st st - st st - - NA NA - 6 | b
2019 1770 | Chiffonnette égout (usine poisson) st st st st - st st - - NA NA - 6 | b
2019 | 2030 | Déchets découpe porc (abattoir porc) HeH- |+ HeH- |+ L'm"L”f"’y’Oge”GS/ . HeH- | HeHe + L.monocytogenes/ + | + | PA | PA 6 | b
.innocua L.innocua
2019 2031 | Déchets découpe beeuf (abattoir beuf) H- +d H- + L.innocua - H- H- L.innocua - - NA NA - 6 | b
2019 | 2205 | Résidus zone sang (Abattoir porcs) H- + H- + L.innocua - H- H- L.innocua - - NA NA - 6 | b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR

DIAGNOSTICS

ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION - Protocole Fraser 'z - 37°C (Listeria monocytogenes)

: Méthode COMPASS Listeria Agar
e
Echantilons LD DR Fraser 1/2 préchauffé a 37°C puis incubé 18 h a 37°C o
) . " o ()]
Année Fraser 1/2 Fraser ; COMPASS Listeria Agar Confirmations Résultatfinal | &0 ordance Subculture en 8 5
! Résultat L.mono g F
Confirmation final Fraser 1 sur 3
N° Produit 0&A | Palcam 0&A Palcam 22h 48 h B hémolyse API Listeria 22h | 48h | 22h | 48h | échantillons négatifs
Chiffonnette tapis maille sortie trancheuse avant
2019 1771 nettoyage (usine poisson) st st - st - st st - - NA NA - 6 | ¢
2019 1772 gcl)wilsffsc;nnr;ette trancheuse avant nettoyage (usine st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
2019 1773 Chiffonnette tgasts gol sous-trancheuseavant st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
nettoyage (usine poisson)
Chiffonnette toasts lame trancheur avant
2019 1774 nettoyage (usine poisson) st st st st - st - - NA NA - 6 | ¢
2019 1775 Chl_ffonne_tte tartare baratteavant nettoyage st i i i st st i i NA NA i 6 | ¢
(usine poisson)
2019 1776 Chiffonnette Igrdong couteaux de parage avant st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
nettoyage (usine poisson)
Chiffonnette lardons table de parage avant
2019 1777 nettoyage (usine poisson) st st st st - st st - - NA NA - 6 | ¢
2019 1778 Chiffonnette tgp|s mgllle sortie trancheuse aprés st st i st i st st i i NA NA i 6 | ¢
nettoyage (usine poisson)
2019 1779 Chl)‘fonngtte tartare baratte aprés nettoyage st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
(usine poisson)
2019 1780 Chlffonnette égout apreés nettoyage (usine i i i st st i i NA NA i 6 | ¢
poisson)
2019 1781 Chiffonnette Igme trgncheur ligne toast aprés st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
nettoyage (usine poisson)
2019 1782 Chl)‘fonngtte PN trancheur aprés nettoyage st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
(usine poisson)
2019 1783 Chiffonnette Igrdong table de parage aprés st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
nettoyage (usine poisson)
2019 2196 Chlﬁoqnette ayant nettoyage (Tapis inox H/H- + H+ N L.mongcytogenes/ + H+ H+ N L monocytogenes + + PA PA 6 | ¢
Abattoir Carnés) L.innocua
2019 2197 Chn‘forynette a’vant nettoyage (Tapis lattes H- N H- N L innocua i st i i NA NA i 6 | ¢
Abattoir Carnés)
2019 | 2198 | Chiffonnetie avant nettoyage (Tapis ATTEC T H- + Linnocua i H- H- Linnocua 0 - | NA | NA : 6 | ¢
sortie Abattoir Carnés)
2019 2199 Chlﬁoqnette aprés nettoyage (Tapis dec poitrine st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
Abattoir carnés)
2019 | 2000 | Chiffonnetie aprés nettoyage (Tapis mileude | 1, H- + L welshimeri i H- H- Linnocua - - | NA NA . 6 | ¢
ligne Abattoir carnés)
2019 2901 g:rl;fg:)nette aprés nettoyage (Dec L1 Abattoir st st st st i st st i i NA NA i 6 | ¢
2019 2945 | Chiffonnette avant nettoyage (abattoir porcs) H+/H- + H+/H- + L.mongcytogenes/ + H+/H- H+/H- + L.mongcytogenes/ + + PA PA 6 | ¢
L.innocua L.innocua
2019 | 3364 ggig‘:"ég;t:; Stéphan avant nettoyage (barre H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | c
2019 | 3365 g:r'zg‘}::)ette bol avant nettoyage (barresde | |, |, He + | Lmonocytogenes + He He . L.monocytogenes + |+ | PA | PA 6 ¢
2019 3366 Chlff'or)nette Stéphan avant nettoyage (barre st st - st - H+ H+ + L.monocytogenes + + PD PD 6 | ¢
de céréales)
2019 | 3367 g:r';fa‘}:g;’tte bol avant nettoyage (barres de H+ + H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes + + PA PA 6 | c
2019 | 3368 g(')‘:;:’a’:{)‘e“e avant nettoyage (saucisses He |+ He + | Lmonocytogenes + He He . L.monocytogenes + |+ | PA | PA 6 ¢
2019 3369 g:;f;;r;lr;ette avant nettoyage (saucisses i i i H+ H+ + L monocytogenes + + PD PD 6 | ¢
2019 5195 | Lingette découpe végétaux avant nettoyage st st H+ + L.monocytogenes + H+ H+ + L.monocytogenes i + PA PA 6 | ¢
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Composite: Piémontaise
Souche: Listeria welshimeri Ad1175

Flore aérobie mésophile:

Annexe 11 - Limite de détection relative : résultats bruts (Protocole Fraser "2 - 30°C)

1,4 103 UFClg

BIOKAR DIAGNOSTICS

Taux ISO 11290-1/A1* COMPASS Listeria agar
N° éch | Taux | d'inoculation Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat | Nombre d'éch Lecture Confirmation Résultat | Nombre d'éch
(ufc/éch) | COMPASS Palcam COMPASS Palcam final positifs/Total 22h 48h final positifs/Total
824 st st st - - - - / -
825 st st st st - - /
826 0 0 st st st - - 0/5 - / 0/20
827 st - st st - - /
828 st st st st - - - / -
888 + + + + + + + + +
889 - +(L.monocytogenes) +(L.monocytogenes) - - - / -
890 - +(L.monocytogenes) +(L.monocytogenes) - - - /
891 st st - - st st /
892 st st - st - st st / -
893 + + + + + + + + +
894 st st - - - st st / -
895 st st st st - st st / -
896 + + + + + + + + +
897 + + + + + + + + +
898 1 15 T T T T T 12120 T T T T 12120
899 + + + + + + + + +
900 + + + + + + + + +
901 + + + + + + + + +
902 st - - - - st st / -
903 + + + + + + + + +
904 st st - - - st st / -
905 + + + + + + + + +
906 + + + + + + + + +
907 + + + + + + + + +
908 - +(L.monocytogenes) - +(L.monocytogenes) - - - / -
909 + + + + + + + + +
910 2 43 + + + + + 4/5 + + + + 4/5
91 1 + + + + + + + + +
912 + + + + + + + + +
+ Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Composite: Piémontaise
Souche: Listeria monocytogenes Ad494
Flore aérobie mésophile:

1,4 103 UFClg

BIOKAR DIAGNOSTICS

Taux ISO 11290-1/A1* COMPASS Listeria agar
N° éch | Taux | d'inoculation Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat | Nombre d'éch Lecture Confirmation Résultat Nombre d'éch
(ufcléch) COMPASS Palcam COMPASS Palcam final positifs/Total 22h 48h final positifs/Total
824 st st st - - - - / -
825 st st st st - - - / -
826 0 0 st st st - - 0/5 - - / - 0/20
827 st - st st - - - / -
828 st st st st - - - / -
888 + + + + ar + + + +
889 + + + + + + + + +
890 + + + + + + + + +
891 st st - - st st / -
892 st st st - st st / -
893 - +(L.welshimeri) +(L.welshimeri) - - - / -
894 st st - - - st st / -
895 st st st st - st st / -
896 + + + + + + + + +
897 + + + + + + + + +
898 1 0,8 T T ; ; " 9/20 T T ; " 9/20
899 - + - + - - - / -
900 + + + + + + + + +
901 + + + + + + + + +
902 st - - - - st st / -
903 - + + - - - / -
904 st st - - st st / -
905 - + - + - - - / -
906 + + + + + + + + +
907 - +(L.welshimeri) - +(L.welshimeri) - - - / -
908 + + + + + + + + +
909 + + + + + + + + +
910 2 2,2 + + + + + 5/5 + + + + 5/5
9'] 1 + + + + + + + + +
912 + + + + + + + + +
+ Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Rillettes
Listeria monocytogenes 1/2 V2124

NF ENTSO 11290-1* L.
Taux Fraser 172 Fraser COMPI2\23|§I Ll.ztgﬂa Agar
Niveau inoculé N°Ech. A PALCAM 0O8&A PALCAM Résultat Positif/total ( et ) Positif/total
(ufcl259) colonies colonies colonies colonies colonies Résultat

— suspectes suspectes suspectes suspectes suspectes
1215 - - - - - - -

0 / 1258 : : : : : 056 : : 0/
1218
1219 - - - - - - -
1480 + + + + + + +
1481 + + + + + + +

1 R : : : : - 6 : : 6
1484
1485
1486
1487 - - - - -

2 0,4 1488 - - - - -
1489 + + ¥ ¥ ¥ 2/6 T T 2/6
1490 + + + + + + +
1491 -
1492 + + + + + + +
1493 + + + + + + +

3 0,9 1494 - - - - - - -
1495 + + ¥ ¥ T 5/6 T T 5/6
1496 + + + + + + +
1497 + + + + + + +
1498 + + + + + + +
1499 - .

4 2,3 1500 + + + + + + +
1501 + T T T T 4/6 : - 4/6
1502 .
1503 + + + + + + +
2028 + + + + + + +
2029 + + + + + + +

5 4.1 2030 + + + + + + +
2031 ¥ ¥ ¥ ¥ ¥ 6/6 ¥ ¥ 6/6
2032 + + + + + + +
2033 + + + + + + +

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Fromage frais de chévre
Listeria ivanovii Ad991
Flore aérobie mésophile: 715 a 720 (1,8.108/g);812 a 829 (5,0.108/g)

BIOKAR DIAGNOSTICS

NF EN1SO 11290-1* COMPASS Listeria Agar
Taux Fraser 1/2 Fraser (22h et 48 h)
N°Ech. Niveau inoculé O8&A PALCAM O8A PALCAM Résultat Positifftotal Positifftotal
(ufcl259) colonies colonies colonies colonies colonies Résultat
suspectes suspectes suspectes suspectes suspectes
594 - - - - - - -
595 - - - - - - -
0 0 / : : - - - 0/6 - - 0/6
598 - - - - - - -
599 - - - - - - -
812 - - - - - - -
813 H+ + / / + H+ +
o 1 0.4 - - - - - 116 - - 116
816 - - - - - - -
817 - - - - - - -
818 H+ + / / + H+ +
819 - - - - - - -
820 - - - - - - -
801 2 0,9 H+ T ] ] T 3/6 He T 3/6
822 - - - - - - -
823 H+ + / / + H+ +
824 - - - - - - -
825 H+ + / / + H+ +
826 H+ + / / + H+ +
827 3 1,8 H+ T ] ] T 516 H+ T 516
828 H+ + / / + H+ +
829 H+ + / / + H+ +
715 H+ + / / + H+ +
716 H+ + / / + H+ +
717 H+ + / / + H+ +
718 4 48 H+ : 7 7 T 6/6 H+ ; 6/6
719 H+ + / / + H+ +
720 H+ + / / + H+ +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Lait cru

Listeria monocytogenes 4b 153

BIOKAR

DIAGNOSTICS

Niveau

Taux
inoculé
(ufcl259)

N°Ech.

NF EN ISO 11290-1°*

Fraser

Fraser 1/2
A

PALCAM

08A

PALCAM

colonies

colonies

colonies

colonies

Résultat

Positif/total

COMPASS Listeria Agar
(22h et 48 h)

colonies

Résultat

Positif/total

1220
1221
1222
1223
1224
1225

suspectes

suspectes

suspectes

suspectes

0/6

suspectes

0/6

0,1

1954
1955
1956
1957
1958
1959

+

5/6

5/6

0,3

1960
1961
1962
1963
1964
1965

+?

0/6

0/6

05

1966
1967
1968
1969
1970
1971

+|

+|

+|

+|

+|

4/6

3/6

1,4

1972
1973
1974
1975
1976
1977

+|

+

+

5/6

+|

+|

5/6

2,2

2022
2023
2024
2025
2026
2027

S R N S S S S S

I I I I I I e e S S S I

S R N S S S S S

+| | | | | | | | ] ]

+| | | | | ] | [+

6/6

6/6

+| | | | | ] | ]

+| | | | | ] | ]
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Saumon fumé
Listeria innocua 1
Flore aérobie mésophile:600 a 605 et682 a 68(9,3.10%g) ; 960 a 871(5,2.10%/g

BIOKAR DIAGNOSTICS

*
NF EN 1SO 11290-1 COMPASS Listeria Agar
Taux inoculé Fraser 1/2 Fraser (22h et 48 h)
N°Ech. Niveau (ufc/25g) 0&A PALCAM O8&A PALCAM Résultat Positifftotal Positifftotal
g colonies colonies colonies colonies colonies Résultat
suspectes suspectes suspectes suspectes suspectes
600 - - - - - - -
601 - - - - - - -
602 - - - - - - -
603 0 / . . - - - 0/6 - - 0/6
604 - - - - - - -
605 - - - - - - -
860 - - - - - - -
861 - - - - - - -
862 - - - - - - -
863 1 0,1 - n 7 ] ; 1/6 He T 1/6
864 - - - - -
865 - - - - -
866 - - - - - -
867 H- + / / + H- +
868 - - - - - - -
869 2 0,3 . . - - = 2/6 - = 2/6
870 - - - - - - -
871 H- + / / + H- +
682 H- + / / + H- +
683 H- + / / + H- +
684 H- + / / + H- +
685 4 0,4 . . - - = 516 - = 516
686 H- + / / + H- +
687 H- + / / + H- +
872 H- + / / + H- +
873 H- + / / + H- +
874 H- + / / + H- +
875 3 0,6 H- T ] ] T 6/6 H- T 6/6
876 H- + / / + H- +
877 H- + / / + H- +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Saumon fumé
Listeria monocytogenes 1/2 a BR32

NF EN ISO 11290-1*
Fraser

COMPASS Listeria Agar

Fraser 172 (22h et 48 h)

Taux

Niveau

inoculé
(ufc/25g)

N°Ech.

08&A

PALCAM

08&A

PALCAM

colonies

colonies

colonies

colonies

Résultat

Positif/total

Positif/total

colonies

Résultat

1208

suspectes

suspectes

suspectes

suspectes

suspectes

1209 - - - - - - -
0 / 1210 - - - - - - -
1211 - - - - = 0/6 - - 0/6
1212
1213 - - - - - - -
1757 + + + + + + +
1758 - - - - - - -
1 0,3 1759 - - - - - - -
1760 - - - - = 1/6 - - 1/6
1761
1762
1763 - - - - - - -
1764 + + + + + + +
2 0,5 1765 - - - - - - -

1766 - - - - = 2/6 - - 2/6
1767 + + + + + + +
1768
1769
1770 - - - - - - -
3 1,1 1771 - - - - - - -

1772 2/6 2/6
1773
1774
1775
1776
4 2,7 1777
1778
1779
1780
2034
2035
2036
2037
2038
2039
2040
2041
2042
2043
2044
2045

6/6 6/6

||| |||+
||| |||+
||| |||+
||| |||+
||| |||
||| ||| ]
||| ||| ]

5/6 5/6

5/6 5/6

| | | ] ] ]
| | | ] ] ]
| | | ] ] ]
| | | ] ] ]
| | | ] ] ]
| | | ] ] ]
| | | ] ] ]

* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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Haricots verts
Listeria monocytogenes 1/2 1011/14/10
Flore aérobie mésophile:3,7.105UFC/g

BIOKAR DIAGNOSTICS

Niveau

Taux
inoculé
(ufc/25g)

N°Ech.

NF ENISO 11290-1*

Fraser

Fraser 172
A

PALCAM

08&A

PALCAM

colonies
suspectes

colonies
suspectes

colonies
suspectes

colonies
suspectes

Résultat

Positif/total

COMPASS Listeria Agar
(22h et 48 h)

colonies
suspectes

Résultat

Positif/total

2392 - - - -
2393
0 / 2394
2395
2396
2397
2398
2399
1 0,2 2400
2401
2402
2403
2404
2405
2 0,3 2406
2407
2408
2409
2410
2411
3 0,7 2412
2413
2414
2415
2416
2417
4 1,7 2418
2419
2420
2421
2422
2423
5 3.4 2424
2425
2426
2427

0/6 0/6

4/6 4/6

3/6 3/6

416 416

6/6 6/6

6/6 6/6

R R I R I R R R I R I LR R
R R I R I R R R I R I LR R
R R I R I R R R I R I LR R
R R I R I R R R I R I LR R
I o I [ I () [ S S [ I () S A () S A ) [ A [ [P A I S I A A I I
R R R I R R I R R R I R R L R
R R R I R R R R R R R O A AT
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Eau de process
Listeria monocytogenes 877/113

BIOKAR DIAGNOSTICS

Niveau

Taux inoculé
(ufc/25g)

N°Ech.

NF ENISO 11290-1*

Fraser 1/2
PAL

Fraser

CAM

PALCAM

colonies
suspectes

colonies
suspectes

colonies
suspectes

colonies
suspectes

Résultat

Positif/total

COMPASS Listeria Agar
(22h et 48 h)

Positif/total

colonies
suspectes

Résultat

1783
1784 - - - - -
0 / 1785 - - - - -
1786 X X . . . 06
1787
1788 - - - - - - -
1789 + + + + + + +
1790 - - - - - - -
1 0,2 1791 - - - - - - -

1792 + + + + + 3/6 + + 3/6
1793 - - - - - - -
1794 + + + + + + +
1795
1796 - - - - - - -
2 0,3 1797 - - - - - - -
1798 - - - = 0/6 - - 0/6
1799
1800
1801
1802
3 0,7 1803
1804
1805
1806
1807
1808
4 1,7 1809
1810
1811
1812
2046
2047 - - - - - - -
5 0,3 2048 - - - - - - -
2049 - - - - = 0/6 - - 0/6
2050
2051
2052
2053 - - - - - - -
° 05 S : : : : : 116 : : 116
2056
2057

416 416

+|+|+|+
+|+|+|+
[ ]
+|+|+|+
+|+|+|+
+|+|+|+
+|+|+|+

6/6 6/6

+| |||+
+| |||+

|+ |+ ]+
|+ |+ ]+
T S S S S S
|+ |+ ]+
|+ |+ |+
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Composite: Piémontaise

Annexe 12 - Limite de détection relative : résultats bruts (Protocole Fraser "2 - 37°C)

Listeria spp.

BIOKAR DIAGNOSTICS

Souche: Listeria welshimeri Ad1175 48has5°C+3°C
Flore aérobie mésophile: 1,4 103 UFClg
Taux 1SO 11290-1/A1°* COMPASS Listeria agar _ _
N° éch | Taux | dinoculation Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat Nombre d'éch " Lecture Résultat final Nombre d'éch positifs/Total
(ufc/éch) COMPASS Palcam COMPASS Palcam final positifs/Total h 48 h | Confirmation | 22 h 48 h 22 h 48 h
824 st st st - - - - /
825 st st st st - - /
826 0 0 st st st - - 0/5 - / 0/5 0/5
827 st - st st - - /
828 st st st st - - /
888 + + + + + - /
889 - +(L.monocytogenes) +(L.monocytogenes) - - /
890 - +(L.monocytogenes) +(L.monocytogenes) - - - /
891 st st - - st st /
892 st st st - + + +
893 + + + + + + + + + +
894 st st - - st st /
895 st st st st - st st /
896 + + + + + + + + + +
897 + + + + + + + + + +
898 1 1,5 ; " " ; T 12/20 " ; " T T 10/20 10/20
899 + + + + + st st /
900 + + + + + - - /
901 + + + + + + + + + +
902 st - - - + |+ + + +
903 + + + + + + + +
904 st st - - - - /
905 + + + + + + + + + +
906 + + + + st st /
907 + + + + + + + + +
908 - +(L.monocytogenes) - +(L.monocytogenes) - + + + + +
909 + + + + + + + + + +
910 2 43 + + + + + 4/5 + + + + + 3/5 3/5
911 + + + + + - /
912 + + + + + /
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Produits Carnés: Rillettes

BIOKAR DIAGNOSTICS

Souche: L.monocytogenes Ad669 48ha
Flore aérobie mésophile: 10 UFClg 5°C%3°C
Taux ISO 11290-1/A1¢ COMPASS Listeria agar
N°éch | Taux | d'inoculation Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat Ngf?‘bre Lecture Résultat final Nombre d'éch
(ufcléch) final ( .ech _ positifs/Total
COMPASS Palcam COMPASS | Palcam positifs/Total 22h 48 h Confirmation 22h 48 h 22h 48 h
1795 st st st st - st st / - -
1796 - st - st - st st / -
1797 0 0 st st st st - 0/5 st st / - 0/5 0/5
1798 st st st st - st - / -
1799 st st st st - - / - -
1800 st st st st - + + + + +
1801 + + + + + + + + +
1802 + + + + + + + +
1803 st st st st - st / -
1804 st st st st - + + +
1805 st st st st - st - / -
1806 st st st st - st st / -
1807 st st st st - st st / -
1808 + + + + + - - / o
1809 - st st st - + + + + +
1810 1 0,5 m n n m m 5/20 o pm ] . 10/20 10/20
1811 st st st st - + + + + +
1812 - st st st - st st / -
1813 st st st st - + + + + +
1814 st st st st - st st / - -
1815 - st - st - + + + +
1816 st st st - st st / -
1817 - st st st - st st / -
1818 + + + + + + + + + +
1819 - st st st - + + + + +
1820 + + + + + st st / -
1821 + + + + st st / -
1822 2 1,4 + + + + 4/5 + + + + + 2/5 2/5
1823 + + + + - - / -
1824 st st - st - + + + + +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Produits Laitiers: Lait cru
Souche: L.ivanovii Ad991
Flore aérobie mésophile: 2,6 105 UFC/g

48ha

5°C13°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

N° éch

Taux

Taux d'inoculation
(ufc/éch)

1SO 11290-1/A1*

COMPASS Listeria agar

Fraser 1/2

Fraser 1

COMPASS

Palcam

COMPASS

Palcam

Résultat
final

Nombre
d'éch
positifs/Total

Lecture

Résultat final

Nombre d'éch
positifs/Total

22h

48h

Confirmation

22h

48h

2048

2049

2050

2051

2052

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

st

0/5

st

22h

48h

st

st

0/5

st

st

0/5

2053

2054

2055

2056

2057

2058

2059

2060

2061

2062

2063

2064

2065

2066

2067

2068

2069

2070

2071

2072

0,7

st

st

st

st

st

[%2]
-

~— =~ =]

[+ |+

T
0

—~| | — ===+

+ |

[%2]
-

—_— ] =

—_— -

+ |+ [+

(2]
—

(2]
—

—

| —

(2]
—

(2]
—

(2]
—

(2]
—

10/20

st

8/20

+ |+ |+ ]|+ |+

|+ |+ [+ + |

|+ |+ [+ + |

8/20

2073

2074

2075

2076

2077

2,0

+

—

+

[%2]
-

—

[ [ T P

4/5

+

+

4/5

4/5

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation

ADRIA Développement
Rapport de synthése (Version 1)

COMPASS Listeria Agar Detection

176/238

25 janvier 2021



BIOKAR DIAGNOSTICS

Produits de la péche: saumon fumé
Souche: Listeria innocua Ad1674
Flore aérobie mésophile: <10 CFU/g

48ha 5°Cx3°C

1SO 11290-1/A1* COMPASS Listeria agar
N°éch | Taux Taux(ltljfl(;ggﬁl)atlon Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat final Nonﬂ!p;e/ d'éch Lecture Résultat final ':)%Z}gfrg/?;:?
COMPASS [ Palcam | COMPASS | Palcam positits/Total 2h 48h Confirmation | 22h | 48h 22h 48h
3643 st st st st - - - / - -
3644 st st st st - - - /
3645 0 0 - st st st - 0/5 - - / 0/5 0/5
3646 st st - st - - - /
3647 st st st st - - - /
3707 st st st st - st st - -
3708 - - - - - + + + + +
3709 - - - - - st st - -
3710 + + + + + - -
3711 - - - - - - -
3712 - - - - - + + + + +
3713 - - - - - + + + + +
3714 + + + + + - - S S
3715 + + + + + + + + + +
3716 st st st st - + + + + +
3717 1 0,5 " n n m " 6/20 S S - - 7120 7120
3718 + + + + + st st - -
3719 - st st st - + + + + +
3720 st st st st - st st - -
3721 - - - - - + + + + +
3722 + + + + + R R - -
3723 - - - - - - -
3724 - - - - - - -
3725 - - - - -
3726 - - st st -
3727 + + + + + + + + + +
3728 + + + + + + + + + +
3729 2 38 + + + + + 515 + + + + + 5/5 515
3730 + + + + + + + + + +
3731 + + + + + + + + + +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Végétaux: Courgettes en rondelle surgelées
Souche: Listeria seeligeri Ad1754

Flore aérobie mésophile: 4,8 10¢ CFU/g

-20°C, 2 semaines

BIOKAR DIAGNOSTICS

ISO 11290-1/A1¢ COMPASS Listeria agar

" . Nombre d'éch

N"eoh | Tawe | T STOOON | Fraser 12 Fraser 1 Résulat | Nombregech | ooV Résultatfinal |  Resultat fina positfs/Total
COMPASS | Palcam | COMPASS | Palcam | ™ postifsiTotal 1221 g1 | Confimation |~ 22" 3l 2h 48h
5223 st st - - - -
5224 st st st - - -
5225 0 0 st st - - 0/5 - - 0/5 /5
5226 st st st st - - -
5227 st st st - - - - -
5479 H- + H- + + H-| H- + + +
5480 H- + H- + + st| - - -
5481 H- + H- + + H-| H- + + +
5482 H- + H- + + H-| H- + + +
5483 H- + H- + + H-| H- + + +
5484 H- + H- + + H-| H- + + +
5485 st st st st H-| H- + + +
5486 H- + H- + H-| H- + + +
5487 - - st - H-| H- + + +
5488 st st - st - H-| H- + + +
5489 1 1,8 " st - " - 15/20 RS T m ; 18/20 18/20
5490 H- + H- + + H-| H- + + +
5491 H- + H- + + H-| H- + + +
5492 H- + H- + + H-| H- + + +
5493 H- + H- + + H-| H- + + +
5494 H- + H- + + H-| H- + + +
5495 st - - - - st st - -
5496 H- + H- + + H-| H- + + +
5497 H- + H- + + H-| H- + + +
5498 H- + H- + + H-| H- + + +
5499 H- + H- + + H-| H- + + +
5500 H- + H- + + H-| H- + + +
5501 2 6,0 H- + H- + + 515 H-| H- + + + 55 5/5
5502 H- + H- + + H-| H- + + +
5503 H- + H- + + H-| H- + + +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Environnement: Eau de ringage Cutter fabrication charcuterie
Souche: L.monocytogenes Ad551 48ha 5°C%3°C
Flore aérobie mésophile: 5,6 102 CFU/g

ISO 11290-1/A1¢ COMPASS Listeria agar
N°eéch | Taux Taux(gfggzﬁl)atlon Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat | Nombre d'éch Lecture Résultat final h;zgg;:/?cizr
COMPASS | Palcam | COMPASS | Palcam U] positfs/Total 5 —T48h [ Confirmation | 22h 48h 2h 48h
2484 - st - - - st st - -
2485 st st - st - st st - -
2486 0 0 st st st - - 0/5 st st - - 0/5 0/5
2487 st st st st - st - - -
2488 st st - - - st st
2564 + + + + + + + + + +
2565 + + + + + st st -
2566 + + + + + st st -
2567 st st st st - st st -
2568 st st st st - st st -
2569 st st st st - st st -
2570 + + + + + st st -
2571 st st st st - st st -
2572 st st st st - st st
2573 st st st st - + + + + +
2574 1 0,7 " n n " ; 8/20 - ot - - 8/20 8/20
2575 st st st st - st st -
2576 + + + + + + + + +
2577 st st st st - + + + +
2578 st st st st - + + + + +
2579 st st st st - st st -
2580 - - - st - + + + +
2581 + + + + + + + +
2582 st st st st - + + + + +
2583 + + + + + st st -
2584 + + + + + + + + + +
2585 + + + + + + + + + +
2586 2 45 + + + + + 515 + + + + + 515 515
2587 + + + + + + + + + +
2588 + + + + + + + + + +

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Composite: Piémontaise

Listeria monocytogenes

BIOKAR DIAGNOSTICS

Souche: Listeria monocytogenes Ad494 48ha 5°Cx3°C
Flore aérobie mésophile: 1,4 103 CFU/g
ISO 11290-1* COMPASS Listeria agar
N°éch | Taux Taux(jfgzgﬁl)atlon Fraser 1/2 Fraser 1 R?sulltat Né)lzcbr:e Lecture Résultat final '\;%Z}gfrg/?;:?
08A Palcam 08&A Palcam na positifs/Total 22h 48 h Confirmation 22 h 48 h 22h 48 h
824 st st st - - - / - -
825 st st st st / -
826 0 0 st st st - 0/5 / - 0/5 0/5
827 st - st st / -
828 st st st st - - / - -
888 + + + + + + + + +
889 + + + + + + + + +
890 + + + + + + + + +
891 st st - - st st / -
892 st st - st / -
893 - + (L.welshimeri) - + (L.welshimeri) - - / -
894 st st - - st st / -
895 st st st st - st st / -
896 + + + + + / =
897 + + + + + / =
898 1 08 n T T T T 9/20 - - ] - 720 7120
899 - + - + - st st / o o
900 + + + + + + + + + +
901 + + + + + / _
902 st - - - / -
903 - + - / -
904 st st - - + + + + +
905 - + - + - + + + + +
906 + + + + + st st / - -
907 - + (L.welshimeri) - + (L.welshimeri) - + + + + +
908 + + + + + - + + - +
909 + + + + + + + + + +
910 2 2,2 + + + + + 5/5 + + + i i 4/5 5/5
911 + + + + + + + + + +
912 + + + + + + + + + +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Produits Carnés: Rillettes

BIOKAR DIAGNOSTICS

Souche: L.monocytogenes Ad669 48ha 5°Cx3°C
Flore aérobie mésophile: 10 CFU/g
1SO 11290-1¢ COMPASS Listeria agar
N°éch | Taux Taux(;jfgzgﬁl)atlon Fraser 1/2 Fraser 1 R(?_sulltat Ng‘rgct;:e Lecture Résultat final ':)%Z}gfrg/?;:?
0&A Palcam 08&A Palcam na positifs/Total 22h 48 h Confirmation 22 h 48 h 22h 48 h
1795 st st st st st st / - -
1796 - st - st st st / - -
1797 0 0 st st st st 0/5 st st / - - 0/5 0/5
1798 st st st st st - / - -
1799 st st st st - - / - -
1800 st st st st - + + + + +
1801 + + + + + + + + + +
1802 + + + + + + + +
1803 st st st st st / -
1804 st st st st + + +
1805 st st st st st - / -
1806 st st st st st st / -
1807 st st st st - st st / -
1808 + + + + + - - / -
1809 - st st st - + + + + +
1810 1 0,5 m m n n " 5/20 o pm ] . 10/20 10/20
1811 st st st st + + + + +
1812 - st st st st st / -
1813 st st st st + + + + +
1814 st st st st st st / - -
1815 - st - st + + + +
1816 st st st st st / -
1817 - st st st - st st / -
1818 + + + + + + + + + +
1819 - st st st - + + + + +
1820 + + + + + st st / -
1821 + + + + st st / -
1822 2 14 + + + + 4/5 + + + + + 2/5 2/5
1823 + + + + - - / o
1824 st st - st + + + + +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Produits Laitiers: Lait cru

BIOKAR DIAGNOSTICS

Souche: L.monocytogenes 153 48ha 5°Cx3°C
Flore aérobie mésophile: 2,6 105 CFU/g
1SO 11290-1¢ COMPASS Listeria agar
N°éch | Taux Taux(gfgzzﬁl)atlon Fraser 1/2 Fraser 1 R?sulltat Né)'gcbr:e Lecture Résultat final ':)%Z}gfrg/?;:?
0&A Palcam 08&A Palcam na positifs/Total 22h 48 h Confirmation 22h 48 h 22h 48 h
2048 st - st st - st - - -
2049 st st st st - st - - -
2050 0 0 st st st st - 0/5 st - - - 0/5 0/5
2051 st st st st - st - - -
2052 st st st st - st - - -
2078 st st - st - - -
2079 st st st st - + + + + +
2080 st st st st - st - - -
2081 st st st st - st - - -
2082 st st - st - st - - -
2083 st st st st - st - - -
2084 st st st st - st - - -
2085 st st st st - st - - -
2086 st st st st - + + + + +
2087 st st st st - st - - -
2088 1 0,3 St St - st - 3/20 " T T " T 8/20 8/20
2089 st st st st - st - - -
2090 st st - st - + + + + +
2091 + + / / + + + + + +
2092 st st st st - + + + + +
2093 st st st - - + + + + +
2094 + + / / + - - - -
2095 + + + + + - - o o
2096 st st st st - + +
2097 st st st st - st - - -
2098 + + / / + st - - -
2099 + + / / + + + + + +
2100 2 0,8 st st - st - 3/5 + + + + + 4/5 4/5
2101 st st st st - + + + + +
2102 + + / / + + + + + +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Produits de la péche: Saumon fumé

BIOKAR DIAGNOSTICS

Souche: Listeria monocytogenes Ad670 48ha
Flore aérobie mésophile: 1,0 102CFU/g 5°C*3°C
ISO 11290-1¢ COMPASS Listeria agar
N°éch | Taux Taux(gfggzﬁl)atlon Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat final | Nombre déch Lecture Résultat final h;zgg;:/?cizr
O&A[ Palcam | O8A|  Palcam posiifs/Total 2h 48h Confirmation | 22h 48h 22h 48h
4755 st st st st - st - - -
4756 st st st st - st -
4757 0 0 - - - - - 0/5 st - 0/5 0/5
4758 st st st st - st -
4759 st st - st - st st -
4895 st st st st - - - -
4896 st st st st - + + + + +
4897 st st st st - st st -
4898 + + + + + st st -
4899 st - st st - st st -
4900 st st st st - st st -
4901 + + + + + st st -
4902 st st st st - + + + + +
4903 + + + + st st -
4904 + + + + - - -
4905 1 0,6 - st St St - 8/20 T n n T 9/20 9/20
4906 + + + + + + + + +
4907 + + + + + st st -
4908 st st st st - + + + + +
4909 st st st st - st st -
4910 st - st st - + + + + +
4911 + + + + + st st - -
4912 st st st - + + + + +
4913 st st st st - + + + + +
4914 + + + + + + + + + +
4915 + + + + + + + + + +
4916 + + + + + + + + + +
4917 2 39 + + + + + 515 + + + + + 515 515
4918 + + + + + + + + + +
4919 + + + + + + + + + +
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Végétaux: Courgettes en rondelle surgelées
Souche: Listeria monocytogenes Ad1672

Flore aérobie mésophile:1,3.10% CFU/g

2 semaines a-20°C

BIOKAR DIAGNOSTICS

N° éch

Taux

Taux d'inoculation
(ufc/éch)

1SO 11

290-1*

COMPASS Listeria agar

Fraser 1/2

Fraser 1

08&A

Palcam

08A

Palcam

Résultat
final

Nombre
d'éch
positifs/
Total

Lecture

Résultat final

Nombre d'éch positifs/
Total

22h | 48h

Confirmation

22h | 48h

22h 48h

3638

3639

3640

3641

3642

H- d(NC sur TSYEA)

+d(NC sur TSYEA)

st

(NC sur TSYEA)

st

(NC sur TSYEA)

(NC sur TSYEA)

H-d
H- d(NC sur TSYEA)
H- d(NC sur TSYEA)

H-d
H-d
H-d

(NC sur TSYEA)

0/5

+d

- (NC sur TSYEA)

+d

- (NC sur TSYEA)

/

+d

- (NC sur TSYEA)

+d

- (NC sur TSYEA)

0/5 0/5

3807

3808

3809

3810

3811

3812

3813

3814

3815

3816

3817

3818

3819

3820

3821

3822

3823

3824

3825

3826

0,4

+

+

+ |+ [+

+ |+ [

+ |

+ |

+ |

Bl I S S P

Bl I S S P

||+ |+

||+ |+

||+ |+

9/20

+ +

+

+ |+ [
+ |+ [

+ |+
+ |+

+ |
+ |

+
+

8/20 8/20

3827

3828

3829

3830

3831

3,0

+ |+ |+ |+

+ |+ |+ |+ ]

+ |+ [+ ]+

+ [+ |+ ]|+

+ |+ [+ ]+

4/5

+ |+ |+ |+ +]| ]
+ |+ |+ |+ +]| ]

+ |+ |+ |+ |+ ]|+

S o o S I I
S o o S I I

5/5 5/5

* Analyses performed according to the COFRAC accreditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Environnement: Eau de ringage Cutter fabrication charcuterie
Souche: L.monocytogenes Ad551 48ha 5°C%3°C
Flore aérobie mésophile: 5,6 102 CFU/g

ISO 11290-1* COMPASS Listeria agar
N°éch | Taux Taux(gfgzgﬁl)atlon Fraser 1/2 Fraser 1 Résultat final | Nombre d'éch Lecture Résultat final ':)%Z}gfr;?;:?
08A| Palcam |O&A|  Palcam posiifs/Total 2h 48h | Confirmation | _22h 48h 2h 48h
2484 - st - - - st st - -
2485 st st - st - st st - -
2486 0 / st st st - - 0/5 st st - - 0/5 0/5
2487 st st st st - st - - -
2488 st st - - - st st
2564 + + + + + + + + + +
2565 + + + + + st st - -
2566 + + + + + st st - -
2567 st st st st - st st - -
2568 st st st st - st st - -
2569 st st st st - st st - -
2570 + + + + + st st - -
2571 st st st st - st st - -
2572 st st st st - st st
gg;i 1 07 o o o o : 8/20 . . * u u 8/20 8/20
2575 st st st st - st st - -
2576 + + + + + + + + + +
2577 st st st st - + + + + +
2578 st st st st - + + + + +
2579 st st st st - st st - -
2580 - - - st - + + + + +
2581 + + + + + + + + + +
2582 st st st st - + + +
2583 + + + + + st st - -
2584 + + + + + + + + + +
2585 + + + + + + + + + +
2586 2 45 + + + + + 515 + + + + + 515 515
2587 + + + + + + + + + +
2588 + + + + + + + + + +

* Analyses performed according to the COFRAC accreditation
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Annexe 13 — Inclusivité / Exclusivité : résultats bruts
(Etude de reconduction, 2007)

Souches négatives

COMPASS® Listeria Agar 22h
N° Souche Référence Origine Couleur de . :
. Taille Auréole
la colonie
1 |Listeria innocua SICC 4202 / Bleue 1-2
o CIP106065
2 |Listeria innocua (NCTC 10528) / Bleue 1-2
3 |Listeria innocua 1727 Produit carné Bleue 1-2
4 |Listeria innocua 17993 lait Bleue 1-2
o N CIP 103466
5 |Listeria ivanovii (ATCCA49954) / Bleue 0,5 +(1)
o N CIP7842T
6 |Listeria ivanovii (ATCC19119) / Bleue 0,5 +(1)
7  |Listeria ivanovii 103505 Poisson Bleue 0,5 +(1)
8  |Listeria ivanovii BR11 Environnement pisciculture Bleue 0,5 +(2)
9 |Listeria ivanovii BR14 Environnement pisciculture Bleue 0,5 +(1)
10 |Listeria ivanovii BR22 Environnement pisciculture Bleue 0,5 +(1)
11 |Listeria ivanovii BR23 Environnement pisciculture Bleue 0,5 +(2)
12  |Listeria ivanovii Ad466 Rognons de veau Bleue 1,5 +
o o CIP 100100T
13 |Listeria seeligeri (ATCC35967) / Bleue <0,5
14 |Listeria seeligeri CNR 936133 |/ Bleue 0,5
15 |Listeria welshimeri CIP 10413 / Bleue 1
L L CIP 8149T
16 |Listeria welshimeri (ATCC35697) / Bleue 0,5-1,0
L . CIP 6818T
17 |Listeria grayi (ATCC19120) / Bleue 1,5
L . CIP 76124
18 |Listeria murrayi (ATCC25401) / Bleue 1,5
19 |Lactobacillus brevis 86L126 Jambon / / /
20 |Lb plantarum 89L319 Fromage / / /
21 |Enterococcus faecalis CIP A186 / / / /
22 |Enterococcus faecium Ad 180 Coule d'ceuf / / /
23  |Micrococcus luteus ATCC 10240 |/ Bleue colonies
24 |Staphylococcus aureus ~ |Adria501 Lait cru Blanche 0,5
25 |Staphylococcus aureus  |ATCC 25923 |/ Blanche 0,5 -
26 |Brochothrix thermosphacta |CIP 696 / / / /
27 |Brochothrix thermosphacta |EN 15129 Truite / / /
28 |Bacillus cereus Adria17 Riz au lait / / /
. . CIP5262
29 |Bacillus subtilis (ATCCE635) / / / /
30 |Bacillus pumilus A00V124 \Végétaux Bleue plate 2
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Souches positives

COMPASS® Listeria Agar 22h

N° Souche Référence Origine Couleur de . o
. Taille Auréole

la colonie
1 |L.monocytogenes |CIP 7831 / Bleue 2 +
2 |L.monocytogenes |CIP87/6172 / Bleue 2 +
3 |L.monocytogenes |88/5087 / Bleue 2 +
4 |L.monocytogenes |88/6396 / Bleue 2 +
5 |L.monocytogenes [1011/140 Brocolis surgelés Bleue 2 +
6 |L.monocytogenes |V2/124 Porc Bleue 2 +
7 |L.monocytogenes |V5/126 \Veau Bleue 2 +
8 |L.monocytogenes |V8/127 Beoeuf Bleue 2 +
9 |L.monocytogenes [38/181 Saucisses fumées Bleue 2 +
10 |L.monocytogenes |2760/3145 Poitrine de porc Bleue 2 +
11 |L.monocytogenes |850/109 Assiette nordique Bleue 2 +
12 |L.monocytogenes |877/113 Environnement Bleue 2 +
13 |L.monocytogenes |CIP7840 (ATCC19117) |Humaine Bleue 2 +
14 |L.monocytogenes |CIP 55143 / Bleue 2 +
15 |L.monocytogenes |CIP 7832 / Bleue 2 +
16 |L.monocytogenes |CIP 7833 / Bleue 2 +
17 |L.monocytogenes |CNR 910314 / Bleue 2 +
18 |L.monocytogenes |CIP7834 (ATCC19113) |/ Bleue 2 +
19 |L.monocytogenes |CIP 7835 / Bleue 2 +
20 |L.monocytogenes |CIP 7836 / Bleue 2 +
21 |L.monocytogenes [913/1408 Boudin noir Bleue 2 +
22 |L.monocytogenes |5721/6179 Lardons fumés Bleue 2 +
23 |L.monocytogenes [1016/1413 Brocolis surgelés Bleue 2 +
24 |L.monocytogenes [7111/7516 Rillettes Bleue 2 +
25 |L.monocytogenes [7972/2399 Tourte aux champignons Bleue 2 +
26 |L.monocytogenes |1973/2400 Quiche Lorraine Bleue 2 +
27 |L.monocytogenes [2407/3139 Tripes a la tomate Bleue 2 +
28 |L.monocytogenes |Ad 268 Jambon de Vendée Bleue 2 +
29 |L.monocytogenes |CIP7837 (ATCC19114) |Humaine Bleue 2 +
30 |L.monocytogenes |CIP 7838 (ATCC19115)|/ Bleue 2 +
31 |L.monocytogenes |86/690 / Bleue 2 +
32 |L.monocytogenes |88/7137 / Bleue 2 +
33 |L.monocytogenes |153 Munster Bleue 2 +
34 |L.monocytogenes |CIP 7839 (ATCC19116)[Poulet Bleue 2 +
35 |L.monocytogenes |CIP 7843 / Bleue 2 +
36 |L.monocytogenes |17501 Lait Bleue 2 +
37 |L.monocytogenes |Ad 141 Saumon Bleue 2 +
38 |L.monocytogenes |Ad 140 Magret Bleue 2 +
39 |L.monocytogenes |Ad 148 Saumon Bleue 2 +
40 |L.monocytogenes |A00 LO98 Produit laitier Bleue 2 +
41 |L.monocytogenes |A00 L101 Produit laitier Bleue 2 +
42 |L.monocytogenes |A00 C022 Merguez Bleue 2 +
43 |L.monocytogenes |A00 C043 Bacon Bleue 2 +
44 |L.monocytogenes |A00 M047 Poisson Bleue 2 +
45 |L.monocytogenes 18312 Lait Bleue 2 +
46 |L.monocytogenes |A00 M011 Poisson Bleue 2 +
47 |L.monocytogenes |A00 M080 Poisson Bleue 2 +
48 |L.monocytogenes |A00 L105 Produit laitier Bleue 2 +
49 |L.monocytogenes |Ad 267 Volaille Bleue 2 +
50 |L.monocytogenes |Ad 285 Poivrons Bleue 2 +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Annexe 14 — Inclusivité et exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension, 2007)

SOUCHES POSITIVES

COMPASS® Listeria Agar22h | COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM’ L. mono Agar
n® | Genre Espece Reférence Origine Couleurde |__. Halo Couleurde | Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d’opacification| la colonie Taille d’opacification | d'opacification | jaune (Rhamnose)

1. | Listeria | monocytogenes | 153 Munster bleue 2 + bleue 3 + + +

2. | Listeria | monocytogenes | 909 lait bleue 2 + bleue 3 + + +

3. | Listeria | monocytogenes | 910 lait bleue 2 + bleue 3 + + +

4. | Listeria | monocytogenes | 917 lait bleue 2 + bleue 3 + + faible +

5. | Listeria | monocytogenes | 18023 lait bleue 2 + bleue 3 + + +

6. | Listeria | monocytogenes | 18024 lait bleue 2 + bleue 3 + + +

7. | Listeria | monocytogenes | 1011/1410 | brocolis surgelés bleue 2 + bleue 3 + + +

8. | Listeria | monocytogenes | 1016/1413 | brocolis surgelés bleue 2 + bleue 3 + + +

9. | Listeria | monocytogenes | 17501 lait bleue 2 + bleue 3 + + +

10. | Listeria | monocytogenes | 1972/2399 | tourte aux champignons bleue 2 + bleue 3 + + +

11. | Listeria | monocytogenes | 1973/2400 | quiche lorraine bleue 2 + bleue 3 + + +

12. | Listeria | monocytogenes | 2407/3139 | tripes a la tomate bleue 2 + bleue 3 + + +

13. | Listeria | monocytogenes | 2760/3145 | parures de poitrine bleue 2 + bleue 3 + + +

14. | Listeria | monocytogenes | 32.183 croque Monsieur bleue 2 + bleue 3 + + +

15. | Listeria | monocytogenes | 38/181 saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 + + +

16. | Listeria | monocytogenes | 5721/6179 | lardons fumés bleue 2 + bleue 3 + + +

17. | Listeria | monocytogenes | 6072 saumon fumé Pas de pousse| / / Pas de pousse| / / / /

18. | Listeria | monocytogenes | 7111/7516 | rillettes bleue 2 + bleue 3 + + +

19. | Listeria | monocytogenes | 850/109 assiette nordique bleue 2 + bleue 3 + + +

20. | Listeria | monocytogenes | 86/690 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES

COMPASS® Listeria Agar22h | COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM’ L. mono Agar
n® | Genre Espece Reférence Origine Couleurde |__. Halo Couleurde |__ Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d’opacification|  la colonie Taille d’opacification | d'opacification | jaune (Rhamnose)
21. | Listeria | monocytogenes | 87/6172 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 + + +
22. | Listeria | monocytogenes | 877/113 écouvillon tapis sur tunnel de glagage| bleue 2 + bleue 3 + + +
23. | Listeria | monocytogenes | 88/7137 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 + + +
24. | Listeria | monocytogenes | 913/1 048 | boudin noir bleue 2 + bleue 3 + + +
25. | Listeria | monocytogenes | A00C014 | Chipolatas bleue 2 + bleue 3 + + +
26. | Listeria | monocytogenes | A00C015 | Chipolatas bleue 2 + bleue 3 + + +
27. | Listeria | monocytogenes | A00C022 | merguez bleue 2 + bleue 3 + + +
28. | Listeria | monocytogenes | A00C024 | chipolatas aux herbes bleue 2 + bleue 3 + + +
29. | Listeria | monocytogenes | AO0C036 | pintade bleue 2 + bleue 3 + + +
30. | Listeria | monocytogenes | A00C039 | diots de Savoie bleue 2 + bleue 3 + + +
31. | Listeria | monocytogenes | AO0C040 | museau bleue 2 + bleue 3 + + +
32. | Listeria | monocytogenes | AQ00C041 chair a saucisse bleue 2 + bleue 3 + + +
33. | Listeria | monocytogenes | A00C042 | saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 + + +
34. | Listeria | monocytogenes | A00C043 | bacon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
35. | Listeria | monocytogenes | A00C044 | canette de barbarie bleue 2 + bleue 3 + + +
36. | Listeria | monocytogenes | A00C052 | osso bucco de dinde bleue 2 + bleue 3 + + +
37. | Listeria | monocytogenes | A00C053 | gésier bleue 2 + bleue 3 + + +
38. | Listeria | monocytogenes | AO0C054 | cceur de boeuf bleue 2 + bleue 3 + + +
39. | Listeria | monocytogenes | AO0C055 | saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 + + +
40. | Listeria | monocytogenes | AOOEO08 | tapis reconstitution bleue 2 + bleue 3 + + +
A41. | Listeria | monocytogenes | AOOE033 | trancheuse bleue 2 + bleue 3 + + +
42. | Listeria | monocytogenes | AOOE049 | support tapis fileteuse bleue 2 + bleue 3 + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES

COMPASS® Listeria Agar22h | COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM’ L. mono Agar
n® | Genre Espece Reférence Origine Couleurde |__. Halo Couleurde |__ Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d’opacification|  la colonie Taille d’opacification | d'opacification | jaune (Rhamnose)
43, | Listeria | monocytogenes | AOOE082 | environnement saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
44, | Listeria | monocytogenes | AOOL097 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
45. | Listeria | monocytogenes | AOOL101 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
46. | Listeria | monocytogenes | AOOL107 | lait bleue 2 + bleue 3 + + +
A7. | Listeria | monocytogenes | AOOMO09 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
48. | Listeria | monocytogenes | AOOMO19 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
49. | Listeria | monocytogenes | AOOM020 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
50. | Listeria | monocytogenes | AOOMO021 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
51. | Listeria | monocytogenes | AOOMO023 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
52. | Listeria | monocytogenes | AOOM029 | mat. 1ere norv SF bleue 2 + bleue 3 + + +
53. | Listeria | monocytogenes | AOOM030 | matiére premiére saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
54. | Listeria | monocytogenes | AOOMO032 | saumon norvégien bleue 2 + bleue 3 + + +
b55. | Listeria | monocytogenes | AOOMO045 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
56. | Listeria | monocytogenes | AOOMO050 | mat. 1ere espadon bleue 2 + bleue 3 + + +
57. | Listeria | monocytogenes | AOOM051 | mat. 1ere norv SF bleue 2 + bleue 3 + + +
58. | Listeria | monocytogenes | AOOMO80 | mat premiére saumon bleue 2 + bleue 3 + + +
59. | Listeria | monocytogenes | AOOMO81 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
60. | Listeria | monocytogenes | AOOMO88 | saumon fumé irlandais bleue 2 + bleue 3 + + +
61. | Listeria | monocytogenes | AOOMO89 | saumon fumé norvégien bleue 2 + bleue 3 + + +
62. | Listeria | monocytogenes | AOOM096 | saumon fumé écossais bleue 2 + bleue 3 + + +
63. | Listeria | monocytogenes | AOOM111 | saumon fumé écossais bleue 2 + bleue 3 + + +
64. | Listeria | monocytogenes | AOOM112 | saumon fumé norvégien bleue 2 + bleue 3 + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES

COMPASS® Listeria Agar22h | COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM’ L. mono Agar
n® | Genre Espece Reférence Origine Couleurde |__. Halo Couleurde |_ Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d’opacification|  la colonie Taille d’opacification | d'opacification | jaune (Rhamnose)
65. | Listeria | monocytogenes | AOOM113 | saumon fumé irlandais bleue 2 + bleue 3 + + +
66. | Listeria | monocytogenes | AOOM123 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
67. | Listeria | monocytogenes | Ad148 produit de la mer bleue 2 + bleue 3 + + +
68. | Listeria | monocytogenes | Ad235 volaille bleue 2 + bleue 3 + + +
69. | Listeria | monocytogenes | Ad252 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
70. | Listeria | monocytogenes | Ad253 pate pressée cuite bleue 2 + bleue 3 + + +
71. | Listeria | monocytogenes | Ad255 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
72. | Listeria | monocytogenes | Ad258 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
73. | Listeria | monocytogenes | Ad260 pate pressée bleue 2 + bleue 3 + + +
74. | Listeria | monocytogenes | Ad262 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
75. | Listeria | monocytogenes | Ad265 langue bleue 2 + bleue 3 + + +
76. | Listeria | monocytogenes | Ad266 poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
77. | Listeria | monocytogenes | Ad267 saucisson sec bleue 2 + bleue 3 + + +
78. | Listeria | monocytogenes | Ad268 jambon de Vendée bleue 2 + bleue 3 + + +
79. | Listeria | monocytogenes | Ad270 rosette de Lyon bleue 2 + bleue 3 + + +
80. | Listeria | monocytogenes | Ad271 filet de bacon bleue 2 + bleue 3 + + +
81. | Listeria | monocytogenes | Ad272 saucisse séche d'Auvergne bleue 2 + bleue 3 + + +
82. | Listeria | monocytogenes | Ad273 jambon sec de Savoie bleue 2 + bleue 3 + + +
83. | Listeria | monocytogenes | Ad274 assortiment asiatique bleue 2 + bleue 3 + + +
84. | Listeria | monocytogenes | Ad275 cervelas pistaché de Lyon bleue 2 + bleue 3 + + +
85. | Listeria | monocytogenes | Ad276 saucisse de Strasbourg bleue 2 + bleue 3 + + +
86. | Listeria | monocytogenes | Ad277 chorizo doux bleue 2 + bleue 3 + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES

COMPASS® Listeria Agar22h | COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM’ L. mono Agar
n® | Genre Espece Reférence Origine Couleurde |__. Halo Couleurde |_ Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d’opacification|  la colonie Taille d’opacification | d'opacification | jaune (Rhamnose)
87. | Listeria | monocytogenes | Ad278 poitrine fumée bleue 2 + bleue 3 + + +
88. | Listeria | monocytogenes | Ad279 poélée parisienne cuisinée bleue 2 + bleue 3 + + +
89. | Listeria | monocytogenes | Ad280 lardons nature bleue 2 + bleue 3 + + +
90. | Listeria | monocytogenes | Ad281 raviolines au Roquefort bleue 2 + bleue 3 + + +
91. | Listeria | monocytogenes | Ad285 poivrons verts bleue 2 + bleue 3 + + +
92. | Listeria | monocytogenes | Ad291 lardons fumés bleue 2 + bleue 3 + + +
93. | Listeria | monocytogenes | Ad292 knacky bleue 2 + bleue 3 + + +
94. | Listeria | monocytogenes | Ad293 coppa en tranches bleue 2 + bleue 3 + + +
95. | Listeria | monocytogenes | Ad294 clinique bleue 2 + bleue 3 + + +
96. | Listeria | monocytogenes | Ad295 clinique bleue 2 + bleue 3 + + +
97. | Listeria | monocytogenes | Ad299 coques bleue 2 + bleue 3 + + +
98. | Listeria | monocytogenes | Ad470 fromage bleue 2 + bleue 3 + + +
99. | Listeria | monocytogenes | Ad474 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
100.| Listeria | monocytogenes | Ad494 piémontaise bleue 2 + bleue 3 + + +
101.| Listeria | monocytogenes | Ad523 fromage a raclette bleue 2 + bleue 3 + + +
102.| Listeria | monocytogenes | Ad532 fruits bleue 2 + bleue 3 + + +
103.| Listeria | monocytogenes | Ad534 fruits bleue 2 + bleue 3 + + +
104.| Listeria | monocytogenes | Ad543 poivron lamelle bleue 2 + bleue 3 + + +
105.| Listeria | monocytogenes | Ad544 oignon préfrit bleue 2 + bleue 3 + + +
106.| Listeria | monocytogenes | Ad545 salade chou carotte bleue 2 + bleue 3 + + +
107.| Listeria | monocytogenes | Ad546 farine de blé noir bleue 2 + bleue 3 + + +
108.| Listeria | monocytogenes | Ad548 salle désarétage bleue 2 + bleue 3 + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES

COMPASS® Listeria Agar22h | COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM’ L. mono Agar
n® | Genre Espece Reférence Origine Couleurde |__. Halo Couleurde |__ Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d’opacification|  la colonie Taille d’opacification | d'opacification | jaune (Rhamnose)

109.| Listeria | monocytogenes | Ad549 atelier charcuterie de poisson bleue 2 + bleue 3 + + +
110.| Listeria | monocytogenes | Ad550 égout extérieur bleue 2 + bleue 3 + + +
111.| Listeria | monocytogenes | Ad551 lave semelles bleue 2 + bleue 3 + + +
112.| Listeria | monocytogenes | Ad610 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
113.| Listeria | monocytogenes | Ad611 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
114.| Listeria | monocytogenes | Ad612 Livarot bleue 2 + bleue 3 + + +
115.| Listeria | monocytogenes | Ad613 Munster bleue 2 + bleue 3 + + +
116.| Listeria | monocytogenes | Ad614 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
117.| Listeria | monocytogenes | Ad615 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
118.| Listeria | monocytogenes | Ad617 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
119.| Listeria | monocytogenes | Ad618 Munster bleue 2 + bleue 3 + + +
120.| Listeria | monocytogenes | Ad619 fromage bleue 2 + bleue 3 + + +
121.| Listeria | monocytogenes | Ad620 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
122.| Listeria | monocytogenes | Ad621 environnement laitier (sol) bleue 2 + bleue 3 + + +
123.| Listeria | monocytogenes | Ad622 fromage bleue 2 + bleue 3 + + +
124.| Listeria | monocytogenes | Ad623 chapelure (laiterie) bleue 2 + bleue 3 + + +
125.| Listeria | monocytogenes | Ad624 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
126.| Listeria | monocytogenes | Ad625 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
127.| Listeria | monocytogenes | Ad626 Gorgonzola bleue 2 + bleue 3 + + +
128.| Listeria | monocytogenes | Ad627 emballage produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
129.| Listeria | monocytogenes | Ad628 emballage produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
130.| Listeria | monocytogenes | Ad629 Cantal bleue 2 + bleue 3 + + +
131.| Listeria | monocytogenes | Ad630 Cantal bleue 2 + bleue 3 + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES

COMPASS® Listeria Agar22h | COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM’ L. mono Agar
n® | Genre Espece Reférence Origine Couleurde |__. Halo Couleurde |_ Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d’opacification|  la colonie Taille d’opacification | d'opacification | jaune (Rhamnose)
132.| Listeria | monocytogenes | Ad631 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
133.| Listeria | monocytogenes | Ad632 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
134.| Listeria | monocytogenes | Ad633 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
135.| Listeria | monocytogenes | Ad634 environnement laitier (sol) bleue 2 + bleue 3 + + +
136.| Listeria | monocytogenes | ADQP105 | saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
137.| Listeria | monocytogenes | AER100 poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
138.| Listeria | monocytogenes | AER101 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
139.| Listeria | monocytogenes | AER102 saumure bleue 2 + bleue 3 + + +
140.| Listeria | monocytogenes | AER103 volaille bleue 2 + bleue 3 + + +
141.| Listeria | monocytogenes | BR32 truite bleue 2 + bleue 3 + + +
142.| Listeria | monocytogenes | CL3:29 environnement produit carné bleue 2 + bleue 3 + + +
143.| Listeria | monocytogenes | LMH180 salade fraicheur bleue 2 + bleue 3 + + +
144.| Listeria | monocytogenes | V2/124 porc bleue 2 + bleue 3 + + +
145.| Listeria | monocytogenes | V5/126 boeuf bleue 2 + bleue 3 + + +
146.| Listeria | monocytogenes | V8/127 boeuf bleue 2 + bleue 3 + + +
147.| Listeria | monocytogenes | Ad 664 fromage non affiné au lait cru bleue 2 + bleue 3 + + +
148.| Listeria | monocytogenes | Ad 665 lait cru bleue 2 + bleue 3 + + +
149.| Listeria | monocytogenes | Ad 666 coquelet bleue 2 + bleue 3 + + +
150.| Listeria | monocytogenes | Ad 667 cuisse de poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
151.| Listeria | monocytogenes | Ad 668 aile de poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
152.| Listeria | monocytogenes | Ad 669 rillettes bleue 2 + bleue 3 + + +
153.| Listeria | monocytogenes | Ad 670 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
ADRIA Développement 194/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



BIOKAR DIAGNOSTICS

OUCHES NEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM' L. mono Agar
n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA| Couleurde | L. Halo | Couleurde | .. Halo d‘op:jilf?catio De‘}:{j’r:t'on
la colonie d'opacification| la colonie d'opacification

n (Rhamnose)
1 | Listeria innocua 1 chutes de saumon fumé + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
2 | Listeria innocua T727 produit carné + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
3 | Listeria innocua NCTC10528 + Bleue 2 - Bleue 2 - - -
4 | Listeria innocua T654 fromage + Bleue 0,5-1 - Bleue 1-2 - - +
5 | Listeria innocua ATCC33090 cervelle de beeuf + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
6 | Listeria innocua CIP8012 + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
7 | Listeria innocua 17765 pannes de poitrine de porc + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
8 | Listeria innocua 16969 lait + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
9 | Listeria innocua 18313 lait + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
10 | Listeria innocua Ad 658 Gorgonzola + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
11 | Listeria innocua Transpoﬂeur transporteur + Bleue 2 - Bleue 2 - - +

fromagerie

12 | Listeria innocua 902 produit laitier + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
13 | Listeria innocua DSM20649 + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
14 | Listeria innocua Ad663 haloirs + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
15 | Listeria innocua Ad660 chapelure + Bleue 2 - Bleue 2 - - +

16 | Listeria innocua Ad657 Cantal + Bleue 2 - Bleue 2 - - + trés faible
17 | Listeria innocua As661 Pont L'Evéque + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
18 | Listeria innocua Ad656 fromage a pate molle + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
19 | Listeria innocua Ad655 saumure + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
20 | Listeria innocua Ad653 environnement + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
21 | Listeria innocua Ad654 produit laitier + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
22 | Listeria innocua Ad671 lardons fumés + bleue 2 - Bleue 2 - - +
23 | Listeria ivanovii CIP103466 + Bleue . ,té.te + Bleue 1-2 + +léger -

d'épingle
24 | Listeria ivanovii CIP7842T + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + + -
25 | Listeria ivanovii CIP103212 + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + + -
26 | Listeria ivanovii CIP103505 truite + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + - -
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES NEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM' L. mono Agar
n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA| Couleur de , Halo Couleur de _ Halo , Halo | Décoloration
la colonie Taille d'opacification| la colonie Taille d'opacification dopacificatio jaune
n (Rhamnose)
environnement de
27 | Listeria ivanovii BR11 pisciculture, filet anti- + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + +léger -
oiseaux
28 | Listeria ivanovii BR15 environnement de |+ Bleue | 0,5-1 + Bleue 1-2 + + léger -
pisciculture, paroi de bassin
29 | Listeria ivanovii Ad466 rognons de veau + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + +léger -
30 | Listeria ivanovii Ad662 emballage + Bleue 1-2 - Bleue 1-2 - Pas de pousse
+ faible au
31| Listeria ivanovii Ad648 (AERIAL 28) | Collection + Bleue 1 + Bleue 1-2 + point -
d’inoculation
32 | Listeria ivanovii L2-2 Volaille + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
33 | Listeria ivanovii L2-9 Lait de brebis + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + faible -
34 | Listeria ivanovii L2-11 Fromage au lait cru + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
35 | Listeria ivanovii L2-12 Poudre de lait + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
36 | Listeria ivanovii L41 Lait cru + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
+ faible au
37 | Listeria ivanovii Ad616 environnement laitier (sol) + bleue 1-2 + faible Bleue 1-2 + point -
d’inoculation
38 | Listeria seeligeri CIP100100 + Bleue pcolonie - Bleue 0,1-1 - - +léger
39 | Listeria seeligeri CNR936133 + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,51 - - + léger
40 | Listeria seeligeri BR1 truite + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,51 - - + léger
41 | Listeria seeligeri BR4 poisson + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,51 - - + léger
environnement de
42 | Listeria seeligeri BR18 pisciculture, paroi de + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,51 - - +léger
bassin
43 | Listeria seeligeri Ad652 pédiluve + Bleue pcolonie - Bleue 0,51 - - +
44 | Listeria seeligeri Ad649 (AERIAL 26) | Fromage + Bleue pcolonie - Bleue 0,5-2 - Pas de pousse
45 | Listeria seeligeri Ad651 (AERIAL 46) | Environnement + Bleue pcolonie - Bleue 1-2 +légére - +
46 | Listeria seeligeri Ad674 Munster + Bleue pcolonie - Bleue 1-2 - Pousse tres faible
47 | Listeria welshimeri CIP10413 + Bleue 2 - Bleue 2 - - +
48 | Listeria welshimeri CIP8149 + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,11 - - +léger
49 | Listeria welshimeri Ad650 (AERIAL 45) | Volaille + Bleue 0,5 - Bleue 1-2 - - +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

OUCHES NEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM' L. mono Agar
o R - . Halo Décoloration
n Genre Espéce Référence Origine TSYEA| Couleur de Tail Halo Couleur de Tail Halo " ificati .
la colonie atle d'opacification| la colonie aile d'opacification opactlicatio jaune
n (Rhamnose)
50 | Listeria welshimeri 191424 volaille + bleue 2 - Bleue 1-2 - - +
51| Listeria grayi ATCC19120 + Bleue pale | 0,5-1 - Bleue 3 - - +léger
52 | Listeria grayi CIP76124 + Bleue pale | 0,5-1 - Bleue 3 - - +
53 | Bacillus cereus 1 coule d'ceuf + E:jsgz / - Pas de pousse| / + + Pas de pousse
54 | Bacillus cereus 8 pates a l'espagnole + E:jsgz / - Pas de pousse| / / Pas de pousse
55 | Bacillus cereus 11 garniture riz-purée + Pas de / - Pas de pousse| / + au p°'!“ Pas de pousse
pousse d'inoculation
56 | Bacillus cereus 14.2 fle flottante + E:jsgz / - Pas de pousse| / / Pas de pousse
57 | Bacillus cereus 16 spaghettis aux fruits de mer|  + E:jsii / + Pas de pousse| / + Pas de pousse
58 | Bacillus cereus 17 riz au lait + E:jsii / + Pas de pousse| / + Pas de pousse
59 | Bacillus cereus 20 sauce poulet-carottes + Pas de / + Pas de pousse| / + au p°'f“ + a l'inoculum|Pas de pousse
pousse d'inoculation
60 | Bacillus cereus 21 riz au curry + Pas de / - Pas de pousse| / + au pomt - +
pousse d'inoculation
Blanche Blanche étalée
61 | Bacillus cereus 22 farine de blé +  |étalée, centre| >2 + ire bl | >2 + Pas de pousse
bleu centre bleu
62 | Bacillus cereus 26 lait cru de vache + E:jsgz / + Pas de pousse| / + + a l'inoculum|Pas de pousse
crevettes crues Pas de + au point + au point
63 | Bacillus cereus 30 décortiquées + / " POt b2 de pousse| / ; pom + Pas de pousse
o pousse d'inoculation d'inoculation
ionisées a 3Kgray
64 | Bacillus cereus 31 beurre en poudre + E:jsii / + Pas de pousse| / + + Pas de pousse
Blanche Ao 4
65 | Bacillus cereus Ad420 poudre de caséinates +  |étalée, centre| >2 + Blanche étalée, >2 + Pas de pousse
bleu centre bleu
. . Pas de
66 | Bacillus cereus Ad465 terrine de saumon + pousse / - Pas de pousse| / - + Pas de pousse
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OUCHES NEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM' L. mono Agar
o R - - Halo Décoloration
n Genre Espéce Référence Origine TSYEA| Couleur de Tail Halo Couleur de Tail Halo dopacificatio aune
la colonie atle d'opacification| la colonie aile d'opacification P J
n (Rhamnose)
67 | Bacillus cereus Ad483 Punch + E:jsii / + Pas de pousse| / + Pas de pousse
Blanche Blanche étalée
68 | Bacillus cereus Ad495 farine de riz +  |étalée, centre| >2 + | >2 + Pas de pousse
vert centre vert
69 | Bacillus cereus INRA104 purée conservée au froid + E:jsgz / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
Blanche Blanche étalée,
70 | Bacillus cereus Ad608 pate a baguette +  |étalée, centre| >2 + centre bleu >2 + + Pas de pousse
bleu turquoise turquoise
Quelques
. I Pas de colonies
71 | Bacillus cereus 54 produit laitier + pousse / - blanches >2 - + Pas de pousse
étalées
72 | Bacillus cereus Ad607 environnement + Tu,rquqse >2 + Tu,rquqse >2 + +1éger  |Pas de pousse
étalée étalée
73 | Bacillus cereus Ad609 Imggtte egoqt, . + Blanche, >2 - Blanche, centre >2 - Pas de pousse
atelier produit laitier centre vert vert
74 | Bacillus weihenstephanensis | N12 ovoproduit + E:jsii / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
75 | Bacillus weihenstephanensis | INRA87 purée conservée au froid + E:jsii / - Pas de pousse | / - Pas de pousse
. : ) L Pas de
76 | Bacillus weihenstephanensis | INRA140 plat cuisiné + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. . ) . - Pas de
77 | Bacillus weihenstephanensis | INRA171 légume pasteurisé + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. . . . Pas de + au point
78 | Bacillus weihenstephanensis | A1 ovoproduit + poUsse / - Pas de pousse | / dinoculation Pas de pousse
. . ) - Pas de + au point
79 | Bacillus weihenstephanensis | SDA NFFE640 produit laitier + pousse / - Pas de pousse | / dinoculation Pas de pousse
80 | Bacillus thuringiensis IEBC T31 végétaux + E:jsii / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. . o N Blanche iy
81 | Bacillus licheniformis 7600 produit laitier + ctalée >2 - Blanche étalée| >2 - Pas de pousse
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BIOKAR DIAGNOSTICS

OUCHES NEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM' L. mono Agar
n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA | Couleur de Tail Halo Couleur de Tail Halo " qufo i Deqoloratlon
la colonie atle d'opacification| la colonie aile d'opacification opactlicatio jaune
n (Rhamnose)
Blanche Blanche étalée
82 | Bacillus licheniformis LMSA 049 ovoproduit + |étalée, centre| >2 - | >2 - Pas de pousse
vert centre vert
83 | Bacillus pumilus 7572 produit laitier + Blanche 01-0,5 - Bliue ctalee, 1-2 - Pas de pousse
aveuse
84 | Bacillus pumilus INRA 260 légumes + Verte claire 1-2 - Blanche etalée, >2 - Pas de pousse
centre bleu
85 | Bacillus circulans B8 produit laitier + Turquoise 1 - Bleue 12 |, . Halo - +
éclaircissement
. N Pas de )
86 | Bacillus coagulans 7179 produit laitier + pousse / - Pas de pousse| / - - +léger
87 | Bacillus sphaericus / produit laitier + Blanche 1 - Marron étalée | >2 - Pas de pousse
88 | Bacillus subtilis 7750 produit laitier + E:jsi: / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. e . Pas de
89 | Bacillus subtilis LMSA 092 ovoproduit + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. . . Pas de
90 | Bacillus mycoides NFSO60 [ait + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. . - Pas de
91 | Bacillus pseudomycoides S38 végeétaux + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. Pas de
92 | Enterococcus | durans Ad 149 jambon blanc + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
, . Pas de ,
93 | Enterococcus | durans Ad181 coule d'ceuf pasteurisée + pousse / - Pas de pousse| / - - +léger
) . Pas de
94 | Enterococcus | faecalis 89L326 Vacherin + / - Pas de pousse| / - - +
pousse
) Pas de
95 | Enterococcus | faecalis 89L333 Appenzel + pousse / - Pas de pousse | / - Pas de pousse
) Pas de
96 | Enterococcus | faecalis F4 Fromage + / - Pas de pousse| / - - -
pousse
) . Pas de
97 | Enterococcus | faecalis 25 cuisse de poulet + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
) _ Pas de .
98 | Enterococcus | faecalis Ad289 plat cuisiné + pousse / - Turquoise | Trace - - +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

OUCHES NEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h CONFIRM' L. mono Agar
n° |  Genre Espéce Référence Origine TSYEA| Couleurde | - Halo Couleurde | Halo |, Ha.'f" ] Décoloration
la colonie atle d'opacification| la colonie aile d'opacification opaciiicatio jaune
n (Rhamnose)
99 | Enterococcus | faecium Ad180 coule d'ceuf pasteurisée + Verte pcolonie - Turquoise pale| <1 - - +
100| Enterococcus | faecium CNRZ1391 fromage + E:j;i: / - Turquoise | Trace - - +
101| Enterococcus | hirae CNRZ1380 fromage + Verte pcolonie - Turquoise pale| <1 - - +inoculum
102| Enterococcus | avium Ad183 coule d'ceuf crue + E:j;i: / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. . . Pas de
103| Lactococcus | lactis cremoris 91G030 gros lait + pousse / - Pas de pousse| / - - -
. Pas de
104 | Lactococcus | lactis 89L335 Reblochon + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
. . Pas de
105| Streptococcus| salivarius Ad441 Lait + pousse / - Pas de pousse | / - Pas de pousse
. Pas de
106| Streptococcus| bovis 92L613 fromage + pousse / - Pas de pousse| / - Pas de pousse
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Annexe 15 - Inclusivité / Exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension, 2011)

SOUCHES POSITIVES (Listeria monocytogenes)

. - - COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h
Genre Espéce Référence Origine - : — - - —
n° Couleur de la colonie |Taille [Halo d'opacification|Couleur de la colonie | Taille | Halo d'opacification
1. |Listeria|monocytogenes | 153 Munster bleue 2 + bleue 3 +
2. |Listeria|monocytogenes | 909 lait bleue 2 + bleue 3 +
3. |Listeria| monocytogenes | 910 lait bleue 2 + bleue 3 +
4. |Listeria|monocytogenes | 917 lait bleue 2 + bleue 3 +
5. |Listeria|monocytogenes | 18023 lait bleue 2 + bleue 3 +
6. |Listeria| monocytogenes | 18024 lait bleue 2 + bleue 3 +
7. |Listeria|monocytogenes|1011/1410 Brocolis surgelés bleue 2 + bleue 3 +
8. |Listeria|monocytogenes | 1016/1413 brocolis surgelés bleue 2 + bleue 3 +
9. |Listeria|monocytogenes | 17501 lait bleue 2 + bleue 3 +
10. |Listeria| monocytogenes | 1972/2399 tourte aux champignons bleue 2 + bleue 3 +
11. |Listeria| monocytogenes | 1973/2400 quiche lorraine bleue 2 + bleue 3 +
12. |Listeria| monocytogenes | 2407/3139 tripes a la tomate bleue 2 + bleue 3 +
13. |Listeria| monocytogenes | 2760/3145 parures de poitrine bleue 2 + bleue 3 +
14. |Listeria| monocytogenes | 32.183 croque-monsieur bleue 2 + bleue 3 +
15. |Listeria| monocytogenes | 38/181 saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 +
16. |Listeria| monocytogenes|5721/6179 lardons fumés bleue 2 + bleue 3 +
17. |Listeria| monocytogenes | 6072 saumon fumé micro-colonies bleues | <0,5 + bleue 3 +
18. |Listeria| monocytogenes|7111/7516 rillettes bleue 2 + bleue 3 +
19. |Listeria| monocytogenes | 850/109 assiette nordique bleue 2 + bleue 3 +
20. |Listeria| monocytogenes | 86/690 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 +
21. |Listeria| monocytogenes | 87/6172 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 +
22. |Listeria| monocytogenes | 877/113 écouvillon tapis sur tunnel de glacage bleue 2 + bleue 3 +
23. |Listeria| monocytogenes | 88/7137 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 +
24. |Listeria|monocytogenes | 913/1 048 boudin noir bleue 2 + bleue 3 +
25. |Listeria| monocytogenes| AO0C014 Chipolatas bleue 2 + bleue 3 +
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BIOKAR

DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES (Listeria monocytogenes)

Genre Espace Référence Origine COMPASS? Listc?ria Agar 22 h _ COMPASS.® Lis.teria Agar 48 h' _
Couleur de la colonie |Taille |Halo d'opacification |Couleur de la colonie | Taille | Halo d'opacification
Listeria| monocytogenes | AOOC015 Chipolatas bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AO0C022 merguez bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AO0C024 chipolatas aux herbes bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC036 pintade bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC039 diots de Savoie bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC040 museau bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC041 chair a saucisse bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AO0C042 saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AO0C043 bacon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AO0C044 canette de barbarie bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC052 0ss0 bucco de dinde bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC053 gésier bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC054 ceeur de beeuf bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOC055 saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOE008 tapis reconstitution bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOE033 trancheuse bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOE049 support tapis fileteuse bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOE082 environnement saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOL097 lait bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOL101 lait bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOL107 lait bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOMO009 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM019 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM020 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM021 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM023 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM029 mat. 1ére norv SF bleue 2 + bleue 3 +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES (Listeria monocytogenes)

Genre Espace Référence Origine COMPASS? Listc?ria Agar 22 h _ COMPASS.® Lis.teria Agar 48 h' _
Couleur de la colonie |Taille |Halo d'opacification |Couleur de la colonie | Taille | Halo d'opacification
Listeria| monocytogenes | AOOM030 matiére premiére saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM032 saumon norvégien bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM045 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM050 mat. 1ére espadon bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM051 mat. 1ére norv SF bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM0O80 mat premiére saumon bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOMO081 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM088 saumon fumé irlandais bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM089 saumon fumé norvégien bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM096 saumon fumé écossais bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM111 saumon fumé écossais bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM112 saumon fumé norvégien bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM113 saumon fumé irlandais bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AOOM123 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad148 produit de la mer bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad235 volaille bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad252 produit laitier bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad253 péte pressée cuite bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad255 produit laitier bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad258 produit laitier bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad260 pate pressée bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad262 produit laitier bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad265 langue bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad266 poulet bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad267 saucisson sec bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad268 jambon de Vendée bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad270 rosette de Lyon bleue 2 + bleue 3 +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES (Listeria monocytogenes)

Genre Espace Référence Origine COMPASS? Listc?ria Agar 22 h _ COMPASS.® Lis.teria Agar 48 h' _
Couleur de la colonie |Taille |Halo d'opacification |Couleur de la colonie | Taille | Halo d'opacification
Listeria| monocytogenes | Ad271 filet de bacon bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad272 saucisse seéche d'Auvergne bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad273 jambon sec de Savoie bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad274 assortiment asiatique bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad275 cervelas pistaché de Lyon bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad276 saucisse de Strasbourg bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad277 chorizo doux bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad278 poitrine fumée bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad279 poélée parisienne cuisinée bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad280 lardons nature bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad281 raviolines au Roquefort bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad285 poivrons verts bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad291 lardons fumés bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad292 knacky bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad293 coppa en tranches bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad294 clinique bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad295 clinique bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad299 coques bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad470 fromage bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad474 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad494 piémontaise bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad523 fromage a raclette bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad532 fruits bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad534 fruits bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad543 poivron lamelle bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad544 oignon preéfrit bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad545 salade chou carotte bleue 2 + bleue 3 +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES (Listeria monocytogenes)

. e - COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h
Genre Espéce Référence Origine . - —— —— —
n° Couleur de la colonie |Taille |Halo d'opacification |Couleur de la colonie | Taille | Halo d'opacification
107. | Listeria| monocytogenes | Ad546 farine de blé noir bleue 2 + bleue 3 +
108. | Listeria| monocytogenes | Ad548 salle désarétage bleue 2 + bleue 3 +
109. | Listeria| monocytogenes | Ad549 atelier charcuterie de poisson bleue 2 + bleue 3 +
110. | Listeria| monocytogenes | Ad550 égo(t extérieur bleue 2 + bleue 3 +
111. | Listeria| monocytogenes | Ad551 lave semelles bleue 2 + bleue 3 +
112. | Listeria| monocytogenes | Ad610 lait bleue 2 + bleue 3 +
113. | Listeria| monocytogenes | Ad611 lait bleue 2 + bleue 3 +
114. | Listeria| monocytogenes | Ad612 Livarot bleue 2 + bleue 3 +
115. | Listeria| monocytogenes | Ad613 Munster bleue 2 + bleue 3 +
116. | Listeria| monocytogenes | Ad614 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
117. | Listeria| monocytogenes | Ad615 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
118. | Listeria| monocytogenes | Ad617 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
119. | Listeria| monocytogenes | Ad618 Munster bleue 2 + bleue 3 +
120. | Listeria| monocytogenes | Ad619 fromage bleue 2 + bleue 3 +
121. | Listeria| monocytogenes | Ad620 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
122. | Listeria| monocytogenes | Ad621 environnement laitier (sol) bleue 2 + bleue 3 +
123. | Listeria| monocytogenes | Ad622 fromage bleue 2 + bleue 3 +
124. | Listeria| monocytogenes | Ad623 chapelure (laiterie) bleue 2 + bleue 3 +
125. | Listeria| monocytogenes | Ad624 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
126. | Listeria| monocytogenes | Ad625 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
127.| Listeria| monocytogenes | Ad626 Gorgonzola bleue 2 + bleue 3 +
128. | Listeria| monocytogenes | Ad627 emballage produit laitier bleue 2 + bleue 3 +
129. | Listeria| monocytogenes | Ad628 emballage produit laitier bleue 2 + bleue 3 +
130. | Listeria| monocytogenes | Ad629 Cantal bleue 2 + bleue 3 +
131. | Listeria| monocytogenes | Ad630 Cantal bleue 2 + bleue 3 +
132.| Listeria| monocytogenes | Ad631 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
133. | Listeria| monocytogenes | Ad632 lait bleue 2 + bleue 3 +
ADRIA Développement 205/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



134.
135.
136.
137.
138.
139.
140.
141.
142.
143.
144.
145.
146.
147.
148.
149.
150.
151.
152.
153.

BIOKAR

DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES (Listeria monocytogenes)

Genre Espace Référence Origine COMPASS? Listc?ria Agar 22 h _ COMPASS.® Lis.teria Agar 48 h' _
Couleur de la colonie |Taille |Halo d'opacification |Couleur de la colonie | Taille | Halo d'opacification
Listeria| monocytogenes | Ad633 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad634 environnement laitier (sol) bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | ADQP105 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AER100 poulet bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AER101 lait bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AER102 saumure bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | AER103 volaille bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | BR32 truite bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | CL3:29 environnement produit carné bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | LMH180 salade fraicheur bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | V2/124 porc bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | V5/126 boeuf bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | V8/127 boeuf bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad 664 Fromage non affiné au lait cru bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad 665 Lait cru bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad 666 Coquelet bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad 667 Cuisse de poulet bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad 668 Aile de poulet bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad 669 rillettes bleue 2 + bleue 3 +
Listeria| monocytogenes | Ad 670 Saumon fumé bleue 2 + bleue 3 +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES (Listeria autre que Listeria monocytogenes)

COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h
. Genre Espéce Référence Origine TSYEA| Couleur de . Halo Couleur de . Halo
n la colonie Ul d’opacification| la colonie Jetlt d’opacification
1 | Listeria innocua 1 chutes de saumon fumé + Bleue 2 - Bleue 2 -
2 | Listeria innocua T727 produit carné + Bleue 2 - Bleue 2 -
3 | Listeria innocua NCTC10528 + Bleue 2 - Bleue 2 -
4 | Listeria innocua T654 fromage + Bleue 0,5-1 - Bleue 1-2 -
5 | Listeria innocua ATCC33090 cervelle de beeuf + Bleue 2 - Bleue 2 -
6 |Listeria innocua CIP8012 + Bleue 2 - Bleue 2 -
7 | Listeria innocua 17765 pannes de poitrine de porc + Bleue 2 - Bleue 2 -
8 | Listeria innocua 16969 lait + Bleue 2 - Bleue 2 -
9 | Listeria innocua 18313 lait + Bleue 2 - Bleue 2 -
10 | Listeria innocua Ad 658 Gorgonzola + Bleue 2 - Bleue 2 -
11 | Listeria innocua Transporteur fromagerie | transporteur + Bleue 2 - Bleue 2 -
12 | Listeria innocua 902 produit laitier + Bleue 2 - Bleue 2 -
13 | Listeria innocua DSM20649 + Bleue 2 - Bleue 2 -
14 | Listeria innocua Ad663 haloirs + Bleue 2 - Bleue 2 -
15 | Listeria innocua Ad660 chapelure + Bleue 2 - Bleue 2 -
16 | Listeria innocua Ad657 Cantal + Bleue 2 - Bleue 2 -
17 | Listeria innocua As661 Pont L'Evéque + Bleue 2 - Bleue 2 -
18 | Listeria innocua Ad656 fromage & pate molle + Bleue 2 - Bleue 2 -
19 | Listeria innocua Ad655 saumure + Bleue 2 - Bleue 2 -
20 | Listeria innocua Ad653 environnement + Bleue 2 - Bleue 2 -
21 | Listeria innocua Ad654 produit laitier + Bleue 2 - Bleue 2 -
22 | Listeria innocua Ad671 lardons fumés + bleue 2 - Bleue 2 -
23 |Listeria | CIP103466 + | Bleue |05 + Bleve | 1-2 +
londoniensis
24 | Listeria ivanovii CIP7842T Bleue 0,5-1 Bleue 1-2
25 | Listeria ivanovii CIP103212 Bleue 0,5-1 Bleue 1-2
26 | Listeria ivanovii CIP103505 truite Bleue 0,5-1 Bleue 1-2
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES POSITIVES (Listeria autre que Listeria monocytogenes)

COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h
o Genre Espéce Référence Origine TSYEA| Couleur de . Halo Couleur de . Halo
n la colonie Jetly d’opacification la colonie Ul d’opacification
o7 |Listeria | ivanovii BR11 environnement de pisciculture, || e | g5 + Bleue | 1-2 +
filet anti-oiseaux
28 |Listeria | ivanovii BR15 environnement de pisciculture, | | goye | g5 + Bleue | 1-2 +
paroi de bassin
29 | Listeria ivanovii Ad466 rognons de veau + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 +
30 | Listeria ivanovii Ad662 emballage + Bleue 1-2 - Bleue 1-2 -
31 | Listeria ivanovii Ad648 (AERIAL 28)| Collection + Bleue 1 + Bleue 1-2 +
32 | Listeria ivanovii L2-2 Volaille + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 +
33 | Listeria ivanovii L2-9 Lait de brebis + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 +
34 | Listeria ivanovii L2-11 Fromage au lait cru + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 +
35 | Listeria ivanovii L2-12 Poudre de lait + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 +
36 | Listeria ivanovii L41 Lait cru + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 +
37 | Listeria ivanovii Ad616 environnement laitier (sol) + bleue 1-2 + faible Bleue 1-2 +
38 | Listeria seeligeri CIP100100 + Bleue |ucolonie - Bleue 0,11 -
39 | Listeria seeligeri CNR936133 + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,5-1 -
40 | Listeria seeligeri BR1 truite + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,5-1 -
41 | Listeria seeligeri BR4 poisson + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,5-1 -
42 |Listeria | seeligeri BR18 environnement de pisciculture, || pleye  |0,1-05 : Bleve |051| -
paroi de bassin
43 | Listeria seeligeri Ad652 pédiluve + Bleue  |ucolonie - Bleue 0,5-1 -
44 | Listeria seeligeri Ad649 (AERIAL 26)| Fromage + Bleue |ucolonie - Bleue 0,5-2 -
45 | Listeria seeligeri Ad651 (AERIAL 46)| Environnement + Bleue  |pcolonie - Bleue 1-2 +|égére
46 | Listeria seeligeri Ad674 Munster + Bleue  |pcolonie - Bleue 1-2 -
47 | Listeria welshimeri CIP10413 + Bleue 2 - Bleue 2 -
48 | Listeria welshimeri CIP8149 + Bleue 0,1-0,5 - Bleue 0,1-1 -
49 | Listeria welshimeri Ad650 (AERIAL 45)| Volaille + Bleue 0,5 - Bleue 1-2 -
50 | Listeria welshimeri 191424 volaille + bleue 2 - Bleue 1-2 -
51 | Listeria grayi ATCC19120 + Bleu pale | 0,5-1 - Bleue 3 -
52 | Listeria grayi CIP76124 + Bleu pdle | 0,5-1 - Bleue 3 -
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES NEGATIVES

COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h
Genre Espéce Référence Origine TSYEA Couleur de . Halo Couleur de . Halo
n° . Taille = : Taille | P
la colonie d'opacification la colonie d'opacification
1 | Bacillus cereus 1 coule d'ceuf Pas de pousse / - Pas de pousse / +
2 | Bacillus cereus 8 pates a I'espagnole Pas de pousse / - Pas de pousse / /
N ,
3 | Bacillus cereus 1 garniture riz-purée + Pas de pousse / - Pas de pousse / . a p°'f“
d'inoculation
4 | Bacillus cereus 14.2 ile flottante Pas de pousse / - Pas de pousse / /
5 | Bacillus cereus 16 spaghettis aux fruits de mer Pas de pousse / Pas de pousse / +
6 | Bacillus cereus 17 riz au lait Pas de pousse / Pas de pousse / +
N ;
7 | Bacillus cereus 20 sauce poulet-carottes + Pas de pousse / + Pas de pousse / " a pomt
d'inoculation
. . + au point
8 | Bacillus cereus 21 riz au curry + Pas de pousse / - Pas de pousse / . :
d'inoculation
9 | Bacilus coreus 2 farine de blé . Blanche étalée, centre 52 . Blanche étalée, 52 .
bleu centre bleu
10 | Bacillus cereus 26 lait cru de vache + Pas de pousse / + Pas de pousse / +
U . N ,
1 | Bacillus cereus 30 Icre've’ttes‘crues décortiquées N Pas de pousse / + au p0|lnt Pas de pousse | ' au p0|rl1t
ionisées a 3Kgray d'inoculation d'inoculation
12 | Bacillus cereus 31 beurre en poudre + Pas de pousse / + Pas de pousse / +
13 | Bacillus cereus Ad420 poudre de caséinates + Blanche étalce, centre >2 + Blanche etalee, >2 +
bleu centre bleu
14 | Bacillus cereus Ad465 terrine de saumon Pas de pousse / - Pas de pousse / -
15 | Bacillus cereus Ad483 Punch Pas de pousse / + Pas de pousse / +
16 | Bacillus cereus Ad495 farine de riz + Blanche étalée, centre >2 + Blanche ctalce, >2 +
vert centre vert
17 | Bacillus cereus INRA104 purée conservée au froid + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
18 | Bacilus | cereus Ad608 péte & baguette 4 | Blanche étalce, cenre |, + Blanche etalee, |-, +
bleu turquoise centre bleu turquoise
19 | Bacillus cereus 54 produit laitier + Pas de pousse / - Quelques ‘f°'°f"es >2 -
blanches étalées
20 | Bacillus cereus Ad607 environnement + Turquoise étalée >2 + Turquoise étalée | >2 +
21 | Bacillus cereus Ad609 :gﬁz:te egout, atelier produi + Blanche, centre vert >2 - Blanche, centre vert| >2 -
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES NEGATIVES

COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h
Genre Espéce Référence Origine TSYEA Couleur de . Halo Couleur de . Halo
la coloni Taille d opacificati la coloni Taille ¢ ificai
a colonie opacircation a colonie opacincaton
Bacillus weihenstephanensis| N12 ovoproduit + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus weihenstephanensis| INRA87 purée conservée au froid + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus weihenstephanensis| INRA140 plat cuisiné + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus weihenstephanensis| INRA171 légume pasteurisé + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus weihenstephanensis| A1 ovoproduit + Pas de pousse / - Pas de pousse / + au pomt
d'inoculation
. , . | SDA N + au point
Bacillus weihenstephanensis NFFE640 produit laitier + Pas de pousse / - Pas de pousse / dinoculation
Bacillus thuringiensis I[EBC T31 végétaux Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus licheniformis 7600 produit laitier Blanche étalée >2 - Blanche étalée >2 -
Bacilus | licheniformis LMSA 049 | ovoproduit ;| Blanche étalce, centre | ) - Blanche etalée, | ) :
vert centre vert
Bacilus | pumilus 7572 produit laitier ¥ Blanche 0105 : Bleue etalee, | 4 :
baveuse
Bacilus | pumilus INRA260 | légumes + Verte claire 12 - Blanche etalée, | ) -
centre bleu
. . I . Halo
Bacillus circulans B8 produit laitier + Turquoise 1 - Bleue 12 |, ..
@claircissement
Bacillus coagulans 7179 produit laitier + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus sphaericus / produit laitier + Blanche 1 - Marron étalée >2 -
Bacillus subtilis 7750 produit laitier + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus subtilis LMSA 092 | ovoproduit + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus mycoides NFSO60 [ait + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Bacillus pseudomycoides | S38 végétaux + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Enterococcus | durans Ad 149 jambon blanc + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Enterococcus | durans Ad181 coule d'ceuf pasteurisée + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Enterococcus | faecalis 89326 Vacherin + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Enterococcus | faecalis 89L333 Appenzel + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Enterococcus | faecalis F4 Fromage + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Enterococcus | faecalis 25 cuisse de poulet + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
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BIOKAR DIAGNOSTICS

SOUCHES NEGATIVES

COMPASS® Listeria Agar 22 h COMPASS® Listeria Agar 48 h
Genre Espéce Référence Origine TSYEA Couleur de . Halo Couleur de . Halo
la colonie Uelllp d'opacification la colonie Uelllp d'opacification
Enterococcus | faecalis Ad289 plat cuisiné + Pas de pousse / - Turquoise Trace -
Enterococcus | faecium Ad180 coule d'ceuf pasteurisée + Verte Mcolonie - Turquoise pale <1 -
Enterococcus | faecium CNRZ1391 |fromage + Pas de pousse / - Turquoise Trace -
Enterococcus | hirae CNRZ1380 |fromage + Verte colonie - Turquoise pale <1 -
Enterococcus | avium Ad183 coule d'ceuf crue + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Lactococcus | lactis cremoris 91G030 gros lait + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Lactococcus | lactis 89L335 Reblochon + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Streptococcus| salivarius Ad441 Lait + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
Streptococcus| bovis 92L613 fromage + Pas de pousse / - Pas de pousse / -
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st : stérile

+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune
Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

Annexe 16 - Inclusivité / Exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension, 2013)

H- : colonies typiques bleues sans halo

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification

+/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

BIOKAR DIAGNOSTICS

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
COMP(’;‘fﬁ ’;’;;eg‘;' ST TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine miT?c’mgﬁi s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | ad3reC a37°C | ag3r°C
1 Listeria | monocytogenes | 153 Munster Vib H+ u u + + +
2 Listeria | monocytogenes | 909 lait H+ + t + t t
3 Listeria | monocytogenes | 910 lait H+ t t + + +
4 Listeria | monocytogenes | 917 lait H;lg%‘iegss + + + + +
5 | Listeria | monocytogenes | 17501 lait H+ + + + + +
6 Listeria | monocytogenes | 18023 lait H+ + + + + +
7 Listeria | monocytogenes | 18024 lait H+ t t + + +
8 Listeria | monocytogenes | 1011/1410 | brocolis surgelés Ila H+ u u + + +
9 Listeria | monocytogenes | 1016/1413 | brocolis surgelés H+ + + + + +
10 | Listeria | monocytogenes | 1972/2399 | tourte aux champignons Vib H+ v v i v N
11 | Listeria | monocytogenes | 1973/2400 | quiche lorraine Vib H+ t t t t +
12 | Listeria | monocytogenes | 2407/3139 | tripes a la tomate Vb H+ + + + + +
13 | Listeria | monocytogenes | 2760/3145 | parures de poitrine lla H+ u u + u +
14 | Listeria | monocytogenes | 32.183 croque-monsieur Ilb H+ u u + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

st : stérile H- : colonies typiques bleues sans halo H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune +/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
COM'?Q;S? ’;’;;eg‘;' ST TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine msoel’g‘c’tuylgﬁz s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3reC
15 | Listeria | monocytogenes | 38/181 saucisse de Toulouse Ila H+ t t + + +
16 | Listeria | monocytogenes | 5721/6179 | lardons fumés Vb H+ t t + + +
17 | Listeria | monocytogenes | 7111/7516 | rillettes IV b H+ +- +- + +/- +/-
18 | Listeria | monocytogenes | 850/109 | assiette nordique Ila H+ t t t t +
19 | Listeria | monocytogenes | 86/690 produit alimentaire (halglf;ble) + + + + +
20 | Listeria | monocytogenes | 87/6172 | produit alimentaire H+ + + + + +
21 | Listeria | monocytogenes | 877/113 | écouvillon tapis sur tunnel de glagage Ila H+ u u + + +
22 | Listeria | monocytogenes | 88/7137 | produit alimentaire H+ + + + + +
23 | Listeria | monocytogenes | 913/1 048 | boudin noir Vb H+ N N - N +
24 | Listeria | monocytogenes | AOOC014 | chipolatas Ila H+ + + + + +
25 | Listeria | monocytogenes | AOOC015 | chipolatas H+ + + + + +
26 | Listeria | monocytogenes | AO0C022 | merguez Ila H+ u u + + +
27 | Listeria | monocytogenes | AO0C024 | chipolatas aux herbes Ila H+ + + + + +
28 | Listeria | monocytogenes | AOOC036 | pintade Ila H+ +- v - N N
29 | Listeria | monocytogenes | AOOC039 | Diots de Savoie Ila H+ N N - N N
30 |Listeria | monocytogenes | AOOC040 | Paté Vb H+ N N - N +
31 | Listeria | monocytogenes | AOOC041 | chair a saucisse La H+ v u + u u
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st : stérile

+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune

H- : colonies typiques bleues sans halo

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
+/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

BIOKAR DIAGNOSTICS

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
COM'?Q‘fﬁ ’;’;;eg‘;' A TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine msoel’gc’tuylgﬁz s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3reC
32 | Listeria | monocytogenes | AOOC042 | saucisse de Toulouse Vb H+ t t + t t
33 | Listeria | monocytogenes | AOOC043 | bacon fumé lla H+ t t + t t
34 | Listeria | monocytogenes | AOOC044 | canette de barbarie llb H+ v v i v N
35 | Listeria | monocytogenes | AOOC052 | osso bucco de dinde Ilb H+ N N - N N
36 | Listeria | monocytogenes | AOOC053 | gésier Ila H+ N N - N N
37 | Listeria | monocytogenes | AOOC054 | coeur de baeuf IV b H+ +- +- + +- +-
38 | Listeria | monocytogenes | AOOC055 | saucisse de Toulouse lla H+ + + + + +
39 | Listeria | monocytogenes | AOOE0OO8 | tapis reconstitution lla H+ + + + + +
40 | Listeria | monocytogenes | AOOE033 | trancheuse H+ + + + + +
41 | Listeria | monocytogenes | AOOE049 | support tapis fileteuse Ila H+ + + + + +
42 | Listeria | monocytogenes | AOOE082 | environnement saumon fumé Ila H+ v v i v i
43 | Listeria | monocytogenes | AOOL097 | lait lla H+ u u + u u
44 | Listeria | monocytogenes | AOOL101 | lait H+ + + + + +
45 | Listeria | monocytogenes | AOOL107 | lait H+ + + + + +
46 | Listeria | monocytogenes | AOOMO09 | saumon fumé lla H+ v v 5 v a
47 | Listeria | monocytogenes | AOOM019 | saumon fumé H+ + + + + +
48 | Listeria | monocytogenes | AOOM020 | saumon fumé H+ + + + + +
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st : stérile

+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune

H- : colonies typiques bleues sans halo

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification

+/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

BIOKAR DIAGNOSTICS

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
C°M'°(’2°‘§ﬁ ’;’;;eg‘;' A TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine miT?c’mgﬁi s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3r°C
49 | Listeria | monocytogenes | AOOM021 | saumon fumé H+ + + + + +
50 | Listeria | monocytogenes | AOOM023 | saumon fumé H+ + + + + +
51 |Listeria | monocytogenes | AOOM029 | mat. 1ére norv SF H+ + + + + +
52 | Listeria | monocytogenes | AOOM030 | matiére premiére saumon fumé H+ + + + + +
53 | Listeria | monocytogenes | AOOM032 | saumon norvégien IVb H+ N N - N N
54 | Listeria | monocytogenes | AOOM045 | saumon fumé lla H+ + + + + +
55 | Listeria | monocytogenes | AOOM050 | mat. 1ére espadon H+ + + + + +
56 | Listeria | monocytogenes | AOOM051 | mat. 1ére norv SF H+ + + + + +
57 | Listeria | monocytogenes | AOOM080 | mat premiére saumon H+ + + + + +
58 | Listeria | monocytogenes | AOOM081 | saumon fumé H+ + + + + +
59 | Listeria | monocytogenes | AOOM088 | saumon fumé irlandais Ila H+ + + + + +
60 | Listeria | monocytogenes | AOOM089 | saumon fumé norvégien H+ + + + + +
61 | Listeria | monocytogenes | AOOM096 | saumon fumé écossais H+ + + + + +
62 | Listeria | monocytogenes | AOOM111 | saumon fumé écossais H+ + + + + +
63 | Listeria | monocytogenes | AOOM112 | saumon fumé norvégien H+ + + + + +
64 | Listeria | monocytogenes | AOOM113 | saumon fumé irlandais H+ + + + + +
65 | Listeria | monocytogenes | AOOM123 | saumon fumé H+ + + + + +
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st : stérile

+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune

H- : colonies typiques bleues sans halo

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
+/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

BIOKAR DIAGNOSTICS

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
C°M'°(’2°‘§ﬁ ’;’;;eg‘;' A TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine miT?c’mgﬁi s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3r°C

66 | Listeria | monocytogenes | Ad 664 fromage non affiné au lait cru H+ + + + + +
67 | Listeria | monocytogenes | Ad 665 lait cru H+ + + + + +
68 | Listeria | monocytogenes | Ad 666 coquelet H+ + + + + +
69 | Listeria | monocytogenes | Ad 667 | cuisse de poulet mﬂ;éggg’lg'j;) + + + + +
70 | Listeria | monocytogenes | Ad 668 aile de poulet H+ + + + + +
71 | Listeria | monocytogenes | Ad 669 rillettes H+ + + + + +
72 | Listeria | monocytogenes | Ad148 produit de la mer H+ + + + + +

H+ (colonies +/- + n + +
73 | Listeria | monocytogenes | Ad235 volaille Ilb microscopiques)
74 | Listeria | monocytogenes | Ad249 environnement produit carné llb H+ u u + u u
75 | Listeria | monocytogenes | Ad252 produit laitier H+ + + + + +
76 | Listeria | monocytogenes | Ad253 pate pressée cuite Ilb H-(Hta48h) | + + + + +
77 | Listeria | monocytogenes | Ad255 produit laitier H+ + + + + +
78 | Listeria | monocytogenes | Ad258 produit laitier H+ + + + + +
79 | Listeria | monocytogenes | Ad260 pate pressée Ila H+ N N - N N
80 | Listeria | monocytogenes | Ad262 produit laitier H+ + + + + +
81 | Listeria | monocytogenes | Ad265 langue llb H+ u u t u t
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st : stérile

+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune

H- : colonies typiques bleues sans halo

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
+/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

BIOKAR DIAGNOSTICS

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
COM'?Q‘fﬁ ’;’;;eg‘;' A TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine msoel’gc’tuylgﬁz s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3reC
82 | Listeria | monocytogenes | Ad266 poulet lla H+ t t + t t
83 | Listeria | monocytogenes | Ad267 saucisson sec llb H+ t t + t t
84 | Listeria | monocytogenes | Ad268 jambon de Vendée Vb H+ v v 5 v a
85 | Listeria | monocytogenes | Ad270 saucisse Vb H+ + + + + +
86 | Listeria | monocytogenes | Ad270 rosette de Lyon IVb H+ N N - N N
87 | Listeria | monocytogenes | Ad271 filet de bacon H+ + + + + +
88 | Listeria | monocytogenes | Ad272 saucisse séche d'Auvergne Vb H+ + + + + +
89 | Listeria | monocytogenes | Ad273 jambon sec de Savoie llb H+ t t + t t
90 |Listeria | monocytogenes | Ad274 assortiment asiatique Ila H+ v v 5 v a
91 |Listeria | monocytogenes | Ad275 cervelas pistaché de Lyon H+ + + + + +
92 |Listeria | monocytogenes | Ad276 saucisse de Strasbourg H+ + + + + +
93 | Listeria | monocytogenes | Ad277 chorizo doux H+ + + + + +
94 | Listeria | monocytogenes | Ad278 poitrine fumée H+ + + + + +
95 | Listeria | monocytogenes | Ad279 poélée parisienne cuisinée H+ + + + + +
96 | Listeria | monocytogenes | Ad280 lardons nature H+ + + + + +
97 |Listeria | monocytogenes | Ad281 raviolines au Roquefort H+ + + + + +
98 | Listeria | monocytogenes | Ad285 poivrons verts La H+ N N - N N
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BIOKAR DIAGNOSTICS

st : stérile H- : colonies typiques bleues sans halo H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune +/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
| C°M'°(’2°‘§ﬁ ’;’;;eg‘;' A TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine miT?c’mgﬁi s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3r°C
99 | Listeria | monocytogenes | Ad291 lardons fumés H+ + + + + +
100 | Listeria | monocytogenes | Ad292 knacky H+ + + + + +
101 | Listeria | monocytogenes | Ad293 coppa en tranches H+ + + + + +
102 | Listeria | monocytogenes | Ad294 clinique H+ + + + + +
103 | Listeria | monocytogenes | Ad295 clinique H+ + + + + +
104 | Listeria | monocytogenes | Ad299 coques H+ + + + + +
105 | Listeria | monocytogenes | Ad470 fromage H+ (halo faible) + + + + +
106 | Listeria | monocytogenes | Ad474 saumon fumé H+ + + + + +
107 | Listeria | monocytogenes | Ad494 piémontaise Ila H+ v v 5 v a
108 | Listeria | monocytogenes | Ad523 fromage a raclette H+ + + + + +
109 | Listeria | monocytogenes | Ad532 fruits H+ + + + + +
110 | Listeria | monocytogenes | Ad534 Fruits llb H+ u u + u u
111 | Listeria | monocytogenes | Ad543 poivron lamelle H+ + + + + +
112 | Listeria | monocytogenes | Ad544 oignon préfrit lla H+ u u t u t
113 | Listeria | monocytogenes | Ad545 salade chou carotte H+ + + + + +
114 | Listeria | monocytogenes | Ad546 farine de blé noir Ila H+ N N - N N
115 | Listeria | monocytogenes | Ad548 salle désarrétage Ila H+ N N - N N
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st : stérile

+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune

H- : colonies typiques bleues sans halo

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification

+/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

BIOKAR DIAGNOSTICS

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
COM'?Q‘fﬁ ’;’;;eg‘;' A TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine msoel’gc’tuylgﬁz s | Aspectdes | CONFIRMLmono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3r°C
116 | Listeria | monocytogenes | Ad549 atelier charcuterie de poisson H+ + + + + +
117 | Listeria | monocytogenes | Ad550 égout extérieur H+ + + + + +
118 | Listeria | monocytogenes | Ad551 lave semelles lla H+ v v 5 v a
119 | Listeria | monocytogenes | Ad610 lait H+ + + + + +
120 | Listeria | monocytogenes | Ad611 lait H+ + + + + +
121 | Listeria | monocytogenes | Ad613 Munster H+ + + + + +
122 | Listeria | monocytogenes | Ad614 environnement laitier H+ + + + + +
123 | Listeria | monocytogenes | Ad617 environnement laitier H+ + + + + +
124 | Listeria | monocytogenes | Ad618 Munster Vb H+ + + + + +
125 | Listeria | monocytogenes | Ad619 fromage H+ + + + + +
126 | Listeria | monocytogenes | Ad620 environnement laitier H+ + + + + +
127 | Listeria | monocytogenes | Ad621 environnement laitier (sol) H+ + + + + +
128 | Listeria | monocytogenes | Ad622 fromage H+ + + + + +
129 | Listeria | monocytogenes | Ad623 chapelure (laiterie) Ilb H+ + + + + +
130 | Listeria | monocytogenes | Ad624 environnement laitier H+ + + + + +
131 | Listeria | monocytogenes | Ad625 environnement laitier Vb H+ + + + + +
H+ (colonies
132 | Listeria | monocytogenes | Ad626 Gorgonzola Ila microscopiques +/- it it it *
et claires)
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st : stérile

+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune

H- : colonies typiques bleues sans halo

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
+/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

BIOKAR DIAGNOSTICS

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
C°M'°(’2°‘§ﬁ ’;’;;eg‘;' A TSYEA (22 h 4 37°C)
n° |Souche| Espéce |Référence Origine mSng?:Lylgﬁ:s aspectdes | CONFIRML.mono N CONFIRM'L.mono
colonies 6h 22h 6h 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3r°C
133 | Listeria | monocytogenes | Ad627 emballage produit laitier H+ + + + + +
134 | Listeria | monocytogenes | Ad629 Cantal H+ + + + + +
135 | Listeria | monocytogenes | Ad630 Cantal lla H+ v v 5 v a
136 | Listeria | monocytogenes | Ad631 environnement laitier H+ + + + + +
137 | Listeria | monocytogenes | Ad632 lait H+ + + + + +
138 | Listeria | monocytogenes | Ad634 environnement laitier (sol) H+ + + + + +
139 | Listeria | monocytogenes | Ad665 lait lla H+ u u t u t
140 | Listeria | monocytogenes | AOOMO047 | saumon fumé H+ + + + + +
141 | Listeria | monocytogenes | AER100 | poulet H+ + + + + +
142 | Listeria | monocytogenes | AER101 | lait H+ + + + + +
143 | Listeria | monocytogenes | AER102 | saumure H+ + + + + +
144 | Listeria | monocytogenes | AER103 | volaille H+ + + + + +
145 | Listeria | monocytogenes | BR32 truite H+ + + + + +
146 | Listeria | monocytogenes | CL3:29 environnement produit carné H+ + + + + +
147 | Listeria | monocytogenes | LMH180 | salade fraicheur H+ + + + + +
148 | Listeria | monocytogenes | V2/124 porc H+ + + + + +
149 | Listeria | monocytogenes | V5/126 | beeuf H+ + + + + +
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BIOKAR DIAGNOSTICS

st : stérile H- : colonies typiques bleues sans halo H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
+ : CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune +/- : CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

INCLUSIVITE
SOUCHES POSITIVES Méthode alternative COMPASS Listeria Agar
COMPASS Listeria Agar + 070
. (22 h 4 37°C) TSYEA (22 h a 37°C)

o . fex - érotypes \ .

n° |Souche Espéce Référence Origine moléculaires et CONFIRM'L.mono Crotssan CONFIRM'L.mono
colonies 6h | 22h oissance gy 22h
a37°C | adreC a37°C | ag3r°C
150 | Listeria | monocytogenes | V8/127 boeuf H+ + + + + +
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st : stérile
H- : colonies typiques bleues sans halo

+/-: croissance faible

H+ : colonies typiques avec halo d'opacification
Souches testées dans le cadre de la reconduction de la méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement

BIOKAR DIAGNOSTICS

EXCLUSIVITE

Méthode alternative COMPASS Listeria Agar

COMPASS Listeria Agar
(22 h 3 37°C) TSYEA
N® Souche Espece Référence Origine CONFIRM'L.mono CONFIRM'L.mono
Aspect des .
colonies 6ha | 22ha | Croissance | gha [ 22ha
37°C 37°C 37°C 37°C

1| Bacillus cereus 1 coule d'ceuf st / / + - -

2 | Bacillus cereus 8 pates a l'espagnole st / / + - -

3 | Bacillus cereus 1" garniture riz-purée st / / + - -

4 | Bacillus cereus 14.2 ile flottante st / / + - -

5 | Bacillus cereus 16 spaghettis aux fruits de mer st / / + - -

6 | Bacillus cereus 17 riz au lait st / / + - -

7 | Bacillus cereus 20 sauce poulet-carottes st / / + - -

8 | Bacillus cereus 21 riz au curry st / / + - -

9 | Bacillus cereus 22 farine de blé st / / + - -

10 | Bacillus cereus 26 lait cru de vache st / / + - -

11 | Bacillus cereus 30 crevettes crues décortiquées st / / + - -

12 | Bacillus cereus 31 beurre en poudre st / / + - -

13 | Bacillus cereus Ad1681 produit laitier st / / + / /

14 | Bacillus cereus Ad420 poudre de caséinates st / / + - -

15 | Bacillus cereus Ad465 terrine de saumon st / / + - -

16 | Bacillus cereus Ad483 Punch st / / + - -

17 | Bacillus cereus Ad495 farine de riz st / / + - -

18 | Bacillus cereus Ad758 environnement st / / +

19 | Bacillus cereus Ad608 pate a baguette st / / + - -

20 | Bacillus cereus Ad609 lingette égout, atelier, produit laitier st / / + / /

21 | Bacillus circulans Ad734 produit laitier st / / + - -

22 | Bacillus coagulans Ad732 produit laitier st / / st / /

23 | Bacillus licheniformis Ad741 produit laitier st / / + / /
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BIOKAR DIAGNOSTICS

EXCLUSIVITE

Méthode alternative COMPASS Listeria Agar

COMPASS Listeria Agar
(22 h 3 37°C) TSYEA
N® Souche Espece Référence Origine CONFIRM'L.mono CONFIRM'L.mono
Aspect des - - n : -
colonies 6ha | 22ha | Croissance | gha [ 22ha
37°C 37°C 37°C 37°C
24 | Bacillus licheniformis Ad798 ovoproduit st / / + - -
25 | Bacillus mycoides Ad762 lait st / / st / /
26 | Bacillus pseudomycoides Ad767 / st / / + / /
27 | Bacillus pumilus Ad733 produit laitier st / / + - -
28 | Bacillus pumilus Ad768 légumes st / / + - -
29 | Bacillus Sphaericus Ad872 produit laitier st / / + - -
30 | Bacillus subtilis Ad736 produit laitier st / / +
31 | Bacillus subtilis Ad786 ovoproduit st / / + - -
32 | Bacillus thuringiensis Ad773 végétaux st / / + / /
33 | Bacillus weihenstephanensis Ad726 ovoproduit st / / + / /
34 | Bacillus weihenstephanensis Ad727 ovoproduit st / / + - -
35 | Bacillus weihenstephanensis Ad778 purée conservée au froid st / / +
36 | Bacillus weihenstephanensis Ad780 plat cuisiné st / / + - -
37 | Bacillus weihenstephanensis Ad781 légume pasteurisé st / / + - -
38 | Bacillus weihenstephanensis Ad782 produit laitier st / / + - -
39 | Enterococcus | avium Ad 183 coule d'ceuf crue s | / i / /
40 | Enterococcus | durans Ad 149 jambon blanc st / / +- - -
41 | Enterococcus | durans Ad 181 coule d'ceuf pasteurisée st / / + / /
42 | Enterococcus | faecalis Ad 602 lait cru st / / + / /
43 | Enterococcus | faecalis 25 cuisse de poulet st / / + - -
44 | Enterococcus | faecalis Ad 289 plat cuisiné st / / + - -
45 | Enterococcus | faecium Ad 180 coule d'ceuf pasteurisée Colonies vertes / / + / /
46 | Enterococcus | hirae CNRZ1380 |fromage pozir?tn j.ﬁiﬁﬁ.jﬁon / / + - -
47 |Lactococcus | lactis Ad 425 ferment st / / +
48 | Lactococcus | lactis cremoris 91G030 gros lait st / / st / /
49 | Listeria grayi Ad 1295 épinards en branches st / / + / /
50 | Listeria grayi Ad 1504 |terrine de saumon e | / / /
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BIOKAR DIAGNOSTICS

EXCLUSIVITE

Méthode alternative COMPASS Listeria Agar

COMPASS Listeria Agar
(22 h 3 37°C) TSYEA
N® Souche Espece Référence Origine CONFIRM'L.mono CONFIRM'L.mono
Aspect des .
colonies 6ha | 22ha | Croissance | gha [ 22ha
37°C 37°C 37°C 37°C
51 | Listeria innocua Ad 643 paupiette de veau H- / / + + +
52 | Listeria innocua Ad 644 baguette crue H- / / + - -
53 | Listeria innocua Ad 653 environnement H- / / + + +
54 | Listeria innocua Ad 654 produit laitier H- / / + + +
55 | Listeria innocua Ad 655 saumure H- / / + + +
56 | Listeria innocua Ad 656 fromage au lait cru H- / / + + +
57 | Listeria innocua Ad 657 Cantal H- / / + - -
58 | Listeria innocua Ad 660 chapelure H- / / + + +
59 | Listeria innocua Ad 661 Pont L'Evéque H- / / + / /
60 | Listeria innocua Ad 663 haloirs H- / / + + +
61 | Listeria innocua Ad 671 lardons fumés H- / / + + +
62 | Listeria innocua Ad 1176 épinards H- / / + + +
63 | Listeria innocua Ad 1177 champignons H- / / + + +
64 | Listeria innocua Ad 1233 filet de cabillaud pané H- / / + + +
65 | Listeria innocua Ad 1230 saint Jacques et gambas H- / / + / /
66 | Listeria ivanovii Ad 466 rognons de veau H+ - - + / /
67 | Listeria ivanovii Ad 616 environnement laitier (sol) H+ - - + / /
68 | Listeria ivanovii Ad 648 Collection H+ - - + - -
69 | Listeria ivanovii Ad 662 emballage H+ - - + - -
70 | Listeria ivanovii Ad 675 fromage a pate persillée H+ - - + - -
71 | Listeria ivanovii Ad 676 joue de porc H+ - - + / /
72 | Listeria ivanovii Ad 677 crevettes grises H+ - - + / /
73 | Listeria ivanovii Ad 991 Roquefort H+ - - + - -
74 | Listeria ivanovii Ad 1288 lait de brebis H+ - - + / /
75 | Listeria ivanovii Ad 1289 fromage au lait cru H+ - - + - -
76 | Listeria ivanovii Ad 1290 poudre de lait H+ - - + / /
77 | Listeria ivanovii Ad 1291 volaille H+ - - + - -
78 | Listeria ivanovii Ad 1292 merguez H+ - - + / /
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BIOKAR DIAGNOSTICS

EXCLUSIVITE

Méthode alternative COMPASS Listeria Agar

COMPASS Listeria Agar
(22 h 3 37°C) TSYEA
N® Souche Espece Référence Origine CONFIRM'L.mono CONFIRM'L.mono
Aspect des .
colonies 6ha | 22ha | Croissance | gha [ 22ha
37°C 37°C 37°C 37°C
79 | Listeria ivanovii Ad 1308 maigre de mouton H+ - - + / /
80 | Listeria ivanovii Ad 1748 lait de chévre H+ - - + - -
81 | Listeria ivanovii Ad 1752 merguez H+ - - + - -
82 | Listeria ivanovii Ad 1768 lait de brebis H+ - - + - -
83 | Listeria ivanovii BR15 environnement de pisciculture, paroi de bassin H+ - - + - -
84 | Listeria ivanovii L41 lait cru H+ - - + - -
85 | Listeria ivanovii sps londoniensis | CIP103505 |/ H+ - - + - -
86 | Listeria seeligeri Ad 649 fromage H- / / + / /
87 | Listeria seeligeri Ad 651 environnement H- / / + - -
88 | Listeria seeligeri Ad 652 pédiluve H- / / + - -
89 | Listeria seeligeri Ad 674 Munster H- / / + - -
90 | Listeria seeligeri Ad 1237 lait cru de vache H- / / + - -
91 | Listeria seeligeri Ad 1293 persil H- / / + / /
92 | Listeria seeligeri BR1 truite H- / / + - -
93 | Listeria seeligeri BR18 environnement de pisciculture, paroi de bassin H- / / +
94 | Listeria seeligeri BR4 poisson H- / / + - -
95 | Listeria welshimeri Ad 1221 saucisses aux herbes H- / / + / /
96 | Listeria welshimeri Ad 1175 riz cantonais H- / / + + +
97 | Listeria welshimeri Ad 1194 saucisse aux herbes H- / / + + +
98 | Listeria welshimeri Ad 1669 pavé de lieu noir H- / / + / /
99 | Streptococcus | bovis 92L613 fromage st / / st / /
100 | Streptococcus | salivarius Ad 441 lait st / / st / /
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BIOKAR DIAGNOSTICS

Annexe 17 - Etude inter-laboratoire : résultats obtenus par les laboratoires
collaborateurs et le laboratoire expert (validation initiale)

Laboratoire A
Flore aérobie mésophile:420 ufc/ml

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA Palcam OAA Palcam |Résultat|  24H 48H Confirmation | Résultat

A2 - - - - - - - / /
A3 - - - - - - - / /
A7 - - - - - - - / /
A12 - - - - - - - / /
A17 - - - - - - - / /
A18 - - - - - - - / /
A21 - - - - - - - / /
A23 - - - - - - - / /
A4 + + + + + + / + +
A8 + + + + + + / + +
A9 + + + + + + / + +
A13 + + + + + + / + +
A16 + + + + + + / + +
A20 + + + + + + / + +
A22 + + + + + + / + +
A24 + + + + + + / + +
A1 + + + + + + / + +
A5 + + + + + + / + +
A6 + + + + + + / + +
A10 + + + + + + / + +
A11 + + + + + + / + +
A14 + + + + + + / + +
A15 + + + + + + / + +
A19 + + + + + + / + +
ADRIA Développement 226/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



Laboratoire

Flore aérobie mésophile: 9 000 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA|  Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

B2 - - - - - - - / /
B3 - - - - - - - / /
B7 - - - - - - - / /
B12 - - - - - - - / /
B17 - - - - - - - / /
B18 - - - - - - - / /
B21 - - - - - - - / /
B23 - - - - - - - / /
B4 + + + + + + / + +
B8 + + + + + + / + +
B9 + + + + + + / + +
B13 + + + + + + / + +
B16 + + + + + + / + +
B20 + + + + + + / + +
B22 + + + + + + / + +
B24 + + + + + + / + +
B1 + + + + + + / + +
B5 + + + + + + / + +
B6 + + + + + + / + +
B10 + + + + + + / + +
B11 + + + + + + / + +
B14 + + + + + + / + +
B15 + + + + + + / + +
B19 + + + + + + / + +
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Laboratoire

C

Flore aérobie mésophile:460 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA|  Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

C2 - - - - / /
C3 - - - - / /
C7 - - - - / /
C12 - - - - / /
C17 - - - - / /
C18 - - - - / /
C21 - - - - / /
C23 - - - - / /
C4 + + + + + + / + +
C8 + + + + + + / + +
C9 + + + + + + / + +
C13 + + + + + + / + +
C16 + + + + + + / + +
C20 + + + + + + / + +
C22 + + + + + + / + +
C24 + + + + + + / + +
C1 + + + + + + / + +
C5 + + + + + + / + +
C6 + + + + + + / + +
C10 + + + + + + / + +
C11 + + + + + + / + +
C14 + + + + + + / + +
C15 + + + + + + / + +
C19 + + + + + + / + +
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Laboratoire

D

Flore aérobie mésophile: 3 000 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

D2 - - - - - - - / /
D3 - - - - - - - / /
D7 - - - - - - - / /
D12 - - - - - - - / /
D17 - - - - - - - / /
D18 - - - - - - - / /
D21 - - - - - - - / /
D23 - - - - - - - / /
D4 + + + + + + + + +
D8 + + + + + + + + +
D9 + + + + + + + + +
D13 + + + + + + + + +
D16 + + + + + + + + +
D20 + + + + + + + + +
D22 + + + + + + + + +
D24 + + + + + + + + +
D1 + + + + + + + + +
D5 + + + + + + + + +
D6 + + + + + + + + +
D10 + + + + + + + + +
D11 + + + + + + + + +
D14 + + + + + + + + +
D15 + + + + + + + + +
D19 + + + + + + + + +
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Laboratoire

F

Flore aérobie mésophile: 360 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA|  Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

F2 - - - - - - - / /
F3 - - - - - - - / /
F7 - - - - - - - / /
F12 - - - - - - - / /
F17 - - - - - - - / /
F18 - - - - - - - / /
F21 - - - - - - - / /
F23 - - - - - - - / /
F4 + + + + + + / + +
F8 + + + + + + / + +
F9 + + + + + + / + +
F13 + + + + + + / + +
F16 - - - - - - - / -
F20 + + + + + + / + +
F22 + + + + + + / + +
F24 + + + + + + / + +
F1 + + + + + + / + +
F5 + + + + + + / + +
F6 + + + + + + / + +
F10 + + + + + + / + +
F11 + + + + + + / + +
F14 + + + + + + / + +
F15 + + + + + + / + +
F19 + + + + + + / + +
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Laboratoire G
Flore aérobie mésophile:500 ufc/ml

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA|  Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

G2 - - - - - - - / /
G3 - - - - - - - / /
G7 - - - - - - - / /
G12 - - - - - - - / /
G17 - - - - - - - / /
G18 - - - - - - - / /
G21 - - - - - - - / /
G23 - - - - - - - / /
G4 + + + + + + / + +
G8 + + + + + + / + +
G9 + + + + + + / + +
G13 - - - - -
G16 + + + + + + / + +
G20 + + + + + + / + +
G22 + + + + + + / + +
G24 + + + + + + / + +
G1 + + + + + + / + +
G5 + + + + + + / + +
G6 + + + + + + / + +
G10 + + + + + + / + +
G11 + + + + + + / + +
G14 + + + + + + / + +
G15 + + + + + + / + +
G19 + + + + + + / + +
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Laboratoire

H

Flore aérobie mésophile :690 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA|  Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

H2 - - - - - - - / /
H3 - - - - - - - / /
H7 - - - - - - - / /
H12 - - - - - - - / /
H17 - - - - - - - / /
H18 - - - - - - - / /
H21 - - - - - - - / /
H23 - - - - - - - / /
H4 + + + + + + / + +
H8 + + + + + + / + +
H9 + + + + + + / + +
H13 + + + + + + / + +
H16 + + + + + + / + +
H20 + + + + + + / + +
H22 + + + + + + / + +
H24 + + + + + + / + +
H1 + + + + + + / + +
H5 + + + + + + / + +
H6 + + + + + + / + +
H10 + + + + + + / + +
H11 + + + + + + / + +
H14 + + + + + + / + +
H15 + + + + + + / + +
H19 + + + + + + / + +
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Laboratoire

Flore aérobie mésophile: 630 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA|  Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

12 - - - - - - - / /
13 - - - - - - - / /
17 - - - - - - - / /
12 - - - - - - - / /
17 - - - - - - - / /
118 - - - - - - - / /
121 - - - - - - - / /
123 - - - - - - - / /
14 + + + + + + / + +
18 + + + + + + / + +
19 + + + + + + / + +
13 + + + + + + / + +
116 + + + + + + / + +
120 + + + + + + / + +
122 + + + + + + / + +
124 + + + + + + / + +
1 + + + + + + / + +
15 + + + + + + / + +
16 + + + + + + / + +
10 + + + + + + / + +
11 + + + + + + / + +
114 + + + + + + / + +
115 + + + + + + / + +
119 + + + + + + / + +
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Laboratoire

J

Flore aérobie mésophile:17000 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA|  Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

J2 - - - - - - - / /
J3 - - - - - - - / /
J7 - - - - - - - / /
J12 - - - - - - - / /
J17 - - - - - - - / /
J18 - - - - - - - / /
J21 - - - - - - - / /
J23 - - - - - - - / /
J4 + + + + + + / + +
J8 + + + + + + / + +
J9 + + + + + + / + +
J13 + + + + + + / + +
J16 + + + + + + / + +
J20 - - - - - - - - -
J22 + + + + + + / + +
J24 + + + + + + / + +
J1 + + + + + + / + +
J5 + + + + + + / + +
J6 + + + + + + / + +
J10 + + + + + + / + +
J11 + + + + + + / + +
J14 + + + + + + / + +
J15 + + + + + + / + +
J19 + + + + + + / + +
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Laboratoire

K

Flore aérobie mésophile:390 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

K2 - - - - - - - / /
K3 - - - - - - - / /
K7 - - - - - - - / /
K12 - - - - - - - / /
K17 - - - - - - - / /
K18 - - - - - - - / /
K21 - - - - - - - / /
K23 - - - - - - - / /
K4 + + + + + + + + +
K8 + + + + + + + + +
K9 + + + + + + + + +
K13 + + + + + + + + +
K16 + + + + + + + + +
K20 + + + + + + + + +
K22 + + + + + + + + +
K24 + + + + + + + + +
K1 + + + + + + + + +
K5 + + + + + + + + +
K6 + + + + + + + + +
K10 + + + + + + + + +
K11 + + + + + + + + +
K14 + + + + + + + + +
K15 + + + + + + + + +
K19 + + + + + + + + +
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Laboratoire

L

Flore aérobie mésophile:550 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

L2 - - - - - - - / /
L3 - - - - - - - / /
L7 - - - - - - - / /
L12 - - - - - - - / /
L17 - - - - - - - / /
L18 - - - - - - - / /
L21 - - - - - - - / /
L23 - - - - - - - / /
L4 + + + + + + + + +
L8 + + + + + + + + +
L9 + + + + + + + + +
L13 + + + + + + + + +
L16 + + + + + + + + +
L20 + + + + + + + + +
L22 + + + + + + + + +
L24 + + + + + + + + +
L1 + + + + + + + + +
L5 + + + + + + + + +
L6 + + + + + + + + +
L10 + + + + + + + + +
L11 + + + + + + + + +
L14 + + + + + + + + +
L15 + + + + + + + + +
L19 + + + + + + + + +
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Laboratoire

Flore aérobie mésophile:950 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA Palcam OAA Palcam | Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

M2 - - - - - - - / /
M3 - ] ] - - ] ] / /
w7 - ] ] - - ] ] / /
w12 - ] ] - - ] ] / /
17 ] ; ; ] ] ; ; / )
w18 - ] ] - - ] ] / /
Im21 ] ; ; ] ] ; ; / )
Im23 - : : - - : : / /
|M4 + + + + + + + + +
|M8 + + + + + + + + +
|M9 + + + + + + + + +
|M13 + + + + + + + + +
|M16 + + + + + + + + +
|M20 + + + + + + + + +
|M22 + + + + + + + + +
|M24 + + + + + + + + +
|M1 + + + + + + + + +
|M5 + + + + + + + + +
|M6 + + + + + + + + +
|M10 + + + + + + + + +
|M11 + + + + + + + + +
|M14 + + + + + + + + +
|M15 + + + + + + + + +
|M19 + + + + + + + + +
ADRIA Développement 237/238 25 janvier 2021

Rapport de synthése (Version 1)
COMPASS Listeria Agar Detection



Laboratoire

O(ADRIA)

Flore aérobie mésophile:530 ufc/ml

BIOKAR DIAGNOSTICS

N°Ech Méthode de référence* Méthode alternative
Fraser 1/2 Fraser 1 Compass Listeria Agar
OAA Palcam | OAA Palcam |Résultat 24H 48H Confirmation | Résultat

02 / /
03 / /
o7 / /
012 / /
017 / /
018 / /
021 / /
023 / /
04 + + + + + + / + +
08 + + + + + + / + +
09 + + + + + + / + +
013 + + + + + + / + +
016 + + + + + + / + +
020 + + + + + + / + +
022 + + + + + + / + +
024 + + + + + + / + +
01 + + + + + + / + +
05 + + + + + + / + +
06 + + + + + + / + +
010 + + + + + + / + +
011 + + + + + + / + +
014 + + + + + + / + +
015 + + + + + + / + +
019 + + + + + + / + +

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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