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L’ensemble des renseignements permettant de garantir la qualité des analyses est
tenu a la disposition de la Société SOLABIA.

Les résultats sont synthétisés au sein de tableaux et interprétés selon la norme

NF EN I1SO 16140-2:2016 et

les Exigences spécifiques du Bureau Technique

"Microbiologie des aliments" de la marque NF VALIDATION (révision 6).

Référentiel de
validation

EN ISO 16140-1 (2016) : Microbiologie de la chaine
alimentaire. Validation des méthodes - Partie 1 :
vocabulaire

EN ISO 16140-2 (2016) : Microbiologie de la chaine
alimentaire. Validation des méthodes - Partie 2:
protocole pour la validation de méthodes
alternatives (commerciales) par rapport a une
méthode de référence

Régles techniques de TAFNOR (Révision n° 6)

Méthodes de =
référence*

NF EN ISO 11290-2 et A1 (février 2005) : Méthode
horizontale pour la recherche et le dénombrement
de Listeria monocytogenes - Partie 2 : méthode de
dénombrement

NF EN ISO 11290-2 (juillet 2017): Méthode
horizontale pour la recherche et le dénombrement
de Listeria monocytogenes et de Listeria spp- Partie
2 : méthode de dénombrement

de

Méthode alternative COMPASS® Listeria Agar pour le dénombrement

Listeria monocytogenes

Etendue de la (x]
validation (x]

Tous produits d’alimentation humaine
Echantillons de I’environnement de production

Organisme certificateur | AFNOR Certification (http://nf-validation.afnor.org/)

+ Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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1 INTRODUCTION
La méthode COMPASS® Listeria Agar Dénombrement a été validée pour tous
les produits d’alimentation humaine et les échantillons d’environnement de
production le 4 décembre 2007 (n° attestation BKR 23/05 — 12/07).
En septembre 2007, une étude d’extension avait été menée pour la méthode
de détection pour [l'ajout d'un protocole de confirmation, le test
CONFIRM’L.mono Agar. Ce test de confirmation concerne également la
méthode de dénombrement.
En 2011, une étude de reconduction a été menée avec linterprétation des
résultats de I'étude inter-laboratoire selon 'amendement 1 de la norme EN
ISO 16140 (15 aolt 2011).
En 2012, une étude d’extension a été réalisée pour I'ajout d’'un protocole de
confirmation (bouillon CONFIRM’L. mono®), et la suppression de I'étape de
revivification avant dénombrement.
En 2013, une étude d’extension a été réalisée avec la possibilité de préparer
la suspension-mere en bouillon Fraser V2 supplémenté en agents sélectifs.
En 2015, une étude de reconduction a été réalisée, sans essai
complémentaire.
La méthode a été reconduite en janvier 2020 selon I'lISO16140-2 (2016).

2 PRESENTATION DES METHODES

2.1 Méthode alternative
Le protocole de la méthode est donné en Annexe 1.
COMPASS® Listeria Agar est un milieu chromogéne permettant un isolement
et un dénombrement différentiel de Listeria monocytogenes. La méthode est
la suivante :
- préparation d’'une suspension-mére (1/10) en Fraser 2 supplémenté en

agents sélectifs ou en eau peptonée tamponnée,
ADRIA Développement 4/177 24 juin 2020
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- dénombrement par inclusion (1 ml/boite) ou par étalement (1 ml sur
3 boites ou 0,1 ml en surface/boite), une seule boite par dilution est
nécessaire

- incubation24 ha 48 ht2 h a 37°C,

- dénombrement des colonies caractéristiques (bleues entourées d’'un halo
d’opacification),

- confirmation sur colonie caractéristique dés 24 h par les tests classiques
(décrits dans la méthode de référence), par galerie biochimique sans étape
de purification ou par Bouillon CONFIRM'L. mono ou par CONFIRM
L. mono Agar.

Méthode de référence*

La méthode de référence qui a été utilisée est la norme NF EN ISO 11290-
2/A1 (février 2005) : Méthode horizontale pour la recherche et le
dénombrement de Listeria monocytogenes - Partie 2: méthode de
dénombrement. Le protocole est schématisé en Annexe 2.

La méthode de référence utilisée pour I'étude de reconduction est la norme
NF EN ISO 11290-2 (juillet 2017) : Méthode horizontale pour la recherche et
le dénombrement de Listeria monocytogenes et Listeria spp - Partie 2:
méthode de dénombrement. Le protocole est schématisé en Annexe 3.

Les modifications techniques apportées a la version publiée en 2017 n’ont pas
d’impact sur les données antérieures.

Lors de I'étude initiale en 2007, deux boites ont été ensemencées par dilution
pour la méthode de référence. Lors des études d’extension menées en 2012
et 2013 et de la reconduction en 2019, seule une boite a été ensemencée par
dilution.

Lors des études précédentes, 2 réplicats avaient été testés par échantillon.
Pour I'étude de reconduction, une seule analyse a été effectuée par
échantillon. L’interprétation a donc été réalisée en prenant en compte les
résultats du réplicat 1 pour les analyses de 2007, 2012 et 2013.

¢ Essai effectué sous le couvert de I'accréditation

ADRIA Développement 5177 24 juin 2020
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3 VALIDATION INITIALE, ETUDES DE RECONDUCTION /
D’EXTENSION : RESULTATS

3.1 Etude comparative des méthodes

L’etude a éte réalisée sur une diversité d’échantillons et de souches
représentative des produits les plus frequemment rencontrés. Ceci ne
constitue pas une liste exhaustive des différentes matrices couverte par le
domaine d’application. En cas de résultats incohérents obtenus par la
méthode alternative, il est souhaitable d’en informer AFNOR Cetrtification en
vous connectant sur la page internet http.//nf-validation.afnor.org/contact-2/

3.1.1 Etude de justesse

L’étude de justesse est une étude comparative entre le résultat obtenu par la méthode de
référence et les résultats de la méthode alternative. Cette étude est effectuée en utilisant des
échantillons naturellement et/ou artificiellement contaminés.

3.1.1.1 Nombre et nature des échantillons

Quatre catégories alimentaires et les échantillons d’environnement de
production ont été testés lors des validations précédentes. Une cinquiéme
catégorie alimentaire « Aliments composites » a été rajoutée pour I'étude de
reconduction et les échantillons précédemment testés ont été reclassés.

En accord avec le bureau technique de 'AFNOR, les données acquises en
2007, 2012 et 2013 ont été cumulées méme si le protocole de préparation des
échantillons était différent a chaque étude.

Pour I'étude de reconduction menée en 2019, 45 échantillons ont été testés
pour la méthode par étalement et 10 pour la méthode par inclusion permettant
d’obtenir respectivement 31 et 8 résultats exploitables par la méthode de
référence et la méthode alternative.

La répartition des échantillons par catégorie, type et protocole est donnée
dans le tableau 1.

ADRIA Développement 6/177 24 juin 2020
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Tableau 1 - Nombre de résultats exploitables par catégorie, type et protocole

2007 : EPT avec étape de revivification 2012 : EPT 2013 : Fraser %2 supplémenté 2019 : EPT
" . . Nombre d'échantillons avec
Catédorie Nombre d'échantillons testes résultats interprétables par les 2 méthodes
g Etalement |  Inclusion |  Etalement | Inclusion
a | Plats traiteurs froids (ready-to-eat) 6 0 6 6 2 0 0 5 5 0
ALIMENTS Plats traiteurs chauds (ready-to-
1 COMPOSITES b reheat) 6 2 8 6 1 7 0 | 14| 3 2 5 3 1 7 0
c | Pétisseries et dérivés, ovoproduits 2 5 7 2 0 0 5 7 2 3 5 2 0 0 3
Total| 14 | 7 [ 21 [ 14| 3 | 13| 5 |3 |10 | 5 |46 10 | 2 | 11 3
Produits carnés crus (dont congelés,
PRODUITS 4 non congelés, assaisonnés) 5 1 6 5 4 4 0 131 4 1 5 4 8 2 0
Plats traiteurs et produits carnés
2 CARNES b e 0 7 7 0 0 0 5 5 0 5 5 0 0 0 5
¢ | Produits de salaison (crus et cuits) 6 1 7 6 7 7 0 |20 4 1 5 4 7 5 0
Total | 11 9 |2 1|11 N 5 13| 8 7 15 8 [10] 7 5
PRODUITS a | Fromages au lait cru 10 | 0 10 | 10 6 6 0 | 22| 8 0 8 8 4 4 0
3 LAITIERS b | Laits crus 7 2 9 7 3 4 0 14 | 4 1 5 3 2 3 0
¢ | Produits traités thermiquement 7 3 10 7 6 4 0 17 | 2 3 5 2 6 4 0
Total| 24 | 5 [ 29 [ 24 | 15 | 14 | 0 |53 | 14 | 4 |48 13 | 12 | 11 0
a | Produits crus (frais, surgelés) 9 0 9 9 5 3 0 17 7 0 7 6 2 3 0
4 | PRODATSDELA Th [Fumés, marinés 5 3 [ 8 [ 56 40154 [ 1 5 [ 43 4]0
¢ | Traiteurs 1 4 5 1 4 0 0 5 1 4 5 1 4 0 0
_ . Total| 15 | 7 | 22 | 15 | 15 | 7 0 [ 37 [ 12 ] 5 AT 11 9 7 0
a Eg‘r’g;gss)"egeta“" orus (frais, 3| 4|7 3[4 2]0l9|2[3]| 5 |1]3|1]o0
5 VEGETAUX b | 4éme gamme et végétaux pré-cuits 5 3 8 5 6 4 0 15 | 4 1 5 4 6 4 0
Préparation a base de végétaux /
¢ Végétaux transformés 3 5 8 8 1 5 0 9 2 3 5 2 1 4 0 7
Total| 11 | 12 | 23 | 11 [ 11 | 11 0 133 8 7 015 7 [ 1009 0 |26
ECHANTILLONS DE | a | Eau de process et de nettoyage 3 5 8 3 3 6 0 12 | 2 3 5 2 2 5 0 9
L'ENVIRONNEMENT | b | Eaux de siphon, poussiéres et résidus | 6 0 6 6 4 3 0 13 ] 6 0 6 6 4 1 0 11
61 DEDROPMETION | ¢ | Prélevements de surface 6 | o|6|6|7|5|ol18]s5]0| 5 [3]6]5]0] 14
Total| 15 | 5 [ 20 [ 15 | 14 | 14 | 0 | 43 | 13 | 3 M {12 ] 11 0
Toutes catégories 90 | 45 [ 135 90 | 69 | 70 | 10 [ 239 | 65 | A 96 60 | 55 | 56 | 8 179
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En tenant compte de I'ensemble des études, 135 et 239 échantillons ont été
analysés permettant d’obtenir 96 et 179 résultats exploitables par les
2 méthodes (référence et alternative) respectivement pour la méthode par
étalement et la méthode par inclusion.

Contamination artificielle

Pour la méthode par étalement, 102 échantillons ont été inoculés par protocole
de spiking ou seeding, ou par contamination croisée permettant d’obtenir 87
résultats exploitables par les deux méthodes.

Pour la méthode par inclusion, 17 échantillons ont été contaminés en utilisant
les mémes protocoles permettant d’obtenir 191 résultats exploitables.

Les échantillons inoculés, les souches utilisées ainsi que les protocoles de
stress appliqués sont donnés en Annexe 4.

Le pourcentage d’échantillons naturellement contaminés est donc de
9,4 % pour la méthode par étalement et de 16,2 % pour la méthode par
inclusion.

3.1.1.3

Protocole appliqué pendant la validation
= Etape de revivification

- Validation initiale 2007 : revivification 1 h, a température ambiante
Extension 2012 : revivification non appliquée

- Extension 2013 : revivification non appliquée

- Reconduction 2019 : revivification non appliquée

» Temps d’incubation des géloses COMPASS Listeria

Pour toutes les études déja menées ainsi que pour I'étude de reconduction,
2 dénombrements ont été réalisés : apres 24h et 48h + 2 h d’incubation. Les
interprétations statistiques ont été réalisées uniquement a partir des données
acquises apres 48h + 2 h d’incubation

= Confirmation
Les colonies typiques dénombrées sur COMPASS Listeria Agar ont été

confirmées, par les tests décrits dans I''SO 11290-2 (1 colonie/boite retenue)
et par galerie biochimique (API Listeria) sans étape de purification.

ADRIA Développement 81177 24 juin 2020
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Des études d’extension ont été menées pour les tests CONFIRM’L.mono
bouillon et CONFIRM’L.mono Agar ; il avait été proposé de ne pas tester ces
2 options de confirmation au cours de cette étude de reconduction, ceci a été
accepté par le bureau technique lors de la présentation du projet de
reconduction en juillet 2019.

= Conservation des boites 72 h a 5°C * 3°C
Les boites de COMPASS® Listeria Agar ont été stockées 72 h a 5°C + 3°C
avant de procéder a une seconde lecture pour la méthode par inclusion. Ceci
a été réalisé pour les études menées en 2013 et 2019 sur un total de
80 échantillons permettant d’obtenir 64 résultats exploitables par la méthode
COMPASS Listeria Agar et la méthode ISO 11290-2.

3.1.1.4 Données brutes

Les données brutes sont présentées en Annexe 5.
Les analyses ayant été réalisées en double comme [lexigeait I'ISO
16140 (2003) lors des essais menés en 2007, 2012 et 2013, seul le réplicat
n° 1 a été utilisé pour l'interprétation selon I''SO 16140-2:2016.

Les données ont été classées en quatre catégories (Cf. tableaux 2 et 3) :

résultats interprétables par la méthode de référence et la méthode
alternative ;

- résultats obtenus avec un nombre de colonies inférieur a 4 par boite
(indiqué par un * dans les données) afin d’avoir une information sur le
résultat ;

- résultats se situant au-dessous ou au-dessus de la limite de quantification
par 'une ou/et 'autre des méthodes. Dans ce cas, les données sont
représentées graphiquement en utilisant une valeur corrigée (- 1 log en cas
de valeur inférieure ; + 1 log en cas de valeur supérieure). Ces résultats ne
sont pas utilisés pour les calculs mais apparaissent sur les graphiques ;

- résultats non déterminés car la contamination des bofites en flore annexe
ne permet pas de donner un résultat ; ces résultats sont notés « ND » dans
les résultats bruts.
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Tableau 2 - Classification des données - Méthode par étalement

Méthode par étalement

Catégorie Type Analysés Exploitables <UFC/boite <ou > limite Non déterminé
c 6 5 1 0 0
1-Aliments b 8 5 0 2 1
composites C 7 5 0 2 0
Total 21 15 1 4 1
c 6 5 1 0 0
. , b 7 5 0 2 0
2-Produits carnés o 7 5 0 5 0
Total 20 15 1 4 0
c 10 8 0 1 1
o b 9 5 1 3 0
3-Produits laitiers c 10 5 1 3 1
Total 29 18 2 7 2
c 9 7 1 1 0
4-Produits de la b 8 5 0 3 0
péche c 5 5 0 0 0
Total 22 17 1 4 0
c 7 5 1 1 0
. b 8 5 1 2 0
5-Végétaux o 8 5 0 3 0
Total 23 15 2 6 0
c 8 5 1 2 0
. b 6 6 0 0 0
6-Environnement o 6 5 0 1 0
Total 20 16 1 3 0
Total 135 96 8 28 3
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Tableau 3 - Classification des données - Méthode par inclusion

Méthode par inclusion

Apreés stockage des boites
Catégorie Type Analysés Exploitables <bl<j)|i:til Ti:ILilt: détr:l?r:iné 72has5°C+3°C
Analysés Exploitables | <UFC/boite | <ou > limite

a 14 10 1 3 0 6 4 0 2

1-Aliments b 14 1 0 2 1 7 7 0 0
composites c 7 5 0 2 0 5 3 0 2
Total 35 26 1 7 1 18 14 0 4

a 13 9 1 3 0 4 2 0 2

2-Produits carnés b > > 0 0 0 S > 0 0
c 20 16 1 3 0 7 5 1 1

Total 38 30 2 6 0 16 12 1 g

a 22 16 1 4 1 6 4 0 2

N b 14 8 3 3 0 4 3 1 0
3-Produits laitiers c 17 1 1 3 1 1 4 0 0
Total 53 36 5 10 2 14 11 1 2

a 17 1 1 5 0 3 3 0 0

4-Produits de la b 15 1 1 2 1 4 4 0 0
péche c 5 5 0 0 0 0 0 0 0

Total ST 27 2 7 1 7 7 0 0

a 9 5 4 0 0 2 1 1 0

5-Végétaux b 15 14 1 0 0 4 4 0 0

c 9 7 0 2 0 5 4 0 1

Total 33 26 5 2 0 1" 9 1 1

a 12 9 2 1 0 6 5 1 0

6-Environnement b 13 M 0 2 0 3 1 0 2
c 18 14 2 2 0 5 5 0 0

Total 43 34 4 5 0 14 1" 1 2
Total 239 179 19 37 4 80 64 4 12
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Les échantillons non utilisés pour les calculs sont donnés dans les tableaux 3

et 4.
Tableau 4 - Echantillons non utilisés pour les calculs -
Méthode par étalement
Méthode
Méthode de alternative : 2
e ) N S| o
N° Ech | Produit : Srgﬁqezng%?z.‘ COMPASS Listeria g .%
48h +2h S
Rep1 Rep1
2410 | Salade cocktail au surimi 1,30* 1,00* 1| a
2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses <1,00 <1,00 11D
2366 | Brioche au saumon ND ND 11D
2409 | Riz cuisiné au poisson <1,00 <1,00 11D
7435 | Tartelette financier fraise <1,00 <1,00 1] ¢
7436 | Tortilla aux oignons <1,00 <1,00 1]c¢c
2246 | Cuisse de poulet 0,70% 1,00* 2 | a
7445 | Fricadelle sauce tomate <1,00 <1,00 2| b
7446 | Paupiette de veau sauce tomate <1,00 <1,00 2| b
2433 | Chair a saucisse <1,00 <1,00 2| ¢c
2434 | Jambon sec <1,00 <1,00 2 |c
2274 | Fromage non affiné au lait cru <2,00 <2,00 3| a
2522 | Raclette au lait cru ND ND 3| a
2259 | Lait cru 1,85 1,00* 31b
2278 |Laitcru <1 <1,00 3|b
2372 | Lait cru de brebis <1,00 <1,00 310D
7437 | Laitcru <1,00 <1,00 31b
2260 | Fromage a pate molle ND ND 3| c
2276 | Créme glacée noix de coco <1,00 <1,00 3 | ¢
2277 | Créme glacée vanille <1,00 <1,00 3 |¢c
2405 | Creme glacée vanille 2,30* 2,48* 3 | ¢
2406 | Creme glacée noix de coco <1,00 <1,00 3 | c
2363 | Filet de Tilapia <1,00 <1,00 4 | a
2407 | Filet de Pangas 1,70* 2,00 4 | a
2364 | Saumon fumé de I'Atlantique <2,00 <2,00 4 | b
7442 | Saumon fumé <1,00 <1,00 4 | b
7443 | Truite fumée <1,00 <1,00 4 | b
2369 | Epinards 1,00* 1,00* 51| a
7105 | Framboises entiéres surgelées <1,00 <1,00 5] a
2368 | Macédoine de légumes 2,00* 2,30* 51b
7438 | Ananas coupés <1,00 <1,00 51b
7439 | Fruits découpés (fraise, pomme, raisin) <1,00 <1,00 51b
2367 | Céleri rémoulade <2,00 <2,00 5| ¢
7440 | Tartelette poireaux champignons <1,00 <1,00 51]c
7441 | Galettes végétales a la parisienne <1,00 <1,00 51]c¢
2373 | Eau de process 2,18* 2,30* 6 | a
7181 | Eau de ringage (laitiers) <1,00 <1,00 6 | a
7444 | Eau de process (cutter laitier) <1,00 <1,00 6 | a
2374 | Chiffonnette chambre froide épices et arbmes <2,00 <2,00 6 | c

ND : non déterminé
*: <4 colonies/boite

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Tableau 5 - Echantillons non utilisés pour les calculs -
Méthode par inclusion

. référence - COMPASS Listeria Agar IR=S.
N° Ech | Produit ISO 11290-2¢ 48h+ | 48h+2h+ | & S
2h |stockage 72h | &
Rep1 Rep1 Rep1
2410 | Salade cocktail au surimi 1,60 1,30* 11 a
794 | Salade de poisson <1,00 <1,00 11 a
2692 | Salade de riz thon ceuf <1,00 1,30* 1,30* 1] a
3195 | Salade campagnarde <1,00 <1,00 <1,00 11 a
2365 | Entremélé de péates et d'écrevisses <1,00 <1,00 11b
2366 | Brioche au saumon ND ND 11b
2409 | Riz cuisiné au poisson <1,00 <1,00 11b
7435 | Tartelette financier fraise <1,00 <1,00 <1,00 11]c
7436 | Tortilla aux oignons <1,00 <1,00 <1,00 11¢
2246 | Cuisse de poulet 0,70* <1 2| a
780 | Viande hachée de boeuf 1,30* 1,48* 2| a
3165 | Cuisse de poulet 1,60 <1,00 <1,00 2 | a
3192 | Viande hachée de boeuf <1,00 <1,00 <1,00 2| a
2433 | Chair a saucisse <1,00 <1,00 2| c
2434 | Jambon sec <1,00 <1,00 2| ¢
3164 | Chair a saucisse 1,70 1,48 1,48* 2| ¢
3191 | Saucisson sec <1,00 <1,00 <1,00 2| c
2274 | Fromage non affiné au lait cru <2,00 <2,00 3| a
2522 | Raclette au lait cru ND ND 3| a
775 | Fromage au lait cru de brebis <2,00 <2,00 3| a
776 | Fromage au lait cru de brebis 2,00 248" 3 | a
3194 | Saint Félicien au lait cru <1,00 <1,00 <1,00 3| a
3363 | Fromage au lait cru de brebis <1,00 <1,00 <1,00 3| a
2259 | Lait cru 1,85 <2,00 31b
2278 | Lait cru <1,00 <1,00 31|b
2371 | Lait cru de brebis 1,70 1,48* 31D
2372 | Lait cru de brebis <1,00 <1,00 31b
773 | Lait cru de brebis 1,30* 1,78 3|b
3189 | Lait cru de vache 2,11 1,00* 1,00* 31D
2260 | Fromage a pate molle ND <2,00 3| c
2276 | Créeme glacée noix de coco <1,00 <1,00 3| ¢
2277 | Créme glacée vanille <1,00 <1,00 3| c
2405 | Créme glacée vanille 2,30* 2,30% 3| c
2406 | Créeme glacée noix de coco <1,00 <1,00 3¢
2363 | Filet de Tilapia <1,00 1,00* 4 | a
2407 | Filet de Pangas 1,70* <2,00 4 | a
2408 | Filet de lieu noir 1,95 1,00* 4 | a
787 | Sardines <1,00 <1,00 4 | a
788 | Sardines <1,00 <1,00 4 | a
789 | Sardines <1,00 <1,00 4 | a
2364 | Saumon fumé de I'Atlantique <2,00 ND 4 |'b
790 | Saumon fumé de Norvége 1,00* <1,00 4 | b
792 | Saumon fumé Atlantique 1,00* 1,60 4 | b
793 | Saumon fumé Atlantique <1,00 <1,00 4 |b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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. référence | COMPASS Listeria Agar IR=S.
N° Ech | Produit ISO 11290-2¢ 48h+ | 48h+2h+ | & ,%
2h stockage 72h | S
Rep1 Rep1 Rep1
2369 | Epinards 1,00* 1,00* 51| a
2370 |Brocolis 1,18* 1,60 51| a
796 | Salade paysanne 3,30 3,30* 5| a
3366 | Epinards hachés 1,00* 1,30* 1,30* 51| a
2368 | Macédoine de légumes 2,00 2,00 51b
2367 | Céleri rémoulade <2,00 2,00 51| c
3365 | Mélange de céréales >517 >517 >517 5] c
2373 | Eau de process 2,18" 2,00% 6 | a
923 | Eau chaude refroidie (poudre de lait) <1,00 <1,00 6| a
3360 | Eau de ringage 1,70 1,48* 1,48* 6 | a
3361 | Eau de siphon <1,00 <1,00 <1,00 6| Db
3362 | Eau de siphon 1,00* <1,00 <1,00 6| b
2374 | Chiffonnette chambre froide épices et arbmes <2,00 <2,00 6| c
2455 | Chiffonnette milieu de ligne 1,78 1,30* 6| c
2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 1,00* 6 | c
1048 | Chiffonnette poste pesée (préparation purée carotte) <1,00 1,30* 6| cC

3.1.1.5 Interprétation statistique

Les calculs détaillés sont donnés en Annexe 6. Les résultats obtenus ont été
analysés en utilisant la méthode de Bland-Altman.

Une représentation graphique des données a été établie pour chaque
catégorie testée et pour toutes catégories confondues. Une droite d’identité
(droite sur laquelle les points sont censés se trouver si les deux méthodes
donnent des résultats identiques y = x) est tracée afin de voir la répartition des

points autour de cette droite.

Les Figures 1 a 6 pour la méthode par étalement et les Figures 7 a 12 pour la
meéthode par inclusion correspondent aux représentations graphiques pour
chaque catégorie prise individuellement. Les Figures 13 et 14 correspondent
a la représentation graphique pour toutes les catégories.
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Figure 1 - Représentation graphique pour

SOLABIA

Aliments composites (Méthode par étalement)
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Figure 2 - Représentation graphique pour
Produits carnés (Méthode par étalement)
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Figure 3 - Représentation graphique pour
Produits laitiers (Méthode par étalement)
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Figure 4 - Représentation graphique pour
Produits de la péche (Méthode par étalement)
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Figure 5 - Représentation graphique pour
Végétaux (Méthode par étalement)
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Figure 6 - Représentation graphique pour
Echantillons de I’environnement de production industrielle
(Méthode par étalement)
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Figure 7 - Représentation graphique pour
Aliments composites (Méthode par inclusion)
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Figure 8 - Représentation graphique pour
Produits carnés (Méthode par inclusion)
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Figure 9 - Représentation graphique pour
Produits laitiers (Méthode par inclusion)
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Figure 10 - Représentation graphique pour
Produits de la péche (Méthode par inclusion)
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Figure 11 - Représentation graphique pour
Végétaux (Méthode par inclusion)
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Figure 12 - Représentation graphique pour
Echantillons de I’environnement de production industrielle
(Méthode par inclusion)

Cat 6 : Environnement- Inclusion - 48h

8
> ® Typea
) P
= L
x6 = Typeb
2 4 A Typec
S P
[
] "* @ valeurs corigées
w !
© >
§ 2 _—.7&;’:‘ ® <4 colonies/boite
o b
:'g ? //P" 0‘ --------- y=X

0 < 0 T T T 1

0,00 2,00 4,00 6,00 8,00
Méthode de référence (log ufc/g)

ADRIA Développement 20/177 24 juin 2020
Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement



Figure 13 - Représentation graphique pour
Toutes catégories confondues (Méthode par étalement)

SOLABIA
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Figure 14 - Représentation graphique pour

Toutes catégories confondues (Méthode par inclusion)
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Les valeurs calculées par catégorie et pour toutes les catégories, pour la
différence des moyennes (D) et I'écart-type des différences (SD) et les limites
d’accord sont donnés dans les Tableaux 6 et 7.

Tableau 6 - Valeurs calculées - Méthode par étalement

Limite basse = Limite haute

Catégorie D: (Biais) 3 959% 3 95%

Aliments composites 15 -0,02 -0,11 0,06
Produits carnés 15 0,01 -0,11 0,13
Produits laitiers 18 0,00 -0,17 0,17
Produits de la péche 17 0,00 -0,15 0,15
Végétaux 15 0,02 -0,30 0,25
Echantillons de I'environnement

de production industrielle 16 001 013 016
Toutes catégories 96 -0,01 -0,16 0,15

Le biais est de - 0,01 log. La limite basse a 95 % est de - 0,16 log, la limite
haute a 95 % de 0,15 log pour toutes catégories confondues.

Tableau 7 - Valeurs calculées - Méthode par inclusion

Limite basse  Limite haute

Catégorie D: (Biais) 3 959% 3 95%
Aliments composites 26 -0,16 -0,42 0,09
Produits carnés 30 -0,12 -0,48 0,23
Produits laitiers 36 -0,10 -0,67 0,47
Produits de la péche 27 -0,10 -0,57 0,36
Végétaux 26 -0,07 -0,45 0,31
Echantillons de 'environnement
de production industrielle 34 0,09 0,50 031
Toutes catégories 179 0,11 0,52 0,29
D: différence des moyennes SD: écart-type des différences

Le biais est de - 0,11 log. La limite basse a 95 % est de -0,52 log, la limite
haute a 95 % de 0,29 log pour toutes catégories confondues.

Les graphiques de Bland-Altman pour toutes les catégories sont donnés
Figures 15 et 16.
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Figure 15 - Représentation graphique de Bland-Altman pour
Toutes catégories - Méthode par étalement
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Figure 16 - Représentation graphique de Bland-Altman pour
Toutes catégories - Méthode par inclusion
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Les échantillons pour lesquels des différences de dénombrement sont
observées, sont listés par protocole appliqué pour la méthode alternative (Cf.
Tableaux 8 et 9).
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Tableau 8 - Résultats de dénombrement se trouvant en dehors de I'intervalle de confiance - Méthode par étalement

Valeurs en vert: différences en faveur de la méthode alternative Valeurs en rouge: différences en faveur de la méthode de référence

Valeur corrigée selon I''SO 16140-2 :2016 (dénombrement inférieur ou supérieur a la limite de quantification
Résultats obtenus a partir de boites contenant moins de 4 colonies

Inclusion 48h % 2h

Classification des données | Catégorie | Type | N° Ech. Produit Méthode de référence | Méthode alternative Vaéil:rr:;\éim Moyenne | Différence | LCL / UCL
5 b 2347 | Poélée champétre 4,58 4,15 / 4,36 0,43
. 3 a | 2261 |Fromage au lait cru de chévre, cendré 3,00 3,20 / 3,10 0,20
Interprétables . . .
4 a 2408 | Filet de lieu noir 1,95 2,15 / 2,05 0,19
6 c 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 1,78 / 1,69 0,18
1 a 2410 | Salade cocktail au surimi 1,30 1,00 / 1,15 -0,30 016/045
3 b | 2259 |Laitcru 1,85 1,00 / 1,42 08 |
. . 2 a 2246 | Cuisse de poulet 0,70 1,00 / 0,85 0,30
< 4 colonies /boite .
3 c 2405 | Créme glacée vanille 2,30 2,48 / 2,39 0,18
4 a 2407 | Filet de Pangas 1,70 2,00 / 1,85 0,30
5 b 2368 | Macédoine de légumes 2,00 2,30 / 2,15 0,30
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Tableau 9 - Résultats de dénombrement se trouvant en dehors de I’intervalle de confiance - Méthode par inclusion

Valeurs en vert: différences en faveur de la méthode alternative Valeurs en rouge: différences en faveur de la méthode de référence
Valeur corrigée selon I'ISO 16140-2 :2016 (dénombrement inférieur ou supérieur a la limite de quantification
Résultats obtenus a partir de boites contenant moins de 4 colonies
. , L R . Méthode de | Méthode Valeurs e s
Classification des données | Catégorie | Type | N° Ech. Produit reférence | alternative | avant correction Moyenne | Différence | LCL/UCL
2 a 3166 | Escalope de poulet 2,40 1,70 / 2,05 -0,70
3 b 3190 | Lait cru de brebis 2,57 1,96 / 2,26 0,61
3 c 1859 | Panna cotta 4,30 3,20 / 3,75 -1,10
4 a 2870 | Filets de saumon congelés 3,34 2,81 / 3,07 -0,54
Interprétables 4 b 2382 | Saumon fumé d'Ecosse 2,57 1,70 / 2,13 -0,87
6 a 3359 | Eau de rincage 2,49 1,85 / 2,17 -0,65
3 c 2685 | Créeme glacée au café 1,60 2,28 / 1,94 0,68
5 c 2379 | Salade carotte mais céleri 1,95 2,32 / 2,14 0,37
6 a 921 | Eau de lavage Citerne n°417 (poudre de lait) 3,28 3,58 / 3,43 0,30
3 b 3189 | Lait cru de vache 2,11 1,00 / 1,56 -1,11
4 a 2408 | Filet de lieu noir 1,95 1,00 / 1,48 -0,95
6 c 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 1,00 / 1,30 -0,60
< 4 colonies /boite 3 a 776 | Fromage au lait cru de brebis 2,00 2,48 / 2,24 0,48
3 b 773 | Lait cru de brebis 1,30 1,78 / 1,54 0,48 -0,52/0,29
4 b 792 | Saumon fumé Atlantique 1,00 1,60 / 1,30 0,60
5 a 2370 | Brocolis 1,18 1,60 / 1,39 0,42
5 a 3366 | Epinards hachés 1,00 1,30 / 1,15 0,30
2 a 2246 | Cuisse de poulet 0,70 0,00 1,00 0,35 -0,70
2 a 3165 | Cuisse de poulet 1,60 0,00 1,00 0,80 -1,60
3 b 2259 | Lait cru 1,85 1,00 1,00 1,42 -0,85
4 a 2407 | Filet de Pangas 1,70 1,00 2,00 1,35 -0,70
<ou> 4 b 790 | Saumon fumé de Norvége 1,00 0,00 1,00 0,50 -1,00
6 b 3362 | Eau de siphon 1,00 0,00 1,00 0,50 -1,00
1 a 2692 | Salade de riz thon ceuf 0,00 1,30 1,00 0,65 1,30
4 a 2363 | Filet de Tilapia 0,00 1,00 1,00 0,50 1,00
5 c 2367 | Céleri rémoulade 1,00 2,00 2,00 1,50 1,00
6 c 1048 | Chiffonnette poste pesée (préparation purée carotte) 0,00 1,30 1,00 0,65 1,30
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3.1.1.6 Résultats discordants

Le nombre d’échantillons se trouvant en dehors des limites a 95 % est donné
dans le tableau 10.

Tableau 10 — Nombre d’échantillons en dehors
des limites de confiance a 95 %

Nombre d'échantillons

Méthode par étalement Méthode par inclusion
48h * 2h 48h * 2h

<LCL 1 6
Résultats

interprétables > UCL 3 3
Total 4 9
<LCL 2 3
<4 CFU/boite >UCL 4 5
Total 6 8
<LCL 0 6

<ou > limite de
quantification >UCL 0 4
Total 4 11
Total < LCL 3 15
Total >UCL 7 12

UCL: Limite de confiance supérieure LCL : Limite de confiance inférieure

En tenant compte de I'ensemble des catégories, le nombre d’échantillons au-
dessus des limites de confiance est supérieur au nombre d’échantillons en-
dessous des limites de confiance pour la méthode par étalement. A noter que
seules 3 valeurs correspondant a des échantillons interprétables par les
méthodes de référence et alternative se trouvent en dehors des intervalles de
confiance a 95°C.

Le biais observé est tres proche de 0.

ADRIA Développement 26/177 24 juin 2020
Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement



3.1.1.7 Conclusion

SOLABIA

La justesse relative de la méthode alternative est satisfaisante quelle que
soit le mode d’ensemencement utilisé (étalement ou inclusion).

3.1.2 Stockage des boites a 72 h a 5°C * 3°C

Les données brutes sont données en Annexe 7.

L’interprétation statistique a été réalisée malgré un nombre restreint de
données interprétables par les 2 méthodes (54 résultats toutes catégories

confondues).

Les Figures 17 a 22 pour la méthode par inclusion correspondent aux
représentations graphiques pour chaque catégorie prise individuellement. La
Figure 23 correspond a la représentation graphique pour toutes les catégories.

Figure 17 - Représentation graphique pour
Aliments composites (Méthode par inclusion)
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Figure 18 - Représentation graphique pour
Produits carnés (Méthode par inclusion)
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Figure 19 - Représentation graphique pour
Produits laitiers (Méthode par inclusion)
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Figure 20 - Représentation graphique pour
Produits de la péche (Méthode par inclusion)
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Figure 21 - Représentation graphique pour
Végétaux (Méthode par inclusion)
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Figure 22 - Représentation graphique pour

Echantillons de I’environnement de production industrielle

(Méthode par inclusion)

SOLABIA
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Figure 23 - Représentation graphique pour
Toutes catégories confondues (Méthode par inclusion)
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Les valeurs calculées par catégorie et pour toutes les catégories, pour la
différence des moyennes (D) et I'écart-type des différences (SD) et les limites

d’accord sont donnés dans le Tableau 11.
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Tableau 11 - Valeurs calculées - Méthode par inclusion

Catégorie

D: (Biais)

Limite basse
a95%

Limite haute
a95%

SOLABIA

Aliments composites 14 -0,19 -0,46 0,08
Produits carnés 12 -0,10 -0,62 0,43
Produits laitiers 11 -0,03 -0,76 0,70
Produits de la péche 7 -0,30 -1,14 0,54
Végétaux 9 0,01 -0,48 0,49
e ™ | 1| 4 | au | o
Toutes catégories 64 -0,12 -0,62 0,39

D: différence des moyennes

SD: écart-type des différences

Le biais est de -0,12 log. La limite basse a 95 % est de -0,62 log, la limite haute

a 95 % de 0,39 log.

Le graphique de Bland-Altman pour toutes les catégories est donné Figure 24.

Le stockage des boites n’a pas d'impact sur le dénombrement. Trés peu ou
pas d’évolution ont été observées entre les dénombrement réalisés aprés
incubation et apres stockage. La différence observée entre les limites de
confiance est liée au fait que les boites n’ont pas été stockées pour tous les

échantillons analysés.
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Figure 24 - Représentation graphique de Bland-Altman pour
Toutes catégories - Méthode par inclusion
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3.1.3 Profils d’exactitude

L’étude du profil d’exactitude est une étude comparative entre les résultats obtenus par la

méthode de référence et les résultats de la méthode alternative. Cette étude est menée en

utilisant des échantillons artificiellement contaminés.

3.1.3.1 Matrices

Pour chaque catégorie, un type a été sélectionné avec une matrice

représentative. Deux lots de cette matrice ont été inoculés par une méme

souche a un niveau bas, un niveau intermédiaire et un niveau élevé. Pour

chaque lot et chaque taux, cinqg réplicats ont été testés tels que décrit dans le

Tableau 12.
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Tableau 12 - Catégories, types et matrices

Taux
Catégorie Matrice Origine d’inoculation
(UFClg)
. . Plats traiteurs Salade Listeria Salade du
1 | Produits composites froids composée monocytogenes scheur
P Ad1492 P
. Listeria
2 | Produits carnés :;ﬁ:gi de Rillettes monocytogenes | Rillettes
Ad669
Listeria
3 | Produits laitiers Laits crus Lait cru monocytogenes | Lait cru
Ad1781 100
- 3000
Fumés Listeria 30 000
4 | Produits de la péche L Saumon fumé | monocytogenes | Saumon fumé
marinés
Ad1412
Listeria
5 | Végétaux 4eme gamme Crudités monocytogenes | Salade verte
Ad2643
Echantillons de Eaux de Listeria Prélévement
. Eau de
6 | I'environnement de process et de focess monocytogenes | surface
production nettoyage P Ad2503 (végétaux)

Pour la méthode par étalement, la méthode de référence et la méthode
alternative étant identiques (méthode alternative comparée a elle-méme) ; ce
mode d’ensemencement n'a pas été testé. Seul le protocole par inclusion a
donc éte évalué.

3.1.3.2 Calculs et interprétation

Les données brutes sont fournies en Annexe 8. Des tableaux de synthése (en
log UFC/g) ainsi que les calculs sont donnés en Annexe 9. Les résultats
statistiques ainsi que les profils d’exactitude sont donnés Figure 25.

Les calculs ont été réalisés en utilisant la feuille de calculs disponibles sur le
site de I'lSO (http://standards.iso.org/iso/16140).

Pour les six matrices testées, les profils sont compris entre les limites
d’acceptabilité fixées a £ 0,500 log.
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Figure 25 - Profils d’exactitude

SOLABIA

| (Food) Category | Produits composites | | (Food) Category | Produits camés |
| (Food) Type | Plat traiteur froid | (Food) Type | Produits de salaison |
Salade composée .
p Rillettes
0,60 0,60
0,40 - 0,40
0,20 1 0,20
" et Bias " et Bias
& o0 e & 0,00 en
0,00 1,00 5,00 6,00 B 0,00 1,00 5,00 6,00 B-
020 - = AL=+/-05 020 - = AL=+/-05
0,40 | 0,40
-0,60 - -0,60
Reference Median Reference Median
BETI BETI BETI B-ETI
Reference q . compared to compared to Reference A compared to compared to
Sample Name central value Bias Lower B-ETI Upper B-ETI AL=:05 final AL Sample Name Central value Bias Lower B-ETI Upper B-ETI AL=:0.5 final AL
Acceptable A
5347-5351 1,78 0,222 0,062 0,382 YES YES 5449-5453 1,60 0,097 -0,060 0,254 YES YES
5362-5366 1,85 0,000 -0,160 0,160 YES YES 5464-5468 1,85 -0,067 -0,224 0,090 YES YES
5352-5356 3,52 -0,121 -0,281 0,040 YES YES 5454-5458 3,48 -0,015 -0,172 0,143 YES YES
5367-5371 3,41 -0,211 -0,371 -0,051 YES YES 5469-5473 3,53 -0,189 -0,346 -0,032 YES YES
5357-5361 4,40 -0,119 -0,279 0,041 YES YES 5459-5463 4,30 0,041 -0,116 0,199 YES YES
5372-5376 4,45 -0,168 -0,329 -0,008 YES YES 5474-5478 4,41 -0,053 -0,211 0,104 YES YES
Reference Alternative SD repeatability of reference Final AL Reference Alternative SD repeatability of reference Final AL
method method method <= 0.125 method method method <= 0.125
I SD Repeatability 0,101 0,111 YES +/- 0,500 I SD Repeatability 0,145 0,109 NO +/- 0,500
| (Food) Category Produits laitiers [ (Food) Category | Produits de la péche |
| (Food) Type | Autres produits laitiers au lait | (Food) Type | Fumés marinés
Lait cru Saumon fumé
0,60 4
0,60
0,40
0,40
0,20
0,20
=== Bias et Bias.
£ o000 ; ; , " pen
0,00 1,00 5,00 6,00 B-ETI & 000 T !
020 — — AL=+/-05 o,po 1,00 600 — — AL=+/-05
, 0,20
-0,40 -|
-0,40
-0,60 -
Reference Median -0,60
Reference Median
BETI BETI BETI BETI
Reference q . compared to compared to Reference A compared to compared to
Sample Name Central value Bias Lower B-ETI Upper B-ETI AL=:05 final AL Sample Name Central value Bias Lower B-ETI Upper B-ETI AL=:0.5 final AL
Acceptable A
5705-5709 1,85 -0,146 -0,344 0,052 YES YES 5248-5252 2,04 -0,196 -0,364 -0,029 YES YES
5720-5724 1,78 0,125 -0,073 0,323 YES YES 5263-5267 1,96 0,000 -0,167 0,167 YES YES
5710-5714 3,43 -0,130 -0,328 0,067 YES YES 5253-5257 3,64 -0,321 -0,489 -0,154 YES YES
5725-5729 3,23 0,025 -0,173 0,223 YES YES 5268-5272 3,51 -0,107 -0,275 0,060 YES YES
5715-5719 4,38 0,035 -0,163 0,233 YES YES 5258-5262 4,59 -0,229 -0,397 -0,062 YES YES
5730-5734 4,32 -0,067 -0,265 0,131 YES YES 5273-5277 4,40 -0,036 -0,204 0,131 YES YES
Reference Alternative SD repeatability of reference Final AL Reference Alternative SD repeatability of reference Final AL
method method method <= 0.125 method method method <= 0.125
I SD Repeatability 0,102 0,137 YES +/- 0,500 I SD Repeatability 0,125 0,116 YES +/- 0,500
| (Food) Category | Végétaux | | (Food) Category | Echdenvironnement de |
(Food) Type | IV Gamme | (Food) Type Eau de process |
Carottes rapées Eau de process
0,60
0,60
0,40
0,40 -
0,20 -
0,20 -
. \/f\ e Bis \__J—K ——Bias
£ 0,00 P \
a | i (3|
0,00 1,00 00 3,00 t\% 5,00 6,00 B-ET! & 000 B-£m
s ] - — AL=4/-05 0,00 1,00 } 7 4,00 5,00 600 — — AL=4/-05
, \/1\1 020 |
-0,40
-0,40 -
0,60 -
Reference Median -0,60 -
Reference Median
BETI B-ETI BETI BETI
Reference . | compared to compared to Reference . compared to | compared to
Sample Name Central value Bias Lower B-ETI Upper B-ETI AL=10.5 final AL Sample Name Central value Bias Lower B-ETI Upper B-ETI AL=:05 final AL
Acceptable Acceptable Acceptable Acceptable
5508-5512 1,70 0,000 -0,189 0,189 YES YES 5595-5599 1,85 0,058 -0,102 0,218 YES YES
5523-5527 1,95 -0,176 -0,365 0,013 YES YES 5610-5614 2,04 -0,082 -0,243 0,078 YES YES
5513-5517 3,32 0,020 -0,169 0,209 YES YES 5600-5604 3,45 -0,049 -0,209 0,111 YES YES
5528-5532 3,34 -0,041 -0,231 0,148 YES YES 5615-5619 3,40 -0,036 -0,196 0,124 YES YES
5518-5522 4,34 -0,138 -0,327 0,051 YES YES 5605-5609 4,40 -0,036 -0,196 0,124 YES YES
5533-5537 4,30 -0,097 -0,286 0,092 YES YES 7113-7117 4,41 -0,035 -0,195 0,125 YES YES
Reference Alternative SD repeatability of reference Final AL Reference Alternative SD repeatability of reference Final AL
method method method <= 0.125 method method method <= 0.125
I SD Repeatability 0,099 0,131 YES +/- 0,500 I SD Repeatability 0,113 0,111 YES +/- 0,500
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3.1.3.3 Conclusion

Les profils d’exactitude se situent entre les limites d’acceptabilité pour les

7 matrices testées. Les résultats observés sont satisfaisants.

3.1.4 Inclusivité - Exclusivité

L’inclusivité est la capacité de la méthode alternative a détecter 'analyte cible a partir d’un large
éventail de souches. L’exclusivité est I'absence d'interférences par un éventail approprié de
souches non cibles de la méthode alternative.

3.1.4.1 Protocoles d’essai

= Inclusivité :

- Validation initiale de la méthode de détection (2007): 50 souches de
Listeria monocytogenes testées

- Etude d’extension pour le CONFIRM' L.mono Agar pour la méthode de
détection (septembre 2007) : 153 souches cibles testées

- Etude d’extension pour le CONFIRM’'L.mono bouillon (2012) : 50 souches
cibles testées cultivées en bouillon BHI a 37°C. Des dilutions ont été
réalisées de fagon a inoculer du bouillon Fraser 2 a 10 cellules/225 ml. Le
protocole complet de la méthode alternative a ensuite été appliqué.

= Exclusivité :

- Validation initiale pour la méthode de détection (2007) : 30 souches non-
cibles testées.

- Etude d’extension pour le CONFIRM' L.mono Agar pour la méthode de
détection (septembre 2007) : 106 souches non cibles testées

- Etude d’extension pour le CONFIRM’'L.mono bouillon (2012) : 30 souches
non-cibles testées. Cultivées en bouillon BHI a 37°C. Des dilutions ont été
réalisées de fagon a inoculer 10° cellules/ml d’eau peptonée tamponnée. Le
protocole complet de la méthode alternative a ensuite été appliqué.
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3.1.4.2 Reésultats

Les résultats bruts sont donnés en Annexes 10, 11 et 12.
= Inclusivité :

- Validation initiale (2007): les 50 souches de Listeria monocytogenes
testées ont donné des colonies typiques sur Gélose Compass aprés 24 h
d’incubation a 37° + 1°C.

- Etude d’extension pourle CONFIRM’'L.mono Agar (2007) : sur 153 souches
Listeria monocytogenes testées, 152 ont donné une colonie caractéristique
bleue avec auréole d’opacification sur gélose COMPASS® Listeria Agar.
Toutes ces souches ont donné une réaction caractéristique sur CONFIRM’
L.mono Agar.

- La souche Listeria monocytogenes 6072 ne s’est pas développée sur
COMPASS® Listeria Agar a partir de Fraser 1/2. Une croissance a été
obtenue sur CONFIRM’' L. mono Agar a partir d’'une colonie issue de
TSYEA. Un halo d’opacification a été obtenu avec un test Rhamnose
négatif. Cette souche isolée sur ALOA et OCLA donne une réaction
caractéristique. La souche donne un test Rhamnose positif en galerie API
Listeria et en tube. L'identification a I'espece Listeria monocytogenes a été
confirmée.

- Extension 2012 : Sur les 50 souches de Listeria monocytogenes testées,
49 souches ont donné des colonies typiques bleues avec un halo
d’opacification. Pour 2 d’entre elles (Listeria monocytogenes Ad 235 et
Listeria monocytogenes Ad 626), des colonies plus petites ont été
observées aprés 22 h d’incubation uniquement. Pour une seule souche
(Listeria monocytogenes Ad 253), les colonies présentes a 22 h étaient
bleues, mais sans halo d’opacification ; le halo était visible aprés 48 h
d’incubation a 37°C. En ce qui concerne le test de confirmation
CONFIRM’L. mono, toutes les colonies testées ont donné un test positif
(virage au jaune) aprés 6 h d’incubation, excepté pour 4 souches pour
lesquelles le virage de l'indicateur était plus faible (couleur brune) ; il s’agit
des souches Listeria monocytogenes 7711/7516, AOOCO036, Ad 235 et Ad
626. Pour 3 d’entre elles, la poursuite de I'incubation jusqu’'a 24 h a permis
d’obtenir un test positif ; par contre, pour la souche Listeria monocytogenes
7711/7516, le test est resté douteux.
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= Exclusivité :

- Validation initiale (2007) : les 18 souches de Listeria spp. testées ont donné
des colonies non caractéristiques bleues sans halo d’opacification a
I'exception des 8 souches de L. ivanovii testées qui présentent des colonies
bleues avec un halo de 1 a 2 mm aprés 24 h d’incubation et de 5a 9 mm
apres 48 h d’incubation.

Aucune des 12 souches n’appartenant pas au genre Listeria n’a donné de
colonies typiques sur la gélose COMPASS Listeria.

- Etude d’extension pour le CONFIRM‘L.mono Agar (2007): 22 souches
Listeria innocua testées ont donné des colonies non caractéristiques sur
COMPASS® Listeria Agar et sur CONFIRM’ L. mono Agar

Sur 15 souches Listeria ivanovii testées, 14 ont donné des colonies bleues
avec auréole sur COMPASS® Listeria Agar. Ces souches donnent une
réaction négative sur CONFIRM’ L. mono Agar (Rhamnose -), excepté les
souches L. ivanovii Ad 616 qui donne une réaction Rhamnose faiblement
positive et L. ivanovii Ad 648 qui donne une réaction caractéristique sur
CONFIRM’ L. mono Agar. La souche Listeria ivanovii Ad 662 ne donne pas
d’auréole d’opacification sur COMPASS® Listeria Agar méme aprés 48
heures d’incubation. Cette souche ne se développe pas sur CONFIRM’
L. mono Agar.

Les 9 souches de Listeria seeligeri et 2 souches de Listeria grayi testées
donnent des réactions négatives, a la fois sur COMPASS® Listeria Agar et
sur CONFIRM’ L. mono Agar.

Sur les 21 souches de Bacillus cereus testées, 12 donnent une auréole
d’opacification sur COMPASS® Listeria Agar avec ou sans croissance
(5 souches). Le méme phénoméne est observé sur gélose
CONFIRM’L.mono, mais avec un test Rhamnose négatif.

Les autres espéces de Bacillus testées ne donnent pas de réaction
caractéristique, ni sur gélose COMPASS® Listeria Agar, ni sur CONFIRM’
L.mono Agar. Il en est de méme pour les souches d’Enterococcus,
Lactococcus et Streptococcus testées, qui ne se développent pas ou ne
présentent pas de réaction caractéristique sur COMPASS® Listeria Agar.

- Extension 2012 : Sur les 30 souches testées, seules les 8 souches de
Listeria ivanovii ont donné des colonies typiques avec halo ; toutes ces
souches ont donné un test CONFIRM’L.mono bouillon négatif (aprés 6 h et
24 h d’incubation).
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3.2 Praticabilité

La praticabilité a été évaluée d’aprés les treize criteres définis dans les
exigences relatives aux études de validation :

v Condition de stockage des
éléments et péremption
des produits non ouverts

La température de stockage est mentionnée sur le coffret ; elle est
de 2 — 8°C a I'abri de la lumiere. La température de stockage des
flacons de milieu et des suppléments est de 2 - 8°C.

v Délai d’obtention des - Echantillons négatifs ou positifs présomptifs :
résultats *  méthode de référence : J2
* méthode alternative : J2
- Echantillons positifs confirmés :
* méthode de référence : J4 a J7
* méthode alternative :
= confirmation par méthode CONFIRM'’ L. mono : J2 a J3
= confirmation par tests classiques : J4 a J7

Etapes communes avec la Préparation de la suspension-mére
méthode de référence

Les résultats négatifs ou positifs présomptifs sont disponibles a J2 pour la
méthode alternative et la méthode de référence. Les résultats positifs
confirmés sont obtenus dés J2 par la méthode COMPASS Listeria Agar
(confirmation par le bouillon CONFIRM’L.mono) alors que 4 a 7 jours sont
nécessaires pour avoir le nombre de colonie confirmées par la méthode de
référence.

3.3 Etude inter laboratoire

L’objectif de I'étude inter-laboratoire est de déterminer la variabilité des résultats obtenus dans
différents laboratoires en utilisant des échantillons identiques et de comparer ces résultats a
ceux obtenus dans le cadre de I'étude comparative des méthodes.

Les résultats de I'étude inter-laboratoire réalisée en octobre 2007 sur du lait
pasteurisé demi-écrémé, inoculé par Listeria monocytogenes 153, isolée de
fromage au lait cru, ont été exploités en utilisant la feuille Excel sur le site
de I'lSO (http://standards.iso.org/iso/16140.
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3.3.1 Organisation de I’étude
Onze laboratoires ont participé a I'étude inter-laboratoire.
Les taux d’inoculation visés étaient les suivants :
- 0 UFC/ml,
- 100 UFC/ml,
- 1000 UFC/ml,
- 10 000 UFC/ml.
Les échantillons ont été répartis a raison de 10 ml par flacon. Deux
échantillons par taux et par laboratoire ont été préparés, soit huit échantillons
par laboratoire.
3.3.2 Contréle des paramétres expérimentaux
3.3.2.1 Stabilité de la souche
Afin de vérifier la stabilité de la souche Listeria monocytogenes 153, un
dénombrement a été réalisé sur le taux d’inoculation intermédiaire, ceci sur
trois répétitions, a JO et aprés 48 heures de conservation a 3°C + 2°C
(Cf. Tableau 13).
Tableau 13 — Stabilité de la souche dans la matrice (UFC/g)
Flacon 1 Flacon 2 Flacon 3
J0 1200 1200 1300
J1 1100 900 1600
J2 1100 900 1600
Aucune évolution de la souche n’est observée au bout de 48 h de conservation
a3°Ct2°C.
3.3.2.2 Conditions logistiques
Les températures mesurées a réception par les laboratoires collaborateurs,
les températures enregistrées par le thermo-bouton ainsi que les dates de
réception sont reportées dans le Tableau 14.
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Tableau 14 - Températures des échantillons a réception

Température mesurée Température mesurée a | Délai de réception des

Laboratoires

par le thermo-bouton (°C) réception (°C) échantillons
A 2,0 4,7 J1
B 2,0 1,9 J1
C 2,0 21 J1
D 1,5 25 J1
E 2,0 3,1 J1
F 2,0 49 J1
G 25 47 J1
H 2,0 3.9 J1
I 1,5 3,0 J1
J 25 3,6 J1
K -1,0 45 J1

Une température de - 1°C a été mesurée par le thermo-bouton a réception
pour le laboratoire K qui n’a mentionné aucune congélation des échantillons.
Aucune anomalie n'a été observée pendant le transport (la température
mesurée pendant le transport était comprise entre - 1°C et 4°C).

3.3.3 Résultats des analyses
Les résultats bruts sont donnés en Annexe 13.

3.3.3.1 Dénombrement de la flore aérobie mésophile
Le dénombrement de la flore aérobie mésophile de la matrice a été effectué
selon la méthode ISO 4833-1. Les résultats varient de 120 UFC/g a
43 000 UFC/g. Les résultats sont donnés en Annexe 14.

3.3.3.2 Dénombrement de Listeria monocytogenes

+ Résultats obtenus par le laboratoire expert

Le laboratoire J a obtenu des résultats incohérents pour la méthode de
référence (dilutions successives incohérentes). Les résultats de ce laboratoire
ont donc été exclus de l'interprétation

Les résultats obtenus par le laboratoire expert, par la méthode de référence et
par la méthode alternative, sont présentés dans le Tableau 15.
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Tableau 15 — Résultats obtenus par le laboratoire expert (UFC/g)

Méthode par étalement

Taux visé : e référence Méthode

(log UFClg) Répétition 2 Répétition 1
<1 <1 <1 <1 <1
2 1,93 2,04 2,11 2,20
3 2,72 2,82 2,75 2,83
4 3,08 3,07 3,08 3,84

Méthode par inclusion

Taux visé : e référence Méthode
(log UFC/g) | Ryl Répétition 2 Répétition 1 Répétition 2
<1 <1 <1 <1 <1
2 1,93 2,04 1,96 1,95
3 2,72 2,82 2,90 2,98
4 3,08 3,07 3,88 3,89

Les taux de contamination visés ont été atteints.

+ Résultats obtenus par les laboratoires collaborateurs

Une synthése des résultats de 'ensemble des collaborateurs est donnée dans
le tableau suivant.
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Tableau 16 - Synthése des résultats obtenus par la méthode alternative et la

méthode de référence (en UFC/g)

Méthode par étalement

SOLABIA

Niveau 0 Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3

Laboratoires| Méthode de | Méthode | Méthode de | Méthode | Méthode de | Méthode | Méthodede | Méthode
référence alternative référence alternative référence alternative référence alternative

A <10 | <10 | <10 | <10 | 50 | 250 | 55 | 250 | 1600 | 1400 | 1700 | 1400 | 7000 | 7500 | 7400 | 7100
B <10 | <10 | <10 | <10 | 64 | 160 | 55 | 140 | 1300 | 1500 | 1200 | 1300 [12000 13000 |12000 |12000
C <10 | <10 | <10 | <10 | 140 | 110 | 130 | 120 | 1000 | 880 | 970 | 910 | 7100 {15000 | 6500 |15000
D <10 | <10 | <10 | <10 | 170 | 160 | 170 | 170 | 900 | 940 | 850 | 910 |11000| 9400 [11000| 9100
E <10 | <10 | <10 | <10 | 140 | 270 | 150 | 260 | 1500 | 1700 | 1600 | 1600 [11000|11000| 7100 | 9400
F <10 | <10 | <10 | <10 | 82 | 110 | 100 | 130 | 950 | 960 | 970 | 640 |12000|11000|11000 | 9000
G <10 | <10 | <10 | <10 | 110 | 120 | 110 | 160 | 1200 | 1300 | 1200 | 1200 [12000|13000 | 14000 |12000
H <10 | <10 | <10 | <10 | 240 | 100 | 220 | 110 | 1100 | 960 | 980 | 940 [11000| 9100 [11000 | 8500
| <10 | <10 | <10 | <10 | 86 | 140 | 73 | 120 | 1100 | 1000 | 1100 | 990 [12000 13000 |12000 12000
K <10 | <10 | <10 | <10 | 160 | 230 | 160 | 250 | 1500 | 1400 | 910 | 1500 {12000 17000 | 1500023000

Méthode par inclusion

Niveau 0 Niveau 1 Niveau 2 Niveau 3

Laboratoires | Méthode de Méthode Méthode de Méthode Méthode de Méthode Méthode de Méthode

référence alternative référence alternative référence alternative référence alternative

A <10 | <10 | <10 | <10 | 50 | 250 | 36 | 160 | 1600 | 1400 | 710 | 650 | 7000 | 7500 | 6400 | 6800

B <10 | <10 | <10 | <10 | 64 | 160 | 55 | 120 | 1300 | 1500 | 1200 | 1300 | 12000 | 1300012000 | 12000

C <10 | <10 | <10 | <10 | 140 | 110 | 160 | 130 | 1000 | 880 | 890 | 1100 | 7100 [15000| 9600 |13000

D <10 | <10 | <10 | <10 | 170 | 160 | 91 91 | 900 | 940 | 960 | 1100 |11000| 9400 1100011000

E <10 | <10 | <10 | <10 | 140 | 270 | 170 | 82 | 1500 | 1700 | 1000 | 1000 |11000|11000| 9000 | 9600

F <10 | <10 | <10 | <10 | 82 | 110 | 100 | 91 | 950 | 960 | 1000 | 1300 |12000|11000| 9500 |12000

G <10 | <10 | <10 | <10 | 110 | 120 | 73 | 110 | 1200 | 1300 | 1100 | 1200 | 1200013000 1100011000

H <10 | <10 | <10 | <10 | 240 | 100 | 91 73 | 1100 | 960 | 970 | 960 |11000| 9100 [11000 10000

I <10 | <10 | <10 | <10 | 86 | 140 | 64 64 | 1100 | 1000 | 1100 | 920 [12000 13000 | 1200015000

K <10 | <10 | <10 | <10 | 160 | 230 | 91 82 | 1500 | 1400 | 1400 | 1900 |12000 | 17000 |20000 | 28000
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3.3.4 Calcul et interprétation

3.3.4.1 Controle visuel de linéarité

Cette évaluation a été réalisée avec 10 jeux de données.

SOLABIA

La Figure 26 illustre les points de données aprés transformation logarithmique.
A ce stade, on constate par évaluation visuelle que la méthode alternative
donne des résultats proportionnels a ceux de la méthode de référence. De
plus, les données sont distribuées étroitement autour de la premiére
bissectrice ayant une pente égale a 1 et elles confirment ce résultat. Les
médianes des mesures obtenues avec la méthode de référence pour chaque
niveau sont également représentées sur les figures (droites verticales).

Figure 26 - Controle visuel de linéarité
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SOLABIA

3.3.4.2 Calcul du profil d’exactitude

Les calculs statistiques ont été effectués avec la feuille de calcul Excel
disponible sur http://standards.iso.org/ISO/16140. Un résumé des résultats est
donné dans les tableaux 17 et 18 pour I'interprétation avec 10 collaborateurs.
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Accuracy profile
Study Name
Date
Coordinator

Tableau 17 - Interprétation par rapport a la méthode de la référence -
Méthode par étalement

| FAUX

Application of clause 6.2.3
tep 8: If any of the values for the B-ETI
fall outside the acceptability limits,
calculate the pooled average
reproducibility standard deviation of the
reference method.

Tolerance probability (beta) 80% 80% 80% : i
Acceptability limit in log (lambda) 0,50 0,50 0,50 S e cseblly
Alternative method Reference method deviation.
Levels Low Medium High Low Medium High
Target value 2,120 3,073 4,043
Number of participants (K) 10 10 10 10 10 10
Average for alternative method 2,128 3,045 4,029 2,120 3,073 4,043
Repeatability standard deviation (sr) 0,209 0,068 0,103 0,220 0,032 0,085
Between-labs standard deviation (sL) 0,000 0,089 0,087 0,000 0,090 0,054
Reproducibility standard deviation (sR) 0,209 0,112 0,135 0,220 0,096 0,101
Corrected number of dof 18,947 12,912 15,552 18,947 10,086 17,060
Coverage factor 1,361 1,405 1,385
Interpolated Student t 1,328 1,351 1,338
Tolerance interval standard deviation 0,2137 0,1165 0,1399
Lower TI limit 1,844 2,888 3,842
Upper Tl limit 2,412 3,202 4,216
Bias 0,007 -0,028 -0,014
Relative Lower Tl limit (beta = 80%) -0,276 -0,185 -0,201 FAUX
Relative Upper Tl limit (beta = 80%) 0,291 0,129 0,174
Lower Acceptability Limit -0,50 -0,50 -0,50 FAUX
Upper Acceptability Limit 0,50 0,50 0,50
New acceptability limits may be based on reference method pooled variance
| Pooled repro standard dev of reference | 0,151]
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Accuracy profile
Study Name
Date
Coordinator

Tableau 18 - Interprétation par rapport a la méthode de la référence -

Méthode par inclusion

Tolerance probability (beta) 80% 80% 80%
Acceptability limit in log (lambda) 0,50 0,50 0,50
Alternative method

Levels High

Target value 2,120 3,073 4,043
Number of participants (K) 10 10 10
Average for alternative method 1,957 3,025 4,055
Repeatability standard deviation (sr) 0,185 0,051 0,055
Between-labs standard deviation (sL) 0,000 0,089 0,133
Reproducibility standard deviation (sR) 0,185 0,103 0,144
Corrected number of dof 18,947 11,526 10,438
Coverage factor 1,361 1,418 1,430
Interpolated Student t 1,328 1,360 1,368
Tolerance interval standard deviation 0,1900 0,1074 0,1506
Lower Tl limit 1,704 2,879 3,849
Upper TI limit 2,209 3,171 4,261
Bias -0,164 -0,048 0,012
Relative Lower Tl limit (beta = 80%) -0,416 -0,194 -0,194
Relative Upper Tl limit (beta = 80%) 0,088 0,098 0,218
Lower Acceptability Limit -0,50 -0,50 -0,50
Upper Acceptability Limit 0,50 0,50 0,50
New acceptability limits may be based on reference method pooled variance

| Pooled repro standard dev of reference | 0,151]
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Application of clause 6.2.3
Step 8: If any of the values for the -
ETI fall outside the acceptability
limits, calculate the pooled average
reproducibility standard deviation of
the reference method.

Step 9: Calculate new acceptability
limits as a function of this standard

deviation.
Reference method
Low Medium High
10 10 10
2,120 3,073 4,043
0,220 0,032 0,085
0,000 0,090 0,054
0,220 0,096 0,101
18,947 10,086 17,060
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Une synthése des valeurs obtenues est donnée dans le Tableau 19.

Tableau 19 - Synthése des valeurs obtenues (log UFC/g)

SOLABIA

Méthode par étalement

Méthode par inclusion

Taux faible in ter?g;aire Taux fort | Taux faible in ter?g()i(iaire Taux fort
Valeur cible 2,120 3,073 4,043 2,120 3,073 4,043
Biais 0,007 -0,028 -0,014 -0,164 - 0,048 0,012
B.ETI basse (80 %) -0,276 -0185 - 0,201 -0,416 -0,194 -0,194
B.ETI haute (80 %) 0,291 0,129 0,174 0,088 0,098 0,218
AL basse -0,50 -0,50
AL haute +0,50 +0,50

Une représentation graphique des résultats est donnée Figures 27 et 28 pour
l'interprétation avec 10 laboratoires.

Figure 27 — Profil d’exactitude - Méthode de référence

(Méthode par étalement)
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Figure 28 — Profil d’exactitude - Méthode de référence
(Méthode par inclusion)
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La méthode alternative est considérée comme équivalente a la méthode de
référence car les valeurs de B.ETI sont situées dans les limites d’acceptabilité
pour tous les niveaux de contamination.

3.3.4.3 Conclusion

La méthode alternative est acceptée comme étant équivalente a la
méthode de référence testée quel que soit le niveau d’inoculation.
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3.4 Conclusion

SOLABIA

Les conclusions de I'étude comparative des méthodes sont les suivantes :

Les données observées ainsi que les résultats d’interprétations

statistiques confirment

alternative.

les performances de la méthode

La justesse relative de la méthode alternative est satisfaisante.

Les profils d’exactitude se situent entre les limites d’acceptabilité
pour toutes les matrices testées. Les résultats observés sont

satisfaisants.

La méthode alternative est spécifique et sélective.

Les résultats sont disponibles a J2 pour la méthode alternative et

la méthode de référence.

Les conclusions de I’étude inter-laboratoire sont les suivantes :

Les données et I'interprétation respectent les exigences de I'lISO
16140-2:2016. La méthode alternative est considérée comme
équivalente a la méthode de référence pour les 2 protocoles

d’ensemencement.

Quimper, le 24 juin 2020

Muriel BERNARD

Chargée d’Etudes
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alternatives en microbiologie
Qualité & Sécurité des Aliments

J'atteste de la validation des résultats des
analyses effectuées dans le cadre de
I'accréditation COFRAC
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Annexe 1 - Protocole de la méthode alternative COMPASS® Listeria Agar

xg d’échantillon
+ 9 x g de bouillon Fraser 2 supplémenté en agents sélectifs
ou d’eau peptonée tamponnée
NZ
Broyage
NZ
Ensemencement en inclusion : 1 ml dans 1 boite *
Ensemencement en surface : 0,1 ml sur 1 boite ou 1 ml sur 3 boites

N2
Possibilite i———— Incuber 24 ha 48 h +2h a 37°C
de stocker J
72 ha5°C , . . .
+3°C —> Retenir les boites contenant moins de 300 colonies au total
et moins de 150 colonies caractéristiques

Dénombrer les colonies caractéristiques
(bleues entourées d’un halo d’opacification)
NZ
Confirmation par 'une des options suivantes :
- les tests de la méthode de référence
- le bouillon CONFIRM’ L. mono
le test CONFIRM’ L. mono Agar
- par galerie biochimique sur 1colonie isolée sans étape de
purification

1 Méme mode d’ensemencement pour les dilutions successives si nécessaire
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Annexe 2 - Méthode de référence NF EN ISO 11290-2/A1 (février 2005):
méthode de dénombrement de Listeria monocytogenes

xg d’échantillon
+ 9 x g d’eau peptonée tamponnée
NZ
Broyage
NZ
Revivification 1 h £ 5 min a 20°C
NZ
Etaler sur gélose Ottaviani et Agosti :
Suspension-mere : 1 ml sur 3 boites
0,1 ml

Dilutions suivantes : 0,1 ml

NZ
Incuber 24 ha48 ha 37°C
NZ
Retenir les boites contenant moins de 300 colonies au total
et moins de 150 colonies caractéristiques
ou moins de 100 colonies caractéristiques si culture mixte de Listeria spp. et Listeria
monocytogenes

Dénombrer les colonies caractéristiques
NZ
Repiquer cing colonies caractéristiques par boite retenue
NZ
Tests de confirmation :
Gram, Catalase, CAMP Test, Rhamnose, Xylose
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Annexe 3 - Méthode de référence NF EN ISO 11290-2 (juillet 2017):
méthode de dénombrement de Listeria monocytogenes

xg d’échantillon

+ 9 x g d’eau peptonée tamponnée

NZ

Broyage

NZ

Etaler sur gélose Ottaviani et Agosti :
Suspension-mere : 1 ml sur 3 boites
0,1 ml

Dilutions suivantes : 0,1 ml

NZ
Incuber 24 ha48 ha 37°C
NZ
Retenir les boites contenant moins de 300 colonies au total
et moins de 150 colonies caractéristiques ou moins de 100 colonies caractéristiques
si culture mixte de L.spp et L.monocytogenes
Dénombrer les colonies caractéristiques
NZ
Repiquer cing colonies caractéristiques par boite retenue
NZ
Tests de confirmation :
B hémolyse, Rhamnose, Xylose
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Annexe 4 - Contamination artificielle

Année

d’analyse L

Produit

METHODE PAR ETALEMENT

Souche

Contaminations artificilelles

Origine

Type de stress

Evaluation
du stress

SOLABIA

Catégorie

2007 2345 Salade Strasbhourgeoise L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking 4°C TT 55°C 15min 2.1 1 a
2007 2346 Salade poireaux poulet L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking 4°C TT 55°C 15min 21 1 a
2007 2410 Salade cocktail au surimi L.monocytogenes AOOMO023 | Saumon fumé Spiking -20°C 1,5 1 a
2007 2447 Salade Camarguaise au crabe L. monocytogenes Ad148 Saumon fumé Spiking TT 55°C 30min 0,6 1 a
2007 2448 Salade Camarguaise au surimi L. monocytogenes AOOMO0113 | Saumon fumé irlandais | Spiking TT 55°C 30min 04 1 a
2007 2450 Salade Alaska L. monocytogenes AOOM0113 | Saumon fumé irlandais | Spiking TT 55°C 30min 04 1 a
2007 2365 Entremélé de pates et d'écrevisses L.monocytogenes AOOM116 | Saumon fumé Spiking -20°c TT 55°C 15min 04 1 b
2007 2366 Brioche au saumon L.monocytogenes Ad269 Lardons fumés Spiking -20°¢ TT 55°C 15min 05 1 b
2007 2409 Riz cuisiné au poisson L.monocytogenes AOOM023 | Saumon fumé Spiking -20°C 1,5 1 b
2007 2519 Aubergines farcies L.monocytogenes Ad265 Langue de bceuf Spiking TT 55°C 40min 0,6 1 b
2007 2520 Lasagnes L.monocytogenes Ad265 Langue de bceuf Spiking TT 55°C 40min 0,6 1 b
2007 2521 Tomates farcies L.monocytogenes Ad265 Langue de bceuf Spiking TT 55°C 40min 0,6 1 b
2019 6054 E::f:e‘;'z;ab"'a”d riz et fondue de L monocytogenes Ad1189 | Filet de Panga Seeding 48h 3 + 2°C / 1| b
2019 gos5 | Deeuf bourguignon tagliatelles carottes | 0 io0nos Ad1218 | Steak haché Seeding 48h 3 + 2°C / 1| b
champignons
2007 2440 Coule d'ceuf L. monocytogenes 1973/2400 | Quiche lorraine Spiking -20°CTT 55°C 30min 04 1 c
2007 2441 Créme anglaise L. monocytogenes 1973/2400 | Quiche lorraine Spiking -20°CTT 55°C 30min 04 1 c
2019 7184 Tartelette aux pommes L.monocytogenes Ad1195 Omelette brouillée Seeding 48h 3 £ 2°C / 1 c
2019 7185 Flan L.monocytogenes Ad1757 CEufs en rondelle Seeding 48h 3 + 2°C / 1 c
2019 7186 Pastel de Nata L.monocytogenes Ad1195 Omelette brouillée Seeding 48h 3 + 2°C / 1 c
2007 2262 Filets de poulet L.monocytogenes AO0C041 | Chair a saucisse Spiking -20°c >2,8 2 a
2007 2264 Escalopes de dinde L.monocytogenes AO0C041 | Chair a saucisse Spiking -20°c >2.8 2 | a
2019 6056 Bavette d'Aloyau a griller L.monocytogenes Ad1218 Steak haché Seeding 48h 3 + 2°C / 2 a
2019 7187 Poulet au curry et légumes L.monocytogenes Ad2453 Volaille Seeding 48h 3 + 2°C / 2 b
2019 7188 Aiguillette de poulet cuisinés L.monocytogenes Ad2453 Volaille Seeding 48h 3 £ 2°C / 2 b
2019 7189 Fricadelles sauce tomate L.monocytogenes Ad291 Lardons fumés Seeding 48h 3 + 2°C / 2 b
2019 7190 Beeuf bourguignon L.monocytogenes Ad1218 Steak haché Seeding 48h 3 + 2°C / 2 b
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METHODE PAR ETALEMENT

SOLABIA

, Contaminations artificilelles 2
Année  NoEch  Produit n—
d’analyse Souch Oria e Evaluation [\
ouche rigine ype de stress dustress B
2019 7191 Rougaille saucisses L.monocytogenes Ad291 Lardons fumés Seeding 48h 3 + 2°C / 2 b
2007 2263 Saucisson a l'ail L.monocytogenes AOOC041 | Chair & saucisse Spiking -20°c >2,8 2 c
2019 6057 Salami pur porc L.monocytogenes Ad1494 Saucisse de Strasbourg | Seeding 48h 3 £ 2°C / 2 c
2007 2261 Fromage au lait cru de chévre, cendré L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°c 0,6 3 a
2007 2343 Pate molle au lait cru L.monocytogenes Ad523 Fromage a raclette Spiking 4°C TT 55°C 15min 05 3 a
2007 2344 Comté au lait cru L.monocytogenes Ad523 Fromage a raclette Spiking 4°C TT 55°C 15min 05 3 a
2007 2437 Fromage de chévre au lait cru L. monocytogenes Ad611 lait Spiking TT 55°C 30min 0,6 3 a
2007 2522 Raclette au lait cru L.monocytogenes AL0106 Lait Spiking-TT 55°c 40min 05 3 a
2007 2523 Roquefort L.monocytogenes AL0106 Lait Spiking TT 55°C 40min 05 3 a
2007 2524 | Reblochon au lait cru L. monocytogenes Ad664 E‘fg‘rﬁge non affiné au | g.yking TT 55°C 40min 05 3 |a
2007 2525 Fromage a pate molle non cuite au lait cru | L.monocytogenes Ad664 :;ri?r;ige non affiné au Spiking TT 55°C 40min 0,5 3 | a
2007 2259 Lait cru L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°C 0,6 3 b
2007 2435 Lait cru L. monocytogenes Ad611 lait Spiking TT 55°C 30min 0,6 3 b
2007 2436 Lait cru L. monocytogenes Ad611 lait Spiking TT 55°C 30min 0,6 3 b
2019 6058 Lait cru L.monocytogenes Ad258 Produit laitier Seeding 48h 3 + 2°C / 3 b
2007 2260 Fromage a pate molle L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°C 0,6 3 c
2007 2405 Créme glacée vanille Contamination croisée avec lait de brebis 3 | ¢
2007 2484 Fromage a pate pressée cuite L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°C TT 55°C 30min 05 3 c
2007 2485 Fromage a pate molle et croiite fleurie L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°C TT 55°C 30min 05 3 c
2019 6059 Lait demi-écrémé pasteurisé L.monocytogenes Ad612 Livarot Seeding 48h 3 + 2°C / 3 c
2019 6060 Fromage pasteurisé L.monocytogenes Ad258 Produit laitier Seeding 48h 3 £ 2°C / 3 c
2019 6061 Créme fraiche épaisse entiére L.monocytogenes Ad612 Livarot Seeding 48h 3 + 2°C / 3 c
2007 2407 Filet de Pangas L. monocytogenes AOOM021 | Saumon Spiking -20°CTT 55°C 30min 05 4 a
2007 2408 Filet de lieu noir L. monocytogenes AOOMO021 | Saumon Spiking -20°CTT 55°C 30min 05 4 | a
2007 2449 Cocktail de fruits de mer L. monocytogenes Ad148 Saumon fumé Spiking TT 55°C 30min 0,6 4 a
2007 2486 Filet de lieu L.monocytogenes AOOM0113 | Saumon fumé Spiking TT 55°C 30min -20°C 05 4 a
2007 2488 Filet de Pangas L.monocytogenes AOOM0113 | Saumon fumé Spiking TT 55°C 30min -20°C 05 4 a
2007 2526 Thon L.monocytogenes Ad130 Saumon fumé Spiking TT 55°C 40min 07 4 | a
2007 2527 Filet de Maquereau L.monocytogenes Ad130 Saumon fumé Spiking TT 55°C 40min 0,7 4 a
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2007 2341 Truite de mer fumée L.monocytogenes AOOM023 | Saumon fumé Spiking 4°C TT 55°C 15min 0,8 4 b
2007 2342 Saumon fumé d'Atlantique L.monocytogenes AOOM023 | Saumon fumé Spiking 4°C TT 55°C 15min 0,8 4 b
2007 2451 Saumon fumé irlandais L. monocytogenes AOOM0113 | Saumon fumé irlandais | Spiking TT 55°C 30min 04 4 b
2007 2487 Saumon fumé L.monocytogenes AOOM0113 | Saumon fumé Spiking TT 55°C 30min -20°C 05 4 b
2019 6062 Saumon fumé L.monocytogenes Ad1412 Saumon fumé Seeding 48h 3 + 2°C / 4 b
2007 2528 Seiches a la tomate L.monocytogenes Ad130 Salade chou-carotte Spiking TT 55°C 40min 0,7 4 c
2019 6063 Terrine de saumon fumé L.monocytogenes Ad1189 Filet de Panga Seeding 48h 3 + 2°C / 4 c
2019 6064 Terrine de saumon fumé L.monocytogenes Ad1279 Poisson fumé Seeding 48h 3 + 2°C / 4 c
2019 6065 Saumon a l'oseille et tagliatelles L.monocytogenes Ad1279 Poisson fumé Seeding 48h 3 + 2°C / 4 c
2019 6066 Saumon a l'oseille et tagliatelles L.monocytogenes Ad1412 Saumon fumé Seeding 48h 3 + 2°C / 4 c
2007 2369 Epinards L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking -20°c TT 55°C 15min 1,0 5 a
2007 2370 Brocolis L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking -20°c TT 55°C 15min 1,0 5 a
2007 2439 Poivrons rouges L. monocytogenes Ad285 Poivrons verts Spiking -20°CTT 55°C 30min 0,8 5 a
2019 7105 Framboises entiéres surgelées L.monocytogenes Ad2598 Salade Seeding 15j a -20°C / 5 a
2019 7106 Fraises entiéres surgelées L.monocytogenes Ad2643 Salade verte Seeding 15ja-20°C / 5 | a
2019 7107 Poireaux en rondelles surgelés L.monocytogenes Ad2598 Salade Seeding 15ja-20°C / 5 a
2019 7677 | Eau de process ringage découpe viande | L.monocytogenes Ad1263 fr’ggirr?g)”eme”t (Goulolte | geeging 72 3  2°C / 5 | a
2007 2347 Poélée champétre L.monocytogenes Ad544 Qignons préfrits Spiking 4°C TT 55°C 15min 1,2 5 1b
2007 2348 Julienne de légumes L.monocytogenes Ad544 Qignons préfrits Spiking 4°C TT 55°C 15min 1,2 5 b
2007 2368 Macédoine de Iégumes L.monocytogenes Ad544 Qignons préfrits Spiking -20°c TT 55°C 15min 04 5 b
2007 2438 Epinards hachés L. monocytogenes Ad285 Poivrons verts Spiking -20°CTT 55°C 30min 0,8 5 b
2007 2530 Légumes du Sud L.monocytogenes Ad543 Poivrons en lamelles Spiking TT 55°C 40min 0,8 5 b
2019 7177 Carottes Nantaises florettes L.monocytogenes Ad1498 Macédoine Seeding 48h 3 + 2°C / 5 b
2007 2367 Céleri rémoulade L.monocytogenes Ad544 Oignons préfrits Spiking -20°c TT 55°C 15min 04 5 c
2007 2529 Gaspacho a I'Andalouse L.monocytogenes Ad545 Poivrons en lamelles Spiking TT 55°C 40min 0,8 5 ¢
2007 2531 Mouliné de légumes L.monocytogenes Ad543 Poivrons en lamelles Spiking TT 55°C 40min 0,8 5 c
2019 7178 Cceur d'artichaud marinés L.monocytogenes Ad1672 Courgette Seeding 48h 3 + 2°C / 5 c
2019 7179 Tartare de légumes L.monocytogenes Ad1680 Céleri surgelé Seeding 48h 3 + 2°C / 5 c
2019 7180 Caviar d'aubergines L.monocytogenes Ad1498 Macédoine Seeding 48h 3 + 2°C / 5 c
2007 2373 Eau de process L.monocytogenes Ad243 Environnement porc Spiking -20°CTT 55°C 30min 04 6 a
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9 P dustress [
2007 2452 Eau de process L. monocytogenes 877/113 ;(;c:;l;\gtlelon tapis tunnel Spiking pH3 7jours 0,9 6 a
2007 2533 Eau de process L.monocytogenes Ad627 Emballage-Laiterie Spiking TT 55°C 40min 05 6 a
2019 7181 Eau de ringage (laitiers) L.monocytogenes Ad637 Lait Seeding-48h 3+2°C / 6 a
2019 7182 Eau de rincage cutter (volaille) L.monocytogenes Ad2453 Volaille Seeding48h 3 £ 2°C / 6 | a
2019 7183 Eau de ringage (découpe végétaux) L.monocytogenes Ad1672 Courgette Seeding 48h 3 + 2°C / 6 a
2019 7678 Pommes de terre crue L.monocytogenes Ad1238 Légumes Seeding 72h 3 £ 2°C / 6 a
2007 2265 Eau de siphon L.monocytogenes Ad550 Environnement-Egout Spiking -20°c 0,6 6 b
2007 2453 Eau de siphon L. monocytogenes AOOEQ038 | Tapis reconstitution Spiking pH10 7jours 05 6 b
2007 24381 Poussiéres L.monocytogenes Ad243 Environnement Porc Spiking -20°C 05 6 b
2007 2482 Poussiéres L.monocytogenes Ad243 Environnement Porc Spiking -20°C 05 6 b
2007 2483 Poussiéres L.monocytogenes Ad243 Environnement Porc Spiking -20°C 05 6 b
2007 2532 Eau de siphon L.monocytogenes Ad627 Emballage-Laiterie Spiking TT 55°C 40min 05 6 b
2007 2266 Chiffonnette table de préparation L.monocytogenes Ad550 Environnement-Egout Spiking -20°c 0,6 6 c
2007 2267 Chiffonnette chariot L.monocytogenes Ad550 Environnement-Egout Spiking -20°c 0,6 6 c
2007 2374 ggzzrsmette chambre froide épices et L.monocytogenes Ad243 Environnement porc Spiking -20°CTT 55°C 30min 04 6 c
2007 2454 ghr"l‘:““e“e chambre froide produits de |, . togenes 877/113 ;‘;‘;‘;\32"” tapis tunnel | ¢ 1ing pH3 7jours 09 6 | ¢
2007 2455 Chiffonnette milieu de ligne L. monocytogenes AOOEQ038 | Tapis reconstitution Spiking pH10 7jours 05 6 c
2007 2456 Chiffonnette fin de ligne L. monocytogenes AOOE049 | Support tapis fileteuse | Spiking TS+10%NaCl 0,7 6 c
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2007 2345 | Salade Strasbourgeoise L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking 4°C TT 55°C 15min 2,1 11| a
2007 2346 | Salade poireaux poulet L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking 4°C TT 55°C 15min 2,1 11 a
2007 2410 | Salade cocktail au surimi L.monocytogenes AOOMO023 | Saumon fumé Spiking -20°C 1,5 1| a
2007 2447 | Salade Camarguaise au crabe L. monocytogenes Ad148 Saumon fumé Spiking TT 55°C 30min 0,6 1| a
2007 2448 | Salade Camarguaise au surimi kogl\c/)lgcﬁ}gogenes Saumon fumé iflandais | Spiking TT 55°C 30min 0,4 1| a
2007 | 2450 |Salade Alaska ﬁ\'oa‘jl’a‘ﬁg"ge”es Saumon fumé irlandais | Spiking TT 55°C 30min 0,4 1] a
2013 2386 | Pates aux surimi L. monocytogenes Ad1191 | Croquettes de poisson 4°C pendant 2 mois 04 11 a
2013 2692 | Salade de riz thon ceuf L. monocytogenes Ad1195 | Omelette brouillée 369018 Jours puis TT 20 min 1,0 11| a
2013 3599 | Salade de thon L. monocytogenes Ad1498 | Macédoine TT 30 min 56°C 05 1| a
2013 3600 | Salade Nordique L. monocytogenes Ad1498 | Macédoine TT 30 min 56°C 0,5 11 a
2007 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses L.monocytogenes AOOM116 | Saumon fumé Spiking -20°c TT 55°C 15min 04 110D
2007 2366 | Brioche au saumon L.monocytogenes Ad269 Lardons fumés Spiking -20°¢ TT 55°C 15min 05 110b
2007 2409 | Riz cuisiné au poisson L.monocytogenes AOOM023 | Saumon fumé Spiking -20°C 1,5 110D
2007 2519 | Aubergines farcies L.monocytogenes Ad265 Langue de bceuf Spiking TT 55°C 40min 0,6 110D
2007 2520 |Lasagnes L.monocytogenes Ad265 Langue de boeuf Spiking TT 55°C 40min 0,6 110b
2007 2521 | Tomates farcies L.monocytogenes Ad265 Langue de boeuf Spiking TT 55°C 40min 0,6 110b
2013 2385 | Salade surimi carottes ananas L. monocytogenes Ad1191 | Croquettes de poisson 4°C pendant 2 mois 04 110D
2013 2693 | Quiche de saumon brocolis L. monocytogenes Ad1195 | Omelette brouillée 26901 8 jours puis TT 20 min 1,0 110D
2013 2694 | Quiche oignons lardons L. monocytogenes Ad1195 | Omelette brouillée g69018 jours puis TT 20 min 1,0 110D
2013 2873 | Hachis parmentier de beeuf L. monocytogenes Ad275 Charcuterie TT 56°C 30 min 05 110b
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2013 2874 | Macaronis au beeuf L. monocytogenes Ad275 Charcuterie TT 56°C 30 min 05 110b
2013 2875 | Parmentier de canard L. monocytogenes Ad275 Charcuterie TT 56°C 30 min 0,5 110D
2007 2440 | Coule d'ceuf L. monocytogenes 1973/2400 | Quiche lorraine Spiking -20°CTT 55°C 30min 04 11¢
2007 2441 | Créme anglaise L. monocytogenes 1973/2400 | Quiche lorraine Spiking -20°CTT 55°C 30min 0,4 11 c
2019 7184 | Tartelette aux pommes L.monocytogenes Ad1195 Omelette brouillée Seeding-48h 3+2°C / 11¢
2019 7185 |Flan L.monocytogenes Ad1757 (Eufs en rondelle Seeding-48h 3+2°C / 11c
2019 7186 | Pastel de Nata L.monocytogenes Ad1195 Omelette brouillée Seeding-48h 3+2°C / 11c
2007 2262 | Filets de poulet L.monocytogenes AOOC041 | Chair a saucisse Spiking -20°c >2,8 2 | a
2007 2264 | Escalopes de dinde L.monocytogenes AO0OC041 | Chair a saucisse Spiking -20°c >2,8 2 | a
2012 877 | Steak haché de porc surgelé L. monocytogenes 2760/3145 Egrrgres de poitrine de -20°C 11 jours 2 | a
2012 885 | Escalopes de volaille L. monocytogenes A00C044 | Volaille 4 °C 11 jours 04 2 | a
2012 886 | Manchons de Canard L. monocytogenes A00C044 | Volaille 4 °C 11 jours 04 2 | a
2013 3165 | Cuisse de poulet L. monocytogenes Ad667 Volaille TT 30 min 56°C 0,8 2 | a
2013 3166 | Escalope de poulet L. monocytogenes Ad667 Volaille TT 30 min 56°C 0,8 2 | a
2019 7187 | Poulet au curry et légumes L.monocytogenes Ad2453 Volaille Seeding-48h 3+2°C / 2| b
2019 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés L.monocytogenes Ad2453 Volaille Seeding-48h 3+2°C / 2| b
2019 7189 | Fricadelles sauce tomate L.monocytogenes Ad291 Lardons fumés Seeding-48h 3+2°C / 2| b
2019 7190 | Beeuf bourguignon L.monocytogenes Ad1218 Steak haché Seeding-48h 3+2°C / 2| b
2019 7191 | Rougaille saucisses L.monocytogenes Ad291 Lardons fumés Seeding-48h 3+2°C / 2| b
2007 2263 | Saucisson a l'ail L.monocytogenes AOOC041 | Chair a saucisse Spiking -20°c >2,8 2 | c
2012 798 | Mousse de foie Contamination croisée avec Mousse de foie 2 | c
2012 799 | Mousse de Canard Contamination croisée avec Mousse de foie 2 | c
2012 800 | Paté provencal Contamination croisée avec Terrine de campagne 2 |c
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2012 801 | Terrine de campagne Contamination croisée avec Terrine de campagne 2 |c
2012 878 | Mousse de foie L. monocytogenes 7111/7516 | Rillettes TT 56°C 10 min 05 2 | c
2012 879 | Terrine de campagne L. monocytogenes 7111/7516 | Rillettes TT 56°C 10 min 05 2 | c
2012 884 | Chipolatas L. monocytogenes AO0C041 | Chair a saucisse 4 °C 11 jours 0,5 2 |c
2013 3095 | Saucisse séche L.monocytogenes Ad272 Saucisse séche pH4 durant 1 mois 0,5 2 |c
2013 3096 | Rosette L.monocytogenes Ad272 Saucisse séche pH4 durant 1 mois 0,5 2 |c
2013 3097 | Saucisse de Francfort L. monocytogenes AO0C015 | Chipolatas TT 30 min 56 .C puis 4°C 05 2 | c
pendant 1 mois
. . . TT 30 min 56°C puis 4°C
2013 3098 | Terrine de campagne au poivre vert L. monocytogenes AO0C015 | Chipolatas pendant 1 mois 0,5 2 |c
2013 3163 | Poitrine de porc L. monocytogenes Ad293 Porc TT 30 min 56°C 11 2 |c
2013 3164 | Chair a saucisse L. monocytogenes Ad293 Porc TT 30 min 56°C 11 2 |c
2007 2261 | Fromage au lait cru de chévre, cendré L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°c 0,6 3| a
2007 2343 | Pate molle au lait cru L.monocytogenes Ad523 Fromage a raclette Spiking 4°C TT 55°C 15min 05 3| a
2007 2344 | Comté au lait cru L.monocytogenes Ad523 Fromage a raclette Spiking 4°C TT 55°C 15min 0,5 3| a
2007 2437 | Fromage de chévre au lait cru L. monocytogenes Ad611 lait Spiking TT 55°C 30min 0,6 3| a
2007 2522 | Raclette au lait cru L.monocytogenes AL0106 Lait Spiking-TT 55°c 40min 0,5 3| a
2007 2523 | Roquefort L.monocytogenes AL0106 Lait Spiking TT 55°C 40min 0,5 3| a
2007 | 2524 |Reblochon au lait cru L.monocytogenes Ad664 E;I‘t”g‘rige non affiné au | g ying TT 55°C 40min 05 3| a
2007 2525 | Fromage a pate molle non cuite au lait cru L.monocytogenes Ad664 :;ri?r;ige non affiné au Spiking TT 55°C 40min 05 3| a
2013 2688 | Rocamadour au lait cru L.monocytogenes Ad622 Fromage ;?npgéi (138 Jours puis TT 20 1,0 3| a
2013 2689 | Tomme de Savoie au lait cru L.monocytogenes Ad622 Fromage 'Ir;]?npsl-éi(‘I;S jours puis TT 20 1,0 3| a
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2013 3100 | Fromage au lait cru (Chabichou) L. monocytogenes Ad550 Environnement laiterie pH4 durant 1 mois 0,5 3| a
2013 4015 | Comté au lait cru L. monocytogenes Ad664 Fromage au lait cru TT 20 min 56°c 04 3| a
2007 2259 | Lait cru de brebis L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°C 0,6 3| b
2007 2435 |Laitcru L. monocytogenes Ad611 Lait Spiking TT 55°C 30min 0,6 31| b
2007 2436 |Laitcru L. monocytogenes Ad611 Lait Spiking TT 55°C 30min 0,6 31| b
2013 | 2690 |Laitcru L. monocytogenes Ad1781 | Lait cru 'S%Q,CC 18 jours puis TT 15min | ¢ 3 (b
2013 3099 | Laitcru L. monocytogenes Ad550 Environnement laiterie pH4 durant 1 mois 0,5 3| b
2007 2260 | Fromage a pate molle L.monocytogenes 909 Lait Spiking -20°C 0,6 3 |c
2007 2405 | Créme glacée vanille Contamination croisée avec lait de brebis 3| ¢
2007 2484 | Fromage a pate pressée cuite L.monocytogenes 909 Lait ggr'ﬁ:zg -20°CTT86°C 0,5 3 |c
2007 2485 | Fromage a pate molle et croiite fleurie L.monocytogenes 909 Lait ?g{l}l:::g -20°CTT 55°C 0,5 3| ¢
2012 887 | Créme dessert a la vanille L. monocytogenes AOOL097 | Lait TT 56°C 10 min 0,7 3| ¢
2012 1042 | Tiramisu L. monocytogenes Ad665 Lait cru TT56°C 10 min 0,4 3| ¢
2012 1043 | Panna cotta L. monocytogenes Ad665 Lait cru TT 56°C 10 min 04 3 |c
2012 1523 | Glace vanille L. monocytogenes Ad665 Lait cru -20°C pendant 1 mois 0,4 3| ¢
2012 1858 | Fromage de brebis L. monocytogenes Ad637 Lait TT 56°C 10 min 2,5 3| ¢
2012 1859 | Panna cotta L. monocytogenes Ad632 Lait TT 56°C 10 min 0,5 3| ¢
2013 2685 | Créme glacée au café L. monocytogenes Ad1196 | Pancake ;EJrOS min 56°C puis -20°C 0,8 3 |c
2013 2686 | Créme glacée créeme brilée L. monocytogenes Ad1781 | Lait cru %%Q,CC 18 jours puis TT 15min 0,6 3| ¢
2013 2687 | Créme glacée vanille L. monocytogenes Ad1781 Lait cru 5269’(? 18 jours puis TT 15min 0,6 3| ¢
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2013 2691 | Tiramisu L.monocytogenes Ad622 Fromage ;?npsk(lid‘f’ C1;8 jours puis TT 20 1,0 3 |c
2007 2407 | Filet de Pangas L. monocytogenes AOOM021 | Saumon Spiking -20°CTT 55°C 30min 0,5 4 | a
2007 2408 | Filet de lieu noir L. monocytogenes AOOMO021 | Saumon Spiking -20°CTT 55°C 30min 05 4 | a
2007 2449 | Cocktail de fruits de mer L. monocytogenes Ad148 Saumon fumé Spiking TT 55°C 30min 0,6 4 | a
2007 | 2486 |Filet de lieu L monocytogenes AOOMO113 | Saumon fumé ggl%”g TT 55°C 30min - 05 |4/|a
2007 | 2488 |Filet de Pangas L monocytogenes AOOMO113 | Saumon fumé ggl‘g”g TT 55°C 30min - 05 |41|a
2007 2526 | Thon L.monocytogenes Ad130 Saumon fumé Spiking TT 55°C 40min 0,7 4 | a
2007 2527 | Filet de Maquereau L.monocytogenes Ad130 Saumon fumé Spiking TT 55°C 40min 0,7 4 | a
2012 1526 | Thon cru L. monocytogenes AOOMO80 | Matiére premiere saumon | 4°C pendant 1 mois 04 4 | a
2012 1527 | Pavé de saumon L. monocytogenes AOOMO80 | Matiére premiére saumon | 4°C pendant 1 mois 0,4 4 | a
0, K o
2013 2870 | Filets de saumon congelés L. monocytogenes Ad1185 | Poisson filet JTo?J:;O %NaCl et -20 °C 3 1,4 4 | a
2013 3597 | Filet de Lieu noir L. monocytogenes Ad994 Truite fraiche TT 30 min 56°C 05 4 | a
2013 3598 | Filet de Pangas L. monocytogenes Ad994 Truite fraiche TT 30 min 56°C 0,5 4 | a
2007 2341 | Truite de mer fumée L.monocytogenes AOOM023 | Saumon fumé Spiking 4°C TT 55°C 15min 0,8 4 |'b
2007 2342 | Saumon fumé d'Atlantique L.monocytogenes AOOM023 | Saumon fumé Spiking 4°C TT 55°C 15min 0,8 4 |'b
2007 | 2451 |Saumon fumé irlandais i\'ogl\%ﬁ?gogenes Saumon fumé irandais | Spiking TT 55°C 30min 04 4| b
2007 2487 | Saumon fumé L.monocytogenes AOOM0113 | Saumon fumé ggllgng TT 55°C 30min - 0,5 4 | b
2012 790 | Saumon fumé de Norvége Contamination croisée avec Saumon de Norvege 4 |'b
2012 791 | Saumon fumé de Norvége Contamination croisée avec Saumon 4 |'b
2012 792 | Saumon fumé Atlantique Contamination croisée avec Saumon d'Ecosse 4 | b
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2012 793 | Saumon fumé Atlantique Contamination croisée avec Saumon 4 | b
2012 1524 | Saumon fumé L. monocytogenes AOOMO09 | Saumon TS+NaCl pendant 1 mois 0,4 4 |'b
2012 1525 | Truite fumée L. monocytogenes AOOMO09 | Saumon TS+NaCl pendant 1 mois 0,4 4 |'b
2013 2382 | Saumon fumé d'Ecosse L. monocytogenes 850/109 | Assiette Nordique TS+10%NaCl 04 4 | b
2013 2383 | Saumon fumé de Norvége L. monocytogenes 850/109 | Assiette Nordique TS+10%NaCl 04 4 | b
2013 2384 | Truite fumée L. monocytogenes 850/109 | Assiette Nordique TS+10%NaCl 0,44 4 |'b
2013 4016 | Saumon fumé L. monocytogenes Ad1192 | Filet de limande meuniéere | TT 20 min 56°c 0,5 4 | b
2007 2528 | Seiches a la tomate L.monocytogenes Ad130 Salade chou-carotte Spiking TT 55°C 40min 0,7 4 | ¢
2012 880 | Colin d'Alaska sauce beurre blanc L. monocytogenes 850/109 | Assiette Nordique TT 56°C 10 min 0,4 4 | ¢
2012 881 | Terrine aux noix de Saint Jacques L. monocytogenes 850/109 | Assiette Nordique TT 56°C 10 min 0,4 4 | ¢
2012 882 | Colin d'Alaska et ses petits légumes L. monocytogenes AOOM009 | Saumon TT 56°C 10 min 0,5 4 | ¢
2012 883 | Saumon al'oseille et son riz cuisiné L. monocytogenes AOOM009 | Saumon TT 56°C 10 min 0,5 4 | ¢
2007 2369 |Epinards L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking -20°¢ TT 55°C 15min 1,0 5] a
2007 2370 | Brocolis L.monocytogenes 180 Salade fraicheur Spiking -20°c TT 55°C 15min 1,0 51| a
2007 2439 | Poivrons rouges L. monocytogenes Ad285 Poivrons verts Spiking -20°CTT 55°C 30min 0,8 51| a
2012 918 | Piémontaise au jambon blanc L. monocytogenes Ad494 Piémontaise TT 56°C 11 jours 04 51| a
2012 919 | Salade bretonne chou jambon L. monocytogenes Ad494 Piémontaise TT 56°C 11 jours 04 51| a
2013 3364 | Mangues en tranches surgelées L. monocytogenes Ad532 Fruits gln?a(;::'g Jii:g puis -20°C 0,5 51| a
2007 2347 | Poélée champétre L.monocytogenes Ad544 Oignons préfrits Spiking 4°C TT 55°C 15min 1,2 510b
2007 2348 | Julienne de légumes L.monocytogenes Ad544 Oignons préfrits Spiking 4°C TT 55°C 15min 1,2 5| b
2007 2368 | Macédoine de légumes L.monocytogenes Ad544 Oignons préfrits Spiking -20°c TT 55°C 15min 04 5| b
2007 2438 | Epinards hachés L. monocytogenes Ad285 Poivrons verts Spiking -20°CTT 55°C 30min 0,8 510b
2007 2530 |Légumes du Sud L.monocytogenes Ad543 Poivrons en lamelles Spiking TT 55°C 40min 0,8 510b
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2012 924 | Tortilla oignons L.monocytogenes 1973/2400 | Quiche Lorraine TT 56°C 10 min 0,4 510b
2012 925 | Tarte aux fromages L.monocytogenes 1973/2400 | Quiche Lorraine TT 56°C 10 min 04 5| b
2012 927 | Quiche Lorraine L. monocytogenes Ad1195 | Omelette brouillée TT 56°C 10 min 0,6 5| b
2012 1528 | Mélange de Julienne de légumes L. monocytogenes Ad545 Salade chou carotte 4°C pendant 1 mois 0,4 510b
2012 1529 | Mélande salade I[Vieme Gamme L. monocytogenes Ad545 Salade chou carotte 4°C pendant 1 mois 04 5| b
2012 1530 | Légumes pour ratatouille L. monocytogenes Ad544 oignons frits TT 10 min 56°C 04 51| b
2013 2377 | Carottes rapées IV Gamme L. monocytogenes Ad1672 | Courgettes 4 °C pendant 7 mois 0,3 510b
2013 2378 | Mélange de légumes IV Gamme L. monocytogenes Ad1672 | Courgettes 4 °C pendant 7 mois 0,3 510b
2013 2695 | Poélée méditerranéenne L. monocytogenes Ad1196 | Pancake -?EJEJ:; min 56°C puis -20°C 0,8 510b
2013 | 2696 |Podlée Catalane L. monocytogenes Ad1196 | Pancake ;ZJ:; min 56°C puis -20°C 08 |5 |b
2007 2367 | Céleri rémoulade L.monocytogenes Ad544 Oignons préfrits Spiking -20°c TT 55°C 15min 04 5| c
2007 2529 | Gaspacho a I'Andalouse L.monocytogenes Ad545 Poivrons en lamelles Spiking TT 55°C 40min 0,8 5] ¢
2007 2531 | Mouliné de légumes L.monocytogenes Ad543 Poivrons en lamelles Spiking TT 55°C 40min 0,8 5] ¢
2012 926 | Créme anglaise L. monocytogenes Ad1195 | Omelette brouillée TT 56°C 10 min 0,6 5| c
2013 2379 | Salade carottes mais céleri L. monocytogenes Ad1493 Efé\ér:ns rouges en 4 °C pendant 7 mois 04 5| c
2013 2380 | Salade de carottes rapées L. monocytogenes Ad1493 CPSQg:nS rouges en 4 °C pendant 7 mois 0,4 5] ¢
2013 | 2381 |Coleslaw L. monocytogenes Ad1493 Ej’t')‘g:"s rouges en 4 °C pendant 7 mois 04 51 ¢
2007 2373 | Eau de process L.monocytogenes Ad243 Environnement porc Spiking -20°CTT 55°C 30min 0,4 6| a
2007 2452 | Eau de process L. monocytogenes 877/113 SIZ?;:\ngn tapis tunnel Spiking pH3 7jours 0,9 6| a
2007 2533 | Eau de process L.monocytogenes Ad627 Emballage-Laiterie Spiking TT 55°C 40min 05 6| a
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SOLABIA

METHODE PAR INCLUSION

: Contaminations artificilelles -g

Année - voroh  Produit 2

d'analyse Eyaluati =

. valuation |N&)

Souche Origine Type de stress du stress
2012 920 | Eau Saumure (produit de la mer) L. monocytogenes AOOE082 | Environnement saumon | pH4 11 jours 04 6 | a
2012 921 | Eau de lavage Citerne n°417 (poudre de lait) L.monocytogenes Ad551 Environnement patisserie | pH4 11 jours 0,5 6 | a
2012 923 | Eau chaude refroidie (poudre de lait) L. monocytogenes Ad625 Environnement laiterie TT56°C 10 min 0,5 6| a
2013 3159 | Eau de cuisson langoustine L. monocytogenes Ad1676 E(r)wi\g;grr:nement usine TT 30min 56°C 0,50 6 | a
2013 3160 | Eau de cassage langoustine L. monocytogenes Ad1676 Egi\élég:nement usine TT 30min 56°C 0,50 6 | a
2013 3359 | Eau de ringage L. monocytogenes Ad243 Environnement porc 5269’5; 5 jours puis TT 30min 0,8 6 | a
2013 3360 | Eau de ringage L. monocytogenes Ad243 Environnement porc '5%9,00 S jours puis TT 30min 0,8 6| a
2013 4019 |Eau cassage début de ligne L. monocytogenes AOOE035 | Environnement poisson | TT 20 min 56°c 0,5 6| a
2013 4020 | Eau refroidissement début de ligne L. monocytogenes AOOEQ035 | Environnement poisson | TT 20 min 56°c 0,5 6 | a
2007 2265 | Eau de siphon L.monocytogenes Ad550 Environnement-Egout Spiking -20°c 0,6 6| b
2007 2453 | Eau de siphon L. monocytogenes AOOEQ038 | Tapis reconstitution Spiking pH10 7jours 0,5 6 | b
2007 2481 | Poussiéres L.monocytogenes Ad243 Environnement Porc Spiking -20°C 05 6| b
2007 2482 | Poussiéres L.monocytogenes Ad243 Environnement Porc Spiking -20°C 0,5 6| b
2007 2483 | Poussiéres L.monocytogenes Ad243 Environnement Porc Spiking -20°C 05 6| b
2007 2532 | Eau de siphon L.monocytogenes Ad627 Emballage-Laiterie Spiking TT 55°C 40min 0,5 6 | b
2012 922 | Eau égout(Laiterie) L. monocytogenes Ad625 Environnement laiterie TT56°C 10 min 0,5 6| b
2012 1045 Elc::Jéses)lere sur armoire autoclave (production L. monocytogenes Ad549 Environnement TT 56°C 10 min 0,4 6| b
2012 1046 | Poussiéres sol (production Purée carotte) L. monocytogenes Ad549 Environnement TT 56°C 10 min 0,4 6| b
2012 1760 | Poussiéres aspirateur (industrie laitiére) L. monocytogenes AOOE049 | Environnement poisson | pH4 pendant 1 mois 0,5 6 | b
2013 | 3361 |Eau de siphon L. monocytogenes Ad633 | Environnement 5269, g Sjourspuis TT30min | p0 | 4 |
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SOLABIA

METHODE PAR INCLUSION

: Contaminations artificilelles -g
Année - voroh  Produit 2
d'analyse Evaluat £
- valuation |N&)
Souche Origine Type de stress du stress
2013 | 3362 |Eau de siphon L. monocytogenes Ad633 | Environnement %269, g Sjourspuis TT.30min | p0 | 4 |
2013 3601 | Poussiéres L. monocytogenes Ad627 Environnement gglfg mois puis TT 30 min 0,5 6 | b
2007 2266 | Chiffonnette table de préparation L.monocytogenes Ad550 Environnement-Egout Spiking -20°c 0,6 6| c
2007 2267 | Chiffonnette chariot L.monocytogenes Ad550 Environnement-Egout Spiking -20°c 0,6 6 | c
2007 2374 | Chiffonnette chambre froide épices et aromes | L.monocytogenes Ad243 Environnement porc Spiking -20°CTT 55°C 30min 04 6 | c
2007 2454 | Chiffonnette chambre froide produits de la mer | L. monocytogenes 877/113 ;Z%l;\g!on tapis tunnel Spiking pH3 7jours 0,9 6 | c
2007 2455 | Chiffonnette milieu de ligne L. monocytogenes AOOEQ038 | Tapis reconstitution Spiking pH10 7jours 0,5 6 | c
2007 2456 | Chiffonnette fin de ligne L. monocytogenes AOOE049 | Support tapis fileteuse Spiking TS+10%NaCl 0,7 6| c
2012 | 1047 gahr'ft‘t’;‘)"e“e cutter (préparation purée de L. monocytogenes AOOEO49 | Environnement TT 56°C 10 min 04 |6|c
2012 | 1048 g:r';ft‘t’:)"e“e poste pesée (préparation purée || . to0enes AOOE049 | Environnement TT 56°C 10 min 04 |6 |c
2012 1531 C!nffonnefte bouc_:he d'égout ligne piece L. monocytogenes Ad549 Environnement poisson | pH4 pendant 20 jours 0,4 6| c
découpe (industrie porc)
2012 1532 (.:hlffonr]ette tapis bande ligne 3 découpe 2 L. monocytogenes AOOE049 | Environnement poisson | pH4 pendant 20 jours 0,4 6 | c
(industrie porc)
2012 1758 L!nggttes poug sieres mur cor_mdltlonnement L. monocytogenes Ad549 Environnement poisson | pH4 pendant 1 mois 0,5 6| c
distributeur n°2 (industrie poisson)
2012 1759 Llngette.s poussieres bloc .elect.rlque L. monocytogenes Ad549 Environnement poisson | pH4 pendant 1 mois 0,5 6 | c
maturation salage (industrie poisson)
2013 3161 | Chiffonnette table fabrication sauce L.monocytogenes Ad551 Patisserie TT 30 min 56°C 0,6 6| c
2013 3162 | Chiffonnette balance fabrication sauce L. monocytogenes Ad 551 Patisserie TT 30 min 56°C 0,6 6 | c
2013 3357 | Chiffonnette paroi baratte(volaille) L. monocytogenes Ad1271 Environnement volaille 5269’5; 5 jours puis TT 30min 0,5 6 | c
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SOLABIA

METHODE PAR INCLUSION

: Contaminations artificilelles -%

Année - voroh  Produit 2

d'analyse Evaluat £

- valuation |N&)

Souche Origine Type de stress du stress

2013 3358 | Chiffonnette planche a découper (volaille) L. monocytogenes Ad1271 Environnement volaille 5260(? S jours puis TT 30min 0,5 6 | c
2013 4018 | Chiffonnette bac éviscération L. monocytogenes Ad1278 | Environnement volaille | TT 20 min 56°c 0,5 6| c
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SOLABIA

Annexe 5 — Etude de justesse : Ensemble des résultats obtenus

Rép. : répétition

ND : résultat non déterminé

* résultat calculé avec un nombre de colonies < 4 par boite

Ne : nombre estimé

A\ moyenne arithmétique
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Synthése des résultats

SOLABIA

COMPASS

o @ Méthode de Listeria Agar ©

g2 & , référence: W(EIILENE® S Q
EF| & |Prodt 150112902 [T € | &

Log UFC/g [N QVISeI]0 ©
48h+2h

2007 | 2345 | Salade Strasbourgeoise 4,93 4,96 1 a
2007 | 2346 | Salade poireaux poulet 4,71 4,65 1 a
2007 | 2410 | Salade cocktail au surimi 1,30* 1,00* 1 a
2007 | 2447 | Salade Camarguaise au crabe 2,89 2,87 1 a
2007 | 2448 | Salade Camarguaise au surimi 2,96 2,92 1 a
2007 | 2450 | Salade Alaska 3,08 3,04 1 a
2007 | 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses <1,00 <1,00 1 b
2007 | 2366 | Brioche au saumon ND ND 1 b
2007 | 2409 | Riz cuisiné au poisson <1,00 <1,00 1 b
2007 | 2519 | Aubergines farcies 3,32 3,20 1 b
2007 | 2520 | Lasagnes 2,51 2,54 1 b
2007 | 2521 | Tomates farcies 2,49 2,41 1 b
2019 | 6054 | Filet de cabillaud riz et fondue de poireaux 2,40 2,40 1 b
2019 | 6055 | Beeuf bourguignon tagliatelles carottes champignons 3,73 3,73 1 b
2007 | 2440 | Coule d'ceuf 2,56 2,52 1 c
2007 | 2441 | Créme anglaise 2,59 2,56 1 c
2019 | 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 2,04 1 c
2019 | 7185 | Flan 3,04 3,04 1 c
2019 | 7186 | Pastel de Nata 4,11 4,11 1 c
2019 | 7435 | Tartelette financier fraise <1,00 <1,00 1 c
2019 | 7436 | Tortilla aux oignons <1,00 <1,00 1 c
2007 | 2245 | Coquelet 2,95 2,98 2 a
2007 | 2246 | Cuisse de poulet 0,70* 1,00* 2 a
2007 | 2247 | Ailes de poulet 3,15 3,23 2 a
2007 | 2262 | Filets de poulet 2,23 2,08 2 a
2007 | 2264 | Escalopes de dinde 3,11 3,11 2 a
2019 | 6056 | Bavette d'Aloyau a griller 3,15 3,15 2 a
2019 | 7187 | Poulet au curry et légumes 1,70 1,70 2 b
2019 | 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 2,26 2 b
2019 | 7189 | Fricadelles sauce tomate 2,98 2,98 2 b
2019 | 7190 | Beeuf bourguignon 3,95 3,95 2 b
2019 | 7191 | Rougaille saucisses 4,00 4,00 2 b
2019 | 7445 | Fricadelle sauce tomate <1,00 <1,00 2 b
2019 | 7446 | Paupiette de veau sauce tomate <1,00 <1,00 2 b
2007 | 2248 | Rillettes 2,64 2,70 2 c
2007 | 2249 | Rillettes 4,08 4,15 2 c
2007 | 2250 | Rillettes 6,76 6,82 2 c
2007 | 2263 | Saucisson a [ail 2,20 2,26 2 c
2007 | 2433 | Chair a saucisse <1,00 <1,00 2 c
2007 | 2434 | Jambon sec <1,00 <1,00 2 c
2019 | 6057 | Salami pur porc 2,96 2,96 2 c
2007 | 2261 | Fromage au lait cru de chévre, cendré 3,00 3,20 3 a
2007 | 2274 | Fromage non affiné au lait cru <2,00 <2,00 3 a
2007 | 2275 | Fromage non affiné au lait cru 4,36 4,48 3 a
2007 | 2343 | Pate molle au lait cru 4,57 4,46 3 a
2007 | 2344 | Comté au lait cru 3,97 4,04 3 a
2007 | 2437 | Fromage de chevre au lait cru 2,04 1,95 3 a
2007 | 2522 | Raclette au lait cru ND ND 3 a

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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SOLABIA

COMPASS

o @ Méthode de Listeria Agar ©

g2 & , référence: W(EILENE® S Q
EF| & |Prodt IS0 112002 AT £ | S

Log UFC/g [N QVIFeI/0 ©
48h+2h
2007 | 2523 | Roguefort 3,04 3,04 3 a
2007 | 2524 | Reblochon au lait cru 3,57 3,54 3 a
2007 | 2525 | Fromage a péate molle non cuite au lait cru 3,08 3,11 3 a
2007 | 2259 | Lait cru de brebis 1,85 1,00* 3 b
2007 | 2278 | Laitcru <1,00 <1,00 3 b
2007 | 2279 |Laitcru 3,43 3,48 3 b
2007 | 2371 | Lait cru de brebis 1,70 1,60 3 b
2007 | 2372 | Lait cru de brebis <1,00 <1,00 3 b
2007 | 2435 |Laitcru 2,48 2,45 3 b
2007 | 2436 | Laitcru 2,46 2,41 3 b
2019 | 6058 | Lait cru 3,90 3,90 3 b
2019 | 7437 |Laitcru <1,00 <1,00 3 b
2007 | 2260 | Fromage & pate molle ND ND 3 c
2007 | 2276 | Créme glacée noix de coco <1,00 <1,00 3 c
2007 | 2277 | Créme glacée vanille <1,00 <1,00 3 c
2007 | 2405 | Créme glacée vanille 2,30* 2,48* 3 c
2007 | 2406 | Créme glacée noix de coco <1,00 <1,00 3 c
2007 | 2484 | Fromage a pate pressée cuite 411 4,04 3 c
2007 | 2485 | Fromage a pate molle et crodte fleurie 4,08 4,08 3 c
2019 | 6059 | Lait demi-écrémé pasteurisé 2,00 2,00 3 c
2019 | 6060 | Fromage pasteurisé 2,08 2,08 3 c
2019 | 6061 | Créme fraiche épaisse entiére 3,08 3,08 3 c
2007 | 2362 | Filet de sardine 2,15 2,11 4 a
2007 | 2363 | Filet de Tilapia <1,00 <1,00 4 a
2007 | 2407 | Filet de Pangas 1,70 2,00 4 a
2007 | 2408 | Filet de lieu noir 1,95 2,15 4 a
2007 | 2449 | Cocktail de fruits de mer 3,00 3,00 4 a
2007 | 2486 | Filet de lieu 3,95 3,91 4 a
2007 | 2488 | Filet de Pangas 4,08 411 4 a
2007 | 2526 | Thon 2,71 2,66 4 a
2007 | 2527 | Filet de Maquereau 2,67 2,70 4 a
2007 | 2341 | Truite de mer fumée 512 515 4 b
2007 | 2342 | Saumon fumé d'Atlantique 5,20 5,23 4 b
2007 | 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique <2,00 <2,00 4 b
2007 | 2451 | Saumon fumé irlandais 3,15 3,18 4 b
2007 | 2487 | Saumon fumé 3,96 3,85 4 b
2019 | 6062 | Saumon fumé 2,43 2,43 4 b
2019 | 7442 | Saumon fumé <1,00 <1,00 4 b
2019 | 7443 | Truite fumée <1,00 <1,00 4 b
2007 | 2528 | Seiches a la tomate 2,36 2,23 4 c
2019 | 6063 | Terrine de saumon fumé 2,23 2,23 4 c
2019 | 6064 | Terrine de saumon fumé 3,85 3,85 4 c
2019 | 6065 | Saumon a l'oseille et tagliatelles 2,85 2,85 4 c
2019 | 6066 | Saumon a l'oseille et tagliatelles 3,69 3,69 4 c
2007 | 2369 | Epinards 1,00 1,00 5 a
2007 | 2370 | Brocolis 1,60 1,60 5 a
2007 | 2439 | Poivrons rouges 2,20 2,30 5 a
2019 | 7105 | Framboises entiéres surgelées <1,00 <1,00 5 a
2019 | 7106 | Fraises entiéres surgelées 1,85 1,85 5 a
2019 | 7107 | Poireaux en rondelles surgelés 2,95 2,95 5 a
2019 | 7677 | Eau de process ringage découpe viande 3,46 3,46 5 a
2007 | 2347 | Poélée champétre 4,58 4,15 5 b
2007 | 2348 | Julienne de légumes 418 4,20 5 b
2007 | 2368 | Macédoine de légumes 2,00* 2,30* 5 b
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COMPASS

o @ Méthode de Listeria Agar ©

g2 & , référence: W(EILENE® S Q
EF| & |Prodt IS0 112002 AT £ | S

Log UFC/g [N QVIFeI/0 ©
48h+2h
2007 | 2438 | Epinards hachés 2,62 2,66 5 b
2007 | 2530 | Légumes du Sud 2,38 2,43 5 b
2019 | 7177 | Carottes Nantaises florettes 1,60 1,60 5 b
2019 | 7438 | Ananas coupés <1,00 <1,00 5 b
2019 | 7439 | Fruits découpés (fraise, pomme, raisin) <1,00 <1,00 5 b
2007 | 2367 | Céleri rémoulade <2,00 <2,00 5 c
2007 | 2529 | Gaspacho a I'Andalouse 2,82 2,84 5 c
2007 | 2531 | Mouliné de légumes 2,82 2,68 5 c
2019 | 7178 | Coeur d'artichaud marinés 1,95 1,95 5 c
2019 | 7179 | Tartare de légumes 3,40 3,40 5 c
2019 | 7180 | Caviar d'aubergines 4,04 4,04 5 c
2019 | 7440 | Tartelette poireaux champignons <1,00 <1,00 5 c
2019 | 7441 | Galettes végétales & la parisienne <1,00 <1,00 5 c
2007 | 2373 | Eau de process 2,18 2,30* 6 a
2007 | 2452 | Eau de process 3,00 2,98 6 a
2007 | 2533 | Eau de process 3,48 3,48 6 a
2019 | 7181 | Eau de ringage (laitiers) <1,00 <1,00 6 a
2019 | 7182 | Eau de ringage cutter (volaille) 3,77 3,77 6 a
2019 | 7183 | Eau de ringage (découpe végétaux) 2,48 2,48 6 a
2019 | 7444 | Eau de process (cutter laitier) <1,00 <1,00 6 a
2019 | 7678 | Pommes de terre crue 3,38 3,38 6 a
2007 | 2265 | Eau de siphon 2,23 2,15 6 b
2007 | 2453 | Eau de siphon 1,65 1,60 6 b
2007 | 2481 | Poussieres 3,61 3,60 6 b
2007 | 2482 | Poussiéres 2,87 2,91 6 b
2007 | 2483 | Poussieres 3,23 3,36 6 b
2007 | 2532 | Eau de siphon 3,63 3,61 6 b
2007 | 2266 | Chiffonnette table de préparation 3,15 3,15 6 c
2007 | 2267 | Chiffonnette chariot 3,04 3,00 6 c
2007 | 2374 | Chiffonnette chambre froide épices et ardmes <2,00 <2,00 6 c
2007 | 2454 | Chiffonnette chambre froide produits de la mer 2,91 2,94 6 C
2007 | 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 1,78 1,85 6 c
2007 | 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 1,78 6 c
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o3| = L antolll (éthode pa nclusion) I
o 2 S Produit référence : =y g
LogUFClg | LogUFCly | ° " uch o ©
2013 2386 | Pates aux surimi 3,74 3,63 3,64 1 a
2013 2692 | Salade de riz thon ceuf <1,00 1,30* 1,30* a
2013 3195 | Salade campagnarde <1,00 <1,00 <1,00 1 a
2013 | 319 if)';j:rgl‘l’:"h'g“e*‘)mate' 338 340 340 1| a
2013 3599 | Salade de thon 2,68 2,46 2,46 1 a
2013 3600 | Salade Nordique 2,41 2,15 2,15 1 a
2013 2385 | Salade surimi carottes ananas 3,04 2,97 2,99 1 b
2013 2693 | Quiche de saumon brocolis 2,23 1,90 1,90 1 b
2013 2694 | Quiche oignons lardons 3,36 3,08 3,08 1 b
2013 2873 | Hachis parmentier de boeuf 3,00 2,57 2,57 1 b
2013 2874 | Macaronis au boeuf 3,57 3,41 3,41 1 b
2013 2875 | Parmentier de canard 4,00 3,88 3,88 1 b
2013 3193 | Lasagnes bolognaises 3,92 3,70 3,70 1 b
2019 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 1,95 1,95 1 c
2019 7185 | Flan 3,04 2,89 2,89 1 c
2019 7186 | Pastel de Nata 411 3,85 3,85 1 o
2019 7435 | Tartelette financier fraise <1,00 <1,00 <1,00 1 o
2019 7436 | Tortilla aux oignons <1,00 <1,00 <1,00 1 c
2013 3165 | Cuisse de poulet 1,60 <1,00 <1,00 2 a
2013 3166 | Escalope de poulet 2,40 1,70 1,70 2 a
2013 3192 | Viande hachée de beeuf <1,00 <1,00 <1,00 2 a
2013 3603 | Petite viande rouge 1,70 1,90 1,90 2 a
2019 7187 | Poulet au curry et légumes 1,70 1,70 1,70 2 b
2019 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 2,11 2,11 2 b
2019 7189 | Fricadelles sauce tomate 2,98 3,04 3,04 2 b
2019 7190 | Boeuf bourguignon 3,95 3,88 3,88 2 b
2019 7191 | Rougaille saucisses 4,00 4,04 4,04 2 b
2013 3095 | Saucisse séche 1,90 1,60 1,60 2 c
2013 3096 | Rosette 2,81 2,77 2,80 2 c
2013 3097 | Saucisse de Francfort 2,66 2,70 2,70 2 c
2013 3098 | Terrine de campagne au poivre vert 2,83 2,66 2,66 2 c
2013 3163 | Poitrine de porc 3,80 3,69 3,69 2 c
2013 3164 | Chair a saucisse 1,70 1,48* 1,48* 2 c
2013 3191 | Saucisson sec <1,00 <1,00 <1,00 2 c
2013 2688 | Rocamadour au lait cru 2,48 2,51 2,51 3 a
2013 2689 | Tomme de Savoie au lait cru 2,93 2,93 2,93 3 a
2013 3100 | Fromage au lait cru (Chabichou) 2,00 1,90 1,90 3 a
2013 3194 | Saint Félicien au lait cru <1,00 <1,00 <1,00 3 a
2013 3363 | Fromage au lait cru de brebis <1,00 <1,00 <1,00 3 a
2013 4015 | Comté au lait cru 4,08 4,20 4,20 3 a
2013 2690 | Laitcru 3,61 3,54 3,54 3 b
2013 3099 | Laitcru 3,49 3,38 3,38 3 b
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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SOLABIA

sl s el (Héthode parinclusion) [l

2 % \dd Produit i il E 48 h + 089 §
<5 = IS0 11290-2% | - 48h+2h stockage 72h § -

Log UFC/g Log UFClg Log UFClg
2013 3189 | Lait cru de vache 2,11 1,00 1,00 3 b
2013 3190 | Lait cru de brebis 2,57 1,96 1,96 3 b
2013 2685 | Créme glacée au café 1,60 2,28 2,28 3 c
2013 2686 | Créme glacée créme brilée 2,38 2,11 2,11 3 c
2013 2687 | Créme glacée vanille 2,04 2,20 2,20 3 c
2013 2691 | Tiramisu 2,56 2,38 2,38 3 o
2013 2870 | Filets de saumon congelés 3,34 2,81 2,78 4 a
2013 3597 | Filet de Lieu noir 4,93 5,04 5,04 4 a
2013 3598 | Filet de Pangas 2,60 2,45 2,45 4 a
2013 2382 | Saumon fumé d'Ecosse 2,57 1,70 1,70 4 b
2013 2383 | Saumon fumé de Norvege 3,18 2,95 2,96 4 b
2013 2384 | Truite fumée 3,62 3,43 3,46 4 b
2013 4016 | Saumon fumé 4,45 4,23 4,23 4 b
2013 3364 | Mangues en tranches surgelées 3,34 3,08 3,08 5 a
2013 3366 | Epinards hachés 1,00 1,30 1,30 5 a
2013 2377 | Carottes rapées IV Gamme 2,80 2,64 2,66 5 b
2013 2378 | Mélange de légumes IV Gamme 3,18 3,18 3,18 5 b
2013 2695 | Poélée méditerranéenne 3,20 3,18 3,18 5 b
2013 2696 | Poélée Catalane 3,23 3,08 3,08 5 b
2013 2379 | Salade carottes mais céleri 1,95 2,32 2,34 5 o
2013 2380 | Salade de carottes rapées 2,74 2,92 2,93 5 c
2013 2381 | Coleslaw 3,04 3,18 3,18 5 o
2013 3365 | Mélange de céréales >5,18 >518 >518 5 c
2013 4017 | Mélange de céréales cuisinées 5,28 5,20 5,20 5 c
2013 3159 | Eau de cuisson langoustine 2,45 2,34 2,34 6 a
2013 3160 | Eau de cassage langoustine 3,54 3,45 2,46 6 a
2013 3359 | Eau de ringage 2,49 1,85 1,85 6 a
2013 3360 | Eau de ringage 1,70 1,48* 1,48* 6 a
2013 4019 | Eau cassage début de ligne 2,04 2,20 2,20 6 a
2013 4020 | Eau refroidissement début de ligne 4,79 4,58 4,58 6 a
2013 3361 | Eau de siphon <1,00 <1,00 <1,00 6 b
2013 3362 | Eau de siphon 1,00 <1,00 <1,00 6 b
2013 3601 | Poussiéres 2,36 1,85 1,85 6 b
2013 3161 | Chiffonnette table fabrication sauce 3,78 3,60 3,60 6 c
2013 3162 S:Jfégnnette balance fabrication 263 223 226 6 c
2013 3357 | Chiffonnette paroi baratte(volaille) 2,94 2,92 2,92 6 c
2013 | 3358 gg'gﬁl’;’;e“e planche & decouper 3,30 3,15 3,15 6 | ¢
2013 4018 | Chiffonnette bac éviscération 2,32 2,56 2,56 6 o
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

ALIMENTS COMPOSITES

SOLABIA

Méthode de référence : ISO 11290-2¢ °
Année . . Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition 2 s @
dlanalyse N°Ech | Produit Dilution %’ =
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g &}
2007 | 2345 |Salade Strasbourgeoise 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 86000 85000 4,93 s\‘\ 1 a
1000 91 81 90 80 91 81 90 80 N’ &\\
2007 | 2346 |Salade poireaux poulet 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 51000 47000 4,71 \\\“ 1 a
1000 45 57 52 41 45 57 52 41 N’ &\\
2007 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <100 \\ SO b
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2366 |Brioche au saumon 100 >150 >150 >150 >150 / / / / / / ND \\\\ 1 b
1000 >150 >150 >150 >150 / / / / \\\\
2007 2409 |Riz cuisiné au poisson 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 1 b
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\\\
2007 | 2410 |Salade cocktail au surimi 10 1 3 0 2 1 3 0 2 20 10 130F  N\daR\ 1 a3
100 0 0 0 0 \\\\
2007 | 2440 |Coule d'ceuf 10 28 43 33 36 28 43 33 36 360 360 2,56 \\\‘\Q‘\‘ \
100 8 1 5 4 8 1 5 4
2007 | 2441 |Créme anglaise 10 37 41 51 46 37 41 51 46 390 470 2,59 \ 1 ¢
100 3 5 2 5 3 5 2 5
2007 | 2447 |Salade Camarguaise au crabe 10 2 78 83 63 77 78 83 63 780 750 2,89 \ 1 a
100 4 12 5 13 4 12 5 13 \\\\
2007 | 2448 |Salade Camarguaise au surimi 10 79 99 98 73 79 99 98 73 920 860 2,96 1 a
100 13 11 7 11 13 11 7 11
2007 | 2450 |Salade Alaska 10 120 128 120 117 120 128 120 117 1200 1200 3,08 1 a
100 5 18 15 20 5 18 15 20
2007 | 2519 |Aubergines farcies 100 16 26 20 22 16 26 20 22 2100 2100 3,32 1 b
1000 2 2 2 3 2 2 2 3
2007 | 2520 |Lasagnes 10 35 28 30 42 35 28 30 42 320 400 2,51 1 b
100 3 4 6 9 3 4 6 9
2007 | 2521 |Tomates farcies 10 27 32 31 32 27 32 31 32 310 310 2,49 1 b
100 1 7 5 1 1 7 5 1
2019 6054 | Filet de cabillaud riz et fondue de 10 25 / / / 25 / / / 250 / 240 1 b
poireaux 100 2 2
2019 6055 | Beeuf bourguignon tagliatelles carottes 100 52 / / / 52 / / / 5400 / 3,73 \ 1 b
champignons 1000 7 7
2019 | 7184 |Tartelette aux pommes 10 10 / / / 10 / / / 110 / 2,04 \\\\ 1 ¢
100 2 2
2019 | 7185 |Flan 100 11 / / / 11 / / / 1100 / 3,04 \\ 1
1000 1 1
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 73177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

SOLABIA

Méthode de référence : 1ISO 11290-2¢ °
Année . _ Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition 2 S @
danalyse N°Ech | Produit Diution %v =
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFClg &}
2019 | 7186 |Pastel de Nata 1000 13 / / / 13 / / / 13000 / 4,11 \\\\\ 1 ¢
10000 1 1 \ 1 ¢
2019 7435 | Tartelette financier fraise 10 0 / / / 0 / / / <10 / <100 \\\\ 1 c
100 0 0
2019 | 7436 |Tortila aux oignons 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 \\\\\ 1 ¢
100 0 0
ADRIA Développement 741177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

SOLABIA

\ PRODUITS CARNES
Méthode de référence : 1ISO 11290-2¢ °
Année . _ Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition 2 § @
danalyse N°Ech | Produit Dilution g 5
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g o

2007 2245 | Coquelet 100 12 6 7 3 12 6 7 3 900 500 2,95 \\\\s 2 a
1000 3 1 0 1 3 1 0 1 Ne \\\

2007 2246 | Cuisse de poulet 10 1 0 1 0 1 0 1 0 5 5 0,70* 2 a
100 0 0 0 0 0 0 0 0

2007 2247 | Ailes de poulet 100 19 10 13 4 19 10 13 4 1400 900 3,15 2 a
1000 0 1 2 1 0 1 2 1 \\\\\\

2007 | 2248 |Rillettes 10 54 39 49 39 54 39 49 39 440 460 2,64 \ 2 2 ¢
100 1 3 8 4 1 3 8 4 \\\\\

2007 2249 | Rillettes 100 126 85 102 77 126 85 102 77 12000 9400 4,08 e 2 c
1000 31 22 14 14 31 22 14 14 &\\

2007 2250 |Rillettes 100000 68 51 59 41 68 51 59 41 5800000 5100000 6,76 N 2 c

1000000 5 3 5 7 5 3 5 7 \\\\\\\\

2007 2262 | Filets de poulet 10 12 22 23 21 12 22 23 21 170 210 2,23 ﬁ\‘ 2 a
100 3 1 1 1 3 1 1 1

2007 2263 | Saucisson a l'ail 10 20 12 15 12 20 12 15 12 160 140 2,20 \\‘ N2 2 c
100 0 4 1 3 0 4 1 3 \

2007 2264 | Escalopes de dinde 10 135 133 108 134 135 133 108 134 1300 1300 3,11 \ 2 a
100 13 12 12 21 13 12 12 21 &\\\\

2007 | 2433 |Chair & saucisse 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 =N 2 ¢
100 0 0 0 0 0 0 0 0 .

2007 | 2434 |Jambon sec 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 N 2 ¢
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\

2019 6056 | Bavette d'Aloyau a griller 100 15 / / / 15 / / / 1400 / 3,15 2 a
1000 0 0

2019 6057 | Salami pur porc 10 92 / / / 92 / / / 920 / 2,96 2 c
100 9 9

2019 7187 | Poulet au curry et légumes 10 5 / / / 5 / / / 50 / 1,70 2 b
100 0 0 Ne

2019 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 10 19 / / / 19 / / / 180 / 2,26 2 b
100 1 1

2019 7189 | Fricadelles sauce tomate 10 96 / / / 96 / / / 960 / 2,98 2 b
100 9 9

2019 7190 | Beeuf bourguignon 100 93 / / / 93 / / / 8900 / 3,95 \\ 2 b
1000 5 5

2019 7191 | Rougaille saucisses 100 105 / / / 105 / / / 10000 / 4,00 \\ 2 b
1000 5 5

2019 | 7445 |Fricadelle sauce tomate 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 \\ 2 b
100 0 0

2019 7446 | Paupiette de veau sauce tomate 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 2 b
100 0 0

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 75177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

SOLABIA

| PRODUITS LAITIERS
Méthode de référence : ISO 11290-2¢ °
Année . _ Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition2 | & @
dlanalyse N°Ech | Produit Dilution %v s
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g &}
2007 | 2259 |Laitcru de brebis 10 1 13 7 3 1 13 7 3 70 50 1,85 \\\w 3 b
100 1 1 0 0 1 1 0 0 Ne \\\\
2007 | 2260 |Fromage a pate molle 10 illisible illisible illisible illisible / / / / ND ND ND \\\\ 3
100 illisible illisible illisible illisible / / / /
2007 2261 |Fromage au lait cru de chévre, cendré 10 illisible illisible illisible illisible / / / / 1000 1200 3,00 R\ 3 a
100 16 4 12 11 16 4 12 11 N \\\}\ =
2007 2274 | Fromage non affiné au lait cru 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 \ 3 a
1000 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\\\\
2007 | 2275 |Fromage non affiné au lait cru 1000 26 16 31 35 26 16 31 35 23000 32000 4,36 \\\\ 3 a
10000 7 1 3 2 7 1 3 2
2007 | 2276 |Créme glacée noix de coco 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \\\\ 3
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\
2007 | 2277 |Créme glacée vanille 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \\\‘\\\ 3 ¢
100 0 0 0 0 0 0 0 0 &
2007 | 2278 |[Laitcru 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 N\ 3 b
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2279 |Laitcru 100 31 25 15 29 31 25 15 29 2700 2500 343 \\ 3 b
1000 2 2 2 9 2 2 2 9 \ \
2007 | 2343 |Pate molle au lait cru 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 37000 41000 4,57 § \ 3 a
1000 29 34 33 49 39 34 33 49 N’ &
2007 | 2344 |Comté au laitcru 100 120 70 84 109 120 70 84 109 9400 10000 3,97 \\ 3 a
1000 5 11 14 12 5 11 14 12 \
2007 2371 | Lait cru de brebis 10 4 6 7 6 4 6 7 5 50 65 170 \\\\\\ 3 A
100 1 0 0 0 Ne \\
2007 | 2372 |Laitcru de brebis 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \\\ 3 b
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\
2007 | 2405 |Créme glacée vanille 100 3 1 2 0 3 1 2 0 200 100 2,30 3
1000 0 0 0 0 &
2007 2406 | Creme glacée noix de coco 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 ) 3 I
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\\\
2007 | 2435 |Laitcru 10 25 29 14 11 25 29 14 11 300 130 2,48 x\\ 3 b
100 6 5 0 3 6 5 0 3
2007 | 2436 |Laitcru 10 26 30 21 25 26 30 21 25 290 260 2,46 3 b
100 2 5 8 2 2 5 8 2 \\\\
2007 | 2437 |Fromage de chévre au lait cru 10 9 12 5 15 9 12 5 15 110 of 2,04 N 3 a
100 1 0 0 0 / 0 0 0
2007 | 2484 |Fromage a péte pressée cuite 100 88 142 >150 79 88 142 / 79 13000 13000 4,11 \\\ 3
1000 36 28 47 33 36 28 47 33
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 76/177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

SOLABIA

‘ PRODUITS LAITIERS
Méthode de référence : 1ISO 11290-2¢ °
Année . _ Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition2 | & @
danalyse N°Ech | Produit Diution g =
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g &}

2007 2485 | Fromage a pate molle et crolte fleurie 100 114 127 118 64 114 127 118 64 12000 9500 4,08 N& 3 c
1000 14 9 15 13 14 9 15 13 \\\\\

2007 2522 |Raclette au lait cru 100 lisible / / / / ND ND ND \\\\ 3 a
1000 / / / /

2007 2523 | Roquefort 10 104 96 83 59 104 96 83 59 1100 700 3,04 «\ N 3 a
100 12 32 5 7 12 32 5 7

2007 | 2524 |Reblochon au lait cru 100 32 39 30 33 32 39 30 33 3700 3300 3,57 \\\ 3 a
1000 6 4 3 7 6 4 3 7

2007 | 2525 |Fromage a pate molle non cuite au laitcru | 10 121 116 104 136 121 116 104 136 1200 1300 3,08 \\Q 3 a
100 21 15 19 19 21 15 19 19

2019 | 6058 |Laitcru 100 79 / / / 79 / / / 8000 / 3,90 \\\\ 3 b
1000 9 9

2019 | 6059 |Laitdemi-écrémé pasteurisé 10 11 / / / 11 / / / 100 / 2,00 \\ 3
100 0 0 -

2019 6060 | Fromage pasteurisé 10 12 / / / 12 / / / 120 / 2,08 3 c
100 1 1 \\\

2019 | 6061 |Créme fraiche épaisse entiére 100 13 / / / 13 / / / 1200 / 3.08 \\\\\ 3 ¢
1000 0 0 \ \\

2019 | 7437 |Laitcru 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 A\ 3 b
100 0 0 \ \\
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

\ PRODUITS DE LA PECHE
Méthode de référence : 1ISO 11290-2¢
'Année N°Ech | Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1
danalyse Dilution UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g
2007 2341 | Truite de mer fumée 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 133000 150000 5,12
1000 141 124 146 145 141 124 146 145 N’
2007 2342 | Saumon fumé d'Atlantique 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 160000 150000 5,20
1000 170 144 175 123 170 144 175 123 N’
2007 2362 | Filet de sardine 10 13 17 14 16 13 17 14 16 140 150 2,15
100 0 1 2 1 0 1 2 1
2007 2363 | Filet de Tilapia 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2407 |Filet de Pangas 100 1 0 2 0 1 0 2 0 50 100 1,70*
1000 0 0 0 0
2007 2408 | Filet de lieu noir 10 14 4 6 6 14 4 6 6 90 60 1,95
100 0 0 0 0 Ne
2007 2449 | Cocktail de fruits de mer 10 100 96 101 98 100 96 101 98 1000 1000 3,00
100 12 16 15 10 12 16 15 10
2007 2451 | Saumon fumé irlandais 10 139 134 144 131 139 134 144 131 1400 1400 3,15
100 21 10 12 24 21 10 12 24
2007 2486 | Filet de lieu 100 83 95 106 90 83 95 106 90 9000 10000 3,95
1000 7 13 17 10 7 13 17 10
2007 2487 | Saumon fumé 100 66 108 73 78 66 108 73 78 9100 8000 3,96
1000 12 14 10 14 12 14 10 14
2007 2488 | Filet de Pangas 100 119 103 80 99 119 103 80 99 12000 10000 4,08
1000 24 19 24 26 24 19 24 26
2007 2526 | Thon 10 48 53 47 57 48 53 47 57 510 540 2,71
100 3 9 4 11 3 9 4 11
2007 2527 |Filet de Maquereau 10 50 39 55 46 50 39 55 46 470 530 2,67
100 5 10 14 2 5 10 14 2
2007 2528 | Seiches a la tomate 10 19 31 23 16 19 31 23 16 230 200 2,36
100 0 1 1 3 0 1 1 3
2019 6062 | Saumon fumé 10 25 / / / 25 / / / 270 / 2,43
100 5 5
2019 | 6063 |Terrine de saumon fumé 10 19 / / / 19 / / / 170 / 2,23
100 0 0
2019 6064 | Terrine de saumon fumé 1000 7 / / / 7 / / / 7000 / 3,85
10000 0 0 Ne
2019 6065 | Saumon a l'oseille et tagliatelles 100 7 / / / 7 / / / 700 / 285
1000 1 1 Ne
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 78/177
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

PRODUITS DE LA PECHE
Méthode de référence : ISO 11290-2¢

ADRIA Développement

Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement

SOLABIA

Année o . Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition 2 % @
danalyse N°Ech | Produit Diution %v =
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFClg &}
2019 6066 | Saumon a l'oseille et tagliatelles 100 47 / / / 47 / / / 4900 / 3,69 \\\\\ 4 ¢
1000 7 7
2019 7442 | Saumon fumé 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 \\ 4 b
100 0 0
2019 | 7443 |Truite fumée 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 \\\ 4 b
100 0 0
79177 24 juin 2020



Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

Méthode de référence : ISO 11290-2¢

SOLABIA

(]
Année . _ Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition2 | & @
danalyse N°Ech | Produit Dilution %v s
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g &}
2007 | 2347 |Poélée champétre 100 >150 >150 131 148 / / 131 148 38000 15000 4,58 \\\ 5 b
1000 39 36 28 25 39 36 28 25 N &
2007 | 2348 |Julienne de légumes 100 144 129 111 107 144 129 111 107 15000 12000 4,18 § 5 b
1000 32 28 27 8 32 28 27 8
2007 | 2367 |Céleri rémoulade 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 5 ¢
1000 0 0 0 0 0 0 0 0 \
2007 | 2368 |Macédoine de légumes 100 2 0 2 0 2 0 2 0 100 100 2,00* N\§ 5 b
1000 0 0 0 0 \\\\\
2007 | 2369 |Epinards 10 1 1 1 2 1 1 1 2 10 15 1,00* N 5 a
100 0 0 0 0
2007 | 2370 |Brocolis 10 1 2 6 2 1 2 6 2 15 40 1,18* § 5
100 0 0 0 0 \, \
2007 | 2438 |Epinards hachés 10 49 35 37 33 49 35 37 33 420 330 2,62 \\ 5 b
100 2 6 1 1 2 6 1 1 &
2007 | 2439 |Poivrons rouges 10 20 11 13 11 20 11 13 11 160 120 2,20 \\\\\ 5 a
100 2 2 0 0 2 2 0 0
2007 | 2529 |Gaspacho a'Andalouse 10 64 62 70 73 64 62 70 73 660 720 2,82 \\\\\\\ 5 ¢
100 12 7 6 9 12 7 6 9 \\\
2007 | 2530 |Légumes duSud 10 27 19 15 26 27 19 15 26 240 220 2,38 \ 5 b
100 3 4 2 5 3 4 2 5
2007 | 2531 |Mouliné de légumes 10 41 81 58 79 41 81 58 79 660 740 2,82 \ 5 ¢
100 12 12 9 16 12 12 9 16
2019 | 7105 |Framboises entiéres surgelées 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 \\\\ 5
100 0 0
2019 | 7106 |Fraises entiéres surgelées 10 7 / / / 7 / / / 70 / 1,85 \\ 5 a
100 0 0 Ne
2019 7107 | Poireaux en rondelles surgelés 100 9 / / / 9 / / / 900 / 2,95 \\ 5 a
1000 0 0 Ne \
2019 | 7177 |Carottes Nantaises florettes 10 4 / / / 4 / / / 40 / 1,60 \\ 5 b
100 2 2 Ne \
2019 | 7178 |Cceur d'artichaud marinés 10 9 / / / 9 / / / 90 / 1,95 \\ 5 ¢
100 0 0 Ne
2019 | 7179 |Tartare de légumes 100 23 / / / 23 / / / 2500 / 3,40 5 ¢
1000 4 4 \\\
2019 | 7180 |Caviar d'aubergines 1000 12 / / / 12 / / / 11000 / 4,04 \\\\ 5 ¢
10000 0 0
2019 | 7438 |Ananas coupés 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 m 5 b
100 0 0
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 80/177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

Méthode de référence : ISO 11290-2¢

ADRIA Développement
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SOLABIA

Année _ Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition 2 % @
danalyse N°Ech | Produit Diution %v =
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g &}
2019 7439 | Fruits découpés (fraise, pomme, raisin) 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 \\\\\\ 5 b
100 0 0
2019 7440 | Tartelette poireaux champignons 10 0 / / / 0 / / / <10 / <100 \\\\ 5 c
100 0 0
2019 7441 | Galettes végétales a la parisienne 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 5 c
100 0 0 \\\%
2019 | 7677 |Eau de process ringage découpe viande 100 28 / / / 28 / / / 2900 / 3,46 \\\\\ 5 a
1000 4 4
81/177 24 juin 2020



SOLABIA

Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)

ECHANTILLONS DE L’ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION INDUSTRIELLE

Méthode de référence : 1ISO 11290-2¢ °
Année . _ Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1 (confirmé) Répétition 2 (confirmé) Répétition 1 | Répétition 2 | Répétition 1 | Répétition2 | & @
dlanalyse N°Ech | Produit Dilution o s
UFC/boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b | UFC /boite a | UFC/boite b | UFC/boite a | UFC/boite b UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g 3

2007 2265 | Eau de siphon 10 14 20 18 16 14 20 18 16 170 190 2,23 Y\s 6 b
100 1 2 1 6 1 2 1 6

2007 2266 | Chiffonnette table de préparation 10 136 134 135 131 136 134 135 131 1400 1400 3,15 N\ 6 ¢
100 22 22 29 13 22 22 29 13

2007 2267 | Chiffonnette chariot 10 93 126 127 111 93 126 127 111 1100 1200 3,04 \\ 6 c
100 18 13 16 13 18 13 16 13

2007 2373 | Eau de process 100 2 1 1 4 2 1 1 4 150 250 2,18* 6 a
1000 0 0 0 0

2007 2374 | Chiffonnette chambre froide épices et 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 6 c

arébmes 1000 0 0 0 0 0 0 0 0

2007 2452 | Eau de process 10 94 98 95 85 94 98 95 85 990 880 3,00 6 a
100 11 15 7 6 11 15 7 6

2007 2453 | Eau de siphon 10 4 5 5 6 5 5 6 45 55 1,65 6 b
100 1 1 0 0 Ne

2007 2454 | Chiffonnette chambre froide produits de 10 83 73 65 57 83 73 65 57 810 670 2,91 6 c

la mer 100 13 9 7 19 13 9 7 19

2007 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 10 7 5 2 4 7 5 2 4 60 30 1,78 6 c
100 0 0 0 0 Ne

2007 2456 | Chiffonnette fin de ligne 10 6 2 4 6 6 2 4 6 40 50 1,60 6 c
100 0 0 1 0

2007 2481 | Poussiéres 10 >150 >150 >150 >150 / / / / 4100 4800 3,61 6 b
100 40 42 51 44 40 42 51 44

2007 2482 | Poussiéres 10 77 64 96 91 77 64 96 91 740 950 2,87 6 b
100 12 10 11 11 12 10 11 11

2007 2483 | Poussiéres 10 >150 >150 >150 >150 / / / / 1700 2200 S 28 6 b
100 23 11 23 20 23 11 23 20

2007 2532 | Eau de siphon 100 42 46 45 48 42 46 45 48 4300 4600 3,63 6 b
1000 3 3 3 6 3 3 3 6

2007 2533 | Eau de process 100 30 32 24 29 30 32 24 29 3000 2700 3,48 6 a
1000 3 2 4 3 3 2 4 3

2019 7181 | Eau de ringage (laitiers) 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 6 a
100 0 0

2019 7182 | Eau de ringage cutter (volaille) 100 59 / / / 59 / / / 5900 / 3,77 \ 6 a
1000 6 6

2019 | 7183 |Eau de ringage (découpe végétaux) 10 28 / / / 28 / / / 300 / 2,48 \\\\ 6 a
100 5 5

2019 7444 | Eau de process (cutter laitier) 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00 \\\\ 6 a
100 0 0

2019 | 7678 |Pommes de terre crue 100 24 / / / 24 / / / 2400 / 3,38 \\\ 6 a
1000 2 2

* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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ALIMENTS COMPOSITES

SOLABIA

Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)
de référence : 24 TTT
C;?dé;igﬁ N°Ech | Produit ISTO11290-12' , , Rép. 1 Rép. 2 , , , , , , Rép. 1 Rép.-2 , , ,
Rép. Rép. 2 o Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 o Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1
log og | "' | UFCIbot | UFCIOt | et | Uromots | UFG) UFCH IR IEI *" | oo | UFcots | UFColls | UFChole | UFCH UFC log
UFClg | UFClg e e 9 9 gLrhig | log trtig 9 9 UFClg
2007 | 2345 | Salade Strasbourgeoise | 4,93 4,93 100 >150 >150 / / 19000 70000 4,28 4,85 100 >150 >150 / / 91000 90000 4,9
N’ N’ 1000 19 7 19 7 N' N' 1000 91 90 91 90 N'
2007 | 2346 | Salade poireaux poulet | 4,71 4,67 100 18 28 18 28 1800 2800 3,26 3,45 100 >150 >150 / / 45000 52000 4,65
N’ N’ 1000 2 3 2 3 1000 45 52 45 52 N AN
2007 | 2365 |Entremélé de pates et <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 el
d'écrevisses 100 0 0 0 0 100 0 0 0 0 &\\\\
2007 | 2366 | Brioche au saumon ND ND 100 >150 >150 / / / / ND ND 100 >150 >150 / / ND ND ND AR
1000 >150 >150 / / 1000 >150 >150 / / &\\\
2007 | 2409 |Riz cuisiné au poisson <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 N\ RN
100 0 0 0 0 100 0 0 A\\\\_
2007 | 2410 | Salade cocktail au 1,30* 1,00* 10 1 0 1 0 10 <10 1,00* <1 10 1 3 1 3 10 30 1,00 Rt
surimi 100 0 0 100 0 0 n
2007 | 2440 | Coule d'ceuf 2,56 2,56 10 21 17 21 17 240 190 2,38 2,28 10 28 33 28 33 330 350 252 N\ABN
100 5 4 5 4 100 8 5 8 5 &\\\\
2007 | 2441 |Créme anglaise 2,59 2,67 10 15 23 15 23 140 220 2,15 2,34 10 37 51 37 51 360 480 256 NL2eR
100 0 1 0 1 100 3 2 3 2 o
2007 | 2447 |Salade Camarguaiseau | 2,89 2,88 10 68 73 68 73 660 700 2,82 2,85 10 77 83 77 83 740 800 2,87 N\ 28\
crabe 100 4 4 4 4 100 4 5 4 5 &\\\\
2007 | 2448 | Salade Camarguaiseau | 296 2,93 10 75 9 75 EN) 800 870 2,90 2,94 10 79 98 79 98 840 960 2,92 N8R\
surimi 100 13 6 13 6 100 13 7 13 7 N \
2007 | 2450 | Salade Alaska 3,08 3,08 10 112 119 112 119 1100 1200 3,04 3,08 10 120 120 120 120 1100 1200 304 NORBRN
100 5 15 5 15 100 5 15 5 15 N \\\\
2007 | 2519 | Aubergines farcies 3,32 3,32 100 15 20 15 20 1500 2000 3,18 3,30 100 16 20 16 20 1600 2000 320 NS
1000 1 2 1 2 1000 2 2 2 2 N _
2007 | 2520 |Lasagnes 2,51 2,60 10 29 30 29 30 290 330 2,46 2,52 10 35 30 35 30 350 330 254 Ny
100 3 6 3 6 100 3 6 3 6 &\\\\
2007 | 2521 | Tomates farcies 2,49 2,49 10 26 30 26 30 250 320 2,40 2,51 10 27 31 27 31 260 330 241 NRRaN
100 1 5 1 5 100 1 5 1 5
2019 | 6054 |Filet de cabillaud riz et 2,40 / 10 25 / 25 / 250 / 2,40 / 10 25 / 25 / 250 / 2,40
fondue de poireaux 100 2 / 2 / 100 2 / 2 /
2019 | 6055 | Boeuf bourguignon 373 / 100 51 / 51 / 5200 / 372 / 100 52 / 52 / 5400 / 373
tagliatelles carottes
champignons 1000 6 / 6 / 1000 7 / 7 /
2019 | 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 / 10 9 / 9 / 90 / 1,95 / 10 10 / 10 / 110 / 2,04
100 2 / 2 / Ne 100 2 / 2 /
2019 | 7185 |Flan 3,04 / 100 11 / 11 / 1100 / 3,04 / 100 11 / 11 / 1100 / 3,04
1000 1 / 1 / 1000 1 / 1 /
2019 | 7186 |Pastel de Nata 411 / 1000 10 / 10 / 11000 / 4,04 / 1000 13 / 13 / 13000 / 411
10000 0 / 0 / 10000 1 / 1 /
2019 | 7435 | Tartelette financier fraise | <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00
100 0 / 0 / 1000 0 / 0 /
2019 | 7436 | Tortilla aux oignons <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00
100 0 / 0 / 1000 0 / 0 /
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS CARNES

SOLABIA

Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)
de référence : 24 T
C;?dé;igﬁ N°Ech | Produit ISTO11290-12' ) ) Rép. 1 Rép. 2 , , , , , , Rép. 1 Rép.-2 ) ) . N
Rép. Rép. 2 i Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 i Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 \\ 2
log og |~ | UFCIboit | UFCO | i | UrGhote | UFCH UFClG | logUFCIg | logUFGlg | | UFCIboite | UFGIboite | UFChbote | UFChate | UFGH UFC log \\
UFC/g UFC/g e e g g 0g g 0g g olte olte olte olle g g UFC/g s §_\\.§_.
2007 | 2245 | Coquelet 2,95 2,70 100 12 7 12 7 950 950 2,98 2,98 100 12 7 12 7 950 950 2,98
Ne Ne 1000 3 0 3 0 Ne Ne 1000 3 0 3 0
2007 | 2246 | Cuisse de poulet 0,70* 0,70* 10 1 1 1 1 10 10 1,00* 1,00* 10 1 1 1 1 10 10 1,00*
100 0 0 0 0 100 0 0 0 0
2007 | 2247 | Ailes de poulet 3,15 2,93 100 19 13 19 13 1700 1300 3,23 3,1 100 19 13 19 13 1700 1300 3,23
1000 0 1 0 1 1000 0 1 0 1
2007 | 2248 [Rillettes 2,64 2,66 10 53 49 53 49 490 520 2,69 2,72 10 54 49 54 49 500 520 2,70
100 1 8 1 8 100 1 8 1 8
2007 | 2249 [Rillettes 4,08 3,97 100 126 101 126 101 14000 10000 4,15 4,00 100 126 102 126 102 14000 11000 4,15 Rl
1000 31 14 31 14 1000 31 14 31 14 N\
2007 | 2250 |Rillettes 6,76 6,71 100000 65 59 65 59 6400000 5800000 6,81 6,76 100000 68 59 68 59 6600000 5800000 6,82 \\ N
1000000 5 5 5 5 1000000 5 5 5 5
2007 | 2262 |Filets de poulet 2,23 2,32 10 7 3 7 3 70 30 1,85 1,48 10 12 23 12 23 120 220 2,08 \\‘
100 2 1 2 1 Ne Ne 100 3 1 3 1 .
2007 | 2263 | Saucisson a I'ail 2,20 2,15 10 6 8 6 8 60 80 1,78 1,90 10 20 15 20 15 180 150 2,26 ‘\
100 0 1 0 1 Ne Ne 100 0 1 0 1 \\\\
2007 | 2264 |Escalopes de dinde 3,1 3,1 10 68 55 68 55 700 580 2,85 2,76 10 135 108 135 108 1300 1100 3,11 \\\\‘
100 9 9 9 9 100 13 12 13 12 \\\ \
2007 | 2433 | Chair a saucisse <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 ‘~‘~ N
100 0 0 0 0 100 0 0 \\\\\
2007 | 2434 |Jambon sec <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 Ri=RE
100 0 0 0 0 100 0 0
2019 | 6056 |Bavette d'Aloyau a 3,15 / 100 15 / 15 / 1400 / 3,15 / 100 15 / 15 / 1400 / 3,15 \
griller 1000 0 / 0 / 1000 0 / 0 /
2019 | 6057 | Salami pur porc 2,96 / 10 85 / 85 / 860 / 2,93 / 10 92 / 92 / 920 / 2,96 \
100 9 / 9 / 100 9 / 9 /
2019 | 7187 |Poulet au curry et 1,70 / 10 5 / 5 / 50 / 1,70 / 10 5 / 5 / 50 / 1,70
légumes Ne 100 0 / 0 / Ne 100 0 / 0 / Ne &
2019 | 7188 | Aiguillette de poulet 2,26 / 10 19 / 19 / 180 / 2,26 / 10 19 / 19 / 180 / 2,26 \“
cuisinés 100 1 / 1 / 100 1 / 1 / &\\ -
2019 | 7189 | Fricadelles sauce 2,98 / 10 93 / 93 / 930 / 2,97 / 10 9% / 9% / 960 / 2,98 N
tomate 100 9 / 9 / 100 9 / 9 / &\\
2019 | 7190 | Beeuf bourguignon 3,95 / 100 9 / 9 / 8600 / 3,93 / 100 93 / 93 / 8900 / 3,95 m
1000 5 / 5 / 1000 5 / 5 /
2019 | 7191 |Rougaille saucisses 4,00 / 100 105 / 105 / 10000 / 4,00 / 100 105 / 105 / 10000 / 4,00 \\\
1000 5 / 5 J 1000 5 / 5 / \
2019 | 7445 | Fricadelle sauce tomate <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 N
100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / N e
2019 | 7446 |Paupiette de veau sauce | <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 \
tomate 100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / &%
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS LAITIERS

SOLABIA

Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)
de référence : 24 TTT
ANEe 08 | ok o | Proguit 0 112902 Rep 1 | Rép.2 Rep 1 | Rép.2
validation Rép. Rép. 2 o Reép. 1 Rép. 2 (confir.mé) confir.mé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 o Rép. 1 Rép. 2 (confir.mé) (confir.mé) Reép. 1 Rép. 2 Reép. 1
log og | DM | Urcsboit | UFCHbolt . . Dilution . . . . log
UFClg UFClg o o UFC/boite | UFC/boite UFClg UFClg log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite UFClg UFCg UFC/g ‘
2007 2259 | Lait cru de brebis 1,85 1,70 10 1 7 1 7 10 70 1,00* 1,85 10 1 7 1 7 10 70 1,00*
Ne Ne 100 1 0 1 0 Ne 100 1 0 1 0 \
2007 2260 | Fromage a pate molle ND ND 10 3 3 3 3 30 30 1,48* 1,48* 10 illisible / / ND ND ND \\
100 1 0 1 0 100 \\ .
2007 2261 | Fromage au lait cru de 3,00 3,08 10 56 44 56 44 590 460 2,77 2,66 10 illisible / / 1600 1200 3,20 \
chévre, cendré 100 9 6 9 6 100 16 12 16 12 N' \\‘\&\k\\
2007 2274 | Fromage non affiné au <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 R \‘\
lait cru 1000 0 0 0 0 1000 0 0 0 0 m
2007 2275 | Fromage non affiné au 4,36 4,51 1000 26 17 26 17 30000 18000 448 4,26 1000 26 21 26 21 30000 22000 4,48 NS
lait cru 10000 7 3 7 3 10000 7 3 7 3
2007 2276 | Creme glacée noix de <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
€OCO 100 0 0 0 0 100 0 0 0 0 \
2007 2277 | Créme glacée vanille <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 100 0 0 0 0
2007 | 2278 |Laitcru <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 ﬁ
100 0 0 0 0 100 0 0 0 0
2007 2279 | Laitcru 3,43 3,40 100 3 15 3 15 3000 1400 3,48 3,15 100 3 15 3 15 3000 1500 3,48 y
1000 2 0 2 0 1000 2 2 2 2 \
2007 | 2343 | Pate molle au lait cru 4,57 4,61 100 20 17 20 17 1800 1700 3,26 3,23 100 >150 >150 / / 29000 33000 4,46 \
N’ N’ 1000 0 2 0 2 1000 29 33 29 33 N' \\X\
2007 2344 | Comté au lait cru 3,97 4,00 100 25 25 25 25 2500 2600 3,40 3,41 100 120 84 120 84 11000 8900 4,04
1000 2 4 2 4 1000 5 14 5 14 \\\\\
2007 2371 | Lait cru de brebis 1,70 1,81 10 1 1 1 1 10 10 1,00* 1,00* 10 4 7 4 7 40 70 1,60 Rete
Ne Ne 100 0 0 100 1 0 Ne \\ \\
2007 2372 | Lait cru de brebis <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 100 0 0 0 0
2007 2405 | Creme glacée vanille 2,30* 2,00* 100 3 1 3 1 300 100 2,48* 2,00* 100 3 1 3 2 300 200 2,48*
1000 0 0 1000 0 0
2007 | 2406 | Créme glacée noix de <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \“\\b\
€OCO 100 0 0 0 0 100 0 0
2007 2435 | Laitcru 2,48 2,11 10 25 12 25 12 280 120 2,45 2,08 10 25 14 25 14 280 140 2,45 \\\\‘t‘
100 6 0 6 0 100 6 0 6 0
2007 2436 | Laitcru 2,46 2,41 10 21 21 21 21 200 260 2,30 2,41 10 26 21 26 21 260 260 2,41
100 1 7 1 7 100 2 8 2 8
2007 2437 | Fromage de chévre au 2,04 1,96 10 7 5 7 5 70 50 1,85 1,70 10 9 5 9 5 90 50 1,95
lait cru Ne 100 0 0 Ne Ne 100 1 0 0 0 Ne
2007 2484 | Fromage a pate pressée 4,11 4,11 100 14 90 14 90 1400 11000 3,15 4,04 100 88 >150 88 / 11000 14000 4,04
cuite 1000 2 30 2 30 1000 36 47 36 47
2007 2485 | Fromage a pate molle et 4,08 3,98 100 48 32 48 32 4600 3400 3,66 3,53 100 114 118 114 118 12000 12000 4,08
crolite fleurie 1000 3 5 3 5 1000 14 15 14 15
2007 2522 | Raclette au lait cru ND ND 100 12 21 12 21 1200 2000 3,08 3,30 100 lllisible 0 / / ND ND ND
1000 1 1 / 1 1000 0 0 / /
2007 2523 | Roquefort 3,04 2,85 10 101 78 101 78 1000 760 3,00 2,88 10 104 83 104 83 1100 800 3,04
100 1" 5 1" 5 100 12 5 12 5
2007 2524 | Reblochon au lait cru 3,57 3,52 100 28 29 28 29 3000 2800 3,48 3,45 100 32 30 32 30 3500 3000 3,54
1000 5 2 5 2 1000 6 3 6 3
2007 2525 | Fromage a pate molle 3,08 3,1 10 118 102 118 102 1200 1100 3,08 3,04 10 121 104 121 104 1300 1100 3,1
non cusijte au lait cru 100 18 15 18 15 100 21 19 21 19 &\\\\\
2019 6058 | Lait cru 3,90 / 100 79 / 79 / 8000 / 3,90 / 100 79 / 79 / 8000 / 3,90 \ \
1000 9 / 9 / 1000 9 / 9 / &%
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS LAITIERS

SOLABIA

Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)
de référence :
Année de N°Ech | Prod ISO 11290-2¢ 24h 48hx2h
idation | N Ech | Produit Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2
Valldatlon P . . . ep ep P P P P P P ep ep . . .
Rép. Rép. 2 iion Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 Do Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1
log log UFC/boit | UFC/boit . . . . . . log
UFClg UFClg o o UFC/boite | UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite UFClg UFCg UFC/g Sh \
2019 6059 | Lait demi-écrémé 2,00 / 10 11 / 11 / 100 / 2,00 / 10 11 / 11 / 100 / 2,00 \\
pasteurisé 100 0 / 0 / 100 0 / 0 /
2019 6060 | Fromage pasteurisé 2,08 / 10 11 / 11 / 110 / 2,04 / 10 12 / 12 / 120 / 2,08 \\\\
100 1 / 1 / 100 1 / 1 /
2019 6061 | Créeme fraiche épaisse 3,08 / 100 13 / 13 / 1200 / 3,08 / 100 13 / 13 / 1200 / 3,08 \
entiére 1000 0 / 0 / 1000 0 / 0 /
2019 7437 | Lait cru <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 \
100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / &
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PRODUITS DE LA PECHE

SOLABIA

Mf'*t,h°de Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)
de référence : T P
C;?dé;ig,? N°Ech | Produit IS’011290-12' , , Rep. 1 Rep. 2 , , , , , , Rep. 1 Rép.-2 . . , niv
Rép. Rép. 2 iion Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 Do Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 %\\\
log log UFClboit | UFG/boit . . . . . . log \
UFClg UFClg o o UFC/boite | UFC/boite UFClg UFClg log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite UFClg UFCg UFC/g Q\\\:\Q\
2007 | 2341 | Truite de mer fumée 512 518 100 >150 >150 / / 51000 <1000 4,71 <3,00 100 >150 >150 / / 140000 150000 5,15 Q*&
1000 51 0 51 0 N’ 1000 141 146 141 146 N! %&E
2007 | 2342 | Saumon fumé 5,20 5,18 100 >150 >150 / / 41000 11000 4,61 4,04 100 >150 >150 / / 170000 180000 5,23 \\\
d'Atlantique 1000 41 11 41 11 N' N' 1000 170 175 170 175 N' k%\;&\\\
2007 | 2362 | Filetde sardine 2,15 2,18 10 5 7 5 7 50 70 1,70 1,85 10 13 14 13 14 130 140 211 R
100 0 0 0 0 Ne Ne 100 0 2 Ne N\Ne\
2007 | 2363 |Filet e Tilapia <1,00 | <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 N\RR8
100 0 0 0 0 100 0 0 0 0 W
2007 | 2364 | Saumon fumé de <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <200 RiRIoRN
['Atlantique 1000 0 0 0 0 1000 0 0 0 0 N ‘
2007 | 2407 |Filet de Pangas 1,70* 2,00* 100 1 2 1 2 100 200 2,00* 2,30* 100 1 2 1 2 100 200 2,00 sl
1000 0 0 1000 0 0 n
2007 | 2408 | Filet de lieu noir 1,95 1,78 10 1 5 1 5 110 50 2,04 1,70 10 14 6 14 6 140 60 2,15 \3\“§
Ne Ne 100 0 0 100 0 0 M
2007 | 2449 | Cocktail de fruits de 3,00 3,00 10 92 9 92 90 940 960 2,97 2,98 10 100 101 100 101 1000 1100 3,00 30
mer 100 11 15 11 15 100 12 15 12 15 A \\\
2007 | 2451 | Saumon fumé irlandais 3,15 3,15 10 131 140 131 140 1400 1400 3,15 3,15 10 139 144 139 144 1500 1400 3,18 hagdma
100 21 1 21 11 100 21 12 21 12 N
2007 | 2486 | Filet de lieu 3,95 4,00 100 10 16 10 16 1000 1500 3,00 3,18 100 83 106 83 106 8200 11000 391 NN
1000 2 1 1 Ne 1000 7 17 7 17 &\\\\\
2007 | 2487 | Saumon fumé 3,96 3,90 100 22 24 22 24 2300 2300 3,36 3,36 100 66 73 66 73 7100 7500 3,85 RlRasnny
1000 3 1 3 1 1000 12 10 12 10 x ,
2007 | 2488 |Filet de Pangas 4,08 4,00 100 23 26 23 26 2500 3000 3,40 3,48 100 119 80 119 80 13000 9500 411 Raea
1000 4 7 4 7 1000 24 24 24 24 &\\\\
2007 | 2526 |Thon 2,71 2,73 10 39 44 39 44 390 440 2,59 2,64 10 48 47 48 47 460 460 2,66 Y&
100 4 4 4 4 100 3 4 3 4 &\\\\\\\\\\\
2007 | 2527 |Filet de Maquereau 2,67 2,72 10 44 46 44 46 440 530 2,64 2,72 10 50 55 50 55 500 630 2,70 N80
100 4 12 4 12 100 5 14 5 14 &\\\\
2007 | 2528 | Seiches a la tomate 2,36 2,30 10 15 16 15 16 140 150 2,15 2,18 10 19 23 19 23 170 220 223 Nggdan
100 0 0 0 0 100 0 1 0 1 N
2019 | 6062 | Saumon fumé 2,43 / 10 25 / 25 / 270 / 2,43 / 10 25 / 25 / 270 / 2,43 N %
100 5 / 5 / 100 5 / 5 / & \\
2019 6063 | Terrine de saumon 2,23 / 10 15 / 15 / 140 / 2,15 / 10 19 / 19 / 170 / 2,23 NN
fumé 100 0 / 0 / 100 0 / 0 / N
2019 | 6064 | Terrine de saumon 3,85 / 1000 7 / 7 / 7000 / 3,85 / 1000 7 / 7 / 7000 / 3,85 \\\N
fumé Ne 10000 0 / 0 / Ne 10000 0 / 0 / Ne & \\
2019 | 6065 | Saumon a l'oseille et 2,85 / 100 7 / 7 / 700 / 2,85 / 100 7 / 7 / 700 / 2,85 Ny
tagliatelles Ne 1000 1 / 1 / Ne 1000 1 / 1 / Ne R\
2019 | 6066 | Saumon a l'oseille et 3,69 / 100 47 / 47 / 4900 / 3,69 / 100 47 / 47 / 4900 / 3,69 \\‘§
tagliatelles 1000 7 / 7 / 1000 7 / 7 / & \\
2019 | 7442 | Saumon fumé <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 AN
100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / &\\
2019 | 7443 | Truite fumée <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 N
100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / h
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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VEGETAUX

SOLABIA

Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)
de référence : 24 48h+2h .
* — =
C;?dé;ig,? N°Ech | Produit IS’011290-12 . . Rép. 1 Rép. 2 , , , , , , Rép. 1 Rép. 2 . ) OO £ %
Rép. Rép. 2 iion Rep.1. Rép. 2. (confirmé) | confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 Do Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 \\\ 8
U'F"g/g U'F"g/g UFCe/b‘"‘ UFCe/b‘"‘ UFClbote | UFClboite |  UFClg UFCly | log UFCIg | log UFClg UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFCiboite |  UFClg UFCg U'F"g/g %\;\\Q\\
2007 | 2347 |Poélée champétre 458 4,18 100 20 22 20 22 2000 2100 3,30 3,32 100 131 144 131 144 14000 16000 4,15 N2 5 b
1000 2 1 2 1 1000 28 32 28 32 \\
2007 | 2348 | Julienne de légumes 4,18 4,08 100 40 33 40 33 3800 3500 3,58 3,54 100 144 111 144 111 16000 13000 4,20 5 b
1000 2 6 2 6 1000 32 27 32 27
2007 | 2367 | Céleri remoulade <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 5 ¢
1000 0 0 0 0 1000 0 0 0 0
2007 | 2368 | Macédoine de légumes | 2,00 2,00% 100 1 1 1 1 100 100 2,00* 2,00* 100 2 2 2 2 200 200 2,30* 5 b
1000 0 0 1000 0 0
2007 | 2369 |Epinards 1,00* 1,18* 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 1 1 1 1 10 10 1,00* 5 a
100 0 0 0 0 100 0 0
2007 | 2370 |Brocolis 1,18* 1,60 10 1 5 1 5 10 50 1,00* 1,70 10 6 4 6 4 60 40 1,78 NB 5 a
Ne 100 0 0 Ne 100 0 1 Ne RNe
2007 | 2438 |Epinards hachés 2,62 2,52 10 36 24 36 24 340 230 2,53 2,36 10 49 37 49 37 460 350 2,66 Y\ 5 b
100 1 1 1 1 100 2 1 2 1
2007 | 2439 | Poivrons rouges 2,20 2,08 10 10 6 10 6 100 60 2,00 1,78 10 20 13 20 13 200 130 2,30 \‘\\\‘ 5 a
Ne 100 0 0 Ne Ne 100 2 0 2 0
2007 | 2529 | Gaspacho a 'Andalouse | 2,82 2,86 10 61 67 61 67 650 660 2,81 2,82 10 64 70 64 70 690 690 2,84 \\\‘ 5 ¢
100 10 6 10 6 100 12 6 12 6
2007 | 2530 |Légumes du Sud 2,38 2,34 10 26 15 26 15 260 150 2,41 2,18 10 27 15 27 15 270 160 2,43 \\%\ 5 b
100 2 1 2 1 100 3 2 3 2 \
2007 | 2531 | Mouliné de légumes 2,82 2,87 10 38 48 38 48 460 510 2,66 2,71 10 41 58 41 58 480 610 2,68 5 ¢
100 12 8 12 8 100 12 9 12 9
2019 | 7105 | Framboises entiéres <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / 1,00* / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 \ 5 a
surgelées 100 0 / 0 / 100 0 / 0 /
2019 | 7106 | Fraises entiéres 1,85 / 10 1 / 1 / 10 / 1,00* / 10 7 / 7 / 70 / 1,85 \ 5 a
surgelées Ne 100 0 / 0 / 100 0 / 0 / Ne
2019 7107 | Poireaux en rondelles 2,95 / 100 9 / 9 / 900 / 2,95 / 100 9 / 9 / 900 / 2,95 5 a
surgelés Ne 1000 0 / 0 / Ne 1000 0 / 0 / Ne &
2019 | 7177 | Carottes nantaises 1,60 / 10 2 / 2 / 20 / 1,30* / 10 4 / 4 / 40 / 1,60 \“ ﬁ 5 b
florettes Ne 100 1 / 1 / 100 2 / 2 / &\\ -
2019 | 7178 | Cceur d'artichaud 1,95 / 10 9 / 9 / 90 / 1,95 / 10 9 / 9 / 90 / 1,95 Y 5 ¢
marinés Ne 100 0 / 0 / Ne 100 0 / 0 / &\\
2019 | 7179 | Tartare de légumes 3,40 / 100 22 / 22 / 2400 / 3,38 / 100 23 / 23 / 2500 / 3,40 W 5 ¢
1000 4 / 4 / 1000 4 / 4 / &\\ -
2019 | 7180 | Caviar d'aubergines 4,04 / 1000 12 / 12 / 11000 / 4,04 / 1000 12 / 12 / 11000 / 4,04 \ 5 ¢
10000 0 / 0 / 10000 0 / 0 / &\\\
2019 | 7438 | Ananas coupés <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 m 5 b
100 0 / 0 / 1000 0 / 0 /
2019 | 7439 | Fruits découpés (fraise, <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 \ 5 b
pomme, raisin) 100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / \
2019 7440 | Tartelette poireaux <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 \ 5 ¢
champignons 100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / \
2019 | 7441 | Galettes végétales a la <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 m 5 ¢
parisienne 100 0 / 0 / 1000 0 / 0 / A ~
2019 | 7677 | Eau de process ringage | 3,46 / 100 28 / 28 / 2900 / 3,46 / 100 28 / 28 / 2900 / 3,46 5 a
découpzviande 9 1000 4 / 4 / 1000 4 / 4 / &\%
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 88/177 24 juin 2020
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ECHANTILLONS DE L’ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION INDUSTRIELLE

SOLABIA

Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par étalement)
de référence : 24 TTT
Annee de | \or o | produit 150 11290-2¢ Rép 1 | Rép.2 Rép.1 | Rép 3 N
validation Rép. | Rép.2 | Rép.1 | Reép-2 | onmme) | confirme) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 N Rép. 1 REP-2 | confimé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 \\ >
og | tog | P | yrciboit | UFCIboit . . Dilution j j | . log %\
UFClg UFClg o o UFC/boite | UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite UFClg UFCg UFClg N vw\
2007 | 2265 |Eau de siphon 2,23 2,28 10 5 5 5 5 50 50 1,70 1,70 10 14 18 14 18 140 170 2,15 \\
100 1 1 1 1 Ne Ne 100 1 1 1 1 Ne
2007 2266 | Chiffonnette table de 3,15 3,15 10 72 75 72 75 750 810 2,88 2,91 10 136 135 136 135 1400 1500 3,15
préparation 100 10 14 10 14 100 22 29 22 29
2007 2267 | Chiffonnette chariot 3,04 3,08 10 65 63 65 63 680 660 2,83 2,82 10 93 127 93 127 1000 1300 3,00
100 10 9 10 9 100 18 16 18 16
2007 2373 | Eau de process 2,18 2,40 100 2 1 2 1 200 100 2,30* 2,00* 100 2 1 2 1 200 100 2,30*
Ne Ne 1000 0 0 1000 0 0
2007 2374 | Chiffonnette chambre <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 S
froide épices et ardbmes 1000 0 0 0 0 1000 0 0 0 0 A
2007 2452 | Eau de process 3,00 2,94 10 66 62 66 62 690 620 2,84 2,79 10 94 95 94 95 960 930 2,98 NZsa
100 10 6 10 6 100 11 7 11 7
2007 2453 | Eau de siphon 1,65 1,74 10 4 5 4 5 40 50 1,60 1,70 10 4 5 4 5 40 50 1,60
100 1 0 Ne Ne 100 1 0 Ne
2007 2454 | Chiffonnette chambre 2,91 2,83 10 64 40 64 40 660 430 2,82 2,63 10 83 65 83 65 870 660 2,94
:;Z'rde produits de la 100 9 7 9 7 100 13 7 13 7
2007 2455 | Chiffonnette milieu de 1,78 1,48 10 7 2 7 2 70 20 1,85 1,30* 10 7 2 7 2 70 20 1,85
ligne 100 0 0 Ne 100 0 0 Ne
2007 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 1,70 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 10 6 4 6 4 60 40 1,78
100 0 0 0 0 100 0 1 Ne
2007 2481 | Poussiéres 3,61 3,68 10 72 82 72 82 740 890 2,87 2,95 10 >150 >150 / / 4000 5100 3,60
100 9 16 9 16 100 40 51 40 51 N'
2007 2482 | Poussiéres 2,87 2,98 10 13 11 13 1 130 110 2,11 2,04 10 77 96 77 96 810 970 2,91
100 1 1 100 12 11 12 11
2007 2483 | Poussiéres 3,23 3,34 10 20 9 20 9 210 90 2,32 1,95 10 >150 >150 / / 2300 2300 3,36
100 3 0 3 0 Ne 100 23 23 23 23
2007 2532 | Eau de siphon 3,63 3,66 100 39 38 39 38 3800 3600 3,58 3,56 100 42 45 42 45 4100 4400 3,61
1000 3 2 3 2 1000 3 3 3 3
2007 2533 | Eau de process 3,48 3,43 100 29 20 29 20 2800 2200 3,45 3,34 100 30 24 30 24 3000 2500 3,48
1000 2 4 2 4 1000 3 4 3 4
2019 7181 | Eau de ringage (laitiers) <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00
100 0 / 0 / 100 0 / 0 /
2019 7182 | Eau de ringage cutter 3,77 / 100 59 / 59 / 5800 / 3,76 / 100 59 / 59 / 5900 / 3,77
(volaille) 1000 5 / 5 / 1000 6 / 6 /
2019 7183 | Eau de ringage 2,48 / 10 28 / 28 / 300 / 2,48 / 10 28 / 28 / 300 / 2,48
(découpe végétaux) 100 5 / 5 / 100 5 / 5 /
2019 7444 | Eau de process (cutter <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 / 0 / <10 / <1,00 \\\
laitier) 100 0 / 0 / 1000 0 / 0 /
2019 7678 | Pommes de terre crue 3,38 / 100 22 / 22 / 2200 / 3,34 / 100 24 / 24 / 2400 / 3,38 \\\\
1000 2 / 2 / 1000 2 / 2 / \
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 89/177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)
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ALIMENTS COMPOSITES
Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Disfion | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFChboite | UFCiboite | UFChoite | UFClboite | UFChoite | oo UG o0 UFC)
a b a b a b a b g g °9 g
2007 | 2345 | Salade Strasbourgeoise 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 86000 85000 4,93
1000 91 81 90 80 91 81 90 80 N'
2007 | 2346 | Salade poireaux poulet 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 51000 47000 4,71
1000 45 57 52 41 45 57 52 41 N'
2007 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2366 | Brioche au saumon 100 >150 >150 >150 >150 / / / / ND ND ND
1000 >150 >150 >150 >150 / / / /
2007 2409 | Riz cuisiné au poisson 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2410 | Salade cocktail au surimi 10 1 3 0 2 1 3 0 2 40 10 1,60
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2440 | Coule d'ceuf 10 28 43 33 36 28 43 33 36 360 360 2,56
100 8 1 5 4 8 1 5 4
2007 | 2441 | Creme anglaise 10 37 41 51 46 37 41 51 46 390 470 2,59
100 3 5 2 5 3 5 2 5
2007 2447 | Salade Camarguaise au crabe 10 2 78 83 63 77 78 83 63 780 780 2,89
100 4 12 5 13 4 12 5 13
2007 2448 | Salade Camarguaise au surimi 10 79 99 98 73 79 99 98 73 920 860 2,96
100 13 11 7 11 13 11 7 11
2007 | 2450 | Salade Alaska 10 120 128 120 117 120 128 120 117 1200 1200 3,08
100 5 18 15 20 5 18 15 20
2007 | 2519 | Aubergines farcies 100 16 26 20 22 16 26 20 22 2100 2100 3,32
1000 2 2 2 3 2 2 2 3
2007 | 2520 |Lasagnes 10 35 28 30 42 35 28 30 42 320 400 2,51
100 3 4 6 9 3 4 6 9
2007 | 2521 | Tomates farcies 10 27 32 31 32 27 32 31 32 310 310 2,49
100 1 7 5 1 1 7 5 1
2012 781 | Pates bolognaise 10000 38 / 21 / 38 / 21 / 350000 210000 5,54
100000 0 / 2 / 0 / 2 /
2012 794 | Salade de poisson 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2012 | 797 | Pennes au saumon 10000 38 / 43 / 38 / 43 / 370000 400000 5,57
100000 3 / 1 / 3 / 1 /
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

ALIMENTS COMPOSITES

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Prod Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Dilution | UFC/boite | UFC/boite | UFClboite | UFClboite | UFCiboite | UFClboite | UFClboite | UFCiboite
UFClg UFClg log UFClg
a b a b a b a b
2013 2385 | Salade surimi carottes ananas 10 110 / 82 / 110 / 82 / 1100 850 3,04
100 9 / 11 / 9 / 11 /
2013 2386 | Pates aux surimi 100 54 / 28 / 54 / 28 / 5500 3200 3,74
1000 7 / 7 / 7 / 7 /
2013 2692 | Salade de riz thon ceuf 10 0 / 3 / 0 / 3 / <10 30 <1,00
100 1 / 0 / 1 / 0 /
2013 2693 | Quiche de saumon brocolis 10 17 / 12 / 17 / 12 / 170 130 2,23
100 2 / 2 / 2 / 2 /
2013 2694 | Quiche oignons lardons 100 23 / 24 / 23 / 24 / 2300 2300 3,36
1000 2 / 1 / 2 / 1 /
2013 2873 | Hachis parmentier de beeuf 10 101 / 100 / 101 / 100 / 1000 970 3,00
100 12 / 7 / 12 / 7 /
2013 2874 | Macaronis au beeuf 10 349 / 420 / 349 / 420 / 3700 4200 3,57
100 59 / 37 / 59 / 37 /
2013 2875 | Parmentier de canard 100 104 / 109 / 104 / 109 / 10000 11000 4,00
1000 8 / 13 / 8 / 13 /
2013 | 3193 | Lasagnes bolognaises 100 82 / 55 / 82 / 55 / 8300 5400 3,92
1000 9 / 4 / 9 / 4 /
2013 3195 | Salade campagnarde 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2013 3196 | Salade conchiglie, tomate, mozarella 10 240 / 248 / 240 / 248 / 2400 2500 3,38
100 27 / 26 / 27 / 26 /
2013 3599 | Salade de thon 10 49 / 34 / 49 / 34 / 430 360 2,68
100 4 / 6 / 4 / 6 /
2013 3600 | Salade Nordique 10 28 / 17 / 28 / 17 / 260 200 2,41
100 1 / 5 / 1 / 5 /
2019 7184 | Tartelette aux pommes 10 10 / / / 10 / / / 110 / 2,04
100 2 2
2019 7185 | Flan 100 11 / / / 11 / / / 1100 / 3,04
1000 1 1
2019 7186 | Pastel de Nata 1000 13 / / / 13 / / / 13000 / 4,11
10000 1 1
2019 7435 | Tartelette financier fraise 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00
100 0 0
2019 7436 | Tortilla aux oignons 10 0 / / / 0 / / / <10 / <1,00
100 0 0
ADRIA Développement 91/177

Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement

S \\\\

.
\s\

\\

\\\\

\\\\

\

\\

\\

/

////

\\\\\
.
\\\\

e gas

SOLABIA

Catégorie Type

24 juin 2020



Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS CARNES

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Disfion | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFChboite | UFCiboite | UFChoite | UFClboite | UFChoite | oo UG o0 UFC)
a b a b a b a b g g °9 g
2007 | 2245 | Coquelet 100 12 6 7 3 12 6 7 3 900 1000 2,95
1000 3 1 0 1 3 1 0 1
2007 2246 | Cuisse de poulet 10 1 0 1 0 1 0 1 0 5 5 0,70*
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2247 | Ailes de poulet 100 19 10 13 4 19 10 13 4 1400 1400 3,15
1000 0 1 2 1 0 1 2 1
2007 | 2248 | Rillettes 10 54 39 49 39 54 39 49 39 440 460 2,64
100 1 3 8 4 1 3 8 4
2007 | 2249 | Rillettes 100 126 85 102 77 126 85 102 77 12000 9400 4,08
1000 31 22 14 14 31 22 14 14
2007 | 2250 | Rillettes 100000 68 51 59 41 68 51 59 41 5800000 5100000 6,76
1000000 5 3 5 7 5 3 5 7
2007 | 2262 | Filets de poulet 10 12 22 23 21 12 22 23 21 170 210 2,23
100 3 1 1 1 3 1 1 1
2007 | 2263 | Saucisson a Il 10 20 12 15 12 20 12 15 12 160 140 2,20
100 0 4 1 3 0 4 1 3
2007 | 2264 | Escalopes de dinde 10 135 133 108 134 135 133 108 134 1300 1300 3,1
100 13 12 12 21 13 12 12 21
2007 2433 | Chair a saucisse 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2434 | Jambon sec 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2012 780 | Viande hachée de beeuf 10 2 / 0 / 2 / 0 / 20 <10 1,30
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2012 | 798 | Mousse de foie 100 98 / 118 / 98 / 118 / 10000 12000 4,00
1000 12 / 12 / 12 / 12 /
2012 | 799 | Mousse de Canard 10000 >150 / >150 / >150 / >150 / 3300000 2100000 6,52
100000 33 / 21 / 33 / 21 /
2012 | 800 | Paté provencal 10000 >150 / >150 / >150 / >150 / 3100000 5600000 6,49
100000 31 / 56 / 31 / 56 /
2012 | 801 | Terrine de campagne 1000 28 / 19 / 28 / 19 / 25000 20000 440
10000 0 / 3 / 0 / 3 /
2012 877 | Steak haché de porc surgelé 10 210 / 212 / 210 / 212 / 2200 2100 3,34
100 25 / 19 / 25 / 19 /
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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SOLABIA

Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS CARNES

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° ) Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1 \\‘ \\\\\\
d'analyse | Ech Produit - \\\\ Categorle Type
Dilution UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite \ N
. A . A . A , A UFClg UFClg log UFCIg \\i\
2012 | 878 |Mousse de foie 10 22 / 14 / 22 / 14 / 260 150 2,41 B\ 2 c
100 6 / 2 / 6 / 2 / \ \\
2012 | 879 | Terrine de campagne 10 68 / 75 / 68 / 75 / 650 730 281 §§ 2 c
. 100 3 / 5 / 3 / 5 / N \\\\\
2012 | 884 | Chipolatas 1000 55 / 44 / 55 / 44 / 51000 44000 4,71 \\\u \ 2 c
10000 1 / 4 / 1 / 4 /
2012 | 885 |Escalopes de volaille 100 39 / 45 / 39 / 45 / 3800 4100 3,58 \\\\ 2 a
1000 3 / 0 / 3 / 0 /
2012 | 886 | Manchons de Canard 1000 81 / 86 / 81 / 86 / 84000 84000 4,92 \\\Q\\ 2 a
10000 11 / 6 / 11 / 6 / &\ \
2013 | 3095 | Saucisse séche 10 8 / 7 / 8 / 7 / 80 70 190 ﬁb\\\\ \ ) c
100 2 / 1 / 2 / 1 / Ne N \\\;\\\\\ ‘
2013 | 3096 | Rosette 10 60 / 79 / 60 / 79 / 640 780 2,81 \\\§ 2 c
100 10 / 7 / 10 / 7 / k\\\
2013 3097 | Saucisse de Francfort 10 44 / 63 / 44 / 63 / 460 610 2,66 \\\%\\\ s 9 c
100 7 / 4 / 7 / 4 / A
2013 | 3098 | Terrine de campagne au poivre vert 10 67 / 78 / 67 / 78 / 670 760 283 \\\§ 2 c
100 7 / 6 / 7 / 6 / \
2013 | 3163 | Poitrine de porc 100 60 / 49 / 60 / 49 / 6300 4900 3,80 \\.- 2 c
1000 9 / 5 / 9 / 5 /
2013 3164 | Chair a saucisse 10 5 / 2 / 5 / 2 / 50 20 1,70 \ 2 c
100 0 / 1 / 0 / 1 / Ne \\\\
2013 3165 | Cuisse de poulet 10 4 / 5 / 4 / 5 / 40 50 1,60 \\\\w 2 a
100 3 / 0 / 3 / 0 / Ne \
2013 | 3166 | Escalope de poulet 10 20 / 11 / 20 / 11 / 250 120 2,40 \\\ 2 a
100 7 / 2 / 7 / 2 /
2013 3191 | Saucisson sec 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00 \ §;§\ 2 c
100 0 / 0 / 0 / 0 / N \
2013 | 3192 | Viande hachée de boeuf 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00 \\\\\E\k\\\ 2 a
100 0 / 0 / 0 / 0 / N \
2013 | 3603 | Petite viande rouge 10 5 / 1 / 5 / 1 / 50 10 1,70 \\\5\\\\\ 2 a
100 1 / 0 / 1 / 0 / Ne N\ \
2019 7187 | Poulet au curry et légumes 10 5 / / / 5 / / / 50 / 170 N § 2 b
100 0 0 \ ‘
2019 | 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 10 19 / / / 19 / / / 180 / 2,26 N\ % 2 b
100 1 1 \ \

ADRIA Développement 93/177 24 juin 2020
Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement



Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

Repétition 1 \\\\ \\\Y

\\§§ Categ°”e Type

/

3,95 \\\\ 2 b

4,00 \\\ 2 b

PRODUITS CARNES
Méthode de référence : 1ISO 11290-2°¢
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2
danalyse | Ech Dilution | UFC/boite | UFCibotte | UFC/bote | UFGiboite | UFChbotte | UFClboite | UFClboite | UFCiboite
UFClg UFClg log UFClg
a b a b a b a b
2019 7189 | Fricadelles sauce tomate 10 9 / / / 9 / / / 960 /
100 9 9
2019 7190 | Beeuf bourguignon 100 93 / / / 93 / / / 8900 /
1000 5 5
2019 7191 | Rougaille saucisses 100 105 / / / 105 / / / 10000 /
1000 5 5
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS LAITIERS
Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Disfion | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFChboite | UFCiboite | UFChoite | UFClboite | UFChoite | oo UG o0 UFC)
a b a b a b a b g g °9 g
2007 2259 | Lait cru de brebis 10 1 13 7 3 1 13 7 3 70 50 1,85
100 1 1 0 0 1 1 0 0 Ne
2007 | 2260 | Fromage a pate molle 10 ilisible ilisible ilisible ilisible / / / / ND ND ND
100 illisible illisible illisible illisible / / / /
2007 | 2261 | Fromage au lait cru de chevre, cendré 10 illisible illisible illisible illisible / / / / 1000 1200 3,00
100 16 4 12 11 16 4 12 11 N'
2007 2274 | Fromage non affiné au lait cru 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2275 | Fromage non affiné au lait cru 1000 26 16 31 35 26 16 31 35 23000 32000 4,36
10000 7 1 3 2 7 1 3 2
2007 2276 | Créme glacée noix de coco 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2277 | Créme glacée vanille 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2278 | Laitcru 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2279 | Laitcru 100 31 25 15 29 31 25 15 29 2700 2500 3,43
1000 2 2 2 9 2 2 2 9
2007 | 2343 | Pate molle au lait cru 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 37000 41000 4,57
1000 29 34 33 49 39 34 33 49 N'
2007 | 2344 | Comté au lait cru 100 120 70 84 109 120 70 84 109 9400 10000 3,97
1000 5 11 14 12 5 11 14 12
2007 2371 | Lait cru de brebis 10 4 6 7 6 4 6 7 6 50 65 1,70
100 1 0 0 0 0 0 0 0 Ne
2007 2372 | Lait cru de brebis 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2405 | Créme glacée vanille 100 3 1 2 0 3 1 2 0 200 100 2,30*
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2406 | Créme glacée noix de coco 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2435 | Laitcru 10 25 29 14 11 25 29 14 11 300 130 2,48
100 6 5 0 3 6 5 0 3
2007 | 2436 | Laitcru 10 26 30 21 25 26 30 21 25 290 260 2,46
100 2 5 8 2 2 5 8 2
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS LAITIERS

\Ry \\\\\

%\

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
; 'Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
analyse | Ech Dilion | UFClbote | UFChbote | UFCibaite | UFCIbolte | UFCIboie | UFCIbote | UFChbote | UFCholte | jecyc Ui | logUrcig N\
a b a b a b a b
2007 2437 | Fromage de chévre au lait cru 10 9 12 5 15 9 12 5 15 110 100 2,04
100 1 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2484 | Fromage a pate pressée cuite 100 88 142 >150 79 88 142 / 79 13000 13000 411
1000 36 28 47 33 36 28 47 33
2007 | 2485 | Fromage a pate molle et crodite fleurie 100 114 127 118 64 114 127 118 64 12000 9500 4,08
1000 14 9 15 13 14 9 15 13
2007 2522 | Raclette au lait cru 100 illisibe 0 0 0 / / / / ND ND ND
1000 0 0 0 0 / / / /
2007 | 2523 | Roquefort 10 104 96 83 59 104 96 83 59 1100 700 3,04
100 12 32 5 7 12 32 5 7
2007 | 2524 | Reblochon au lait cru 100 32 39 30 33 32 39 30 33 3700 3300 3,57
1000 6 4 3 7 6 4 3 7
2007 2525 | Fromage a pate molle non cuite au lait cru 10 121 116 104 136 121 116 104 136 1200 1300 3,08
100 21 15 19 19 21 15 19 19
2012 | 772 | Lait cru de brebis 100 69 / 85 / 69 / 85 / 7100 8100 3,85
1000 9 / 4 / 9 / 4 /
2012 773 | Lait cru de brebis 10 2 / 9 / 2 / 9 / 20 90 1,30*
100 1 / 0 / 1 / 0 /
2012 | 774 | Laitcru de brebis 10 211 / 182 / 211 / 182 / 2100 1900 3,32
100 18 / 25 / 18 / 25 /
2012 775 | Fromage au lait cru de brebis 100 0 / 0 / 0 / 0 / <100 <100 <2,00
1000 0 / 0 / 0 / 0 /
2012 776 | Fromage au lait cru de brebis 100 1 / 6 / 1 / 6 / 100 600 2,00*
1000 1 / 1 / 1 / 1 /
2012 | 777 | Fromage au lait cru de brebis 1000 148 / 118 / 148 / 118 / 140000 120000 5,15
10000 10 / 13 / 10 / 13 /
2012 778 | Fromage non affiné au lait cru de vache 100 24 / 18 / 24 / 18 / 2500 1900 3,40
1000 3 / 3 / 3 / 3 /
2012 779 | Fromage non affiné au lait cru de vache 100 16 / 8 / 16 / 8 / 1500 800 3,18
1000 0 / 3 / 0 / 3 /
2012 887 | Créme dessert a la vanille 10 63 / 52 / 63 / 52 / 660 550 2,82
100 9 / 8 / 9 / 8 /
2012 | 1042 | Tiramisu 10 38 / 37 / 38 / 37 / 370 380 2,57
100 3 / 5 / 3 / 5 /
2012 | 1043 | Panna cotta 10 69 / 78 / 69 / 78 / 710 780 2,85
100 9 / 8 / 9 / 8 /
ADRIA Développement 96/177
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SOLABIA

Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS LAITIERS

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1 \\\\\\\\\

. Produit o Catégorie Type
danalyse | Ech Dion | UFClbaite | UFCIbotte | UFClaite | UFCIbole | UFClbote | UFCHbole | UFChbofe | UFChoie | o vy [ \\\\\\\\
a b a b a b a b \\\\\\\\\\\

2012 1044 | Fromage au lait cru de brebis 100 14 19 14 19 1400 2100 3,15 \\\\\\\\\s 3 a
1000 1 4 1 4 & \
2012 | 1523 | Glace vanille 100 47 44 47 44 4600 4200 3,66 \\\‘\\ \ c
1000 4 2 4 2
2012 | 1858 | Fromage de brebis 1000 16 13 16 13 16000 13000 420 \\\ 3 c
10000 2 1 2 1 \
2012 | 1859 | Panna cotta 1000 21 19 21 19 20000 19000 4,30 \\\Q\ 3 c
10000 1 2 1 2 k
2013 | 2685 | Créme glacée au café 10 4 13 4 13 40 120 160 \\}s 3 c
100 1 0 1 0 Ne \\
2013 | 2686 | Créme glacée créme brilée 10 21 21 21 21 240 250 2,38 \§\\ 3 c
100 5 6 5 6 \
2013 | 2687 | Créme glacée vanille 10 12 7 12 7 110 70 204 \\\\ 3 c
100 0 0 0 0
2013 | 2688 | Rocamadour au lait cru 10 29 28 29 28 300 300 248 DR § 3 a
100 4 5 4 5
2013 | 2689 | Tomme de savoie au lait cru 10 78 110 78 110

/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / / \
/ / / / 850 1100 2,93 \\§ 3 a
100 15 / 9 / 15 / 9 / \\\\
2013 | 2690 | Laitcru 100 42 / 46 / 42 / 46 / 4100 4700 361 \\\\ 3 b
1000 3 / 6 / 3 / 6 / \\
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /
/ / / /

2013 | 2691 | Tiramisu 10 39 31 39 31 360 310 2,56 \ 3 c
100 1 3 1 3 N \

2013 | 3099 | Lait eru 100 33 31 33 31 3100 2900 3,49 \\\3\\\\ 3 b
1000 1 1 1 1 \

2013 3100 | Fromage au lait cru (Chabichou) 10 10 11 10 1 100 110 2,00 \\\ 3 a
100 1 1 1 1

2013 3189 | Lait cru de vache 10 13 6 13 6 130 60 2,11 -§\‘e: 3 b
100 1 1 1 1

2013 | 3190 | Lait cru de brebis 10 39 62 39 62 370 640 2,57 \\\ 3 b
100 2 8 2 8

2013 | 3194 | Saint Félicien au lait cru 10 0 0 0 0 <10 <10 <1.00 \\\ 3 a
100 0 0 0 0

2013 | 3363 | Fromage au lait cru de brebis 10 0 3 0 3 <10 30 <1,00 \5{: § 3 a
100 0 0 0 0 \

2013 4015 | Comté au lait cru 1000 1 25 11 25

12000 23000 4,08 §\§ 3 a

ADRIA Développement 97/177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS DE LA PECHE
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\\\ 07
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\\“ \
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A

\\\\

Méthode de référence : ISO 11290-2¢
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
X rodui o
danalyse | Ech Diluion | UFG/boite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFClboite
UFClg UFClg log UFClg
a b a b a b a b
2007 | 2341 | Truite de mer fumée 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 130000 150000 511
1000 141 124 146 145 141 124 146 145 N'
2007 | 2342 | Saumon fume d'Atlantique 100 >150 >150 >150 >150 / / / / 160000 150000 5,20
1000 170 144 175 123 170 144 175 123 N'
2007 | 2362 | Filet de sardine 10 13 17 14 16 13 17 14 16 140 150 2,15
100 0 1 2 1 0 1 2 1
2007 2363 | Filet de Tilapia 10 0 0 0 0 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2407 | Filet de Pangas 100 1 0 2 0 1 0 2 0 50 100 1,70*
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2408 | Filet de lieu noir 10 14 4 6 6 14 4 6 6 90 60 1,95
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2449 | Cocktail de fruits de mer 10 100 96 101 98 100 96 101 98 1000 1000 3,00
100 12 16 15 10 12 16 15 10
2007 | 2451 | Saumon fumé irlandais 10 139 134 144 131 139 134 144 131 1400 1400 3,15
100 21 10 12 24 21 10 12 24
2007 | 2486 | Filet de lieu 100 83 95 106 90 83 95 106 90 9000 10000 3,95
1000 7 13 17 10 7 13 17 10
2007 | 2487 | Saumon fume 100 66 108 73 78 66 108 73 78 9100 8000 3,96
1000 12 14 10 14 12 14 10 14
2007 | 2488 | Filet de Pangas 100 119 103 80 99 119 103 80 99 12000 10000 4,08
1000 24 19 24 26 24 19 24 26
2007 | 2526 | Thon 10 48 53 47 57 48 53 47 57 510 540 271
100 3 9 4 11 3 9 4 11
2007 | 2527 | Filet de Magquereau 10 50 39 55 46 50 39 55 46 470 530 2,67
100 5 10 14 2 5 10 14 2
2007 | 2528 | Seiches a la tomate 10 19 31 23 16 19 31 23 16 230 200 2,36
100 0 1 1 3 0 1 1 3
2012 787 | Sardines 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2012 788 | Sardines 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
ADRIA Développement 98/177
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS DE LA PECHE
Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Prod Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Dilution | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFC/boite | UFCiboite | UFClboite | UFC/boite | UFCiboite
UFClg UFClg log UFClg

a b a b a b a b

2012 789 | Sardines 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /

2012 790 | Saumon fumé de Norvége 10 1 / 1 / 1 / 1 / 10 10 1,00*
100 0 / 0 / 0 / 0 /

2012 791 | Saumon fumé de Norvége 10 12 / 12 / 12 / 12 / 120 130 2,08
100 1 / 2 / 1 / 2 /

2012 792 | Saumon fumé Atlantique 10 1 / 7 / 1 / 7 / 10 70 1,00*
100 0 / 1 / 0 / 1 /

2012 793 | Saumon fumé Atlantique 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /

2012 880 | Colin d'Alaska sauce beurre blanc 100 100 / 101 / 100 / 101 / 11000 10000 4,04
1000 16 / 14 / 16 / 14 /

2012 881 | Terrine aux noix de Saint Jacques 10 205 / 206 / 205 / 206 / 2000 2100 3,30
100 19 / 30 / 19 / 30 /

2012 882 | Colin d'Alaska et ses petits légumes 10 46 / 46 / 46 / 46 / 470 450 2,67
100 6 / 3 / 6 / 3 /

2012 883 | Saumon a l'oseille et son riz cuisiné 10 114 / 92 / 114 / 92 / 1200 950 3,08
100 17 / 12 / 17 / 12 /

2012 1524 | Saumon fumé 100 68 / 66 / 68 / 66 / 6900 6500 3,84
1000 8 / 5 / 8 / 5 /

2012 1525 | Truite fumée 1000 96 / 70 / 96 / 70 / 94000 68000 4,97
10000 7 / 5 / 7 / 5 /

2012 1526 | Thon cru 100 75 / 73 / 75 / 73 / 7600 7200 3,88
1000 9 / 6 / 9 / 6 /

2012 1527 | Pavé de saumon 1000 113 / 110 / 113 / 110 / 110000 110000 5,04
10000 6 / 12 / 6 / 12 /

2013 2382 | Saumon fumé d'Ecosse 10 37 / 36 / 37 / 36 / 370 350 2,57
100 4 / 2 / 4 / 2 /

2013 2383 | Saumon fumé de Norvége 10 145 / 152 / 145 / 152 / 1500 1500 3,18
100 22 / 8 / 22 / 8 /

2013 2384 | Truite fumée 100 40 / 43 / 40 / 43 / 4200 4500 3,62
1000 6 / 6 / 6 / 6 /

2013 2870 | Filets de saumon congelés 100 23 / 30 / 23 / 30 / 2200 2800 3,34
1000 1 / 1 / 1 / 1 /

2013 3597 | Filet de Lieu noir 1000 85 / 104 / 85 / 104 / 85000 110000 4,93
10000 9 / 18 / 9 / 18 /

ADRIA Développement 99/177
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

PRODUITS DE LA PECHE

\\\\\\
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Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Disfion | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFChboite | UFCiboite | UFChoite | UFClboite | UFChoite | oo UG o0 UFC)
a b a b a b a b g g °9 g
2013 | 3598 | Filet de Pangas 10 38 / 47 / 38 / 47 / 400 470 2,60
100 6 / 5 / 6 / 5 /
2013 | 4016 | Saumon fumé 1000 31 / 35 / 31 / 35 / 28000 33000 445
10000 0 / 1 / 0 / 1 /
ADRIA Développement 100/177
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SOLABIA

Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

VEGETAUX

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Amée | N° o Repétition 1 Répétition 2 Repétition 1(confirmé) | Répétition 2(confirmé) | Repétiion1 | Répétition 2 | Repétition 1 \\\\ \\\\\§ Catbgoie Type
danalyse | Ech Diuon | UFCiboite | UFCbole | UFCbaite | UFChbofe | UFCote | UFChoie | UFChole | UFCRale | o won | egUics Nanu \
a b a b a b a b ““ \\
2007 | 2347 | Poélée champétre 100 >150 >150 131 148 / / 131 148 38000 15000 4,58 \\ b
1000 39 36 28 25 39 36 28 25 \\
2007 | 2348 | Julienne de légumes 100 144 129 111 107 144 129 111 107 15000 12000 4,18 b
1000 32 28 27 8 32 28 27 8 &
2007 2367 | Céleri rémoulade 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 \\\\\\ c
1000 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\\
2007 | 2368 | Macédoine de légumes 100 2 0 2 0 2 0 2 0 100 100 2.00* \\\\\\ b
1000 0 0 0 0 0 0 0 0 \\\\
2007 | 2369 | Epinards 10 1 1 1 2 1 1 1 2 10 15 1,00* \\\ a
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \\
2007 | 2370 | Brocolis 10 1 2 6 2 1 2 6 2 15 40 118 N a
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \\
2007 | 2438 | Epinards hachés 10 49 35 37 33 49 35 37 33 420 330 2,62 \ b
100 2 6 1 1 2 6 1 1 \
2007 | 2439 | Poivrons rouges 10 20 11 13 11 20 11 13 11 160 110 2,20 % a
100 2 2 0 0 2 2 0 0 N
2007 | 2529 | Gaspacho & 'Andalouse 10 64 62 70 73 64 62 70 73 660 720 2,82 \“% c
100 12 7 6 9 12 7 6 9 \\\
2007 | 2530 | Legumes du Sud 10 27 19 15 26 27 19 15 26 240 220 2,38 \\ b
100 3 4 2 5 3 4 2 5 \\
2007 | 2531 | Mouliné de légumes 10 41 81 58 79 41 81 58 79 660 740 2,82 \\\ c
100 12 12 9 16 12 12 9 16 &\\\\
2012 | 795 |Salade au fromage 1000 120 / 121 / 120 / 121 / 120000 120000 5,08 \B0R a
10000 1 / 8 / 1 / 8 / \ \\\
2012 | 796 |Salade paysanne 1000 2 / 5 / 2 / 5 / 2000 5000 3,30 SR\ a
10000 1 / 0 / 1 / 0 / \ \\\
2012 | 918 | Piémontaise au jambon blanc 1000 130 / 140 / 130 / 140 / 130000 140000 5,11 NN a
10000 8 / 13 / 8 / 13 / N \\
2012 919 | Salade bretonne chou jambon 100 92 / 81 / 90 / 81 / 9200 7900 3.96 \\\\\\\ N a
1000 9 / 6 / 9 / 6 / N\ \\\\
2012 | 924 | Tortilla oignons 100 111 / 103 / 111 / 103 / 11000 10000 4,04 N b
1000 13 / 1 / 13 / 11 / \ \\\\
2012 | 925 | Tarte aux fromages 100 >150 / >150 / >150 / >150 / 25000 20000 4,40 N3\ b
1000 25 / 20 / 25 / 20 / N AN
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 101/177 24 juin 2020
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

e |

\\\\\

SOLABIA

VEGETAUX
Méthode de référence : 1ISO 11290-2 ¢
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1
danalyse | Ech Dilution | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClbote
UFClg UFClg log UFC/g
a b a b a b a b
2012 | 926 | Creme anglaise 10 158 / 208 / 158 / 208 / 1600 20000 3,20
100 15 / 13 / 15 / 13 /
2012 | 927 | Quiche Lorraine 100 27 / 36 / 27 / 36 / 3200 3400 3,51
1000 8 / 1 / 8 / 1 /
2012 1528 | Mélange de Julienne de légumes 10 35 / 32 / 35 / 32 / 350 340 2,54
100 3 / 5 / 3 / 5 /
2012 1529 | Mélange salade IViéeme Gamme 10 155 / 153 / 155 / 153 / 1500 1500 3,18
100 14 / 16 / 14 / 16 /
2012 1530 | Légumes pour ratatouille 10 20 / 28 / 20 / 28 / 220 260 2,34
100 4 / 1 / 4 / 1 /
2013 2377 | Carottes rapées IV Gamme 10 62 / 65 / 62 / 65 / 630 660 2.80
100 7 / 8 / 7 / 8 /
2013 | 2378 | Mélange de légumes IV Gamme 10 149 / 129 / 149 / 129 / 1500 1300 3,18
100 15 / 16 / 15 / 16 /
2013 2379 | Salade carottes mais céleri 10 9 / 9 / 9 / 9 / 90 90 1,95
100 2 / 4 / 2 / 4 / Ne
2013 2380 | Salade de carottes rapées 10 50 / 63 / 50 / 63 / 550 650 2,74
100 10 / 8 / 10 / 8 /
2013 | 2381 | Coleslaw 10 106 / 168 / 106 / 168 / 1100 1700 3,04
100 13 / 21 / 13 / 21 /
2013 2695 | Poélée méditerranéenne 10 158 / 163 / 158 / 163 / 1600 1600 3,20
100 19 / 18 / 19 / 18 /
2013 | 2696 | Poélée Catalane 10 165 / 139 / 165 / 139 / 1700 1400 3,23
100 19 / 19 / 19 / 19 /
2013 3364 | Mangues en tranches surgelées 10 223 / 229 / 223 / 229 / 2200 2200 3,34
100 23 / 10 / 23 / 10 /
2013 | 3365 | Mélange de céreéales 100 >150 / >150 / >150 / >150 / >150000 >150000 >5,17
1000 >150 / >150 / >150 / >150 /
2013 3366 | Epinards hachés 10 1 / 0 / 1 / 0 / 10 <10 1,00*
100 0 / 1 / 0 / 1 /
2013 4017 | Mélange de céréales cuisinées 10000 18 / 46 / 18 / 46 / 190000 520000 5,28
100000 3 / 1 / 3 / 11 /
ADRIA Développement 102/177
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

ECHANTILLONS DE L’ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION INDUSTRIELLE

\-\ \\\\

Catégorie Type

SOLABIA

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Disfion | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFChboite | UFCiboite | UFChoite | UFClboite | UFChoite | oo UG o0 UFC)
a b a b a b a b g g °9 g
2007 | 2265 | Eau de siphon 10 14 20 18 16 14 20 18 16 170 190 2,23
100 1 2 1 6 1 2 1 6
2007 | 2266 | Chiffonnette table de préparation 10 136 134 135 131 136 134 135 131 1400 1400 3,15
100 22 22 29 13 22 22 29 13
2007 | 2267 | Chiffonnette chariot 10 93 126 127 111 93 126 127 111 1100 1200 3,04
100 18 13 16 13 18 13 16 13
2007 | 2373 | Eau de process 100 2 1 1 4 2 1 1 4 150 250 2,18
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2374 | Chiffonnette chambre froide épices et arbmes 100 0 0 0 0 0 0 0 0 <100 <100 <2,00
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2452 | Eau de process 10 94 98 95 85 94 98 95 85 990 880 3,00
100 11 15 7 6 11 15 7 6
2007 2453 | Eau de siphon 10 4 5 5 6 4 5 5 6 45 55 1,65
100 1 1 0 0 0 0 0 0 Ne
2007 2454 | Chiffonnette chambre froide produits de la mer 10 83 73 65 57 83 73 65 57 810 670 2,91
100 13 9 7 19 13 9 7 19
2007 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 10 7 5 2 4 7 5 2 4 60 30 1,78
100 0 0 0 0 0 0 0 0 Ne
2007 2456 | Chiffonnette fin de ligne 10 6 2 4 6 6 2 4 6 40 50 1,60
100 0 0 1 0 0 0 0 0 Ne
2007 | 2481 | Poussieres 10 >150 >150 >150 >150 / / / / 4100 4800 3,61
100 40 42 51 44 40 42 51 44 N'
2007 | 2482 | Poussiéres 10 77 64 96 91 77 64 96 91 740 950 2,87
100 12 10 11 11 12 10 11 11
2007 | 2483 | Poussiéres 10 >150 >150 >150 >150 / / / / 1700 2200 3,23
100 23 11 23 20 23 11 23 20 N'
2007 | 2532 | Eau de siphon 100 42 46 45 48 42 46 45 48 4300 4600 3,63
1000 3 3 3 6 3 3 3 6
2007 | 2533 | Eau de process 100 30 32 24 29 30 32 24 29 3000 2700 3,48
1000 3 2 4 3 3 2 4 3
2012 | 920 |Eau Saumure (produit de la mer) 1000 78 / 54 / 78 / 54 / 78000 52000 4,89
10000 8 / 3 / 8 / 3 /
2012 921 | Eau de lavage Citerne n°417 (poudre de lait) 10 192 / 207 / 192 / 207 / 1900 2100 3,28
100 21 / 20 / 21 / 20 /
* Essai effectué sous le couvert de 'accréditation
ADRIA Développement 103/177
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

ECHANTILLONS DE L’ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION INDUSTRIELLE

\\

Méthode de référence : 1ISO 11290-2*
Année N° Procit Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Diluion | UFC/boite | UFClboite | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFClboite | UFCiboite | UFClboite
UFClg UFClg log UFC/g
a b a b a b a b
2012 | 922 | Eau égout (Laiterie) 10 58 / 65 / 58 / 65 / 550 630 2,74
100 2 / 4 / 2 / 4 /
2012 923 | Eau chaude refroidie (poudre de lait) 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2012 1045 | Poussiére sur armoire autoclave (production purée) 10 41 / 38 / 41 / 38 / 390 360 2,59
100 2 / 2 / 2 / 2 /
2012 1046 | Poussiéres sol (production Purée carotte) 10 105 / 109 / 105 / 109 / 1100 1100 3,04
100 14 / 10 / 14 / 10 /
2012 1047 | Chiffonnette cutter (préparation purée de carotte) 10 262 / 274 / 262 / 274 / 2700 2800 343
100 34 / 31 / 34 / 3 /
2012 1048 | Chiffonnette poste pesée (préparation purée carotte) 10 0 / 3 / 0 / 3 / <10 30 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2012 1531 | Chiffonnette bouche d'égout ligne piéce découpe (industrie porc) 10 14 / 11 / 14 / 1 / 160 120 2,20
100 3 / 2 / 3 / 2 /
2012 1532 | Chiffonnette tapis bande ligne 3 découpe 2 (industrie porc) 100 40 / 29 / 40 / 29 / 4100 2700 3,61
1000 5 / 1 / 5 / 1 /
2012 1757 | Lingette SAS Hygiene n°4 (industrie poisson) 100 15 / 19 / 15 / 19 / 1500 1700 3,18
1000 1 / 0 / 1 / 0 /
2012 1758 | Lingettes poussiéres mur conditionnement distributeur n°2 100 57 / 70 / 57 / 70 / 5900 7000 3,77
(industrie poisson)
1000 8 / 7 / 8 / 7 /
2012 1759 | Lingettes poussiéres bloc électrique maturation salage (industrie 1000 40 / 43 / 40 / 43 / 40000 44000 4,60
oisson
polsson) 10000 4 / 5 / 4 / 5 /
2012 1760 | Poussieres aspirateur (industrie laitiére) 100 98 / 75 / 98 / 75 / 9400 7300 3,97
1000 5 / 5 / 5 / 5 /
2013 3159 | Eau de cuisson langoustine 10 27 / 48 / 27 / 48 / 280 460 2,45
100 4 / 3 / 4 / 3 /
2013 | 3160 | Eau de cassage langoustine 10 340 / 370 / 340 / 370 / 3500 3600 3,54
100 44 / 24 / 44 / 24 /
2013 3161 | Chiffonnette table fabrication sauce 100 58 / 62 / 58 / 62 / 6000 6600 3,78
1000 8 / 1 / 8 / 1 /
2013 3162 | Chiffonnette balance fabrication sauce 10 43 / 36 / 43 / 36 / 430 360 2,63
100 4 / 4 / 4 / 4 /
2013 3357 | Chiffonnette paroi baratte(volaille) 10 91 / 81 / 91 / 81 / 880 750 2,94
100 6 / 6 / 6 / 1 /
2013 3358 | Chiffonnette planche a découper (volaille) 10 199 / 178 / 199 / 178 / 2000 1700 3,30
100 16 / 10 / 16 / 10 /
ADRIA Développement 104/177
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Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (méthode par inclusion)

ECHANTILLONS DE L’ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION INDUSTRIELLE
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Méthode de référence : 1ISO 11290-2 ¢
Année N° Produt Répétition 1 Répétition 2 Répétition 1(confirmé) Répétition 2(confirmé) Répétition 1 Répétition 2 | Répétition 1
danalyse | Ech Dilution | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClboite | UFClbote
UFClg UFClg log UFClg
a b a b a b a b
2013 | 3359 | Eau de ringage 10 34 / 36 / 34 / 36 / 310 350 2,49
100 0 / 2 / 0 / 2 /
2013 | 3360 | Eau de rincage 10 5 / 15 / 5 / 15 / 50 140 1,70
100 0 / 0 / 0 / 0 / Ne
2013 3361 | Eau de siphon 10 0 / 0 / 0 / 0 / <10 <10 <1,00
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2013 3362 | Eau de siphon 10 1 / 3 / 1 / 3 / 10 30 1,00*
100 0 / 0 / 0 / 0 /
2013 | 3601 | Poussieres 10 21 / 21 / 21 / 21 / 230 200 2,36
100 4 / 1 / 4 / 1 /
2013 4018 | Chiffonnette bac éviscération 10 23 / 47 / 23 / 47 / 210 450 232
100 0 / 2 / 0 / 2 /
2013 4019 | Eau cassage début de ligne 10 12 / 27 / 12 / 27 / 110 260 2,04
100 0 / 1 / 0 / 1 /
2013 4020 | Eau refroidissement début de ligne 1000 66 / 61 / 66 / 61 / 62000 65000 4,79
10000 2 / 1 / 2 / 1 /
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Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Amee | N[ ISO 11290-2¢ 24 h 48hx2h
- rodui ) ) ] ] Rép. 1 Rép. 2 ] ] ] ) ] ] Rép. 1 Rép. 2 ] ] ) it
d'analyse | Ech Rép. 1 Rép. 2 Do Rep. 1 Rép. 2 (con:‘)irmé) (con:‘)irmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 (congrmé) (coani)rmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 \ )
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFClg UFClg U:?g/g §\ N
2007 2345 | Salade Strasbourgeoise 4,93 4,93 100 >150 >150 / / 4000 9000 3,60 3,95 >150 >150 / / 77000 83000 4,89
N' N' 1000 4 9 4 9 Ne Ne 77 83 77 83 N' \\\
2007 2346 | Salade poireaux poulet 4,71 4,67 100 21 23 21 23 2000 2300 3,30 3,36 >150 >150 / / 41000 24000 4,61 X
N' N' 1000 1 2 1 2 41 24 41 24 N'
2007 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2366 | Brioche au saumon ND ND 100 >150 >150 / / ND ND ND ND >150 >150 / / ND ND ND
1000 >150 >150 >150 >150
2007 2409 | Riz cuisiné au poisson <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 2410 | Salade cocktail au surimi 1,60 1,00* 10 0 1 0 1 <10 10 <1,00 1,00 2 1 2 1 20 10 1,30*
100 0 0 0 0
2007 2440 | Coule d'ceuf 2,56 2,56 10 15 22 15 22 140 220 2,15 2,34 25 34 25 34 230 340 2,36
100 0 2 0 2 0 3 0 3
2007 2441 | Créme anglaise 2,59 2,67 10 15 14 15 14 150 140 2,18 2,15 26 29 26 29 260 290 2,41
100 1 1 1 3 3 3 3
2007 2447 | Salade Camarguaise au crabe 2,89 2,89 10 52 65 52 65 540 660 2,73 2,82 60 69 60 69 610 700 2,79 \\“*\?
100 7 7 7 7 7 8 7 8
2007 2448 | Salade Camarguaise au surimi 2,96 2,93 10 100 72 100 72 950 690 2,98 2,84 103 74 103 74 980 710 2,99 \\‘\\‘
100 4 4 4 4 5 4 5 4
2007 2450 | Salade Alaska 3,08 3,08 10 57 76 57 76 570 780 2,76 2,89 57 77 57 77 590 790 2,77
100 6 10 6 10 8 10 8 10
2007 2519 | Aubergines farcies 3,32 3,32 100 19 25 19 25 1800 2400 3,26 3,38 20 25 20 25 1900 2400 3,28 \ \\\
1000 1 1 1 1 1 1 1 1 \N \
2007 2520 | Lasagnes 2,51 2,60 10 26 41 26 41 260 390 2,41 2,59 29 41 29 41 280 400 2,45 \\‘E
100 2 2 2 2 2 3 2 3 \\\\\\\
2007 2521 | Tomates farcies 2,49 2,49 10 31 22 K 22 300 230 2,48 2,36 31 23 31 23 300 240 2,48 NNy
100 2 3 2 3 2 3 2 3
2012 781 | Pétes bolognaise 5,54 5,32 10000 13 10 13 10 140000 100000 5,15 5,00 16 10 16 10 150000 110000 5,18 \§‘§\>
100000 2 1 2 1 1 2 1 2 }
2012 794 | Salade de poisson <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 RsRD
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2012 797 | Pennes au saumon 5,57 5,60 10000 12 16 12 16 120000 160000 5,08 5,20 27 27 27 27 250000 290000 5,40 \\‘ \
100000 1 2 1 2 1 5 1 5
2013 2385 | Salade surimi carottes ananas 3,04 2,93 10 72 81 72 81 760 760 2,88 2,88 88 95 88 95 940 940 2,97 \\‘\\\‘
100 11 6 11 6 15 8 15 8
2013 | 2386 | Pates aux surimi 3,74 3,51 100 36 44 36 44 3700 3700 3,57 3,57 40 55 40 55 4300 5700 3,63 Y\\‘?
1000 5 7 5 7 7 8 7 8
2013 2692 | Salade de riz thon ceuf <1,00 1,48* 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 2 2 2 2 20 20 1,30* \\“
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2013 | 2693 | Quiche de saumon brocolis 2,23 2,11 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 8 5 8 5 80 50 1,90 \“
100 0 0 0 0 1 0 1 0 Ne RNiNa
2013 2694 | Quiche oignons lardons 3,36 3,36 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 <2,00 11 7 11 7 1200 640 3,08 Y\‘\‘
1000 0 0 0 0 2 0 2 0
2013 2873 | Hachis parmentier de beeuf 3,00 2,99 10 1 6 1 6 10 60 1,00* 1,78 38 57 38 57 370 560 2,57 \\§\~
100 0 1 0 1 Ne 3 5 3 5
2013 2874 | Macaronis au beeuf 3,57 3,62 100 32 11 32 11 3200 1300 3,51 3,11 27 29 27 29 2600 2900 3,41 ﬁ
1000 3 3 3 3 2 3 2 3 &
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
ADRIA Développement 106/177 24 juin 2020

Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement

Catégorie

Type

Q



ALIMENTS COMPOSITES

SOLABIA

Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N° Produ ISO 11290-2°¢ 24 h 48h+2h
. rodui ; ; ; ;
danalyse | Ech Rép.1 | Reép.2 - Rép.1 | Rép.2 (Ciﬁﬁ'rrlé) (Ciﬁﬁ'rrié) Rép. 1 Rép.2 | Rép1 | Rép.2 | Rep.1 Rép. 2 (;ﬁgl;nlé) (cEr?mEiJE nfé) Rép.1 | Rép.2 | Rep.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2013 2875 | Parmentier de canard 4,00 4,04 100 16 12 16 12 1900 1200 3,28 3,08 70 83 70 83 7500 8300 3,88
1000 5 1 5 1 13 8 13 8
2013 3193 | Lasagnes bolognaises 3,92 3,73 100 47 48 47 48 4900 4800 3,69 3,68 47 54 47 54 5000 5400 3,70
1000 7 5 7 5 8 5 8 5
2013 3195 | Salade campagnarde <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2013 3196 | Salade conchiglie, tomate, 3,38 3,40 100 17 3 17 3 1600 360 3,20 2,56 25 16 25 16 2500 1500 3,40
mozzarella 1000 1 1 1 1 2 1 2 1
2013 3599 | Salade de thon 2,68 2,56 10 15 10 15 10 140 100 2,15 2,00 32 38 32 38 290 370 2,46
100 0 1 0 1 0 3 0 3
2013 3600 | Salade Nordique 241 2,30 10 1 4 1 4 10 40 1,00* 1,60 13 7 13 7 140 70 2,15
100 2 0 2 0 Ne 2 1 2 1
2019 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 / 10 0 / / / <10 / <1,00 / 9 / 9 / 90 / 1,95
100 0 / / / 0 / 0 / Ne
2019 7185 | Flan 3,04 / 10 75 / 75 / 760 / 2,88 / 78 / 78 / 780 / 2,89
100 8 / 8 / 8 / 8 /
2019 7186 | Pastel de Nata 411 / 100 0 / 0 / <100 / <2,00 / 74 / 74 / 7100 / 3,85
1000 0 / 0 / 4 / 4 /
2019 7435 | Tartelette financier fraise <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 0 / <10 / <1,00
100 0 / 0 / 1000 0 0 /
2019 7436 | Tortilla aux oignons <1,00 / 10 0 / 0 / <10 / <1,00 / 100 0 0 / <10 / <1,00
100 0 / 0 / 1000 0 0 /
ADRIA Développement 107/177 24 juin 2020

Rapport de synthése (Version 0)

COMPASS Listeria Agar Dénombrement

Catégorie

Type

o



PRODUITS CARNES

SOLABIA

Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N® - ISO 11290-2¢ 24 h 48hx2h
. rodui 2 : ; ;
d'analyse | Ech Rép.1 | Rép.2 _— Rép.1 | Rép.2 (ciﬁﬁ}rlé) (ciﬁﬁ}rié) Rép. 1 Rép. 2 Rép.1 | Rép.2 Rép. 1 Rép. 2 (;ﬁﬁl;nlé) (CE;Ei’r' nfé) Rép.1 | Rép.2 | Rép.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2007 | 2245 | Coquelet 2,95 3,00 100 7 5 7 5 700 500 2,85 2,70 8 5 8 5 800 500 2,90
Ne Ne 1000 0 0 0 0 Ne Ne 0 0 0 0 Ne
2007 | 2246 | Cuisse de poulet 0,70 0,70 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2247 | Ailes de poulet 3,15 2.95 100 13 13 13 13 1300 1300 3,11 3,11 13 13 13 13 1300 1300 3,11
1000 2 0 2 0 2 0 2 0
2007 | 2248 |Rillettes 2,64 2,66 10 32 31 32 31 350 320 2,54 2,51 32 32 32 32 350 330 2,54
100 6 4 6 4 6 4 6 4
2007 | 2249 |Rillettes 4,08 3,07 100 91 86 91 86 8900 8500 3,95 3,93 01 86 91 86 8900 8500 3,95
1000 7 8 7 8 7 8 7 8
2007 | 2250 |Rillettes 6,76 6,71 100000 41 35 41 35 3900000 3700000 6,59 6,57 41 35 41 35 3900000 | 3700000 | 6,59
1000000 2 6 2 6 2 6 2 6
2007 | 2262 |Filets de poulet 2,23 2,32 10 5 3 5 3 50 30 1,70 1,48* 15 6 15 6 140 60 2,15
100 0 1 0 1 Ne 0 0 0 0
2007 | 2263 | Saucisson & I'ail 2,20 2,15 10 4 5 4 5 40 50 1,60 1,70 6 9 6 9 60 2 1,78
100 0 1 0 1 Ne Ne 0 0 0 0 Ne
2007 | 2264 |Escalopes de dinde 3,11 3,11 10 56 44 56 44 560 450 2,75 2,65 2 82 EN) 82 950 860 2,98
100 6 5 6 5 14 12 14 12
2007 | 2433 | Chair & saucisse <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2434 |Jambon sec <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2012 780 | Viande hachée de beeuf 1,30* <1,00 10 2 1 2 1 20 10 1,30* 1,00* 3 1 3 1 30 10 1,48* \\‘3
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2012 798 | Mousse de foie 4,00 4,08 100 89 93 89 93 9300 9400 3,07 3,07 2 93 2 93 9500 9400 3,98 \\\“
1000 13 10 13 10 14 10 14 10
2012 799 | Mousse de Canard 6,52 6,32 10000 >150 >150 >150 >150 2400000 2800000 6,38 6,45 >150 >150 >150 >150 1700000 | 2900000 | 6,23 \W"
100000 24 28 24 28 N’ N 27 29 27 29 N' \\
2012 800 | Paté provengal 6,49 6,75 10000 >150 >150 >150 >150 3800000 4500000 6,58 6,65 >150 >150 >150 >150 3900000 | 5000000 | 6,59 \\“
100000 38 45 38 45 N’ N 39 50 39 50 N'
2012 801 | Terrine de campagne 4,40 4,30 1000 14 19 14 19 15000 17000 4,18 4,23 15 19 15 19 16000 17000 4,20 \R
10000 3 0 3 0 3 0 3 0
2012 877 | Steak haché de porc surgelé 3,34 3,32 10 156 135 156 135 1500 1400 3,18 3,15 16 (-2) 21(-2) 16 (-2) 21(-2) 1600 1900 3,20 R
100 10 18 10 18 1(-3) 0(-3) 1(-3) 0(-3)
2012 878 | Mousse de foie 2,41 2,18 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 19 14 19 14 180 160 226 N
100 0 0 0 0 1 3 1 3 a
2012 879 | Terrine de campagne 2,81 2,86 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 67 84 67 84 650 860 2,81 \\\\\
100 0 0 0 0 4 10 4 10
2012 884 | Chipolatas 4,71 4,64 1000 33 26 33 26 33000 26000 4,52 4,41 34 29 34 29 34000 29000 4,53
10000 3 3 3 3 3 3 3 3
2012 885 | Escalopes de volaille 3,58 3,61 100 20 23 20 23 1900 2100 3,28 3,32 21 27 21 27 2100 2500 3,32
1000 1 0 1 0 2 1 2 1
2012 886 | Manchons de Canard 4,92 4,92 1000 41 43 41 43 37000 40000 4,57 4,60 46 46 46 46 43000 43000 4,63
10000 0 1 0 1 1 1 1 1 &\ .
2013 | 3095 | Saucisse séche 1,90 1,85 10 2 2 2 / 20 20 1,30* 1,30* 4 4 4 4 40 40 1,60 &
Ne Ne 100 3 0 / 4 0 4 0 Ne \\§
2013 | 3096 |Rosette 2,81 2,89 10 43 34 43 / 420 330 2,62 2,52 60 57 60 57 590 540 2,77 \“\\
100 3 2 3 5 2 5 2
2013 | 3097 | Saucisse de Francfort 2,66 2,79 10 15 10 15 / 150 100 2,18 2,00 51 38 51 38 500 370 2,70 \
100 1 1 1 4 3 4 3 L\ \\\
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N | oo ISO 11290-2¢ 24h 48hx2h
. rodui : : : :
danalyse | Ech Rép.1 | Reép.2 - Rép.1 | Rép.2 (Ciﬁﬁ'rrlé) (Ciﬁﬁ'rrié) Rép. 1 Rép.2 | Rép1 | Rép.2 | Rep.1 Rép. 2 (;ﬁgl;nlé) (cEr?mEiJE nfé) Rép.1 | Rép.2 | Rep.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2013 | 3008 I::'"e de campagne au poivre 2,83 2,88 10 1 12 11 / 110 120 2,04 2,08 43 44 43 44 460 490 2,66
100 1 1 1 8 10 8 10
2013 | 3163 | Poitrine de porc 3,80 3,69 100 39 30 39 / 3600 2700 3,56 343 53 40 53 40 4900 3700 3,69
1000 1 0 1 1 1 1 1
2013 | 3164 | Chair a saucisse 170 1,30° 10 1 0 1 / 10 <10 1,00° <1,00 3 4 3 4 30 40 148
Ne 100 0 0 0 0 0 0
2013 | 3165 | Cuisse de poulet 160 170 10 0 0 / / <10 <10 <100 | <1,00 0 2 0 2 <10 20 <1,00
Ne Ne 100 0 0 0 0 0 0
2013 | 3166 | Escalope de poulet 2,40 2,08 10 0 0 / / <10 <10 <100 | <1,00 5 6 5 6 50 60 170
100 0 0 1 1 1 1 Ne
2013 | 3191 | Saucisson sec <100 | <1,00 10 0 0 / / <10 <10 <100 | <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0
2013 | 3192 | Viande hachée de boeuf <100 | <1,00 10 0 0 / / <10 <10 <100 | <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0
2013 | 3603 | Petite viande rouge 170 1,00° 10 6 4 / / 60 40 178 160 8 5 8 5 80 50 1,90
Ne 100 0 0 Ne Ne 0 0 0 0 Ne
2019 | 7187 | Poulet au curry et [égumes 170 / 10 5 / 5 / 50 / 170 / 5 / 5 / 50 / 170
100 0 / / / Ne 1 / 1 / Ne
2019 | 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 / 10 12 / 12 / 130 / 2,11 / 12 / 12 / 130 / 2,11
100 2 / 2 / 2 / 2 /
2019 | 7189 | Fricadelles sauce tomate 2,98 / 100 1 / 11 / 1100 / 3,04 / 1 / 1 / 1100 / 3,04
1000 1 / 1 / 1 / 1 / \\
2019 | 7190 | Beeuf bourguignon 3,95 / 100 53 / 53 / 5200 / 3,72 / 75 / 75 / 7500 / 3,88 \
1000 4 / 4 / 7 / 7 /
2019 | 7191 | Rougaille saucisses 4,00 / 1000 10 / 10 / 11000 / 4,04 / 10 / 10 / 11000 / 4,04 \\
10000 2 / 2 / 2 / 2 /
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PRODUITS LAITIERS

Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N | oo ISO 11290-2¢ 24h 48hx2h
: rodui 2 2 2 2
danalyse | Ech Rép.1 | Reép.2 - Rép.1 | Rép.2 (Czﬁﬁ'rrlé) (Czﬁﬁ'rrié) Rép. 1 Rép.2 | Rép1 | Rép.2 | Rep.1 Rép. 2 (C%ﬁﬁl;n:é) (CEF?E[; nfé) Rép.1 | Rép.2 | Rep.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2007 | 2059 | -aitoru de brebis 185 | 170 10 2 9 2 9 20 % 130+ | 195 | >150(Flore | >150 (Flore / / <00 | 200 | <200
annexe) annexe)
Ne Ne 100 0 1 0 1 Ne 0 2 0 2
2007 | 2260 | Fromage a pate molle ND ND 10 2 1 2 : 20 10 1300 | 100+ | >190(Flore | >150(Flore | 44, <00 | <100 | 100 | <200
annexe) annexe)
100 0 0 0 0 0 0
2007 | 2261 E;Z‘gge au it cru de chevre, 3,00 3,08 10 54 50 54 50 560 520 2,75 2,72 >150 >150 / / 1600 1600 3,20
N N4 100 8 7 8 7 16 16 16 16 N
2007 | 2274 | Fromage non affiné au lait cru 2,00 | <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 2,00 | <2,00 0 0 0 0 <100 <100 | <2,00
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2275 | Fromage non affiné au lait cru 4,36 451 1000 1 13 1 13 11000 13000 4,04 411 14 14 14 14 14000 | 14000 | 4,15
10000 1 1 1 1 1 1 1 1
2007 | 2276 | Créme glacée noix de coco <100 | <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 | <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2277 | Créme glacée vanille <100 | <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 | <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2278 |Laitcru <100 | <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 | <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2279 |Laitcru 343 3,40 100 21 20 21 20 1900 2000 3,28 3,30 21 2 21 22 1900 2400 3,28
1000 0 2 0 2 0 4 0 4
2007 | 2343 | Pate molle au fait cru 4,57 461 100 9 14 9 14 900 1400 2,95 3,15 126 109 126 109 14000 | 11000 | 4,15
N N 1000 1 2 1 2 Ne 23 14 23 14
2007 | 2344 | Comté au lait oru 3,97 4,00 100 1 14 11 14 1100 1400 3,04 3,15 55 63 55 63 5300 6200 3,72
1000 0 3 0 3 3 5 3 5
2007 | 2371 | Lait cru de brebis 170 181 10 0 0 0 0 <10 <10 <100 | <1,00 3 1 3 1 30 10 148°
Ne Ne 100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2372 | Lait cru de brebis <100 | <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <100 | <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2405 | Créme glace vanille 230 | 2,00° 100 1 2 1 2 100 200 200 | 2,30° 2 2 2 2 200 200 2,30°
1000 0 0 0 0
2007 | 2406 | Créme glacée noix de coco <100 | <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <100 | <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2435 |Laitcru 2,48 211 10 17 19 17 19 170 180 2,23 2,26 17 21 17 21 170 220 2,23
100 2 1 2 1 2 3 2 3
2007 | 2436 |Laitcru 2,46 241 10 2 18 2 18 260 180 241 2,26 25 20 25 20 270 200 2,43
100 5 2 5 2 5 2 5 2
2007 | 2437 | Fromage de chévre au lait cru 2,04 2,00 10 9 8 9 8 90 80 195 1,90 9 9 9 9 90 90 195
100 4 2 Ne Ne 4 2 4 2 Ne
2007 | 2484 | Fromage & pate pressée cuite 411 411 100 >150 | >150 / / 19000 17000 4,28 423 >150 >150 / / 23000 | 24000 | 436
1000 19 17 19 17 N N 23 34 23 2 N
2007 | 2485 | Fromage & pate molle et crodte 4,08 3,98 100 60 67 60 67 6300 6500 3,80 3,81 110 91 110 91 11000 | 9500 4,04
fleurie 1000 9 5 9 5 13 14 13 14
2007 | 2522 |Raclette au lait cru ND ND 100 6 11 6 11 600 1100 2,78 3,04 ND ND ND ND ND
1000 1 1 Ne illisible
2007 | 2523 | Rogquefort 3,04 2,85 10 91 71 91 71 870 750 2,94 2,88 >150 >150 / / 600 1100 2,78
100 5 11 5 11 6 11 6 11 N
2007 | 2524 | Reblochon au lait cru 3,57 3,52 100 23 19 23 19 2100 2200 3,32 3,34 2 19 2 19 2200 2200 3,34
1000 0 5 0 5 0 5 0 5
2007 | 2525 | Fromage & pate molle non cuite au 3,08 311 10 102 91 102 91 1000 900 3,00 2,95 102 91 102 91 1000 910 3,00
lait cru 100 10 8 10 8 10 9 10 9
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N® - ISO 11290-2¢ 24 h 48h*2h
. rodui ; ; ; ;
d'analyse | Ech Rép.1 | Rép.2 _— Rép.1 | Rép.2 (ciﬁﬁ}rlé) (ciﬁﬁ}rié) Rép. 1 Rép. 2 Rép.1 | Rép.2 Rép. 1 Rép. 2 (;ﬁﬁl;nlé) (CE;Ei’r' nfé) Rép.1 | Rép.2 | Rép.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2012 772 | Lait cru de brebis 3,85 3,91 100 50 38 50 38 5000 36000 3,70 4,56 59 44 59 44 5800 4500 3,76
1000 5 2 5 2 5 5 5 5
2012 773 | Lait cru de brebis 1,30* 1,95 10 5 1 5 1 50 10 1,70 1,00 6 1 6 1 60 10 1,78
Ne 100 0 0 0 0 Ne 0 0 0 0 Ne
2012 774 | Lait cru de brebis 3,32 3,28 100 18 26 18 26 1600 2500 3,20 3,40 19 27 19 27 1700 2600 3,23
1000 0 2 0 2 0 2 0 2
2012 775 | Fromage au lait cru de brebis <2,00 <2,00 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 <2,00 0 0 0 0 <100 <100 <2,00
1000 0 0 0 0 0 0 0 0
2012 776 | Fromage au lait cru de brebis 2,00* 2,78 100 3 0 3 0 300 <100 2,48* <2,00 3 1 3 1 300 100 2,48*
Ne 1000 0 0 0 0 0 1 0 1
2012 777 | Fromage au lait cru de brebis 5,15 5,08 1000 101 118 101 118 93000 110000 4,97 5,04 102 119 102 119 94000 120000 4,97
10000 1 8 1 8 1 8 1 8
2012 778 | Fromage non affiné au lait cru de 3,40 3,28 100 19 12 19 12 1800 1100 3,26 3,04 20 12 20 12 1900 1100 3,28
vache 1000 1 0 1 0 1 0 1 0
2012 779 | Fromage non affiné au lait cru de 3,18 2,90 100 17 15 17 15 1500 1500 3,18 3,18 17 15 17 15 1500 1500 3,18
vache Ne 1000 0 1 0 1 0 1 0 1
2012 887 | Creme dessert a la vanille 2,82 2,74 10 3 2 3 2 30 20 1,48 1,30* 50 53 50 53 500 530 2,70
100 0 0 0 0 5 5 5 5
2012 1042 | Tiramisu 2,57 2,58 10 4 7 4 7 40 70 1,60 1,85 38 30 38 30 400 310 2,60
100 0 0 0 0 Ne Ne 6 4 6 4
2012 1043 | Panna cotta 2,85 2,89 10 9 11 9 11 90 120 1,95 2,08 59 72 59 72 590 720 2,77
100 0 2 0 2 Ne 6 7 6 7
2012 1044 | Fromage au lait cru de brebis 3,15 3,32 100 20 10 20 10 2100 1100 3,32 3,04 20 11 20 11 2100 1200 3,32
1000 3 2 3 2 3 2 3 2
2012 1523 | Glace vanille 3,66 3,62 100 22 18 22 18 2000 1700 3,30 3,23 28 31 28 31 2600 3000 3,41
1000 0 1 0 1 1 2 1 2
2012 1858 | Fromage de brebis 4,20 4,11 1000 5 4 5 4 5000 4000 3,70 3,60 21 17 21 17 20000 15000 4,30
10000 0 0 0 0 Ne Ne 1 0 1 0
2012 1859 | Panna cotta 4,30 4,28 100 29 23 29 23 2600 2200 3,41 3,34 16 16 16 16 1600 1600 3,20
1000 0 1 0 1 2 2 2 2
2013 2685 | Creme glacée au café 1,60 2,08 10 2 4 2 4 20 20 1,30* 1,30* 20 12 20 12 190 110 2,28
Ne 100 0 0 / / 1 0 1 0
2013 2686 | Créme glacée créme brilée 2,38 2,40 10 4 1 4 1 40 40 1,60 1,60 12 17 12 17 130 160 2,11
100 0 0 / / Ne Ne 2 1 2 1
2013 2687 | Créme glacée vanille 2,04 1,81 10 4 2 4 2 40 20 1,60 1,30* 17 14 17 14 160 150 2,20
100 0 0 / / Ne 0 2 0 2
2013 2688 | Rocamadour au lait cru 2,48 2,48 10 4 6 4 6 40 40 1,60 1,60 33 25 33 25 320 250 2,51
100 0 1 / / Ne Ne 2 2 2 2
2013 2689 | Tomme de Savoie au lait cru 2,93 3,04 10 10 16 10 16 91 91 1,96 1,96 83 85 83 85 860 850 2,93
100 0 0 0 0 Ne Ne 11 8 11 8
2013 2690 | Lait cru 3,61 3,67 100 33 21 33 21 3100 3100 3,49 3,49 38 26 38 26 3500 2500 3,54
1000 1 0 1 0 1 1 1 1
2013 2691 | Tiramisu 2,56 2,49 10 0 0 / / <10 <10 <1,00 <1,00 24 25 24 25 240 260 2,38
100 0 0 / / 2 4 2 4
2013 3099 | Lait cru 3,49 3,46 100 18 25 18 25 1900 2500 3,28 3,40 23 30 23 30 2400 3000 3,38
1000 3 3 3 3 3 3 3 3
2013 3100 | Fromage au lait cru (Chabichou) 2,00 2,04 10 6 10 6 10 60 91 1,78 1,96 8 12 8 12 80 110 1,90
100 0 0 / / Ne Ne 0 0 0 0
2013 3189 | Lait cru de vache 2,11 1,78 10 0 0 / / <10 <10 <1,00 <1,00 1 8 1 8 10 80 1,00
100 0 0 / / 0 0
2013 3190 | Lait cru de brebis 2,57 2,81 10 0 6 / 6 <10 <10 <1,00 <1,00 10 18 10 18 91 180 1,96
100 0 1 / / 0 2 0 2
2013 3194 | Saint Félicien au lait cru <1,00 <1,00 10 0 0 / / <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 / / 0 0 0 0
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Méthode

PRODUITS LAITIERS
Méthode alternative :

COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)

SOLABIA

ADRIA Développement
Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement

de référence :
Année N | brogu ISO 11290-2¢ — R’242h _ 48; 122 h
d'anal se Ech s s . A ep ep . A s . A . ep ep A A s
Y Rép. 1 Rép. 2 Do Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2013 3363 | Fromage au lait cru de brebis <1,00 1,48* 10 0 0 / / <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 / / 0 0 0 0
2013 4015 | Comté au lait cru 4,08 4,36 1000 2 4 2 4 2000 4000 3,30 3,60 18 14 18 14 16000 14000 4,20
10000 0 1 / / Ne 0 1 0 1
112/177 24 juin 2020

Catégorie

Type

QO



PRODUITS DE LA PECHE

SOLABIA

Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence : -
e | e | Produt o0 TH2gk2" Rep. 1 Réf)42h Rep. 1 48R2p_22h
danalyse | Ech Rép.1 | Rép.2 iston Rép.1 | Rép.2 (conﬁ'rmé) (conﬁ'rmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép.1 | Rép.2 Rép. 1 Rép. 2 (conﬁ}mé) (conﬁr'mé) Rép.1 | Rép.2 | Rép.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2007 | 2341 | Truite de mer fumée 511 518 100 >150 >150 / / 10000 11000 4,00 4,04 >150 >150 / / 120000 | 120000 5,08
N' N' 1000 10 11 10 11 N' N' 117 124 117 124 N'
2007 | 2342 | Saumon fumé d'Atlantique 5,20 518 100 >150 >150 / / 20000 33000 4,30 4,52 >150 >150 / / 150000 | 130000 518 M
N' N' 1000 20 33 20 33 N' N' 147 130 147 130 N'
2007 | 2362 | Filet de sardine 2,15 2,18 10 10 6 10 6 100 60 2,00 1,78 16 15 16 15 160 140 2,20 \
100 1 0 1 0 Ne Ne 1 0 1 0
2007 | 2363 |Filet de Tilapia <1,00 <1,00 10 1 2 1 2 10 20 1,00* 1,30* 1 3 1 3 10 30 1,00* \‘\‘“‘
100 0 0 0 0
2007 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique <2,00 <2,00 100 >150 >150 / / / / / / >150 >150 / / / / / \\\
1000 >150 >150 >150 >150
2007 | 2407 |Filet de Pangas 1,70* 2,00* 100 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 <2,00 0 0 0 0 <100 <100 <2,00 \k\m
1000 0 0 0 0 0 0 0
2007 | 2408 | Filet de lieu noir 1,95 1,78 10 1 7 1 7 10 70 1,00* 1,85 1 9 1 9 10 90 1,00* \\“‘
Ne 100 0 0 Ne 0 0
2007 | 2449 | Cocktail de fruits de mer 3,00 3,00 10 101 71 101 71 1000 710 3,00 2,85 108 71 108 71 1100 710 3,04 \ \‘
100 11 7 11 7 11 7 11 7 \
2007 | 2451 | Saumon fumé irlandais 3,15 3,15 10 116 118 116 118 1200 1200 3,08 3,08 119 120 119 120 1200 1200 3,08 \\\‘
100 15 13 15 13 15 13 15 13
2007 | 2486 | Filetde lieu 3,95 4,00 100 17 16 17 16 1500 1600 3,18 3,20 86 114 86 114 8600 12000 3,93 \\\‘
1000 0 2 0 2 9 15 9 15 \
2007 | 2487 | Saumon fume 3,96 3,90 100 16 10 16 10 1800 1000 3,26 3,00 116 84 116 84 12000 8900 4,08 \\\
1000 4 4 4 / 15 14 15 14
2007 | 2488 | Filet de Pangas 4,08 4,00 100 30 35 30 35 2700 3600 3,43 3,56 123 126 123 126 12000 13000 4,08 \
1000 0 5 0 5 14 20 14 20
2007 | 2526 | Thon 2,71 2,73 10 55 44 55 44 540 420 2,73 2,62 57 55 57 55 580 520 2,76 \\‘
100 4 2 4 2 7 2 7 2
2007 | 2527 | Filet de Maquereau 2,67 2,72 10 38 37 38 37 410 370 2,61 2,57 40 40 40 40 450 400 2,65 \“\“
100 7 4 7 4 9 4 9 4
2007 | 2528 | Seiches a la tomate 2,36 2,30 10 25 11 25 11 240 110 2,38 2,04 29 18 29 18 280 200 2,45 \“\“
100 1 2 1 2 4 2 4
2012 787 | Sardines <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \
100 0 0 0 0 0 0 0 0 .
2012 788 | Sardines <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \w
100 0 0 0 0 0 0 0 0 \ \\\\
2012 789 | Sardines <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 Rishdy
100 0 0 0 0 0 0 0 0 o
2012 790 | Saumon fumé de Norvége 1,00* 1,00* 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \“‘S“s‘\
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2012 791 | Saumon fumé de Norvége 2,08 2,11 10 5 3 5 3 50 30 1,70 1,48* 7 4 7 4 70 40 1,85 \\\
100 0 0 0 0 Ne 0 0 0 0 Ne \
2012 792 | Saumon fumé Atlantique 1,00 1,85 10 3 0 3 0 30 <10 1,48 <1,00 4 1 4 1 40 10 1,60 Y
Ne 100 0 0 0 0 0 0 0 0 Ne \
2012 793 | Saumon fumé Atlantique <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 \~
2012 880 | Colin d'Alask b bl 4,04 4,00 188 E;)S 902 908 902 9500 9000 3,98 3,95 185 186 185 186 10000 11000 4,00 §§\§
olin d'Alaska sauce beurre blanc A A y y A R
1000 7 7 7 7 10 11 10 11 \\\
2012 881 | Terrine aux noix de Saint Jacques 3,30 3,32 100 24 16 24 16 2300 1600 3,36 3,20 33 20 33 20 3200 2100 3,51 &\
1000 1 2 1 2 2 3 2 3
2012 882 | Colin d'Alaska et ses petits 2,67 2,65 10 34 37 34 37 370 380 2,57 2,58 46 54 46 54 490 550 2,69
légumes 100 7 5 7 5 8 6 8 6
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N® - ISO 11290-2¢ 24 h 48h*2h
. rodui 5 5 : ;
danalyse | Ech Rép.1 | Reép.2 - Rép.1 | Rép.2 (Czﬁﬁ'rrlé) (Czﬁﬁ'rrié) Rép. 1 Rép.2 | Rép1 | Rép.2 | Rep.1 Rép. 2 (C%ﬁﬁl;nlé) (cEr?mEiJE nfé) Rép.1 | Rép.2 | Rep.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFClg log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2012 883 | Saumon a l'oseille et son riz 3,08 2,98 10 66 74 66 74 690 740 2,84 2,87 84 94 84 94 870 950 2,94
cuisiné 100 10 7 10 7 12 10 12 10
2012 1524 | Saumon fumé 3,84 3,81 100 29 33 29 33 3000 3200 3,48 3,51 41 42 41 42 4300 4000 3,63
1000 4 2 4 2 6 2 6 2
2012 1525 | Truite fumée 4,97 4,83 1000 30 3 30 31 29000 31000 4,46 4,49 41 47 41 47 39000 49000 4,59
10000 2 3 2 3 2 7 2 7
2012 1526 | Thon cru 3,88 3,86 100 58 52 58 52 5800 5200 3,76 3,72 65 62 65 62 6800 6500 3,83
1000 6 5 6 5 10 9 10 9
2012 1527 | Pavé de saumon 5,04 5,04 1000 63 82 63 82 61000 80000 4,79 4,90 87 104 87 104 87000 100000 4,94
10000 4 6 4 6 9 8 9 8
2013 2382 | Saumon fumé d'Ecosse 2,57 2,54 10 1 1 1 1 10 10 1,00* 1,00 5 7 5 7 50 70 1,70
100 0 0 / / 1 4 1 4 Ne
2013 2383 | Saumon fumé de Norvége 3,18 3,18 10 0 7 / 7 <10 70 <1,00 1,85 86 81 86 81 890 160 2,95
100 3 0 / / Ne 12 2 12 2
2013 2384 | Truite fumée 3,62 3,65 100 1 3 1 3 100 300 2,00 2,48 24 22 24 22 2700 2200 3,43
1000 0 0 / / 6 2 6 2
2013 2870 | Filets de saumon congelés 3,34 3,45 100 6 3 6 3 600 600 2,78 2,78 6 4 6 4 640 460 2,81
1000 1 0 1 0 1 1 1 1
2013 3597 | Filet de Lieu noir 4,93 5,04 1000 26 30 26 30 25000 310000 4,40 5,49 113 105 113 105 110000 | 100000 5,04
10000 1 4 1 4 9 10 9 10
2013 3598 | Filet de Pangas 2,60 2,67 10 16 24 16 24 150 220 2,18 2,34 31 38 31 38 280 380 245
100 0 0 0 0 0 4 0 4
2013 4016 | Saumon fumé 4,45 4,52 1000 7 15 7 15 7000 15000 3,85 4,18 18 23 18 23 17000 23000 4,23
10000 1 1 1 1 1 2 1 2
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Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence : -
annee | M| progut S0 11202 Rép. 1 Réf)42h Rep. 1 48R2p_22 .
danalyse | Ech Rép.1 | Rép.2 iston Rép.1 | Rép.2 (conﬁ'rmé) (conﬁ'rmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép.1 | Rép.2 Rép. 1 Rép. 2 (conﬁ}mé) (conﬁr'mé) Rép.1 | Rép.2 | Rép.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2007 2347 | Poélée champétre 4,58 4,18 100 15 8 15 8 1400 800 3,15 2,90 127 148 127 148 12000 16000 4,08
1000 0 1 0 1 10 23 10 23
2007 2348 | Julienne de légumes 4,18 4,08 100 19 26 19 26 1900 2500 3,28 3,40 132 99 132 99 13000 9800 411
1000 2 1 2 1 16 9 16 9
2007 2367 | Céleri rémoulade <2,00 <2,00 100 1 0 1 0 100 <100 2,00* <2,00 1 0 1 0 100 <100 2,00
1000 0 0 0 0 Ne
2007 2368 | Macédoine de légumes 2,00* 2,00* 100 1 0 1 0 100 <100 2,00* <2,00 1 0 1 0 100 <100 2,00
1000 0 0 0 0 Ne
2007 2369 | Epinards 1,00* 1,18* 10 1 2 1 2 10 20 1,00* 1,30* 1 2 1 2 10 20 1,00*
100 0 0 0 0
2007 2370 | Brocolis 1,18* 1,60* 10 3 2 3 2 30 20 1,48* 1,30* 4 3 4 3 40 30 1,60
100 0 0 0 0 Ne
2007 2438 | Epinards hachés 2,62 2,52 10 23 24 23 24 260 230 2,41 2,36 23 38 23 38 260 360 2,41
100 5 1 5 1 6 2 6 2
2007 2439 | Poivrons rouges 2,20 2,04 10 9 9 9 9 90 90 1,95 1,95 10 11 10 11 100 110 2,00
100 0 2 Ne Ne Ne Ne 0 2 0 2
2007 2529 | Gaspacho a I'Andalouse 2,82 2,86 10 53 62 53 62 540 610 2,73 2,79 54 62 54 62 550 620 2,74
100 6 5 6 5 6 6 6 6
2007 2530 | Légumes du Sud 2,38 2,34 10 24 26 24 26 220 260 2,34 2,41 30 30 30 30 290 300 2,46
100 0 2 0 2 2 3 2 3
2007 2531 | Mouliné de légumes 2,82 2,87 10 75 84 75 84 740 880 2,87 2,94 81 93 81 93 800 980 2,90
100 6 13 6 13 7 15 7 15
2012 795 | Salade au fromage 5,08 5,08 1000 52 35 52 35 56000 35000 4,75 4,54 67 58 67 58 71000 55000 4,85
10000 10 3 10 3 11 3 1 3
2012 796 | Salade paysanne 3,30 3,70 1000 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 2 0 2 0 2000 <1000 3,30*
10000 0 0 0 0 0 0 0 0
2012 918 | Piémontaise au jambon blanc 511 5,15 1000 29 37 29 37 28000 36000 4,45 4,56 %4 117 %4 117 95000 120000 4,98
10000 2 3 2 3 10 12 10 12
2012 919 | Salade bretonne chou jambon 3,96 3,90 100 21 29 21 29 1900 2800 3,28 3,45 71 71 71 71 6800 6900 3,83
1000 0 2 0 2 4 5 4 5
2012 924 | Tortilla oignons 4,04 4,00 100 20 22 20 22 1900 2500 3,28 3,40 126 130 126 130 12000 12000 4,08
1000 1 5 1 5 8 5 8 5
2012 925 | Tarte aux fromages 4,40 4,30 10 34 51 34 51 340 560 2,53 2,75 >150 >150 >150 >150 11000 21000 4,04
N' N' 100 3 10 3 10 11 21 1 21
2012 926 | Créme anglaise 3,20 430 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 15(-2) 27(-2) 15(-2) 27(-2) 1600 2800 3,20
100 0 0 0 0 2(-2) 4(-3) 2(-2) 4(-3)
2012 927 | Quiche Lorraine 3,51 3,53 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 43(-2) 42(-2) 43(-2) 42(-2) 4500 4500 3,65
100 0 0 0 0 6(-3) 7(-3) 6(-3) 7(-3)
2012 1528 | Mélange de Julienne de légumes 2,54 2,53 10 19 22 19 22 190 220 2,28 2,34 26 26 26 26 260 260 2,41
100 2 2 2 2 2 2 2 2
2012 1529 | Mélange salade IViéeme Gamme 3,18 3,18 100 9 10 9 10 900 910 2,95 2,96 12 12 12 12 1200 1100 3,08
1000 0 0 0 0 Ne 1 0 1 0
2012 1530 | Légumes pour ratatouille 2,34 2,41 10 0 4 0 4 <10 40 <1,00 1,60 16 30 16 30 180 310 2,26
100 0 0 0 0 Ne 4 4 4 4
2013 2377 | Carottes rapées IV Gamme 2,80 2,82 10 39 48 39 48 400 460 2,60 2,66 42 64 42 64 440 610 2,64
100 5 3 5 3 6 3 6 3
2013 2378 | Mélange de légumes IV Gamme 3,18 3,11 10 141 142 141 142 1400 1400 3,15 3,15 148 147 148 147 1500 1500 3,18
100 17 16 17 16 19 17 19 17
2013 2379 | Salade carottes mais céleri 1,95 1,95 10 19 15 19 15 170 150 2,23 2,18 21 22 21 22 210 210 2,32
Ne Ne 100 0 1 0 1 2 1 2 1
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N® oy ISO 11290-2¢ 24 h 48hx2h
- roduit Rép. 1 Rép. 2 Rep. 1 Rep. 2
d'analvse | Ech a a . . ep. ep. . . a g . . ep. ep. . . a
Y Rép. 1 Rép. 2 Do Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2013 | 2380 | Salade de carottes rapées 2,74 2,81 10 79 61 79 61 750 600 2,88 2,78 89 66 89 66 840 650 2,92
100 3 5 3 5 3 5 3 5
2013 | 2381 | Coleslaw 3,04 3,23 10 139 121 139 121 1300 1200 3,11 3,08 151 133 151 133 1500 1300 3,18
100 8 8 8 8 11 8 11 8 n
2013 | 2695 | Poélée méditerranéenne 3,20 3,20 10 146 151 146 151 1500 1500 3,18 3,18 151 162 151 162 1500 1500 318 N\
100 17 5 17 5 19 7 19 7
2013 | 2696 | Poélée Catalane 3,23 3,15 10 115 90 115 90 1100 840 3,04 2,92 119 101 119 101 1200 1000 308 N8\
100 11 2 11 2 13 13 13 13 &\\\\
2013 | 3364 | Mangues en tranches surgelées 3,34 3,34 10 33 22 33 22 320 210 2,51 2,32 126 114 126 114 1200 1100 3,08 Y&
100 2 1 2 1 9 7 9 7 §§§\§
2013 | 3365 | Mélange de céréales >5,18 >5,18 1000 >150 >150 / / >150000 >150000 >5,18 >5,18 >150 >150 / / >150000 | >150000 | >5,18 SHE
10000 >150 >150 / / >150 >150 / / N\\\\
2013 | 3366 | Epinards hachés 1,00* <1,00 10 1 1 1 1 10 10 1,00* 1,00* 2 3 2 3 20 30 1,300 N\
100 0 0 0 0 0 0 A\
2013 | 4017 | Mélange de céréales cuisinées 528 572 10000 17 17 17 17 160000 15000 5,20 418 17 19 17 19 160000 | 170000 520  NRRAN
100000 1 0 1 0 1 0 1 0 &\\%
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ECHANTILLONS DE L’ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION INDUSTRIELLE

SOLABIA

Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
+
anse | N | ISO 11290-2¢ — R'242h — 48le —22h
d'analvse | Ech g g . . ép. ép. . . g ; . . ép. ép. . . g
Y Rép. 1 Rép. 2 Do Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1 Rép. 2 (confirmé) | (confirmé) Rép. 1 Rép. 2 Rép. 1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2007 | 2265 | Eau de siphon 2,23 2,28 10 8 10 8 10 80 100 1,90 2,00 13 13 13 13 130 130 2,11
100 0 2 0 2 Ne 0 3 0 3
2007 2266 | Chiffonnette table de préparation 3,15 3,15 10 72 70 72 70 730 700 2,86 2,85 102 122 102 122 1000 1200 3,00
100 8 7 8 7 12 12 12 12
2007 | 2267 | Chiffonnette chariot 3,04 3,08 10 56 61 56 61 570 630 2,76 2,80 91 100 91 100 960 1000 2,98
100 7 8 7 8 14 12 14 12
2007 | 2373 | Eau de process 2,18* 2,40* 100 1 1 1 1 100 100 2,00* 2,00* 1 1 1 1 100 100 2,00*
1000 0 0 0 0 N _
2007 2374 | Chiffonnette chambre froide épices <2,00 <2,00 100 0 1 0 1 <100 100 <2,00 2,00* 0 1 0 1 <100 100 <2,00 280
et arbmes 1000 0 0 0 0 Ne &\\\\
2007 | 2452 | Eau de process 3,00 2,94 10 76 62 76 62 720 610 2,86 2,79 78 68 78 68 760 700 2,88 &V\
. 100 3 5 3 5 5 9 5 9 &\\\\\\\\\\
2007 | 2453 | Eau de siphon 1,65 1,74 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 7 8 7 8 70 80 185 \\\‘\§§
Ne Ne 100 0 0 0 0 1 0 Ne A \\
2007 | 2454 | Chiffonnette chambre froide produits | 2,91 2,83 10 56 59 56 59 550 580 2,74 2,76 62 67 62 67 600 660 2,78
de la mer 100 4 5 4 5 4 6 4 6 X
2007 | 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 1,78 1,48* 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 2 2 2 2 20 20 1,300 RLad
Ne 100 0 0 0 0 1 0 \
2007 | 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 1,70 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 1 1 1 1 10 10 1,000 NI\
Ne Ne 100 0 0 0 0 0 0
2007 | 2481 | Poussieres 3,61 3,68 10 66 77 66 77 740 720 2,87 2,86 >150 >150 / / 2300 3000 3,36
N' N' 100 15 2 15 2 23 30 23 30 N’
2007 | 2482 | Poussieres 2,87 2,98 10 4 5 4 5 40 50 1,60 1,70 62 55 62 55 700 600 2,85
100 1 1 Ne Ne 15 11 15 11 N
2007 | 2483 | Poussieres 3,23 3,34 10 61 55 61 55 690 580 2,84 2,76 144 >150 144 / 1600 1700 3,20 \\\w§
N' N' 100 15 9 15 9 28 17 28 17 &%@&\\
2007 | 2532 | Eaude siphon 3,63 3,66 100 22 22 22 22 2100 2200 3,32 3,34 32 34 32 34 3100 3400 349  Riasay
1000 1 2 1 2 2 3 2 3 A _
2007 | 2533 | Eau de process 3,48 3,43 100 21 20 21 20 2000 2000 3,30 3,30 24 22 24 22 2400 2200 3,38 $§
1000 | 1 2 1 2 2 2 2 2 &\\\\\\\
2012 920 | Eau Saumure (produit de la mer) 4,89 4,72 1000 47 36 47 36 49000 37000 4,69 4,57 62 42 62 42 64000 43000 4,81 VAR
10000 7 5 7 5 8 5 8 5 \\\\§
2012 921 |Eau de lavage Citerne n°417 3,28 3,32 100 33 25 33 25 3200 2600 3,51 3,41 40 27 40 27 3800 2800 3,58 R
(poudre de lait) 1000 2 4 2 4 2 4 2 4 &\\\
2012 922 | Eau égout (Laiterie) 2,74 2,80 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 62 70 62 70 630 700 2,80 \\\?\§
100 0 0 0 0 7 7 7 7 m
2012 923 | Eau chaude refroidie (poudre de <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 Rishady
lait) 100 0 0 0 0 0 0 0 0 N )
2012 | 1045 | Poussiére sur armoire autoclave 2,59 2,56 10 17 19 17 19 160 200 2,20 2,30 33 43 33 43 340 430 2,53 N
(production purée) 100 1 3 1 3 4 4 4 4 A
2012 | 1046 | Poussiéres sol (production Purée 3,04 3,04 10 56 62 56 62 550 580 2,74 2,76 86 80 86 80 860 760 2,93 \\§‘§
carotte) 100 4 2 4 2 9 4 9 4 &\\\\
2012 | 1047 | Chiffonnette cutter (préparation 343 3,45 100 10 13 10 13 1000 1200 3,00 3,08 37 31 37 31 3500 2900 3,54 Y&
purée de carotte) 1000 1 0 1 0 2 1 2 1 &\\\\
2012 | 1048 | Chiffonnette poste pesée <100 | 148 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 [ <1,00 2 1 2 1 20 10 1,30 N e\
(préparation purée carotte) 100 0 0 0 0 0 0 0 0 &\\\\
2012 1531 | Chiffonnette bouche d'égout ligne 2,20 2,08 10 11 13 11 13 100 130 2,00 2,11 13 14 13 14 130 140 2,11 \\‘3§\=‘3§
piéce découpe (industrie porc) 100 0 1 0 1 1 1 1 1 &\\\\
2012 | 1532 | Chiffonnette tapis bande ligne 3 3,61 3,43 100 31 45 31 45 3300 4300 3,52 3,63 34 51 34 51 3700 4800 357 NLdesn
découpe 2 (industrie porc) 1000 5 2 5 2 7 2 7 2
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Methode Méthode alternative : COMPASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence :
Année N® - ISO 11290-2¢ 24 h 48h*2h
. rodui 5 5 ; ;
danalyse | Ech Rép.1 | Reép.2 - Rép.1 | Rép.2 (Czﬁﬁ'rrlé) (Czﬁﬁ'rrié) Rép. 1 Rép.2 | Rép1 | Rép.2 | Rep.1 Rép. 2 (C%ﬁﬁl;n:é) (CEF?E[; nfé) Rép.1 | Rép.2 | Rep.1
log ufc/g | log ufc/g UFC/boite | UFC/boite | UFCl/boite UFC/boite UFClg UFC/g log UFC/g | log UFC/g | UFC/boite UFC/boite UFC/boite | UFC/boite | UFCig UFClg U:?g/g
2012 1757 | Lingette SAS Hygiéne n°4 (industrie 3,18 3,23 100 6 12 6 12 600 1100 2,78 3,04 7 12 7 12 700 11000 2,85
poisson) 1000 0 0 0 0 Ne 0 0 0 0 Ne
2012 1758 | Lingettes poussiéres mur 3,77 3,85 100 45 40 45 40 4500 3900 3,65 3,59 66 57 66 57 6800 5600 3,83
conditionnement distributeur n°2
(industrie poisson) 1000 5 3 5 3 9 5 9 5
2012 1759 | Lingettes poussiéres bloc 4,60 4,64 1000 25 14 25 14 24000 13000 4,38 4,11 55 39 55 39 52000 36000 4,72
électrique maturation salage
(industrie poisson) 10000 ! 0 ! 0 2 ! 2 !
2012 1760 | Poussiéres aspirateur (industrie 3,97 3,86 100 37 34 37 34 3600 3300 3,56 3,52 59 55 59 55 5800 5400 3,76
laitiere) 1000 3 2 3 2 5 4 5 4
2013 3159 | Eau de cuisson langoustine 2,45 2,66 10 16 14 16 14 160 140 2,20 2,15 22 23 22 23 220 230 2,34
100 2 1 2 1 2 2 2 2
2013 3160 | Eau de cassage langoustine 3,54 3,56 10 83 97 83 97 950 1000 2,98 3,00 28(-3) 20(-3) 28(-3) 20(-3) 2800 2100 345
100 21 13 21 13 3(-2) 3(-2) 3(-2) 3(-2)
2013 | 3161 | Chitonnette table fabrication 378 | 382 | 100 3 3% 3 3% 3300 3500 352 | 354 40 38 40 38 4000 | 3900 | 360
1000 3 4 3 4 4 5 4 5
2013 3162 | Chiffonnette balance fabrication 2,63 2,56 10 12 9 12 9 110 91 2,04 1,96 18 14 18 14 170 150 2,23
sauce 100 0 1 0 1 Ne 1 2 1 2
2013 3357 | Chiffonnette paroi baratte(volaille) | 2,94 2,88 10 15 6 15 6 150 60 2,18 1,78 84 66 84 66 830 680 2,92
100 1 1 1 1 Ne 7 9 7 9
2013 3358 | Chiffonnette planche a découper 3,30 3,23 10 26 3 26 31 260 290 2.M 2,46 139 153 139 >150 1400 1100 3,15
(volaille) 100 2 1 2 1 18 11 18 11
2013 3359 | Eau de ringage 2,49 2,54 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 7 2 7 2 70 20 1,85
100 0 0 0 0 0 0 Ne
2013 3360 | Eau de ringage 1,70 2,15 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 3 3 3 3 30 30 1,48*
Ne 100 0 0 0 0 1 1
2013 3361 | Eau de siphon <1,00 <1,00 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2013 3362 | Eau de siphon 1,00* 1,48* 10 0 0 0 0 <10 <10 <1,00 <1,00 0 0 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0 0 0 0 0 0 0
2013 3601 | Poussiéres 2,36 2,30 10 2 2 2 2 20 20 1,30* 1,30* 7 6 7 6 70 60 1,85
100 1 0 1 0 1 3 1 3 Ne
2013 4018 | Chiffonnette bac éviscération 2,32 2,65 10 3 1 3 1 30 10 1,48* 1,00 34 39 34 39 360 380 2,56
100 2 1 2 1 5 3 5 3
2013 4019 | Eau cassage début de ligne 2,04 2.M 10 4 1 4 1 40 10 1,60 1,00 17 10 17 10 160 100 2,20
100 0 1 / 1 Ne 0 1 0 1
2013 4020 | Eau refroidissement début de 4,79 4,81 1000 9 3 9 3 9000 3000 3,95 3,48 40 38 40 38 38000 37000 4,58
ligne 10000 1 0 1 / 2 3 2 3
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ALIMENTS COMPOSITES

Méthode PASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence : X
. + °C £ 3°
Année NEh | Produt ISO 11290-2¢ 24h 48hx2h 72h a 5°C £ 3°C
dlanalse ’ o ’ gy ’ o ’ o ’ r gy ’ o ’ o ’ o ’ gy
y Repe;tltlon Repztmon Repe;tltlon Repgtltlon Repeitltlon Repeétltlon Dilution Repe1t|t|on Repeétltlon Répétition 1 Répétition 2 Repeitmon
log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/g(arrondi) | UFC/g(arrondi) | log UFC/g \
2013 2385 Salade surimi carottes ananas 3,04 2,93 2,88 2,88 2,97 2,97 10 91 97 970 960 2,99
100 16 9
2013 2386 Pates aux surimi 3,74 3,51 3,57 3,57 3,63 3,76 100 41 57 4400 5900 3,64
1000 7 8
2013 2692 Salade de riz thon ceuf <1,00 1,48* <1,00 <1,00 1,30* 1,30* 10 2 2 20 20 1,30*
100 0 0
2013 2693 Quiche de saumon brocolis 2,23 2,11 <1,00 <1,00 1,90 1,70 10 8 5 80 50 1,90
100 1 0 Ne
2013 2694 | Quiche oignons lardons 3,36 3,36 <2,00 <2,00 3,08 2,31 100 11 7 1200 700 3,08
1000 2 0
2013 2873 Hachis parmentier de beeuf 3,00 2,99 1,00 1,78 2,57 2,75 10 38 57 370 560 2,57
Ne 100 3 5
2013 2874 | Macaronis au beeuf 3,57 3,62 3,51 3,11 3,41 3,46 100 27 29 2600 2900 3,41 &\
1000 2 3 \\\\\\\
2013 2875 Parmentier de canard 4,00 4,04 3,28 3,08 3,88 3,92 100 70 83 7500 8300 3,88 \\\
1000 13 8
2013 3193 Lasagnes bolognaises 3,92 3,73 3,69 3,68 3,70 3,73 100 47 54 5000 5400 3,70
1000 8 5
2013 3195 Salade campagnarde <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 10 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0
2013 3196 Salade conchiglie, tomate, mozzarella 3,38 3,40 3,20 2,56 3,40 3,18 100 25 16 2500 1500 3,40
1000 2 1
2013 3599 Salade de thon 2,68 2,56 2,15 2,00 2,46 2,57 10 32 38 290 370 2,46
100 0 3
2013 3600 Salade Nordique 2,41 2,30 1,00 1,60 2,15 1,85 10 13 7 140 70 2,15
Ne Ne 100 2 1
2019 7184 Tartelette aux pommes 2,04 / <1,00 / 1,95 / 10 9 / 90 / 1,95
Ne 100 0 / Ne
2019 7185 Flan 3,04 / 2,88 / 2,39 / 100 78 / 780 / 2,89
1000 8 /
2019 7186 Pastel de Nata 4,11 / <2,00 / 3,85 / 1000 74 / 7100 / 3,85
10000 4 /
2019 7435 Tartelette financier fraise <1,00 / <1,00 / <1,00 / 100 0 / <10 / <1,00
1000 0 /
2019 7436 Tortilla aux oignons <1,00 / <1,00 / <1,00 / 100 0 / <10 / <1,00 \
1000 0 / \\\
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode PASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
, £ RS - 24h 48h+2h 72h 25°C £ 3°C
Année N°Ech | Produit ISO 11290-2¢
dlanalse ’ o ’ gy ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ gy
y Repe;tltlon Rep;tmon Repe;tltlon Repgtltlon Repe;tltlon Repe;tltlon Dilution Repe1t|t|on Repeétltlon Répétition 1 Répétition 2 Repeitmon \\\\\
log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/g(arrondi) | UFC/g(arrondi) | log UFC/g \
2013 3095 | Saucisse séche 1,90 1,85 1,30* 1,30* 1,60 1,60 10 4 4 40 40 1,60
Ne Ne Ne Ne 100 4 0 Ne
2013 3096 Rosette 2,81 2,89 2,62 2,52 2,77 2,73 10 64 57 630 540 2,80
100 5 2
2013 3097 | Saucisse de Francfort 2,66 2,79 2,18 2,00 2,70 2,57 10 51 38 500 370 2,70
100 4 3
2013 3098 Terrine de campagne au poivre vert 2,83 2,88 2,04 2,08 2,66 2,69 10 43 44 460 490 2,66
100 8 10
2013 3163 Poitrine de porc 3,80 3,69 3,56 3,43 3,69 3,57 100 53 40 4900 3700 3,69
1000 1 1
2013 3164 | Chair a saucisse 1,70 1,30* 1,00 <1,00 1,48* 1,60 10 3 4 30 40 1,48
Ne 100 0 0
2013 3165 | Cuisse de poulet 1,60 1,70 <1,00 <1,00 <1,00 1,30* 10 0 2 <10 20 <1,00
Ne Ne 100 0 0
2013 3166 Escalope de poulet 2,40 2,08 <1,00 <1,00 1,70 1,78 10 5 6 50 60 1,70
Ne Ne 100 1 1 Ne
2013 3191 Saucisson sec <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 10 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0
2013 3192 | Viande hachée de boeuf <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 10 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0
2013 3603 Petite viande rouge 1,70 1,00 1,78 1,60 1,90 1,70 10 8 5 80 50 1,90
Ne Ne Ne Ne NE 100 0 0 Ne
2019 7187 Poulet au curry et légumes 1,70 / 1,70 / 1,70 / 10 5 / 50 / 1,70
Ne Ne 100 1 / Ne
2019 7188 Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 / 2,11 / 2,11 / 10 12 / 130 / 2,11
100 2 /
2019 7189 Fricadelles sauce tomate 2,98 / 3,04 / 3,04 / 10 11 / 1100 / 3,04
100 1 /
2019 7190 Beeuf bourguignon 3,95 / 3,72 / 3,88 / 100 75 / 7500 / 3,88
1000 7 /
2019 7191 Rougaille saucisses 4,00 / 4,04 / 4,04 / 1000 10 / 11000 / 4,04
10000 2 /
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS LAITIERS
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Méthode PASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence : X
. * °C * 3°
Année NEh | Produt ISO 11290-2¢ 24h 48hx2h 72h a 5°C £ 3°C
dlanalse ’ o ’ gy ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ gy
y Repe;tltlon Rep;tmon Repe;tltlon Repe;tltlon Repe;tltlon Repe;tltlon Dilution Repe1t|t|on Repeétltlon Répétition 1 Répétition 2 Repeitmon \
log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/g(arrondi) | UFC/g(arrondi) | log UFC/g \
2013 2685 Créme glacée au café 1,60 2,08 1,30* 1,30* 2,28 2,04 10 20 12 190 110 2,28
Ne 100 1 0
2013 2686 Créme glacée créeme briilée 2,38 2,40 1,60 1,60 2,11 2,20 10 12 17 130 160 2,11
Ne Ne 100 2 1
2013 2687 Créme glacée vanille 2,04 1,81 1,60 1,30* 2,20 2,18 10 17 14 160 150 2,20
Ne 100 0 2
2013 2688 Rocamadour au lait cru 2,48 2,48 1,60 1,60 2,51 2,40 10 33 25 320 250 2,51
Ne Ne 100 2 2
2013 2689 | Tomme de Savoie au lait cru 2,93 3,04 1,96 1,96 2,93 2,93 10 83 85 860 850 2,93
Ne Ne 100 11 8
2013 2690 Lait cru 3,61 3,67 3,49 3,49 3,54 3,40 100 38 26 3500 2500 3,54
1000 1 1
2013 2691 Tiramisu 2,56 2,49 <1,00 <1,00 2,38 2,41 10 24 25 240 260 2,38
100 2 4
2013 3099 Lait cru 3,49 3,46 3,28 3,40 3,38 3,48 100 23 30 2400 3000 3,38
1000 3 3
2013 3100 Fromage au lait cru (Chabichou) 2,00 2,04 1,78 1,96 1,90 2,04 10 8 12 80 110 1,90
Ne Ne 100 0 0 Ne
2013 3189 Lait cru de vache 2,11 1,78 <1,00 <1,00 1,00* 1,90 10 1 8 10 80 1,00
Ne 100 0 0
2013 3190 Lait cru de brebis 2,57 2,81 <1,00 <1,00 1,96 2,26 10 10 20 91 200 1,96
100 0 2
2013 3194 Saint Félicien au lait cru <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 10 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0
2013 3363 Fromage au lait cru de brebis <1,00 1,48* <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 10 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0
2013 4015 Comté au lait cru 4,08 4,36 3,30 3,60 4,20 4,15 1000 18 14 16000 14000 4,20
10000 0 1
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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PRODUITS DE LA PECHE

Méthode PASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
, £ RS - 24h 48h+2h 72h 25°C £ 3°C
Année o : ISO 11290-2¢
. N°Ech | Produit
d'analyse Répétition | Répétition | Répétition | Répétition | Répétition | Répétition Diluti Répétition | Répétition Répétition 1 Répétition 2 Répétition \\\\\\\\\
1 2 1 2 1 2 ilution 1 2 epetition epetition 1 \\\\\
log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/g(arrondi) | UFC/g(arrondi) | log UFC/g e \
2013 2382 | Saumon fumé d'Ecosse 2,57 2,54 1,00* 1,00* 1,70 1,85 10 5 7 50 70 1,70
100 1 4 Ne
2013 2383 | Saumon fumé de Norvége 3,18 3,18 <1,00 1,85 2,95 2,20 10 86 81 910 760 2,96
Ne 100 14 2
2013 2384 | Truite fumée 3,62 3,65 2,00 2,48 3,43 3,34 100 26 22 2900 2200 3,46
1000 6 2
2013 2870 Filets de saumon congelés 3,34 3,45 2,78 2,78 2,81 2,66 100 6 4 600 400 2,78
1000 1 1 Ne
2013 3597 Filet de Lieu noir 4,93 5,04 4,40 5,49 5,04 5,00 1000 113 105 110000 100000 5,04
10000 9 10 A
2013 3598 Filet de Pangas 2,60 2,67 2,18 2,34 2,45 2,58 10 31 38 280 380 2,45 \““I“%
100 0 4 \\\\
2013 4016 | Saumon fumé 4,45 4,52 3,85 4,18 4,23 4,36 1000 18 23 17000 23000 4,23 NN “‘\
10000 1 2
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode PASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence : X
. * °C £ 3°
Année NEn | Produi ISO 11290-2° 24h 48h*2h 72h a5°C+3°C
dlanalse ’ o ’ gy ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ gy
y Repe;tltlon Rep;tmon Repe;tltlon Repe;tltlon Repe;tltlon Repe;tltlon Dilution Repﬁtltlon Repeétltlon Répétition 1 Répétition 2 Repeitmon
log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/g(arrondi) | UFC/g(arrondi) | log UFC/g
2013 2377 Carottes rapées IV Gamme 2,80 2,82 2,60 2,66 2,64 2,79 10 44 65 460 640 2,66
100 6 5
2013 2378 Mélange de légumes IV Gamme 3,18 3,11 3,15 3,15 3,18 3,18 10 148 147 1500 1500 3,18
100 19 17
2013 2379 Salade carottes mais céleri 1,95 1,95 2,23 2,18 2,32 2,32 10 21 22 220 210 2,34
Ne Ne 100 3 1
2013 2380 Salade de carottes rapées 2,74 2,81 2,88 2,78 2,92 2,81 10 90 68 850 660 2,93
100 3 5
2013 2381 Coleslaw 3,04 3,23 3,11 3,08 3,18 3,11 10 151 137 1500 1300 3,18
100 11 8
2013 2695 Poélée méditerranéenne 3,20 3,20 3,18 3,18 3,18 3,18 10 151 162 1500 1500 3,18
100 19 7
2013 2696 Poélée Catalane 3,23 3,15 3,04 2,92 3,08 3,00 10 119 101 1200 1000 3,08
100 13 13
2013 3364 Mangues en tranches surgelées 3,34 3,34 2,51 2,32 3,08 3,04 10 126 114 1200 1100 3,08
100 9 7
2013 3365 Mélange de céréales >517 >5,17 >4,18 >4,18 >517 >517 100 >150 >150 >150000 >150000 >5,17
1000 >150 >150
2013 3366 Epinards hachés 1,00 <1,00 1,00 1,00 1,30* 1,48* 10 2 3 20 30 1,30*
100 0 0
2013 4017 Mélange de céréales cuisinées 5,28 5,72 5,20 4,18 5,20 5,23 10000 17 19 160000 170000 5,20
100000 1 0
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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ECHANTILLONS DE L’ENVIRONNEMENT DE PRODUCTION INDUSTRIELLE
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Méthode PASS Listeria Agar (Méthode par inclusion)
de référence : X
. * °C * 3°
Année NEh | Produt ISO 11290-2¢ 24h 48hx2h 72h a 5°C £ 3°C
dlanalse ’ o ’ gy ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ o ’ gy
y Repe;tltlon Rep;tmon Repe;tltlon Repgtltlon Repe;tltlon Repe;tltlon Dilution Repe1t|t|on Repeétltlon Répétition 1 Répétition 2 Repeitmon
log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFC/g | log UFClg UFC/boite | UFC/boite | UFC/g(arrondi) | UFC/g(arrondi) | log UFC/g
2013 3159 Eau de cuisson langoustine 2,45 2,66 2,20 2,15 2,34 2,36 10 22 23 220 230 2,34
100 2 2
2013 3160 Eau de cassage langoustine 3,54 3,56 2,98 3,00 3,45 3,32 10 29 20 290 210 2,46
100 3 3
2013 3161 Chiffonnette table fabrication sauce 3,78 3,82 3,52 3,54 3,60 3,59 100 40 38 4000 3900 3,60
1000 4 5
2013 3162 Chiffonnette balance fabrication sauce 2,63 2,56 2,04 1,96 2,23 2,18 10 19 14 180 150 2,26
Ne 100 1 2
2013 3357 Chiffonnette paroi baratte(volaille) 2,94 2,88 2,18 1,78 2,92 2,83 10 84 66 830 680 2,92
Ne 100 7 9
2013 3358 Chiffonnette planche a découper (volaille) 3,30 3,23 2,41 2,46 3,15 3,04 10 139 >150 1400 1100 3,15
N' 100 18 11
2013 3359 Eau de ringage 2,49 2,54 <1,00 <1,00 1,85 1,30* 10 7 2 70 20 1,85
Ne 100 0 0 Ne
2013 3360 Eau de ringage 1,70 2,15 <1,00 <1,00 1,48* 1,48* 10 3 3 30 30 1,48
Ne 100 1 1
2013 3361 Eau de siphon <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 10 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0
2013 3362 Eau de siphon 1,00* 1,48* <1,00 <1,00 <1,00 <1,00 10 0 0 <10 <10 <1,00
100 0 0
2013 3601 Poussiéres 2,36 2,30 1,30* 1,30* 1,85 1,78 10 7 6 70 60 1,85
Ne Ne 100 1 3 Ne
2013 4018 Chiffonnette bac éviscération 2,32 2,65 1,48* 1,00 2,56 2,58 10 34 39 360 380 2,56
100 5 3
2013 4019 Eau cassage début de ligne 2,04 2,41 1,60 1,00 2,20 2,00 10 17 11 160 110 2,20
Ne 100 0 1
2013 4020 Eau refroidissement début de ligne 4,79 4,81 3,95 3,48 4,58 4,57 1000 40 38 38000 37000 4,58
10000 2 3
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Annexe 6 - Etude de justesse relative : calculs

Méthode par étalement

Incubation 48h £ 2h
2 o Log ufclg © ° Non Moye
g & = Produit £ 2 Non Interorétable nne | Différence | Moyenne | Différence
2R 8 Méthode | Méthode g g Interprétable <p N <4 | <4UFC/ <ou> <ou>
© de référence | alternative | <= = <4 UFC / boite Ii;?te UFC/ boite limite limite
boite
1 a | 2345 | Salade Strashourgeoise 4,93 4,96 4,95 0,02 #N/A #N/A
1 a | 2346 | Salade poireaux poulet 4,71 4,65 4,68 -0,05 #N/A #N/A
1 a | 2410 | Salade cocktail au surimi 1,30 #N/A 1,00 1,15 -0,30 #N/A
1 a | 2447 | Salade Camarguaise au crabe 2,89 2,87 2,88 -0,02 #N/A #N/A
1 a | 2448 | Salade Camarguaise au surimi 2,96 2,92 2,94 -0,04 #N/A #N/A
1 a | 2450 | Salade Alaska 3,08 3,04 3,06 -0,04 #N/A #N/A
1 b | 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1 b | 2366 | Brioche au saumon #N/A #N/A #N/A
1 b | 2409 | Riz cuisiné au poisson 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1 b | 2519 | Aubergines farcies 3,32 3,20 3,26 -0,12 #N/A #N/A
1 b | 2520 | Lasagnes 2,51 2,54 2,52 0,04 #N/A #N/A
1 b | 2521 | Tomates farcies 249 2,41 2,45 -0,08 #N/A #N/A
Filet de cabillaud riz et fondue de
1 b | 6054 poireaux 2,40 2,40 2,40 0,00 #N/A #N/A
Beeuf bourguignon tagliatelles
1 b | 6055 carottes champignons 3,73 3,73 3,73 0,00 #N/A #N/A
1 c | 2440 | Coule d'ceuf 2,56 2,52 2,54 -0,04 #N/A #N/A
1 c | 2441 | Creme anglaise 2,59 2,56 2,57 -0,03 #N/A #N/A
1 c | 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 2,04 2,04 0,00 #N/A #N/A
1 c | 7185 | Flan 3,04 3,04 3,04 0,00 #N/A #N/A
1 c | 7186 | Pastel de Nata 4,11 4,11 4,11 0,00 #N/A #N/A
1 c | 7435 | Tartelette financier fraise 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1 c | 7436 | Tortilla aux oignons 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 1 D1 -0,02
Ecart type des différences catégorie 1 SD1 0,04
2 | a | 2245 | Coquelet 2,95 2,98 2,97 0,02 #N/A #N/A
2 | a | 2246 | Cuisse de poulet 0,70 #N/A 1,00 0,85 0,30 #N/A
2 | a | 2247 | Ailes de poulet 3,15 3,23 3,19 0,08 #N/A #N/A
2 | a | 2262 |Filets de poulet 2,23 2,08 2,15 0,15 #N/A #N/A
2 a | 2264 | Escalopes de dinde 3,11 3,11 3,11 0,00 #N/A #N/A
2 | a | 6056 | Bavette d'Aloyau a griller 3,15 3,15 3,15 0,00 #N/A #N/A
2 b | 7187 | Poulet au curry et légumes 1,70 1,70 1,70 0,00 #N/A #N/A
2 b | 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 2,26 2,26 0,00 #N/A #N/A
2 b | 7189 | Fricadelles sauce tomate 2,98 2,98 2,98 0,00 #N/A #N/A
2 b | 7190 | Boeuf bourguignon 3,95 3,95 3,95 0,00 #N/A #N/A
2 b | 7191 | Rougaille saucisses 4,00 4,00 3,00 0,00 #N/A #N/A
2 b | 7445 | Fricadelle sauce tomate 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 b | 7446 | Paupiette de veau sauce tomate 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 c | 2248 | Rillettes 2,64 2,70 2,67 0,06 #N/A #N/A
2 C | 2249 |Rillettes 4,08 4,15 4,11 0,07 #N/A #N/A
2 c | 2250 | Rillettes 6,76 6,82 6,79 0,06 #N/A #N/A
2 c | 2263 | Saucisson a l'ail 2,20 2,26 2,23 0,05 #N/A #N/A
2 ¢ | 2433 | Chair a saucisse 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 c | 2434 | Jambon sec 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 ¢ | 6057 | Salami pur porc 2,96 2,96 2,96 0,00 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 2 0,01
Ecart type des différences catégorie 2 0,05
3| a | 2261 |FTomageaulaiton de chevre, 3,00 320 | 310 | 020 HN/A HN/A
3 | a | 2274 | Fromage non affiné au lait cru 1,00 #N/A 1,00 #N/A 1,00 0,00
3 a | 2275 | Fromage non affiné au lait cru 4,36 4,48 442 0,12 #N/A #N/A
3 | a | 2343 | Pate molle au lait cru 4,57 4,46 4,52 0,11 #N/A #N/A
3 | a | 2344 | Comté au lait cru 3,97 4,04 4,01 0,07 #N/A #N/A
3 a | 2437 | Fromage de chévre au lait cru 2,04 1,95 2,00 -0,09 #N/A #N/A
3 a | 2522 | Raclette au lait cru #N/A #N/A #N/A
3 | a | 2523 | Roquefort 3,04 3,04 3,04 0,00 #N/A #N/A
3 a | 2524 | Reblochon au lait cru 3,57 3,54 3,56 -0,02 #N/A #N/A
3 | a | 2525 | Tomageapatemolenoncuteau | 308 311 310 | 003 HNIA HNIA
3 b | 2259 | Laitcru 1,85 #N/A 1,00 1,42 0,85 #N/A
3 b | 2278 | Laitcru 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 b | 2279 | Lait cru 343 3,48 3,45 0,05 #N/A #N/A
3 b | 2371 | Lait cru de brebis 1,70 1,60 1,65 0,10 #N/A #N/A
3 b | 2372 | Lait cru de brebis 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 b | 2435 | Lait cru 2,48 2,45 2,46 0,03 #N/A #N/A
3 b | 2436 | Lait cru 2,46 2,41 2,44 -0,05 #N/A #N/A
3 b | 6058 | Lait cru 3,90 3,90 3,90 0,00 #N/A #N/A
3 b | 7437 | Laitcru 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 c | 2260 | Fromage a péate molle #N/A #N/A #N/A
3 ¢ | 2276 | Créme glacée noix de coco 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 c | 2277 | Créme glacée vanille 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 c | 2405 | Creme glacée vanille 2,30 #N/A 2,48 2,39 0,18 #N/A
3 c | 2406 | Creme glacée noix de coco 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 c | 2484 | Fromage a pate pressée cuite 4,11 4,04 4,08 -0,07 #N/A #N/A
3 | c | 2485 | jromage 2 pate mole etrolte 4,08 4,08 408 | 0,00 HNIA HNIA
3 c | 6059 | Lait demi-écrémé pasteurisé 2,00 2,00 2,00 0,00 #N/A #N/A
3 ¢ | 6060 | Fromage pasteurisé 2,08 2,08 2,08 0,00 #N/A #N/A
3 c | 6061 | Créme fraiche épaisse entiere 3,08 3,08 3,08 0,00 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 3 0,00
Ecart type des différences catégorie 3 0,08
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SOLABIA

Méthode par étalement

Incubation 48h £ 2h
2 o Log ufclg © ° Non Moye
s 8| = Produit = e Non Interorétable | ™® Différence | Moyenne | Différence
2 F| 8 Méthode | Méthode g g Interprétable <p N <4 | <4UFC/ <ou> <ou>
S de référence | alternative | 2 £ | <4UFC/boite | [oL° | UFC/|  boite limite limite
boite
4 | a | 2362 |Filet de sardine 2,15 2,11 2,13 0,03 #N/A #N/A
4 | a | 2363 |Filet de Tilapia 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
4 | a | 2407 |Filet de Pangas 1,70 #N/A 2,00 1,85 0,30 #N/A
4 | a | 2408 |Filet de lieu noir 1,95 2,15 2,05 0,19 #N/A #N/A
4 | a | 2449 | Cocktail de fruits de mer 3,00 3,00 3,00 0,00 #N/A #N/A
4 | a | 2486 | Filet de lieu 3,95 3,91 3,93 -0,04 #N/A #N/A
4 a | 2488 | Filet de Pangas 4,08 411 410 0,03 #N/A #N/A
4 | a | 2526 |Thon 2,71 2,66 2,69 -0,04 #N/A #N/A
4 | a | 2527 |Filet de Maguereau 2,67 2,70 2,69 0,03 #N/A #N/A
4 | b | 2341 | Truite de mer fumée 5,12 5,15 5,13 0,02 #N/A #N/A
4 | b | 2342 | Saumon fumé d'Atlantique 5,20 5,23 5,22 0,03 #N/A #N/A
4 | b | 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique 1,00 #N/A 1,00 #N/A 1,00 0,00
4 b | 2451 | Saumon fumé irlandais 3,15 3,18 3,16 0,03 #N/A #N/A
4 | b | 2487 | Saumon fumé 3,96 3,85 3,91 -0,11 #N/A #N/A
4 | b | 6062 | Saumon fumé 2,43 2,43 2,43 0,00 #N/A #N/A
4 | b | 7442 | Saumon fumé 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
4 | b | 7443 | Truite fumée 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
4 | c | 2528 | Seiches a la tomate 2,36 2,23 2,30 0,13 #N/A #N/A
4 c | 6063 | Terrine de saumon fumé 2,23 2,23 2,23 0,00 #N/A #N/A
4 c | 6064 | Terrine de saumon fumé 3,81 3,81 3,81 0,00 #N/A #N/A
4 c | 6065 | Saumon a l'oseille et tagliatelles 2,86 2,86 2,86 0,00 #N/A #N/A
4 c | 6066 | Saumon a l'oseille et tagliatelles 3,69 3,69 3,69 0,00 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 4 0,00
Ecart type des différences catégorie 4 0,07
5 | a | 2369 | Epinards 1,00 #N/A 1,00 1,00 0,00 #N/A
5 | a | 2370 | Brocolis 1,60 1,60 1,60 0,00 #N/A #N/A
5 a | 2439 | Poivrons rouges 2,20 2,30 2,25 0,10 #N/A #N/A
5 a | 7105 | Framboises entiéres surgelées 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
5 a | 7106 | Fraises entieres surgelées 1,85 1,85 1,85 0,00 #N/A #N/A
5 a | 7107 | Poireaux en rondelles surgelés 2,95 2,95 2,95 0,00 #N/A #N/A
5 | a |7677 Elzlr‘];’: process fingage découpe 3,46 3,46 346 | 000 ANIA HNIA
5 b | 2347 | Poélée champétre 4,58 4,15 4,36 -0,43 #N/A #N/A
5 b | 2348 | Julienne de légumes 418 4,20 419 0,03 #N/A #N/A
5 b | 2368 | Macédoine de légumes 2,00 #N/A 2,30 2,15 0,30 #N/A
5 | b | 2438 | Epinards hachés 2,62 2,66 2,64 0,04 #N/A #N/A
5 | b | 2530 | Légumes du Sud 2,38 2,43 2,41 0,05 #N/A #N/A
5 b | 7177 | Carottes Nantaises florettes 1,60 1,60 1,60 0,00 #N/A #N/A
5 | b | 7438 | Ananas coupés 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
5 | b |7439 f;i‘;'itrf)dem”pes (fraise, pomme, 0,00 ANIA 0,00 ANIA 0,00 0,00
5 | c¢ | 2367 | Céleri rémoulade 1,00 #N/A 1,00 #N/A 1,00 0,00
5 ¢ | 25629 | Gaspacho a I'Andalouse 2,82 2,84 2,83 0,02 #N/A #N/A
5 c | 2531 | Mouliné de légumes 2,82 2,68 2,75 -0,14 #N/A #N/A
5 ¢ | 7178 | Cceur d'artichaud marinés 1,95 1,95 1,95 0,00 #N/A #N/A
5 c | 7179 | Tartare de légumes 3,40 3,40 3,40 0,00 #N/A #N/A
5 ¢ | 7180 | Caviar d'aubergines 4,04 4,04 4,04 0,00 #N/A #N/A
5 c | 7440 | Tartelette poireaux champignons 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
5 c | 7441 | Galettes végétales a la parisienne 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 5 -0,02
Ecart type des différences catégorie 5 0,12
6 a | 2373 | Eau de process 2,18 #N/A 2,30 2,24 0,12 #N/A
6 a | 2452 | Eau de process 3,00 2,98 2,99 -0,01 #N/A #N/A
6 a | 2533 | Eau de process 3,48 3,48 3,48 0,00 #N/A #N/A
6 a | 7181 | Eau de ringage (laitiers) 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
6 a | 7182 | Eau de ringage cutter (volaille) 3,77 3,77 3,77 0,00 #N/A #N/A
6 | a | 7183 | Eau derincage (découpe 248 248 248 | 000 HNIA HNIA
végétaux)
6 a | 7444 | Eau de process (cutter laitier) 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
6 a | 7678 | Pommes de terre crue 3,38 3,38 3,38 0,00 #N/A #N/A
6 | b | 2265 | Eaude siphon 2,23 2,15 2,19 -0,08 #N/A #N/A
6 | b | 2453 | Eaude siphon 1,65 1,60 1,63 -0,05 #N/A #N/A
6 | b | 2481 | Poussiéres 3,61 3,60 3,61 -0,01 #N/A #N/A
6 | b | 2482 | Poussiéres 2,87 2,91 2,89 0,04 #N/A #N/A
6 | b | 2483 | Poussiéres 3,23 3,36 3,30 0,13 #N/A #N/A
6 | b | 2532 | Eau de siphon 3,63 3,61 3,62 -0,02 #N/A #N/A
6 ¢ | 2266 | Chiffonnette table de préparation 3,15 3,15 3,15 0,00 #N/A #N/A
6 c | 2267 | Chiffonnette chariot 3,04 3,00 3,02 -0,04 #N/A #N/A
6 c | 2374 Chiﬁi)nnette chambre froide épices 1,00 ANIA 1,00 ANIA 1,00 0,00
et arbmes
6 | c | 2454 | Chiffonnette chambre froide 291 204 | 292 | 003 HNIA HN/A
produits de la mer
6 c | 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 1,78 1,85 1,81 0,07 #N/A #N/A
6 c | 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 1,78 1,69 0,18 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 6 0,01
Ecart type des différences catégorie 6 0,07
Moyenne des différences toutes catégories Dall -0,01
Ecart type des différences toutes catégories SDAIl 0,08
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SOLABIA

n tous produlits 96
B=95% T(0,05;n) 1,985251
0,15355736 Limite haute Limite basse Linéaire
Moyenne (valeur minimale) 0,00 0,15 -0,16 -0,01
Moyenne (valeur maximale) 7,00 0,15 -0,16 -0,01
Catégorie n T(0,05;n) SD Formule ISO Biais LCL (95%) UCL (95%)
1 15 2,14 0,04 0,09 -0,02 -0,11 0,06
2 15 2,14 0,05 0,12 0,01 0,11 0,13
3 18 2,11 0,08 0,17 0,00 0,17 0,17
4 17 2,12 0,07 0,15 0,00 0,15 0,15
5 15 2,14 0,12 0,27 -0,02 0,30 0,25
6 16 2,13 0,07 0,14 0,01 -0,13 0,16
Toutes catégories 96 1,99 0,08 0,15 -0,01 -0,16 0,15
ADRIA Développement 1271177 24 juin 2020

Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement



SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h £ 2h
2 . Log ufclg o ° Non
°| | = . c 2 Non , Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
g 5| 5 Produit Méthodede | Méthode | & | 2 | Interprétable | "erPretable <AUFC! | <4UFC! | <bus> | <ou>
© référence | alternative = E <4 UFC / boite I.Ol.] boite boite limite limite
imite
1| a | 2345 Salade Strashourgeoise 4,93 4,89 491 | -0,05 #N/A #N/A
1 | a | 2346 | Salade poireaux poulet 4,71 4,61 466 | -0,09 #N/A #N/A
1] a | 2410 | Salade cocktail au surimi 1,60 #N/A 1,30 1,45 -0,30 #N/A
1| a | 2447 | Salade Camarguaise au crabe 2,89 2,79 2,84 0,11 #N/A #N/A
1| a | 2448 | Salade Camarguaise au surimi 2,96 2,99 298 | 0,03 #N/A #N/A
1| a | 2450 | Salade Alaska 3,08 2,77 2,93 | -0,31 #N/A #N/A
1] a 794 | Salade de poisson 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1] a 797 | Pennes au saumon 5,57 5,40 548 | -0,17 #N/A #N/A
1 | a | 2386 | Pates aux surimi 3,74 3,63 3,69 | -0,11 #N/A #N/A
1| a | 2692 | Salade de riz thon ceuf 0,00 #N/A 1,30 #N/A 0,65 1,30
1] a | 3195 | Salade campagnarde 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1 Salade conchiglie, tomate, 3.38 3.40 339 | 002 AN/A AN/A
a | 3196 | mozzarella
1| a | 3599 | Salade de thon 2,68 2,46 2,57 | 0,22 #N/A #N/A
1 | a | 3600 | Salade Nordique 2,41 2,15 2,28 | -0,27 #N/A #N/A
1] b | 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1] b | 2366 | Brioche au saumon #N/A #N/A #N/A
1 | b | 2409 | Riz cuisiné au poisson 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1] b | 2519 | Aubergines farcies 3,32 3,28 3,30 | -0,04 #N/A #N/A
1| b | 2520 | Lasagnes 2,51 2,45 248 | -0,06 #N/A #N/A
1] b | 2521 | Tomates farcies 2,49 2,48 2,48 | -0,01 #N/A #N/A
11b 781 | Pates bolognaise 5,54 5,18 536 | -0,37 #N/A #N/A
1| b | 2385 | Salade surimi carottes ananas 3,04 2,97 3,01 | -0,07 #N/A #N/A
11 b | 2693 | Quiche de saumon brocolis 2,23 1,90 2,07 | -0,33 #N/A #N/A
11 b | 2694 | Quiche oignons lardons 3,36 3,08 3,22 | -0,28 #N/A #N/A
1| b | 2873 | Hachis parmentier de boeuf 3,00 2,57 2,78 | -043 #N/A #N/A
1 | b | 2874 | Macaronis au bceuf 3,57 3,41 349 | -0,16 #N/A #N/A
1| b | 2875 | Parmentier de canard 4,00 3,88 394 | -0,12 #N/A #N/A
1] b | 3193 | Lasagnes bolognaises 3,92 3,70 3,81 | -0,22 #N/A #N/A
1| c | 2440 | Coule d'ceuf 2,56 2,36 246 | -0,19 #N/A #N/A
1] ¢ | 2441 | Creme anglaise 2,59 2,41 250 | -0,18 #N/A #N/A
1| ¢ | 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 1,95 2,00 | -0,09 #N/A #N/A
1] ¢ | 7185]Flan 3,04 2,89 297 | -015 #N/A #N/A
1| ¢ | 7186 | Pastel de Nata 411 3,85 398 | -0,26 #N/A #N/A
1| ¢ | 7435 | Tartelette financier fraise 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1| c | 7436 | Tortilla aux oignons 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 1 D1 -0,16
Ecart type des différences catégorie 1 SD1 0,12
2 | a | 2245] Coquelet 2,95 2,90 293 | -0,05 #N/A #N/A
2 | a | 2246 | Cuisse de poulet 0,70 #N/A 0,00 #N/A 0,35 -0,70
2 | a | 2247 | Ailes de poulet 3,15 3,11 3,13 | -0,04 #N/A #N/A
2 | a | 2262 |Filets de poulet 2,23 2,15 219 | -0,08 #N/A #N/A
2 | a | 2264 | Escalopes de dinde 3,11 2,98 305 | -0,14 #N/A #N/A
2] a 780 | Viande hachée de boeuf 1,30 #N/A 1,48 1,39 0,18 #N/A
2] a 877 | Steak haché de porc surgelé 3,34 3,20 3,27 | -0,14 #N/A #N/A
2| a 885 | Escalopes de volaille 3,58 3,32 345 | -0,26 #N/A #N/A
2| a 886 | Manchons de Canard 4,92 4,63 478 | -0,29 #N/A #N/A
2 | a | 3165 | Cuisse de poulet 1,60 #N/A 0,00 #N/A 0,80 -1,60
2 | a | 3166 | Escalope de poulet 2,40 1,70 2,05 | -0,70 #N/A #N/A
2 | a | 3192 Viande hachée de boeuf 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 | a | 3603 | Petite viande rouge 1,70 1,90 1,80 | 0,20 #N/A #N/A
2 | b | 7187 | Poulet au curry et légumes 1,70 1,70 1,70 | 0,00 #N/A #N/A
2 | b | 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 2,11 218 | -0,14 #N/A #N/A
2 | b | 7189 | Fricadelles sauce tomate 2,98 3,04 3,01 0,06 #N/A #N/A
2 | b | 7190 | Beeuf bourguignon 3,95 3,88 391 | -0,07 #N/A #N/A
2 | b | 7191 | Rougaille saucisses 4,00 4,04 4,02 | 0,04 #N/A #N/A
2 | ¢ | 2248 | Rillettes 2,64 2,54 259 |-0,10 #N/A #N/A
2 | ¢ | 2249 |Rillettes 4,08 3,95 4,01 | -0,13 #N/A #N/A
2 | ¢ | 2250 | Rillettes 6,76 6,59 6,68 | -0,17 #N/A #N/A
2 | ¢ | 2263 | Saucisson a lail 2,20 1,78 1,99 | -0,43 #N/A #N/A
2 | ¢ | 2433 | Chair a saucisse 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 | ¢ | 2434 | Jambon sec 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2] ¢ 798 | Mousse de foie 4,00 3,98 399 | -0,02 #N/A #N/A
2| ¢ 799 | Mousse de Canard 6,52 6,23 6,37 | -0,29 #N/A #N/A
2| ¢ 800 | Pate provencal 6,49 6,59 6,54 | 0,10 #N/A #N/A
2| ¢ 801 | Terrine de campagne 4,40 4,20 430 | -0,19 #N/A #N/A
2| ¢ 878 | Mousse de foie 2,41 2,26 2,34 | -0,16 #N/A #N/A
2| ¢ 879 | Terrine de campagne 2,81 2,81 2,81 | 0,00 #N/A #N/A
2| ¢ 884 | Chipolatas 4,71 4,53 462 | -0,18 #N/A #N/A
2 | c | 3095 Saucisse séche 1,90 1,60 1,75 | -0,30 #N/A #N/A
2 | ¢ | 3096 | Rosette 2,81 2,77 2,79 | -0,04 #N/A #N/A
2 | c¢ | 3097 | Saucisse de Francfort 2,66 2,70 2,68 | 0,04 #N/A #N/A
2 | c | 3098 Terrine de campagne au poivre vert 2,83 2,66 2,74 | -0,16 #N/A #N/A
2 | ¢ | 3163 | Poitrine de porc 3,80 3,69 374 | 0,11 #N/A #N/A
2 | c¢ | 3164 | Chair a saucisse 1,70 #N/A 1,48 1,59 -0,22 #N/A
2 | ¢ | 3191 | Saucisson sec 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 2 -0,12
Ecart type des différences catégorie 2 0,17
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SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h £ 2h
o . Log ufclg o ° Non
°| | = . c e Non . Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
g = 5 Produit Méthodede | Méthode | & | 2 | Interprétable | "orPretle | G ype) | cqurCs | <ou> | <ou>
o référence | alternative | = £ | <4UFC/boite I.Ol.] boite boite limite limite
imite
3| a | 2261 | Fromegeaulaiton de chevre, 3,00 320 | 310 | 020 HN/A HN/A
3 | a | 2274 | Fromage non affiné au lait cru 1,00 #N/A 1,00 #N/A 1,00 0,00
3 | a | 2275 | Fromage non affiné au lait cru 4,36 415 425 | -0,22 #N/A #N/A
3 | a | 2343 | Pate molle au lait cru 4,57 415 436 | -0,42 #N/A #N/A
3 | a | 2344 | Comté au lait cru 3,97 3,72 385 | -025 #N/A #N/A
3 | a | 2437 | Fromage de chévre au lait cru 2,04 1,95 2,00 | -0,09 #N/A #N/A
3 | a | 2522 | Raclette au lait cru #N/A #N/A #N/A
3 | a | 2523 | Roquefort 3,04 2,78 291 [ -0,26 #N/A #N/A
3 | a | 2524 | Reblochon au lait cru 3,57 3,34 346 | -0,23 #N/A #N/A
3| a | 2525 | romage pate mole non culte au 3,08 300 | 304 | -008 HN/A HN/A
3 | a | 775 | Fromage au lait cru de brebis 1,00 #N/A 1,00 #N/A 1,00 0,00
3 | a | 776 | Fromage au lait cru de brebis 2,00 #N/A 248 2,24 0,48 #N/A
3 | a | 777 |Fromage au lait cru de brebis 515 497 506 | -0,17 #N/A #N/A
3| a | 778 |FromagenonafinG aulaicr de 3,40 328 | 334 | 012 HN/A HN/A
3| a | 779 |FTomagenonafinG aulaitcru de 3,18 318 | 318 | 0,00 HN/A HN/A
3 | a | 1044 | Fromage au lait cru de brebis 3,15 3,32 323 | 0,18 #N/A #N/A
3 | a | 2688 | Rocamadour au lait cru 2,48 2,51 249 | 0,03 #N/A #N/A
3 | a | 2689 | Tomme de Savoie au lait cru 2,93 2,93 293 | 0,01 #N/A #N/A
3 | a | 3100 | Fromage au lait cru (Chabichou) 2,00 1,90 1,95 | -0,10 #N/A #N/A
3 | a | 3194 | Saint Félicien au lait cru 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 | a | 3363 | Fromage au lait cru de brebis 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 | a | 4015 | Comté au lait cru 4,08 4,20 414 | 0,12 #N/A #N/A
3 | b [ 2259 |Laitcru 1,85 #N/A 1,00 #N/A 1,42 -0,85
3| b [ 2278 |Laitcru 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3| b [ 2279 |Laitcru 3,43 3,28 3,36 | -0,15 #N/A #N/A
3 | b | 2371 | Lait cru de brebis 1,70 #N/A 1,48 1,59 -0,22 #N/A
3 | b | 2372 | Lait cru de brebis 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3| b | 2435 |Laitcru 2,48 2,23 235 | -025 #N/A #N/A
3| b | 2436 |Laitcru 2,46 2,43 245 | -0,03 #N/A #N/A
3 | b | 772 |Laitcru de brebis 3,85 3,76 381 | -0,09 #N/A #N/A
3 | b | 773 |Laitcru de brebis 1,30 #N/A 1,78 1,54 0,48 #N/A
3 | b | 774 |Laitcru de brebis 3,32 3,23 3,28 | -0,09 #N/A #N/A
3 | b [2690 |Laitcru 3,61 3,54 3,58 | -0,07 #N/A #N/A
3| b [3099 |Laitcru 3,49 3,38 344 | 011 #N/A #N/A
3 | b | 3189 | Lait cru de vache 2,11 #N/A 1,00 1,56 1,11 #N/A
3 | b | 3190 | Lait cru de brebis 2,57 1,96 2,26 | -0,61 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2260 | Fromage a pate molle #N/A 1,00 #N/A
3 | ¢ | 2276 | Créme glacée noix de coco 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 | ¢ | 2277 | Creme glacée vanille 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 | ¢ | 2405 | Créme glacée vanille 2,30 #N/A 2,30 2,30 0,00 #N/A
3 | ¢ | 2406 | Creme glacée noix de coco 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 | ¢ | 2484 | Fromage a pate pressée cuite 411 4,36 424 | 025 #N/A #N/A
3| ¢ |2485 g;ﬂ?l‘:ge a pate molle et crote 4,08 404 | 406 |-004 HNIA HNIA
3 | ¢ | 887 | Créme dessert a la vanille 2,82 2,70 2,76 | -0,12 #N/A #N/A
3 | ¢ | 1042 | Tiramisu 2,57 2,60 259 | 0,03 #N/A #N/A
3 | ¢ | 1043 | Panna cotta 2,85 2,77 2,81 | -0,08 #N/A #N/A
3 | ¢ | 1523 | Glace vanille 3,66 3,41 354 | -025 #N/A #N/A
3 | ¢ | 1858 | Fromage de brebis 4,20 4,30 425 | 0,10 #N/A #N/A
3 | ¢ | 1859 | Panna cotta 4,30 3,20 3,75 | -1,10 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2685 | Créme glacée au café 1,60 2,28 1,94 | 0,68 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2686 | Creme glacée créme brilée 2,38 2,11 2,25 | -0,27 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2687 | Créme glacée vanille 2,04 2,20 212 | 0,16 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2691 | Tiramisu 2,56 2,38 247 | 0,18 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 3 -0,10
Ecart type des différences catégorie 3 0,27
4 | a | 2362 |Filet de sardine 2,15 2,20 218 | 0,06 #N/A #N/A
4 | a | 2363 | Filet de Tilapia 0,00 #N/A 1,00 #N/A 0,50 1,00
4 | a | 2407 | Filet de Pangas 1,70 #N/A 1,00 #N/A 1,35 -0,70
4 | a | 2408 |Filet de lieu noir 1,95 #N/A 1,00 1,48 0,95 #N/A
4 | a | 2449 | Cocktail de fruits de mer 3,00 3,04 3,02 | 0,04 #N/A #N/A
4 | a | 2486 | Filet de lieu 3,95 3,93 3,94 | -0,02 #N/A #N/A
4 | a | 2488 | Filet de Pangas 4,08 4,08 4,08 | 0,00 #N/A #N/A
4 | a | 2526 | Thon 2,71 2,76 2,74 | 0,06 #N/A #N/A
4 | a | 2527 | Filet de Maquereau 2,67 2,65 2,66 | -0,02 #N/A #N/A
41 a 787 | Sardines 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
41 a 788 | Sardines 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
4| a 789 | Sardines 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
4 | a | 1526 | Thoncru 3,88 3,83 3,86 | -0,05 #N/A #N/A
4 | a | 1527 | Pavé de saumon 5,04 4,94 499 | -0,10 #N/A #N/A
4 | a | 2870 | Filets de saumon congelés 3,34 2,81 3,07 | -0,54 #N/A #N/A
4 | a | 3597 |Filet de Lieu noir 4,93 5,04 499 | 0,11 #N/A #N/A
4 | a | 3598 |Filet de Pangas 2,60 245 252 | -0,15 #N/A #N/A
4 | b | 2341 Truite de mer fumée 5,11 5,08 510 | -0,03 #N/A #N/A
4 | b | 2342 | Saumon fumé d'Atlantique 5,20 518 519 | -0,03 #N/A #N/A
4 | b | 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique 1,00 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 2451 | Saumon fumé irlandais 3,15 3,08 311 | -0,07 #N/A #N/A
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SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h * 2h
2 . Log ufclg o ° Non
°| | = . c e Non . Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
g 5| 5 Produit Méthodede | Méthode | & | 2 | Interprétable | "orPretle | G ype) | cqurCs | <ou> | <ou>
o référence | alternative | = £ | <4UFC/boite I.Ol.] boite boite limite limite
imite

4 | b | 2487 | Saumon fumé 3,96 4,08 402 | 0,12 #N/A #N/A
4 | b 790 | Saumon fumé de Norvége 1,00 #N/A 0,00 #N/A 0,50 -1,00
4| b 791 | Saumon fumé de Norvege 2,08 1,85 1,96 | -0,23 #N/A #N/A
4 | b 792 | Saumon fumé Atlantique 1,00 #N/A 1,60 1,30 0,60 #N/A
4 | b 793 | Saumon fumé Atlantique 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
4 | b | 1524 | Saumon fumé 3,84 3,63 374 | 0,21 #N/A #N/A
4 | b | 1525 Truite fumée 4,97 4,59 4,78 | -0,38 #N/A #N/A
4 | b | 2382 | Saumon fumé d'Ecosse 2,57 1,70 213 | -0,87 #N/A #N/A
4 | b | 2383 | Saumon fumé de Norvége 3,18 2,95 3,06 | -0,23 #N/A #N/A
4 | b | 2384 | Truite fumée 3,62 3,43 353 [ -0,19 #N/A #N/A
4 | b | 4016 | Saumon fumé 4,45 4,23 434 | -0,22 #N/A #N/A
4 | c | 2528 | Seiches a la tomate 2,36 2,45 240 | 0,09 #N/A #N/A
4 | ¢ 880 | Colin d'Alaska sauce beurre blanc 4,04 4,00 4,02 | -0,04 #N/A #N/A
41 ¢ 881 | Terrine aux noix de Saint Jacques 3,30 3,51 340 | 0,21 #N/A #N/A
4 | ¢ 882 | Colin d'Alaska et ses petits légumes 2,67 2,69 2,68 | 0,02 #N/A #N/A
4| ¢ 883 | Saumon a l'oseille et son riz cuisiné 3,08 2,94 3,01 | -0,14 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 4 -0,10
Ecart type des différences catégorie 4 0,22
5| a | 2369 | Epinards 1,00 #N/A 1,00 1,00 0,00 #N/A
5| a | 2370 | Brocolis 1,18 #N/A 1,60 1,39 0,42 #N/A
5 | a | 2439 | Poivrons rouges 2,20 2,00 210 | -0,20 #N/A #N/A
5] a 795 | Salade au fromage 5,08 4,85 497 | -0,23 #N/A #N/A
5] a 796 | Salade paysanne 3,30 #N/A 3,30 3,30 0,00 #N/A
5] a 918 | Piémontaise au jambon blanc 511 4,98 505 | -0,14 #N/A #N/A
5] a 919 | Salade bretonne chou jambon 3,96 3,83 39 | -0,13 #N/A #N/A
5 | a | 3364 | Mangues en tranches surgelées 3,34 3,08 321 | -0,26 #N/A #N/A
5 | a | 3366 | Epinards hachés 1,00 #N/A 1,30 1,15 0,30 #N/A
5 | b | 2347 | Poélée champétre 4,58 4,08 4,33 | -0,50 #N/A #N/A
51 b | 2348 | Julienne de légumes 4,18 4,11 415 | -0,06 #N/A #N/A
51 b | 2368 | Macédoine de légumes 2,00 #N/A 2,00 2,00 0,00 #N/A
5 | b | 2438 | Epinards hachés 2,62 2,41 252 | -0,21 #N/A #N/A
51 b | 2530 | Légumes du Sud 2,38 2,46 242 | 0,08 #N/A #N/A
50D 924 | Tortilla oignons 4,04 4,08 4,06 | 0,04 #N/A #N/A
51b 925 | Tarte aux fromages 440 4,04 422 | -0,36 #N/A #N/A
50D 927 | Quiche Lorraine 3,51 3,65 358 | 0,14 #N/A #N/A
5 | b | 1528 | Mélange de Julienne de légumes 2,54 2,41 248 | -0,13 #N/A #N/A
5 | b | 1529 | Mélange salade IViéme Gamme 3,18 3,08 313 |-0,10 #N/A #N/A
51 b | 1530 | Légumes pour ratatouille 2,34 2,26 2,30 | -0,09 #N/A #N/A
5| b | 2377 | Carottes rapées IV Gamme 2,80 2,64 2,72 | -0,16 #N/A #N/A
51 b | 2378 | Mélange de légumes IV Gamme 3,18 3,18 3,18 | 0,00 #N/A #N/A
5| b | 2695 | Poélée méditerranéenne 3,20 3,18 319 | -0,03 #N/A #N/A
51 b | 2696 | Poélée Catalane 3,23 3,08 3,15 | -0,15 #N/A #N/A
5 | ¢ | 2367 | Céleri rémoulade 1,00 #N/A 2,00 #N/A 1,50 1,00
51 ¢ | 2529 | Gaspacho a I'Andalouse 2,82 2,74 2,78 | -0,08 #N/A #N/A
5| ¢ | 2531 | Mouliné de légumes 2,82 2,90 2,86 | 0,08 #N/A #N/A
5] c 926 | Créme anglaise 3,20 3,20 3,20 | 0,00 #N/A #N/A
5 | ¢ | 2379 | Salade carottes mais céleri 1,95 2,32 214 | 037 #N/A #N/A
51 ¢ | 2380 | Salade de carottes rapées 2,74 2,92 283 | 0,18 #N/A #N/A
5| c | 2381 | Coleslaw 3,04 3,18 311 | 0,13 #N/A #N/A
51 ¢ | 3365 | Mélange de céréales 6,18 #N/A 6,18 #N/A 6,18 0,00
5 | ¢ | 4017 | Mélange de céréales cuisinées 5,28 5,20 524 | -0,07 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 5 -0,07
Ecart type des différences catégorie 5 0,18
6 | a | 2373 | Eau de process 2,18 #N/A 2,00 2,09 -0,18 #N/A
6 | a | 2452 | Eau de process 3,00 2,88 294 | -0,11 #N/A #N/A
6 | a | 2533 | Eau de process 3,48 3,38 343 |-0,10 #N/A #N/A
6 | a | 920 |Eau Saumure (produit de la mer) 4,89 4,81 485 | -0,09 #N/A #N/A
6| a | go1 |Eaudelavage Citerne n°417 328 358 | 343 | 0,30 HNIA HNIA

(poudre de lait)
6 | a | 923 | Eau chaude refroidie (poudre de lait) 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
6 | a | 3159 | Eau de cuisson langoustine 245 2,34 2,39 |-0,10 #N/A #N/A
6 | a | 3160 | Eau de cassage langoustine 3,54 3,45 3,50 | -0,09 #N/A #N/A
6 | a | 3359 | Eau de rincage 2,49 1,85 217 | -0,65 #N/A #N/A
6 | a | 3360 | Eau de rincage 1,70 #N/A 1,48 1,59 -0,22 #N/A
6 | a | 4019 | Eau cassage début de ligne 2,04 2,20 212 | 0,16 #N/A #N/A
6 | a | 4020 | Eau refroidissement début de ligne 4,79 4,58 469 | -0,21 #N/A #N/A
6 | b | 2265 | Eau de siphon 2,23 2,11 217 | -0,12 #N/A #N/A
6 | b | 2453 | Eau de siphon 1,65 1,85 1,75 | 0,19 #N/A #N/A
6 | b | 2481 | Poussiéres 3,61 3,36 349 |-0,25 #N/A #N/A
6 | b | 2482 | Poussiéres 2,87 2,85 2,86 | -0,02 #N/A #N/A
6 | b | 2483 | Poussiéres 3,23 3,20 322 | -0,03 #N/A #N/A
6 | b | 2532 | Eau de siphon 3,63 3,49 356 | -0,14 #N/A #N/A
6 | b | 922 | Eauégout (Laiterie) 2,74 2,80 2,77 | 0,06 #N/A #N/A
6 | b | 1045 | PouSSIere suramoire autoclave 2,59 253 | 256 |-006 ANIA ANIA

(production purée)
6 | b | 1046 Poussiéres sol (production Purée 3.04 293 209 | -0.11 AN/A AN/A

carotte)
6| b |1760 Eﬁ}‘;ﬂfms aspirateur (industrie 397 376 | 387 |-021 HNIA HNIA
6 | b | 3361 | Eaude siphon 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
6 | b | 3362 | Eau de siphon 1,00 #N/A 0,00 #N/A 0,50 -1,00
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SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h * 2h
@ . Log ufclg ° Non
Sl g| = . 2 2 Non . Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
o & . f=4
g 5| 5 Produit Méthodede | Méthode | & | & | Interprétable | ™M | < UFC) | <aUFC/ | <ou> | <ou>
o référence | alternative | = £ | <4 UFC/boite L boite boite limite limite
o limite
6 | b | 3601 | Poussiéres 2,36 1,85 2,10 | -0,52 #N/A #N/A
6 | ¢ | 2266 | Chiffonnette table de préparation 3,15 3,00 3,07 | -0,15 #N/A #N/A
6 | ¢ | 2267 | Chiffonnette chariot 3,04 2,98 3,01 | -0,06 #N/A #N/A
6| ¢ |2374 Ch|ff9nnette chambre froide épices 1,00 ANIA 1,00 ANA 1,00 0,00
et ardbmes
6 | c | 2454 | oronnette chambre fiode produls |5 g4 278 | 284 | -013 HNIA HNIA
6 | c | 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 1,78 #N/A 1,30 1,54 -0,48 #N/A
6 | c | 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 #N/A 1,00 1,30 -0,60 #N/A
6 | ¢ | 1047 | Chiffonnette cutter (préparation 343 354 | 349 | 011 HNIA HNIA
purée de carotte)
6| c |1o4g | Chiffonnetie poste pesce 0,00 HN/A 1,30 HN/A 065 1,30
(préparation purée carotte)
Chiffonnette bouche d'égout ligne
6 | ¢ | 1531 pidce découpe (industrie porc) 2,20 2,11 2,16 | -0,09 #N/A #N/A
6 | ¢ | 1532 | Chiffonnette tapis bande ligne 3 361 357 | 359 |-004 HNIA HNIA
découpe 2 (industrie porc)
6 | ¢ | 1757 | Lingette SAS Hygiene n°4 (industrie | 5 4 285 | 301 |-033 HNIA HNIA
poisson)
Lingettes poussiéres mur
6 | ¢ | 1758 | conditionnement distributeur n°2 3,77 3,83 3,80 | 0,06 #N/A #N/A
(industrie poisson)
Lingettes poussiéres bloc électrique
6 | ¢ | 1759 | maturation salage (industrie 4,60 4,72 466 | 0,11 #N/A #N/A
poisson)
6 | ¢ | 3161 | Chiffonnette table fabrication sauce 3,78 3,60 3,69 |-0,18 #N/A #N/A
6| ¢ |at6y | Chronnette balance fabricaton 263 203 | 243 | 040 ANIA ANIA
6 | c | 3357 | Chiffonnette paroi baratte(volaille) 2,94 2,92 2,93 | -0,03 #N/A #N/A
6| ¢ |3358 8';'2%9“9 planche a découper 330 315 | 322 |-015 HNIA HNIA
6 | c | 4018 | Chiffonnette bac éviscération 2,32 2,56 244 | 0,23 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 6 -0,09
Ecart type des différences catégorie 6 0,20
Moyenne des différences toutes catégories Dall 0,11
Ecart type des différences toutes catégories SDAIl 0,21
n tous produits 179
B=95% T(0,05;n) 1,97338089
0,40588891 Limite haute Limite basse Linéaire
Moyenne (valeur minimale) 0,00 0,29 -0,52 -0,11
Moyenne (valeur maximale) 7,00 0,29 -0,52 -0,11
Catégorie n T(0,05;n) SD Formule ISO Biais LCL (95%) UCL (95%)
1 26 2,06 0,12 0,25 -0,16 0,42 0,09
2 30 2,05 0,17 0,36 0,12 0,48 0,23
3 36 2,03 0,27 0,57 0,10 -0,67 0,47
4 27 2,06 0,22 0,46 0,10 0,57 0,36
5 26 2,06 0,18 0,38 -0,07 0,45 0,31
6 34 2,03 0,20 0,40 -0,09 -0,50 0,31
Toutes catégories 179 1,97 0,21 0,41 -0,11 -0,52 0,29
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SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h + 72h a 5°C * 3°C
2 o Log ufc/g °
S | & = Produit § 2 Non Non Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
= - u:"] Méthode de | Méthode e g Interprétable | Interprétable | <4 UFC/ <4 UFC/ <ou> <ou>
© référence | alternative | = £ | <4UFC/boite | <ou>limite boite boite limite limite
1 a | 2345 | Salade Strasbourgeoise 4,93 #N/A #N/A #N/A
1 a | 2346 | Salade poireaux poulet 471 #N/A #N/A #N/A
1 a | 2410 | Salade cocktail au surimi 1,60 #N/A #N/A #N/A
1 a | 2447 | Salade Camarguaise au crabe 2,89 #N/A #N/A #N/A
1 a | 2448 | Salade Camarguaise au surimi 2,96 #N/A #N/A #N/A
1 a | 2450 | Salade Alaska 3,08 #N/A #N/A #N/A
1 a 794 | Salade de poisson 0,00 #N/A #N/A #N/A
1 a 797 | Pennes au saumon 5,57 #N/A #N/A #N/A
1 a | 2386 | Pates aux surimi 3,74 3,64 3,69 -0,10 #N/A #N/A
1 a | 2692 | Salade de riz thon ceuf 0,00 #N/A 1,30 0,65 1,30 #N/A
1 a | 3195 | Salade campagnarde 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
.| a | 3t9s | S2ade conenigle, fomate, 3,38 340 | 339 | 0,02 HN/A HN/A
mozzarella
1 a | 3599 | Salade de thon 2,68 2,46 2,57 -0,22 #N/A #N/A
1 a | 3600 | Salade Nordique 2,41 2,15 2,28 -0,27 #N/A #N/A
b | 2365 Entremele de pates et 0,00 HNIA HNIA HNIA
1 d'écrevisses
1 b | 2366 | Brioche au saumon #N/A #N/A #N/A
1 b | 2409 | Riz cuisiné au poisson 0,00 #N/A #N/A #N/A
1 b | 2519 | Aubergines farcies 3,32 #N/A #N/A #N/A
1 b | 2520 | Lasagnes 2,51 #N/A #N/A #N/A
1 b | 2521 | Tomates farcies 2,49 #N/A #N/A #N/A
1 b 781 | Pates bolognaise 5,54 #N/A #N/A #N/A
1 b | 2385 | Salade surimi carottes ananas 3,04 2,99 3,01 -0,05 #N/A #N/A
1 b | 2693 | Quiche de saumon brocolis 2,23 1,90 2,07 -0,33 #N/A #N/A
1 b | 2694 | Quiche oignons lardons 3,36 3,08 3,22 -0,28 #N/A #N/A
1 b | 2873 | Hachis parmentier de boeuf 3,00 2,57 2,78 -0,43 #N/A #N/A
1 b | 2874 | Macaronis au bceuf 3,57 3,41 3,49 -0,15 #N/A #N/A
1 b | 2875 | Parmentier de canard 4,00 3,88 3,94 -0,12 #N/A #N/A
1 b | 3193 | Lasagnes bolognaises 3,92 3,70 3,81 -0,22 #N/A #N/A
1 c | 2440 | Coule d'ceuf 2,56 #N/A #N/A #N/A
1 c | 2441 | Créme anglaise 2,59 #N/A #N/A #N/A
1 c | 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 1,95 2,00 -0,09 #N/A #N/A
1 c | 7185| Flan 3,04 2,89 2,97 -0,15 #N/A #N/A
1 c | 7186 | Pastel de Nata 4,11 3,85 3,98 -0,26 #N/A #N/A
1 c | 7435 | Tartelette financier fraise 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1 c | 7436 | Tortilla aux oignons 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 1 D1 -0,19
Ecart type des différences catégorie 1 SD1 0,12
2 a | 2245 Coquelet 2,95 #N/A #N/A #N/A
2 a | 2246 | Cuisse de poulet 0,70 #N/A #N/A #N/A
2 a | 2247 | Ailes de poulet 3,15 #N/A #N/A #N/A
2 a | 2262 | Filets de poulet 2,23 #N/A #N/A #N/A
2 a | 2264 | Escalopes de dinde 3,11 #N/A #N/A #N/A
2 a 780 | Viande hachée de boeuf 1,30 #N/A #N/A #N/A
2 a 877 | Steak haché de porc surgelé 3,34 #N/A #N/A #N/A
2 a 885 | Escalopes de volaille 3,58 #N/A #N/A #N/A
2 a 886 | Manchons de Canard 4,92 #N/A #N/A #N/A
2 a | 3165 | Cuisse de poulet 1,60 #N/A 0,00 #N/A 0,80 -1,60
2 a | 3166 | Escalope de poulet 2,40 1,70 2,05 -0,70 #N/A #N/A
2 a | 3192 Viande hachée de boeuf 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 a | 3603 | Petite viande rouge 1,70 1,90 1,80 0,20 #N/A #N/A
2 b | 7187 | Poulet au curry et légumes 1,70 1,70 1,70 0,00 #N/A #N/A
2 b | 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 2,11 2,18 -0,14 #N/A #N/A
2 b | 7189 | Fricadelles sauce tomate 2,98 3,04 3,01 0,06 #N/A #N/A
2 b | 7190 | Beeuf bourguignon 3,95 3,88 3,91 -0,07 #N/A #N/A
2 b | 7191 | Rougaille saucisses 4,00 4,04 4,02 0,04 #N/A #N/A
2 c | 2248 | Rillettes 2,64 #N/A #N/A #N/A
2 c | 2249 | Rillettes 4,08 #N/A #N/A #N/A
2 c | 2250 | Rillettes 6,76 #N/A #N/A #N/A
2 c | 2263 | Saucisson a l'ail 2,20 #N/A #N/A #N/A
2 c | 2433 | Chair a saucisse 0,00 #N/A #N/A #N/A
2 C | 2434 | Jambon sec 0,00 #N/A #N/A #N/A
2 c 798 | Mousse de foie 4,00 #N/A #N/A #N/A
2 c 799 | Mousse de Canard 6,52 #N/A #N/A #N/A
2 c 800 | Paté provencal 6,49 #N/A #N/A #N/A
2 c 801 | Terrine de campagne 440 #N/A #N/A #N/A
2 c 878 | Mousse de foie 2,41 #N/A #N/A #N/A
2 c 879 | Terrine de campagne 2,81 #N/A #N/A #N/A
2 c 884 | Chipolatas 4,71 #N/A #N/A #N/A
2 c | 3095 | Saucisse séche 1,90 1,60 1,75 -0,30 #N/A #N/A
2 c | 3096 | Rosette 2,81 2,80 2,80 -0,01 #N/A #N/A
2 ¢ | 3097 | Saucisse de Francfort 2,66 2,70 2,68 0,04 #N/A #N/A
, | c | 3098 Terrine de campagne au 2,83 2,66 274 | 016 ANIA HNIA
poivre vert
2 c | 3163 | Poitrine de porc 3,80 3,69 3,74 -0,11 #N/A #N/A
2 ¢ | 3164 | Chair a saucisse 1,70 #N/A 1,48 1,59 -0,22 #N/A
2 ¢ | 3191 | Saucisson sec 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 2 -0,10
Ecart type des différences catégorie 2 0,23
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SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h + 72h a 5°C * 3°C
2 o Log ufc/g °
S | & = Produit § 2 Non Non Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
= - u:"] Méthode de | Méthode e g Interprétable | Interprétable | <4 UFC/ <4 UFC/ <ou> <ou>
© référence | alternative | = £ | <4UFC/boite | <ou>limite boite boite limite limite
3 | a |26t |omageaulatondechevte | 50 HNIA HN/A HN/A
3 a | 2274 | Fromage non affiné au lait cru 1,00 #N/A #N/A #N/A
3 a | 2275 | Fromage non affiné au lait cru 4,36 #N/A #N/A #N/A
3 a | 2343 | Pate molle au lait cru 4,57 #N/A #N/A #N/A
3 a | 2344 | Comté au lait cru 3,97 #N/A #N/A #N/A
3 a | 2437 | Fromage de chévre au lait cru 2,04 #N/A #N/A #N/A
3 a | 2522 | Raclette au lait cru #N/A #N/A #N/A
3 a | 2523 | Roquefort 3,04 #N/A #N/A #N/A
3 a | 2524 | Reblochon au lait cru 3,57 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 2505 | Fromage a pate molle non 3,08 HNIA HNIA HNIA
cuite au lait cru
3 a | 775 |Fromage au lait cru de brebis 1,00 #N/A #N/A #N/A
3 a | 776 |Fromage au lait cru de brebis 2,00 #N/A #N/A #N/A
3 a | 777 | Fromage au lait cru de brebis 515 #N/A #N/A #N/A
3 a | 778 Fromage non affiné au lait cru 3.40 AN/A AN/A AN/A
de vache
3 a | 779 Fromage non affiné au lait cru 318 ANA ANIA ANIA
de vache
3 a | 1044 | Fromage au lait cru de brebis 3,15 #N/A #N/A #N/A
3 a | 2688 | Rocamadour au lait cru 2,48 2,51 2,49 0,03 #N/A #N/A
3 a | 2689 | Tomme de Savoie au lait cru 2,93 2,93 2,93 0,01 #N/A #N/A
3 | a | 3100 | FrOmage aulaitery 2,00 1,90 195 | -0,10 #NIA #NIA
(Chabichou)
3 a | 3194 | Saint Félicien au lait cru 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 a | 3363 | Fromage au lait cru de brebis 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 a | 4015 | Comté au lait cru 4,08 4,20 4,14 0,12 #N/A #N/A
3 b | 2259 | Lait cru 1,85 #N/A #N/A #N/A
3 b | 2278 | Lait cru 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 b | 2279 | Laitcru 3,43 #N/A #N/A #N/A
3 b | 2371 | Lait cru de brebis 1,70 #N/A #N/A #N/A
3 b | 2372 | Lait cru de brebis 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 b | 2435 | Laitcru 2,48 #N/A #N/A #N/A
3 b | 2436 | Laitcru 2,46 #N/A #N/A #N/A
3 b | 772 | Lait cru de brebis 3,85 #N/A #N/A #N/A
3 b | 773 | Lait cru de brebis 1,30 #N/A #N/A #N/A
3 b | 774 | Lait cru de brebis 3,32 #N/A #N/A #N/A
3 b | 2690 | Lait cru 3,61 3,54 3,58 -0,07 #N/A #N/A
3 b | 3099 | Lait cru 3,49 3,38 3,44 -0,11 #N/A #N/A
3 b | 3189 | Lait cru de vache 2,11 #N/A 1,00 1,56 -1,11 #N/A
3 b | 3190 | Lait cru de brebis 2,57 1,96 2,26 -0,61 #N/A #N/A
3 ¢ | 2260 | Fromage a pate molle #N/A #N/A #N/A
3 ¢ | 2276 | Creme glacée noix de coco 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 ¢ | 2277 | Créme glacée vanille 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 ¢ | 2405 | Créme glacée vanille 2,30 #N/A #N/A #N/A
3 ¢ | 2406 | Creme glacée noix de coco 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 c | 2484 | Fromage a péate pressée cuite 4,11 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2485 | Fromage a pate molle et 4,08 HNIA ANIA HNIA
croite fleurie
3 c | 887 | Creme dessert a la vanille 2,82 #N/A #N/A #N/A
3 c | 1042 | Tiramisu 2,57 #N/A #N/A #N/A
3 c | 1043 | Panna cotta 2,85 #N/A #N/A #N/A
3 c | 1523 | Glace vanille 3,66 #N/A #N/A #N/A
3 c | 1858 | Fromage de brebis 4,20 #N/A #N/A #N/A
3 c | 1859 | Panna cotta 4,30 #N/A #N/A #N/A
3 c | 2685 | Créme glacée au café 1,60 2,28 1,94 0,68 #N/A #N/A
3 c | 2686 | Créme glacée creme brilée 2,38 2,11 2,25 -0,27 #N/A #N/A
3 ¢ | 2687 | Créme glacée vanille 2,04 2,20 2,12 0,16 #N/A #N/A
3 c | 2691 | Tiramisu 2,56 2,38 2,47 -0,18 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 3 -0,03
Ecart type des différences catégorie 3 0,31
4 a | 2362 | Filet de sardine 2,15 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2363 | Filet de Tilapia 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2407 | Filet de Pangas 1,70 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2408 | Filet de lieu noir 1,95 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2449 | Cocktail de fruits de mer 3,00 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2486 | Filet de lieu 3,95 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2488 | Filet de Pangas 4,08 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2526 | Thon 2,71 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2527 | Filet de Maquereau 2,67 #N/A #N/A #N/A
4 a | 787 |Sardines 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 a | 788 |Sardines 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 a | 789 |Sardines 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 a | 1526 | Thon cru 3,88 #N/A #N/A #N/A
4 a | 1527 | Pavé de saumon 5,04 #N/A #N/A #N/A
4 a | 2870 | Filets de saumon congelés 3,34 2,78 3,06 -0,56 #N/A #N/A
4 a | 3597 | Filet de Lieu noir 4,93 5,04 4,99 0,11 #N/A #N/A
4 a | 3598 | Filet de Pangas 2,60 2,45 2,52 -0,15 #N/A #N/A
4 b | 2341 | Truite de mer fumée 5,11 #N/A #N/A #N/A
4 b | 2342 | Saumon fumé d'Atlantique 5,20 #N/A #N/A #N/A
4 b | 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique 1,00 #N/A #N/A #N/A
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SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h + 72h a 5°C * 3°C
2 o Log ufc/g °
S | & = Produit § 2 Non Non Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
= - u:"] Méthode de | Méthode e g Interprétable | Interprétable | <4 UFC/ <4 UFC/ <ou> <ou>
© référence | alternative | = £ | <4UFC/boite | <ou>limite boite boite limite limite
4 b | 2451 | Saumon fumé irlandais 3,15 #N/A #N/A #N/A
4 b | 2487 | Saumon fumé 3,96 #N/A #N/A #N/A
4 b | 790 | Saumon fumé de Norvége 1,00 #N/A #N/A #N/A
4 b | 791 | Saumon fumé de Norvége 2,08 #N/A #N/A #N/A
4 b | 792 | Saumon fumé Atlantique 1,00 #N/A #N/A #N/A
4 b | 793 | Saumon fumé Atlantique 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 b | 1524 | Saumon fumé 3,84 #N/A #N/A #N/A
4 b | 1525 | Truite fumée 4,97 #N/A #N/A #N/A
4 b | 2382 | Saumon fumé d'Ecosse 2,57 1,70 2,13 -0,87 #N/A #N/A
4 b | 2383 | Saumon fumé de Norvége 3,18 2,96 3,07 -0,22 #N/A #N/A
4 b | 2384 | Truite fumée 3,62 3,46 3,54 -0,16 #N/A #N/A
4 b | 4016 | Saumon fumé 4,45 4,23 4,34 -0,22 #N/A #N/A
4 c | 2528 | Seiches a la tomate 2,36 #N/A #N/A #N/A
4 | c | g8y | o dAlaska sauce beurre 4,04 HN/A HN/A HN/A
4 c | 881 Terrine aux noix de Saint 3.30 ANA AN/A AN/A
Jacques
4 | ¢ | gg2 | Golin dlaska et ses peits 267 HN/A HN/A HN/A
légumes
4 | o | 8g |Saumonalosellectsonriz 3,08 HNIA HN/A HN/A
Moyenne des différences catégorie 4 -0,30
Ecart type des différences catégorie 4 0,32
5 a | 2369 | Epinards 1,00 #N/A #N/A #N/A
5 a | 2370 | Brocolis 1,18 #N/A #N/A #N/A
5 a | 2439 | Poivrons rouges 2,20 #N/A #N/A #N/A
5 a | 795 |Salade au fromage 5,08 #N/A #N/A #N/A
5 a | 796 |Salade paysanne 3,30 #N/A #N/A #N/A
5 a | 918 | Piémontaise au jambon blanc 511 #N/A #N/A #N/A
5 a | 919 | Salade bretonne chou jambon 3,96 #N/A #N/A #N/A
5 | a | 3364 | Mangues entranches 334 3,08 321 | -0.26 HNIA HNIA
surgelées
5 a | 3366 | Epinards hachés 1,00 #N/A 1,30 1,15 0,30 #N/A
5 b | 2347 | Poélée champétre 4,58 #N/A #N/A #N/A
5 b | 2348 | Julienne de légumes 418 #N/A #N/A #N/A
5 b | 2368 | Macédoine de légumes 2,00 #N/A #N/A #N/A
5 b | 2438 | Epinards hachés 2,62 #N/A #N/A #N/A
5 b | 2530 | Légumes du Sud 2,38 #N/A #N/A #N/A
5 b | 924 | Tortilla oignons 4,04 #N/A #N/A #N/A
5 b | 925 | Tarte aux fromages 4,40 #N/A #N/A #N/A
5 b | 927 | Quiche Lorraine 3,51 #N/A #N/A #N/A
5 | b | 1508 | Melange de Julienne de 254 HNIA ANIA HNIA
légumes
5 b | 1529 | Mélange salade IV Gamme 3,18 #N/A #N/A #N/A
5 b | 1530 | Légumes pour ratatouille 2,34 #N/A #N/A #N/A
5 b | 2377 | Carottes rapées IV Gamme 2,80 2,66 2,73 -0,14 #N/A #N/A
5 | b | 2378 | Meélange delégumes IV 318 318 318 | 0,00 ANIA ANIA
Gamme
5 b | 2695 | Poélée méditerranéenne 3,20 3,18 3,19 -0,03 #N/A #N/A
5 b | 2696 | Poélée Catalane 3,23 3,08 3,15 -0,15 #N/A #N/A
5 c | 2367 | Céleri rémoulade 1,00 #N/A #N/A #N/A
5 ¢ | 2529 | Gaspacho a I'Andalouse 2,82 #N/A #N/A #N/A
5 ¢ | 2531 | Mouliné de légumes 2,82 #N/A #N/A #N/A
5 c | 926 | Créme anglaise 3,20 #N/A #N/A #N/A
5 ¢ | 2379 | Salade carottes mais céleri 1,95 2,34 2,15 0,39 #N/A #N/A
5 ¢ | 2380 | Salade de carottes rapées 2,74 2,93 2,83 0,19 #N/A #N/A
5 c | 2381 | Coleslaw 3,04 3,18 3,11 0,13 #N/A #N/A
5 ¢ | 3365 | Mélange de céréales 6,17 #N/A 6,17 #N/A 6,17 0,00
5 ¢ | 4017 | Mélange de céréales cuisinées 5,28 5,20 5,24 -0,07 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 5 0,01
Ecart type des différences catégorie 5 0,20
6 a | 2373 | Eau de process 2,18 #N/A #N/A #N/A
6 a | 2452 | Eau de process 3,00 #N/A #N/A #N/A
6 a | 2533 | Eau de process 3,48 #N/A #N/A #N/A
6 | a| 90 Eqae‘:)sa“m“re (produit de la 489 HNIA HNIA HNIA
6 | a | go1 |Eaudelavage Citerne n°417 328 HNIA ANIA HNIA
(poudre de lait)
6 | a| 93 E:‘l’a‘i"t';a“de refroidie (poudre 0,00 HNIA HNIA HNIA
6 a | 3159 | Eau de cuisson langoustine 245 2,34 2,39 -0,10 #N/A #N/A
6 a | 3160 | Eau de cassage langoustine 3,54 2,46 3,00 -1,08 #N/A #N/A
6 a | 3359 | Eau de ringage 2,49 1,85 2,17 -0,65 #N/A #N/A
6 a | 3360 | Eau de ringage 1,70 #N/A 1,18 1,44 -0,52 #N/A
6 a | 4019 | Eau cassage début de ligne 2,04 2,20 2,12 0,16 #N/A #N/A
6 | a |40 E;#erefm'd'sseme”t debutde | 479 458 | 469 | 021 HNIA HNIA
6 b | 2265 | Eau de siphon 2,23 #N/A #N/A #N/A
6 b | 2453 | Eau de siphon 1,65 #N/A #N/A #N/A
6 b | 2481 | Poussiéres 3,61 #N/A #N/A #N/A
6 b | 2482 | Poussieres 2,87 #N/A #N/A #N/A
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SOLABIA

Méthode par inclusion

Incubation : 48h + 72h a 5°C * 3°C
2 o Log ufc/g °
S | & = Produit § 2 Non Non Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
= - ufj Méthode de | Méthode e g Interprétable | Interprétable | <4 UFC/ <4 UFC/ <ou> <ou>
© référence | alternative | = £ | <4UFC/boite | <ou>limite boite boite limite limite
6 b | 2483 | Poussieres 3,23 #N/A #N/A #N/A
6 b | 2532 | Eau de siphon 3,63 #N/A #N/A #N/A
6 b | 922 | Eau égout (Laiterie) 2,74 #N/A #N/A #N/A
Poussiére sur armoire
6 b autoclave (production purée) 4 #NIA #NIA #NIA
6 | b | 1046 | POUSSieres sol (production 3,04 HNIA ANIA HNIA
Purée carotte)
6 | b | 1760 | Foussires aspirateur 3,97 #NIA NIA NIA
(industrie laitiére)
6 b | 3361 | Eau de siphon 0,00 0.00 #N/A 0.00 0.00
6 b | 3362 | Eau de siphon 1,00 0.00 #N/A 0.50 1.00
6 b | 3601 | Poussieres 2,36 1,85 2,10 -0,52 #N/A #N/A
6 | c |2266 | Chifonnette table de 3,15 HN/A HN/A HNIA
préparation
6 c | 2267 | Chiffonnette chariot 3,04 #N/A #N/A #N/A
6 | c | 2374 | Chiffonnette chambre froide 1,00 HN/A HN/A HN/A
épices et ardmes
6 c | 2454 Chlﬁopnette chambre froide 2.91 ANA ANIA ANIA
produits de la mer
6 ¢ | 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 1,78 #N/A #N/A #N/A
6 ¢ | 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 #N/A #N/A #N/A
6 | c | 1o47 | Chiffonnette cutter 3,43 HN/A HNIA HN/A
(préparation purée de carotte)
6 | c | 1o4g | Chiffonmette poste pesée 0,00 HN/A HN/A HN/A
(préparation purée carotte)
Chiffonnette bouche d'égout
6 ¢ | 1531 | ligne piéce découpe (industrie 2,20 #N/A #N/A #N/A
porc)
6 | ¢ | 1532 | Chiffonnette tapis bande ligne | 4 4 HNIA HNIA HNIA
3 découpe 2 (industrie porc)
6 | ¢ | 1757 | Lingette SAS Hygiene n°4 318 HNIA HNIA HNIA
(industrie poisson)
Lingettes poussiéres mur
6 ¢ | 1758 | conditionnement distributeur 3,77 #N/A #N/A #N/A
n°2 (industrie poisson)
Lingettes poussiéres bloc
6 c | 1759 | électrique maturation salage 4,60 #N/A #N/A #N/A
(industrie poisson)
6 | c [316f | honnette able fabricaon 378 360 | 369 | -0.18 HNIA HNIA
6 | ¢ |31 | Chiffonnetie balance 263 206 | 244 | -038 HNIA HNIA
fabrication sauce
6 | ¢ |a3sy |Chiffonnette paroi 204 200 | 293 | 003 HNIA HNIA
baratte(volaille)
6 | ¢ |a3se | Chiffonnette planche a 330 315 322 | 0,15 HNIA HNIA
découper (volaille)
6 c | 4018 | Chiffonnette bac éviscération 2,32 2,56 2,44 0,23 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 5 -0,26
Ecart type des différences catégorie 5 0,38
Moyenne des différences toutes catégories Dall -0,12
Ecart type des différences toutes catégories SDAII 0,25
n tous produits 66
B=95% T(0,05;n) 1,99713791
0,50087139  Limite haute  Limite basse Linéaire
Moyenne (valeur minimale) 0,00 0,38 -0,62 -0,12
Moyenne (valeur maximale) 7,00 0,38 -0,62 -0,12
Catégorie n T(0,05;n) SD Formule ISO Biais LCL (95%) UCL (95%)
1 14 2,16 0,12 0,27 -0,19 -0,46 0,08
2 12 2,20 0,23 0,53 -0,10 -0,62 0,43
3 11 2,23 0,31 0,73 -0,03 -0,76 0,70
4 7 2,45 0,32 0,84 -0,30 -1,14 0,54
5 9 2,31 0,20 0,49 0,01 0,48 0,49
6 11 2,23 0,38 0,88 -0,26 -1,14 0,62
Toutes catégories 64 2,00 0,25 0,50 -0,12 -0,62 0,39
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Annexe 7 - Etude de justesse relative : calculs
(stockage 48 h + 72 h - méthode par inclusion)

SOLABIA

Incubation : 48h + 72h 4 5°C * 3°C
(%)
S| @ _ _ Log ufclg
;"U.%’ E‘ El‘(l:‘t] Produit °g’ § Int Nopt ble | Int No’rl b Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
S Méthode de | Méthode | S | £ “fj‘ﬁ;g , ®| MeTPrEtabYe | <4 UFC/| <4UFCI | <ou> | <ou>
référence | alternative | = E boite Ii:1LiIte boite boite limite limite
1 | a | 2345 | Salade Strasbourgeoise 4,93 #N/A #N/A #N/A
1 | a | 2346 | Salade poireaux poulet 4,71 #N/A #N/A #N/A
1 | a | 2410 | Salade cocktail au surimi 1,60 #N/A #N/A #N/A
1 | a | 2447 | Salade Camarguaise au crabe 2,89 #N/A #N/A #N/A
1 | a | 2448 | Salade Camarguaise au surimi 2,96 #N/A #N/A #N/A
1 | a | 2450 | Salade Alaska 3,08 #N/A #N/A #N/A
1 | a | 794 | Salade de poisson 0,00 #N/A #N/A #N/A
1 | a | 797 |Pennes au saumon 5,57 #N/A #N/A #N/A
1 | a [2386 | Pates aux surimi 3,74 3,64 3,69 [-0,10 #N/A #N/A
1 | a [2692 | Salade de riz thon ceuf 0,00 #N/A 1,30 0,65 1,30 #N/A
1 | a | 3195 | Salade campagnarde 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1 | a | 3196 | Salade conchiglie, tomate, mozzarella 3,38 3,40 3,39 1 0,02 #N/A #N/A
1 | a | 3599 | Salade de thon 2,68 2,46 2,57 1-0,22 #N/A #N/A
1 | a | 3600 | Salade Nordique 2,41 2,15 2,28 |-0,27 #N/A #N/A
1 | b | 2365 | Entremélé de pates et d'écrevisses 0,00 #N/A #N/A #N/A
1 | b | 2366 | Brioche au saumon #N/A #N/A #N/A
1 | b | 2409 | Riz cuisiné au poisson 0,00 #N/A #N/A #N/A
1 | b | 2519 | Aubergines farcies 3,32 #N/A #N/A #N/A
1 | b |2520 | Lasagnes 2,51 #N/A #N/A #N/A
1 | b [ 2521 | Tomates farcies 2,49 #N/A #N/A #N/A
1 | b | 781 Pates bolognaise 5,54 #N/A #N/A #N/A
1 | b | 2385 Salade surimi carottes ananas 3,04 2,99 3,01 [-0,05 #N/A #N/A
1 | b | 2693 | Quiche de saumon brocolis 2,23 1,90 2,07 1-0,33 #N/A #N/A
1 | b | 2694 | Quiche oignons lardons 3,36 3,08 3,22 |-0,28 #N/A #N/A
1 | b | 2873 | Hachis parmentier de boeuf 3,00 2,57 2,78 1-0,43 #N/A #N/A
1 | b | 2874 | Macaronis au boeuf 3,57 3,41 3,49 |-0,15 #N/A #N/A
1 | b | 2875 | Parmentier de canard 4,00 3,88 3,94 |-0,12 #N/A #N/A
1 | b | 3193 | Lasagnes holognaises 3,92 3,70 3,81 1-0,22 #N/A #N/A
1 | ¢ | 2440 | Coule d'ceuf 2,56 #N/A #N/A #N/A
1 | c | 2441 | Créme anglaise 2,59 #N/A #N/A #N/A
1 | c | 7184 | Tartelette aux pommes 2,04 1,95 2,00 1-0,09 #N/A #N/A
1] ¢ [ 7185]Flan 3,04 2,89 2,97 [-0,15 #N/A #N/A
1 | ¢ [ 7186 | Pastel de Nata 411 3,85 3,98 |-0,26 #N/A #N/A
1 | c | 7435 | Tartelette financier fraise 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
1 | ¢ | 7436 | Tortilla aux oignons 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 1 -0,19
Ecart type des différences catégorie 1 0,12
2 | a | 2245 Coquelet 2,95 #N/A #N/A #N/A
2 | a |2246 | Cuisse de poulet 0,70 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 2247 | Ailes de poulet 3,15 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 2262 | Filets de poulet 2,23 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 2264 | Escalopes de dinde 3,11 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 780 | Viande hachée de bceuf 1,30 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 877 Steak haché de porc surgelé 3,34 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 885 Escalopes de volaille 3,58 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 886 | Manchons de Canard 4,92 #N/A #N/A #N/A
2 | a | 3165 | Cuisse de poulet 1,60 #N/A 0,00 #N/A 0,80 -1,60
2 | a |3166 | Escalope de poulet 2,40 1,70 2,05 1-0,70 #N/A #N/A
2 | a |3192 | Viande hachée de boeuf 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
2 | a | 3603 | Petite viande rouge 1,70 1,90 1,80 | 0,20 #N/A #N/A
2 | b | 7187 | Poulet au curry et légumes 1,70 1,70 1,70 1 0,00 #N/A #N/A
2 | b | 7188 | Aiguillette de poulet cuisinés 2,26 2,11 2,18 [-0,14 #N/A #N/A
2 | b | 7189 | Fricadelles sauce tomate 2,98 3,04 3,01 10,06 #N/A #N/A
2 | b | 7190 | Boeuf bourguignon 3,95 3,88 3,91 |-0,07 #N/A #N/A
2 | b | 7191 | Rougaille saucisses 4,00 4,04 4,02 10,04 #N/A #N/A
2 | ¢ [2248 | Rillettes 2,64 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ [2249 |Rillettes 4,08 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ [2250 | Rillettes 6,76 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 2263 | Saucisson a l'ail 2,20 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 2433 | Chair a saucisse 0,00 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 2434 | Jambon sec 0,00 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 798| Mousse de foie 4,00 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 799 | Mousse de Canard 6,52 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 800 | Paté provengal 6,49 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 801 Terrine de campagne 4,40 #N/A #N/A #N/A
2 | c | 878 | Mousse de foie 2,41 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 879 Terrine de campagne 2,81 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 884 | Chipolatas 4,71 #N/A #N/A #N/A
2 | ¢ | 3095 | Saucisse séche 1,90 1,60 1,75 1-0,30 #N/A #N/A
2 | ¢ | 3096 | Rosette 2,81 2,80 2,80 [-0,01 #N/A #N/A
2 | ¢ | 3097 | Saucisse de Francfort 2,66 2,70 2,68 | 0,04 #N/A #N/A
2 | ¢ | 3098 | Terrine de campagne au poivre vert 2,83 2,66 2,74 1-0,16 #N/A #N/A
2 | ¢ | 3163 | Poitrine de porc 3,80 3,69 3,74 |-0,11 #N/A #N/A
2 | ¢ | 3164 | Chair a saucisse 1,70 #N/A 1,48 1,59 0,22 #N/A
2 | ¢ | 3191 | Saucisson sec 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
Moyenne des différences catégorie 2 -0,10
Ecart type des différences catégorie 2 0,23
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Incubation : 48h + 72h 4 5°C * 3°C

(%)

S| @ _ _ Log ufclg

;"U.%’ E‘ El‘(l:‘t] Produit °g’ § Int Nopt ble | Int No’rl b Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
S Méthode de | Méthode | S | £ “fj‘ﬁ;g , ®| MeTPrEtabYe | <4 UFC/| <4UFCI | <ou> | <ou>

référence | alternative | = E boite Ii:1LiIte boite boite limite limite

3 | a |2261 | Fromage au lait cru de chévre, cendré 3,00 #N/A #N/A #N/A
3 | a |2274 | Fromage non affiné au lait cru 1,00 #N/A #N/A #N/A
3 | a |2275 | Fromage non affiné au lait cru 4,36 #N/A #N/A #N/A
3 | a |2343 | Pate molle au lait cru 4,57 #N/A #N/A #N/A
3 | a [2344 | Comté au lait cru 3,97 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 2437 | Fromage de chévre au lait cru 2,04 #N/A #N/A #N/A
3 | a [ 2522 | Raclette au lait cru #N/A #N/A #N/A
3 | a |2523 | Roguefort 3,04 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 2524 | Reblochon au lait cru 3,57 #N/A #N/A #N/A
3 | a |2525 | Fromage a pate molle non cuite au lait cru 3,08 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 775 | Fromage au lait cru de brebis 1,00 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 776 | Fromage au lait cru de brebis 2,00 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 777 | Fromage au lait cru de brebis 515 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 778 | Fromage non affiné au lait cru de vache 3,40 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 779 Fromage non affiné au lait cru de vache 3,18 #N/A #N/A #N/A
3 | a [ 1044 | Fromage au lait cru de brebis 3,15 #N/A #N/A #N/A
3 | a | 2688 | Rocamadour au lait cru 2,48 2,51 2,49 | 0,03 #N/A #N/A
3 | a | 2689 | Tomme de Savoie au lait cru 2,93 2,93 2,93 | 0,01 #N/A #N/A
3 | a | 3100 | Fromage au lait cru (Chabichou) 2,00 1,90 1,95 [-0,10 #N/A #N/A
3 | a | 3194 | Saint Félicien au lait cru 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 | a |3363 | Fromage au lait cru de brebis 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
3 | a [4015| Comté au lait cru 4,08 4,20 4141012 #N/A #N/A
3 | b |2259Laitcru 1,85 #N/A #N/A #N/A
3 | b |2278 | Laitcru 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 | b |2279Laitcru 3,43 #N/A #N/A #N/A
3 | b [2371 ] Lait cru de brebis 1,70 #N/A #N/A #N/A
3 | b |2372 ] Lait cru de brebis 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 | b |2435] Laitcru 2,48 #N/A #N/A #N/A
3 | b 2436 Laitcru 2,46 #N/A #N/A #N/A
3 | b | 772 Laitcru de brebis 3,85 #N/A #N/A #N/A
3 | b | 773]Lait cru de brebis 1,30 #N/A #N/A #N/A
3 | b | 774 Lait cru de brebis 3,32 #N/A #N/A #N/A
3 | b |2690 | Laitcru 3,61 3,54 3,58 | -0,07 #N/A #N/A
3 | b |3099|Laitcru 3,49 3,38 3,44 |-0,11 #N/A #N/A
3 | b [ 3189 Lait cru de vache 2,11 #N/A 1,00 1,56 -1,11 #N/A
3 | b [3190 | Lait cru de brebis 2,57 1,96 2,26 | -0,61 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2260 | Fromage a pate molle #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2276 | Créme glacée noix de coco 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2277 | Créme glacée vanille 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2405 | Créme glacée vanille 2,30 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2406 | Créme glacée noix de coco 0,00 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2484 | Fromage a péate pressée cuite 411 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2485 | Fromage a pate molle et crodte fleurie 4,08 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 887 | Créme dessert ala vanille 2,82 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 1042 | Tiramisu 2,57 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 1043 | Panna cotta 2,85 #N/A #N/A #N/A
3 | c | 1523 | Glace vanille 3,66 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 1858 | Fromage de brebis 4,20 #N/A #N/A #N/A
3 | c | 1859 | Panna cotta 4,30 #N/A #N/A #N/A
3 | ¢ | 2685 | Créme glacée au café 1,60 2,28 1,94 | 0,68 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2686 | Créme glacée créeme brilée 2,38 2,11 2,25 1-0,27 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2687 | Créme glacée vanille 2,04 2,20 2121016 #N/A #N/A
3 | ¢ | 2691 | Tiramisu 2,56 2,38 247 1-0,18 #N/A #N/A

Moyenne des différences catégorie 3 -0,03

Ecart type des différences catégorie 3 0,31

4 | a | 2362 | Filet de sardine 2,15 #N/A #N/A #N/A
4 | a |2363 |Filetde Tilapia 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 2407 | Filet de Pangas 1,70 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 2408 | Filet de lieu noir 1,95 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 2449 | Cocktail de fruits de mer 3,00 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 2486 | Filet de lieu 3,95 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 2488 | Filet de Pangas 4,08 #N/A #N/A #N/A
4 | a |2526 | Thon 2,71 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 2527 | Filet de Maquereau 2,67 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 787 |Sardines 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 788 |Sardines 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 789 | Sardines 0,00 #N/A #N/A #N/A
4 | a [1526 | Thoncru 3,88 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 1527 | Pavé de saumon 5,04 #N/A #N/A #N/A
4 | a | 2870 | Filets de saumon congelés 3,34 2,78 3,06 |-0,56 #N/A #N/A
4 | a | 3597 |Filet de Lieu noir 4,93 5,04 4,99 | 0,11 #N/A #N/A
4 | a | 3598 | Filet de Pangas 2,60 2,45 2,52 1-0,15 #N/A #N/A
4 | b | 2341 | Truite de mer fumée 511 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 2342 | Saumon fumé d'Atlantique 5,20 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 2364 | Saumon fumé de I'Atlantique 1,00 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 2451 | Saumon fumé irlandais 3,15 #N/A #N/A #N/A
4 | b |2487 | Saumon fumé 3,96 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 790 | Saumon fumé de Norvége 1,00 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 791 | Saumon fumé de Norvége 2,08 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 792 | Saumon fumé Atlantique 1,00 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 793 | Saumon fumé Atlantique 0,00 #N/A #N/A #N/A
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5| o Log ufclg
g5 Eﬁ? ' Produit ! 2| g | Non Non | Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
© . . o | Interprétable | Interprétable
o Me'tljode de Methoc'le °°>’, :E’ <4 UFC | <ou> <4 U_FC/ <4 U_FC/ <_ ou> <_ ou >
référence |alternative| = | 5 boite limite boite boite limite limite
4 | b | 1524 | Saumon fumé 3,84 #N/A #N/A #N/A
4 | b | 1525 | Truite fumée 4,97 #N/A #N/A #N/A
4 | b |2382 | Saumon fumé d'Ecosse 2,57 1,70 2,13 1-0,87 #N/A #N/A
4 | b |2383 | Saumon fumé de Norvége 3,18 2,96 3,07 |-0,22 #N/A #N/A
4 | b |2384 | Truite fumée 3,62 3,46 3,54 10,16 #N/A #N/A
4 | b |4016 | Saumon fumé 4,45 4,23 4,34 1-0,22 #N/A #N/A
4 | ¢ | 2528 | Seiches a la tomate 2,36 #N/A #N/A #N/A
4 | ¢ | 880 | Colin d'Alaska sauce beurre blanc 4,04 #N/A #N/A #N/A
4 | ¢ | 881 Terrine aux noix de Saint Jacques 3,30 #N/A #N/A #N/A
4 | ¢ | 882] Colin d'Alaska et ses petits Iégumes 2,67 #N/A #N/A #N/A
4 | ¢ | 883 | Saumon a l'oseille et son riz cuisiné 3,08 #N/A #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 4 -0,30
Ecart type des différences catégorie 4 0,32
5 | a | 2369 | Epinards 1,00 #N/A #N/A #N/A
5 | a [2370 | Brocolis 1,18 #N/A #N/A #N/A
5 | a [2439 | Poivrons rouges 2,20 #N/A #N/A #N/A
5 | a | 795] Salade au fromage 5,08 #N/A #N/A #N/A
5 | a | 796 | Salade paysanne 3,30 #N/A #N/A #N/A
5 | a | 918 | Piémontaise au jambon blanc 511 #N/A #N/A #N/A
5 | a | 919 Salade bretonne chou jambon 3,96 #N/A #N/A #N/A
5 | a |3364 | Mangues en tranches surgelées 3,34 3,08 3,21 1-0,26 #N/A #N/A
5 | a | 3366 | Epinards hachés 1,00 #N/A 1,30 1,15 0,30 #N/A
5 | b | 2347 | Poélée champétre 4,58 #N/A #N/A #N/A
5 | b 2348 | Julienne de légumes 4,18 #N/A #N/A #N/A
5 | b |2368 | Macédoine de légumes 2,00 #N/A #N/A #N/A
5 | b [2438 | Epinards hachés 2,62 #N/A #N/A #N/A
5 | b |2530 | Légumes du Sud 2,38 #N/A #N/A #N/A
5 | b | 924 | Tortilla oignons 4,04 #N/A #N/A #N/A
5 | b | 925 Tarte aux fromages 4,40 #N/A #N/A #N/A
5 | b | 927 | Quiche Lorraine 3,51 #N/A #N/A #N/A
5 | b [ 1528 | Mélange de Julienne de légumes 2,54 #N/A #N/A #N/A
5 | b [1529 | Mélange salade IV Gamme 3,18 #N/A #N/A #N/A
5 | b [1530 | Légumes pour ratatouille 2,34 #N/A #N/A #N/A
5 | b [2377 | Carottes rapées IV Gamme 2,80 2,66 2,73 |-0,14 #N/A #N/A
5 | b | 2378 | Mélange de légumes IV Gamme 3,18 3,18 3,18 1 0,00 #N/A #N/A
5 | b |2695 | Poélée méditerranéenne 3,20 3,18 3,19 |-0,03 #N/A #N/A
5 | b | 2696 | Poélée Catalane 3,23 3,08 3,15 |-0,15 #N/A #N/A
5 | ¢ | 2367 | Céleri rémoulade 1,00 #N/A #N/A #N/A
5 | ¢ |2529 | Gaspacho a I'Andalouse 2,82 #N/A #N/A #N/A
5 | ¢ 2531 | Mouliné de légumes 2,82 #N/A #N/A #N/A
5 | ¢ | 926 | Créme anglaise 3,20 #N/A #N/A #N/A
5 | ¢ | 2379 | Salade carottes mais céleri 1,95 2,34 21510,39 #N/A #N/A
5 | ¢ [2380 | Salade de carottes rapées 2,74 2,93 2,83 10,19 #N/A #N/A
5 | ¢ [2381] Coleslaw 3,04 3,18 3111013 #N/A #N/A
5 | ¢ | 3365 | Mélange de céréales 6,17 #N/A 6,17 #N/A 6,17 0,00
5 | ¢ | 4017 | Mélange de céréales cuisinées 5,28 5,20 5,24 1-0,07 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 5 0,01
Ecart type des différences catégorie 5 0,20
6 | a |2373 ]| Eau de process 2,18 #N/A #N/A #N/A
6 | a |2452 | Eau de process 3,00 #N/A #N/A #N/A
6 | a |2533 | Eau de process 3,48 #N/A #N/A #N/A
6 | a | 920 | Eau Saumure (produit de la mer) 4,89 #N/A #N/A #N/A
6 | a | 921 | Eau de lavage Citerne n°417 (poudre de lait) 3,28 #N/A #N/A #N/A
6 | a | 923 | Eau chaude refroidie (poudre de lait) 0,00 #N/A #N/A #N/A
6 | a | 3159 | Eau de cuisson langoustine 2,45 2,34 2,39 1-0,10 #N/A #N/A
6 | a | 3160 | Eau de cassage langoustine 3,54 2,46 3,00 |-1,08 #N/A #N/A
6 | a | 3359 |Eau de rincage 2,49 1,85 2,17 | -0,65 #N/A #N/A
6 | a | 3360 | Eau de ringage 1,70 #N/A 1,18 1,44 -0,52 #N/A
6 | a |4019 | Eau cassage début de ligne 2,04 2,20 212 10,16 #N/A #N/A
6 | a |4020 | Eau refroidissement début de ligne 4,79 4,58 4,69 |-0,21 #N/A #N/A
6 | b [2265 | Eau de siphon 2,23 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 2453 | Eau de siphon 1,65 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 2481 | Poussieres 3,61 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 2482 | Poussieres 2,87 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 2483 | Poussieres 3,23 #N/A #N/A #N/A
6 | b |2532 | Eau de siphon 3,63 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 922 |Eau égout (Laiterie) 2,74 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 1045 | Poussiere sur armoire autoclave (production purée) 2,59 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 1046 | Poussiéres sol (production Purée carotte) 3,04 #N/A #N/A #N/A
6 | b [ 1760 | Poussieres aspirateur (industrie laitiére) 3,97 #N/A #N/A #N/A
6 | b | 3361 Eau de siphon 0,00 #N/A 0,00 #N/A 0,00 0,00
6 | b | 3362 | Eau de siphon 1,00 #N/A 0,00 #N/A 0,50 -1,00
6 | b | 3601 Poussieres 2,36 1,85 2,10 -0,52 #N/A #N/A
6 | c |2266 | Chiffonnette table de préparation 3,15 #N/A #N/A #N/A
6 | c | 2267 | Chiffonnette chariot 3,04 #N/A #N/A #N/A
6 | c | 2374 | Chiffonnette chambre froide épices et ardmes 1,00 #N/A #N/A #N/A
6 | c |2454 | Chiffonnette chambre froide produits de la mer 2,91 #N/A #N/A #N/A
6 | c | 2455 | Chiffonnette milieu de ligne 1,78 #N/A #N/A #N/A
6 | ¢ | 2456 | Chiffonnette fin de ligne 1,60 #N/A #N/A #N/A
6 | ¢ | 1047 | Chiffonnette cutter (préparation purée de carotte) 3,43 #N/A #N/A #N/A
6 | ¢ | 1048 | Chiffonnette poste pesée (préparation purée carotte) 0,00 #N/A #N/A #N/A
ADRIA Développement 138/177 24 juin 2020

Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement




SOLABIA

Incubation : 48h + 72h 4 5°C * 3°C
(%)
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;"U.%’ E‘ El‘(l:‘t] Produit °g’ § Int Nopt ble | Int Nopt b Moyenne | Différence | Moyenne | Différence
S Méthode de | Méthode | S | § “fj‘ﬁ;g , eln e:':'jj €| <4UFC/| <4UFCI | <ou> | <ou>
référence |alternative | = E boite limite boite boite limite limite
6 | ¢ 11531 (?hiffonpette bouche d'égout ligne piece découpe 2.20 AN/A AN/A ANA
(industrie porc)
6 | ¢ | 1532 Chiffonnette tapis bande ligne 3 découpe 2 (industrie porc) 3,61 #N/A #N/A #N/A
6 | ¢ | 1757 | Lingette SAS Hygiéne n°4 (industrie poisson) 3,18 #N/A #N/A #N/A
Lingettes poussiéres mur conditionnement distributeur n°2
6 | c |1758 (industrie poisson) 3,77 #N/A #N/A #N/A
6 | ¢ 11759 L.ingette.s pogssiéres bloc électrique maturation salage 4,60 AN/A AN/A AN/A
(industrie poisson)
6 | c |3161 | Chiffonnette table fabrication sauce 3,78 3,60 3,69 |-0,18 #N/A #N/A
6 | ¢ | 3162 | Chiffonnette balance fabrication sauce 2,63 2,26 2,44 1-0,38 #N/A #N/A
6 | ¢ | 3357 | Chiffonnette paroi baratte(volaille) 2,94 2,92 2,93 1-0,03 #N/A #N/A
6 | ¢ | 3358 Chiffonnette planche & découper (volaille) 3,30 3,15 3,22 |-0,15 #N/A #N/A
6 | ¢ | 4018 | Chiffonnette bac éviscération 2,32 2,56 244 10,23 #N/A #N/A
Moyenne des différences catégorie 5 -0,26
Ecart type des différences catégorie 5 0,38
Moyenne des différences toutes catégories Dall -0,12
Ecart type des différences toutes catégories SDAIl 0,25
n tous produits 64
B=95% T(0,05;n) 1,99834054
0,50128987  Limite haute Limite basse Linéaire
Moyenne (valeur minimale) 0,00 0,39 -0,62 -0,12
Moyenne (valeur maximale) 7,00 0,39 -0,62 0,12
Catégorie n T(0,05;n) SD Formule ISO Biais LCL (95%) UCL (95%)
1 14 2,16 0,12 0,27 0,19 -0,46 0,08
2 12 2,20 0,23 0,53 0,10 -0,62 0,43
3 11 2,23 0,31 0,73 0,03 -0,76 0,70
4 7 2,45 0,32 0,84 0,30 -1,14 0,54
5 9 2,31 0,20 0,49 0,01 -0,48 0,49
6 11 2,23 0,38 0,88 0,26 -1,14 0,62
Toutes catégories 64 2,00 0,25 0,50 -0,12 -0,62 0,39
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Annexe 8 - Profils d’exactitude : résultats bruts

Méthode de référence : 1SO 11290-2° COMPASS Listeria Agar
Méthode par inclusion

Matrice | Souche | Taux | N°éch - "
Dilution | UFC/boite| UFC/g log UFC/g | Dilution UF%%OHG l’i’;ﬁ/zozlf UFClg log ufclg
5347 10 4 40 1,60 10 12 12 110 2,04
100 2 Ne 100 0 0
5348 10 6 60 1,78 10 10 10 100 2,00
100 3 Ne 100 1 1
1 5349 10 6 60 1,78 10 11 13 130 2,11
100 0 Ne 100 1 1
5350 10 7 70 1,85 10 5 6 60 1,78
100 0 Ne 100 1 1
5351 10 10 91 1,96 10 9 9 91 1,96
- 100 0 100 1 1
S o 5352 100 33 3300 3,52 100 25 25 2500 3,40
5 @ 1000 3 1000 2 2
g 2 5353 100 24 2300 3,36 100 21 21 2000 3,30
L g 1000 1 1000 1 1
3 = ; 9 5354 100 37 3500 3,54 100 27 27 2700 3,43
é S E; 1000 1 1000 3 3
£ % 5355 100 37 3500 3,54 100 26 26 2500 3,40
8 € 1000 2 1000 2 2
§ = 5356 100 30 2800 3,45 100 26 26 2500 3,40
g w 1000 1 1000 2 2
5357 1000 21 20000 4,30 1000 20 20 19000 4,28
10000 1 10000 1 1
5358 1000 25 25000 4,40 1000 21 21 20000 4,30
10000 2 10000 1 1
3 5359 1000 21 23000 4,36 1000 18 20 19000 4,28
§ 10000 4 10000 1 1
b 5360 1000 26 26000 4,41 1000 16 18 17000 4,23
ﬁ 10000 3 10000 1 1
% 5361 1000 32 34000 4,53 1000 22 22 23000 4,36
S 10000 5 10000 3 3
§ 5362 10 5 50 1,70 10 6 6 60 1,78
S 100 1 Ne 100 0 0 Ne
E 5363 10 8 80 1,90 10 4 4 40 1,60
& 100 1 Ne 100 2 2 Ne
- 1 5364 10 7 70 1,85 10 7 7 70 1,85
100 0 Ne 100 0 0 Ne
5365 10 8 80 1,90 10 11 11 100 2,00
100 0 Ne 100 0 0 Ne
5366 10 5 50 1,70 10 7 7 70 1,85
S 100 0 Ne 100 0 0 NE
f g 5367 100 27 2500 3,40 100 30 30 2800 3,45
o 5 1000 1 1000 1 1
= S 5368 100 30 3200 3,51 100 11 12 1100 3,04
g § 1000 5 1000 0 0
@ % = 9 5369 100 22 2200 3,34 100 14 14 1600 3,20
E O %= 1000 2 1000 4 4
§_ § 5370 100 30 2700 3,43 100 13 13 1500 3,18
2 2 1000 0 1000 3 3
2 g 5371 100 28 2600 3,41 100 22 22 2200 3,34
s o 1000 1 1000 2 2
» 5372 1000 16 16000 4,20 1000 14 14 14000 415
10000 2 10000 1 1
5373 1000 32 32000 4,51 1000 20 20 18000 4,26
10000 3 10000 0 0
3 5374 1000 36 34000 4,53 1000 20 20 19000 4,28
10000 1 10000 1 1
5375 1000 25 28000 4,45 1000 23 24 24000 4,38
10000 6 10000 2 2
5376 1000 28 27000 443 1000 23 23 22000 4,34
10000 2 10000 1 1
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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SOLABIA

, fes COMPASS Listeria Agar
. g Méthode de référence : ISO 11290-2¢ Méthode par inclusign
Matrice | Souche | Taux | N°éch UFClboite | UFClboite UFClg
Dilution | UFC/boite UFClg log UFC/g | Dilution 2ah 48h + 2h 48h + 2h log UFC/g
5449 10 4 40 1,60 10 4 4 40 1,60
100 1 Ne 100 0 0 Ne
5450 10 4 40 1,60 10 5 5 50 1,70
100 2 Ne 100 0 0 Ne
1 5451 10 11 100 2,00 10 6 6 60 1,78
100 0 100 0 0 Ne
5452 10 7 70 1,85 10 4 4 40 1,60
100 1 Ne 100 0 0 Ne
5453 10 4 40 1,60 10 12 12 110 2,04
100 0 Ne 100 0 0
S 5454 100 20 2300 3,36 100 28 28 3100 3,49
5 1000 5 1000 6 6
g 5455 100 33 3100 3,49 100 29 29 2900 3,46
w S 1000 1 1000 3 3
£ 3 5 5456 100 30 2800 3,45 100 31 31 2900 3,46
=32 1000 1 1000 1 1
S 5457 100 29 3000 3,48 100 31 32 3100 3,49
8 1000 | 4 1000 2 2
o 5458 100 33 3500 3,54 100 30 30 2700 3,43
i 1000 6 1000 0 0
5459 1000 44 40000 4,60 1000 18 18 17000 4,23
10000 0 10000 1 1
5460 1000 32 33000 4,52 1000 22 23 23000 4,36
10000 4 10000 2 2
3 5461 1000 18 18000 4,26 1000 22 22 23000 4,36
2 10000 2 10000 3 3
§ 5462 1000 14 15000 418 1000 22 22 22000 4,34
@ 10000 2 10000 2 2
S 5463 1000 20 20000 4,30 1000 15 16 17000 4,23
§ 10000 2 10000 3 3
g 5464 10 9 90 1,95 10 6 6 60 1,78
§ 100 0 100 0 0 Ne
© 5465 10 4 40 1,60 10 10 10 91 1,96
£ 100 0 Ne [ 100 0 0
3 ’ 5466 10 8 80 1,90 10 11 11 100 2,00
100 0 Ne 100 0 0
5467 10 6 60 1,78 10 6 6 60 1,78
100 0 Ne 100 0 0 Ne
5468 10 7 70 1,85 10 5 5 50 1,70
o 100 0 Ne 100 1 1 Ne
o 5469 100 25 2500 3,40 100 18 18 1700 3,23
5 1000 2 1000 1 1
= 5470 100 21 2200 3,34 100 29 29 3000 3,48
w S 1000 3 1000 4 4
% N = 5 5471 100 38 4000 3,60 100 30 30 2800 3,45
= S o 1000 6 1000 1 1
S 5472 100 33 3500 3,54 100 17 19 2200 3,34
é 1000 5 1000 5 5
o 5473 100 34 3400 3,53 100 19 19 1700 3,23
S 1000 3 1000 0 0
5474 1000 20 22000 4,34 1000 21 21 19000 4,28
10000 4 10000 0 0
5475 1000 25 26000 4,41 1000 27 27 25000 4,40
10000 4 10000 0 0
3 5476 1000 32 31000 4,49 1000 22 22 22000 4,34
10000 2 10000 2 2
5477 1000 13 14000 4,15 1000 25 25 23000 4,36
10000 2 10000 0 0
5478 1000 36 35000 4,54 1000 25 25 25000 4,40
10000 2 10000 2 2
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode de référence : ISO 11290-2¢

COMPASS Listeria Agar
Méthode par inclusion

SOLABIA

Matrice Souche Taux N° éch
- . . UFC/boite | UFC/boite UFC/
Dilution | UFC/boite| ~ UFCIg | log UFC/g | Dilution o sshaoh | agh igh log UFC/g
5705 10 5 50 1,70 10 5 5 50 1,70
100 0 Ne 100 0 0 Ne
5706 10 10 91 1,96 10 11 12 120 2,08
100 0 100 1 1
1 5707 10 7 70 1,85 10 4 4 40 1,60
100 3 Ne 100 0 0 Ne
5708 10 9 90 1,95 10 4 4 40 1,60
100 0 Ne 100 0 0 Ne
5709 10 5 50 1,70 10 12 12 110 2,04
100 0 Ne 100 0 0
8’ 5710 100 26 2800 3,45 100 25 25 2400 3,38
% 1000 5 1000 1 1
=) 5711 100 29 2700 3,43 100 20 21 2000 3,30
5 <@ 1000 1 1000 1 1
:__’3 = 9 5712 100 26 2400 3,38 100 22 22 2000 3,30
532 1000 0 1000 0 0
& 5713 100 31 3100 3,49 100 17 17 1500 3,18
¥ 1000 | 3 1000 0 0
o 5714 100 20 2300 3,36 100 16 16 1700 3,23
2 1000 5 1000 3 3
5715 1000 15 15000 4,18 1000 19 19 18000 4,26
10000 1 10000 1 1
5716 1000 28 30000 4,48 1000 27 28 26000 4,41
10000 5 10000 1 1
3 5717 1000 26 24000 4,38 1000 28 28 29000 4,46
§ 10000 0 10000 4 4
b 5718 1000 22 25000 4,40 1000 26 26 26000 4,41
f,‘, 10000 5 10000 3 3
% 5719 1000 24 24000 4,38 1000 21 21 21000 4,32
¥ 10000 2 10000 2 2
§ 5720 10 5 50 1,70 10 6 6 60 1,78
S 100 2 Ne 100 0 0 Ne
E 5721 10 6 60 1,78 10 8 8 80 1,90
& 100 2 Ne 100 1 1 Ne
4 1 5722 10 9 90 1,95 10 5 5 50 1,70
100 1 Ne 100 0 0 Ne
5723 10 5 50 1,70 10 12 13 130 2,11
100 1 Ne 100 1 1
5724 10 9 90 1,95 10 9 9 90 1,95
100 0 Ne 100 0 0 Ne
8’ 5725 100 17 1700 3,23 100 11 11 1200 3,08
% 1000 2 1000 2 2
S 5726 100 14 1400 3,15 100 25 25 2300 3,36
5 2 1000 1 1000 0 0
E N 5 5727 100 24 2600 3,41 100 20 20 1900 3,28
532 1000 5 1000 1 1
& 5728 100 18 1700 3,23 100 17 17 1700 3,23
¥ 1000 1 1000 1 2
o 5729 100 18 1600 3,20 100 17 18 1800 3,26
2 1000 0 1000 2 2
5730 1000 21 20000 4,30 1000 19 19 17000 4,23
10000 1 10000 0 0
5731 1000 24 25000 4,40 1000 25 25 25000 4,40
10000 3 10000 2 2
3 5732 1000 22 21000 4,32 1000 16 16 15000 418
10000 1 10000 1 1
5733 1000 18 18000 4,26 1000 16 16 20000 4,30
10000 2 10000 6 6
5734 1000 23 25000 4,40 1000 19 19 18000 4,26
10000 4 10000 1 1
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode de référence : ISO 11290-2¢

COMPASS Listeria Agar
Méthode par inclusion

SOLABIA

Matrice Souche Taux N° éch -
Dilution | UFC/boite| ~ UFClg | log UFC/g | Dilution UFgﬁo'te 4ghF g/gh £E‘i’%h log UFCg
5248 10 12 140 2,15 10 6 6 60 1,78
100 3 100 0 0 Ne
5249 10 4 40 1,60 10 9 10 91 1,96
100 0 Ne 100 0 0 Ne
1 5250 10 14 130 2,11 10 7 7 70 1,85
100 0 100 1 1 Ne
5251 10 7 70 1,85 10 7 7 70 1,85
100 0 Ne 100 0 0 Ne
5252 10 11 110 2,04 10 6 7 70 1,85
100 1 100 2 2 Ne
o 5253 100 26 2700 343 100 25 35 3200 3,51
r 1000 4 1000 0 0
- = 5254 100 43 4100 3,61 100 21 21 2100 3,32
E 3 1000 2 1000 2 2
T 5 5255 100 43 4400 3,64 100 16 16 1500 3,18
eS8z 1000 5 1000 1 1
3 3 5256 100 48 4600 3,66 100 18 18 2000 3,30
= 1000 3 1000 4 4
g 5257 100 53 5200 3,72 100 28 29 2700 3,43
o 1000 4 1000 1 1
5258 1000 33 36000 4,56 1000 22 22 23000 4,36
10000 7 10000 3 3
5259 1000 52 54000 4,73 1000 31 31 29000 4,46
10000 7 10000 1 1
3 5260 1000 44 44000 4,64 1000 13 13 14000 4,15
> 10000 4 10000 2 2
5 5261 1000 30 31000 4,49 1000 17 20 21000 4,32
< 10000 4 10000 3 3
S 5262 1000 42 39000 4,59 1000 23 23 23000 4,36
S 10000 1 10000 2 2
§~ 5263 10 12 130 2,11 10 5 5 50 1,70
S 100 2 100 1 1 Ne
£ 5264 10 12 110 2,04 10 11 11 110 2,04
8 100 0 100 1 1
3 ] 5265 10 8 80 1,90 10 15 15 160 2,20
100 1 Ne 100 3 3
5266 10 6 60 1,78 10 9 9 90 1,95
100 1 Ne 100 0 0 Ne
5267 10 10 91 1,96 10 10 10 91 1,96
100 0 Ne 100 0 0
> 5268 100 31 3100 3,49 100 29 29 2800 3,45
o 1000 3 1000 2 2
o = 5269 100 26 2600 3,41 100 28 30 2900 3,46
E R 1000 3 1000 2 2
TV o ) 5270 100 33 3200 3,51 100 23 23 2300 3,36
295 1000 2 1000 2 2
5 2 5271 100 32 3200 3,51 100 27 27 2500 3,40
= 1000 3 1000 0 0
5 5272 100 39 3600 3,56 100 25 25 2500 3,40
- 1000 1 1000 2 2
5273 1000 25 25000 4,40 1000 22 23 23000 4,36
10000 3 10000 2 2
5274 1000 22 23000 4,36 1000 33 33 32000 4,51
10000 3 10000 2 2
3 5275 1000 22 23000 4,36 1000 22 22 20000 4,30
10000 3 10000 0 0
5276 1000 30 33000 4,52 1000 27 28 30000 4,48
10000 6 10000 5 5
5277 1000 26 25000 4,40 1000 17 17 18000 4,26
10000 1 10000 3 3
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Méthode de référence : ISO 11290-2¢

COMPASS Listeria Agar
Méthode par inclusion

SOLABIA

Matrice Souche Taux N° éch . .
Diluion |UFClboite| ~ UFClg  |log UFC/g | Diution |  UFoR0"® | BEBIOle | BFY8  fiog ufel
5508 10 6 60 1,78 10 5 5 50 1,70
100 2 Ne 100 1 1 Ne
5509 10 4 40 1,60 10 5 5 50 1,70
100 0 Ne 100 0 0 Ne
1 5510 10 4 40 1,60 10 4 4 40 1,60
100 0 Ne 100 1 1 Ne
5511 10 6 60 1,78 10 2 4 40 1,60
100 0 Ne 100 2 2 Ne
5512 10 5 50 1,70 10 7 15 140 2,15
100 0 Ne 100 0 0
S’ 5513 100 28 2700 3,43 100 12 12 1400 3,15
5 1000 2 1000 3 3
o S 5514 100 20 1900 3,28 100 15 15 1500 3,18
S 0 1000 1 1000 2 2
g p o 9 5515 100 26 2500 3,40 100 26 26 2500 3,40
232 1000 1 1000 1 1
§ & 5516 100 19 1900 3,28 100 21 21 2200 3,34
© 9 1000 [ 2 1000 3 3
) 5517 100 21 2100 3,32 100 24 24 2500 3,40
2 1000 2 1000 4 4
5518 1000 28 27000 4,43 1000 18 18 21000 4,32
10000 2 10000 5 5
5519 1000 22 22000 4,34 1000 17 18 16000 4,20
10000 2 10000 0 0
3 5520 1000 20 20000 4,30 1000 21 21 19000 4,28
g 10000 2 10000 0 0
x| 5521 1000 33 31000 4,49 1000 8 10 9100 3,96
< 10000 1 10000 0 0
§ 5522 1000 16 19000 4,28 1000 17 17 15000 418
S 10000 5 10000 0 0
%:‘ 5523 10 12 110 2,04 10 5 6 60 1,78
S 100 0 100 0 0 Ne
E 5524 10 9 90 1,95 10 4 5 50 1,70
5 100 1 Ne 100 0 0 Ne
3 1 5525 10 7 70 1,85 10 6 6 60 1,78
100 0 Ne 100 0 0 Ne
5526 10 9 90 1,95 10 3 5 50 1,70
100 0 Ne 100 1 1 Ne
5527 10 6 60 1,78 10 7 7 70 1,85
100 0 Ne 100 1 1 Ne
S’ 5528 100 27 2500 3,40 100 19 21 2000 3,30
5 1000 1 1000 1 1
o S 5529 100 23 2200 3,34 100 24 26 2500 3,40
s © 1000 1 1000 1 1
g N © 9 5530 100 13 1300 3,11 100 20 21 1900 3,28
232 1000 1 1000 0 0
§ § 5531 100 20 1800 3,26 100 14 16 1500 3,18
© e 1000 0 1000 0 0
) 5532 100 30 2800 3,45 100 20 23 2300 3,36
= 1000 1 1000 1 2
5533 1000 18 19000 4,28 1000 13 15 15000 418
10000 3 10000 1 1
5534 1000 27 25000 4,40 1000 14 15 16000 4,20
10000 0 10000 2 3
3 5535 1000 21 20000 4,30 1000 22 24 22000 4,34
10000 1 10000 0 0
5536 1000 32 32000 4,51 1000 20 20 20000 4,30
10000 3 10000 2 2
5537 1000 19 19000 4,28 1000 14 17 15000 4,18
10000 2 10000 0 0
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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SOLABIA

, o . COMPASS Listeria Agar
i y Méthode de référence : ISO 11290-2¢ Méthode par inclusion
atice | Souche | Taux ) N"éch UFCloote | UFCboite UFClg
Dilution | UFC/boite UFClg log UFC/g | Dilution 24h 48h + 2h 48h + 2h log ufc/g
5595 10 6 60 1,78 10 5 8 80 1,90
100 0 Ne 100 0 1 Ne
5596 10 5 50 1,70 10 3 10 100 2,00
100 0 Ne 100 1 1
1 5597 10 7 70 1,85 10 4 6 60 1,78
100 1 Ne 100 0 1 Ne
5598 10 7 70 1,85 10 5 13 120 2,08
100 0 Ne 100 0 0
x 5599 10 9 90 1,95 10 4 8 80 1,90
£ 100 0 Ne 100 2 2 Ne
g S 5600 100 33 3200 3,51 100 13 27 2500 3,40
2 5 1000 2 1000 0 1
3 5 5601 100 16 1500 3,18 100 13 25 2500 3,40
8 © 1000 0 1000 1 3
ST . ) 5602 100 28 2800 3,45 100 7 17 1600 3,20
=32 1000 3 1000 1 1
] 5603 100 27 2900 3,46 100 12 21 1900 3,28
> 8 1000 5 1000 0 0
g o 5604 100 25 2500 3,40 100 10 26 2500 3,40
g 2 1000 2 1000 1 1
= 5605 1000 17 15000 4,18 1000 12 26 25000 4,40
w 10000 0 10000 0 1
5606 1000 24 25000 4,40 1000 8 19 19000 4,28
10000 4 10000 0 2
3 5607 1000 28 28000 4,45 1000 18 24 23000 4,36
8 10000 3 10000 0 1
N 5608 1000 27 26000 4,41 1000 4 9 11000 4,04
< 10000 2 10000 2 3
£ 5609 1000 24 25000 4,40 1000 16 35 33000 4,52
S 10000 3 10000 1 1
§~ 5610 10 5 50 1,70 10 1 9 90 1,95
S 100 1 Ne 100 0 2 Ne
£ 5611 10 12 110 2,04 10 4 14 140 2,15
b5 100 0 100 0 1
3 1 5612 10 9 90 1,95 10 3 10 91 1,96
100 1 Ne 100 0 0
5613 10 12 120 2,08 10 4 8 80 1,90
100 1 100 0 1 Ne
5614 10 11 120 2,08 10 7 10 100 2,00
5 100 2 100 0 1
5 3 5615 100 25 2700 3,43 100 7 21 2100 3,32
T 5 1000 5 1000 2 2
A= 5616 100 18 1700 3,23 100 14 30 2700 3,43
8 ~ 1000 1 1000 0 0
R ) 5617 100 17 1800 3,26 100 7 19 1900 3,28
232 1000 3 1000 0 2
S g 5618 100 29 2900 3,46 100 17 31 2900 3,46
= g 1000 3 1000 0 1
S e 5619 100 24 2500 3,40 100 11 22 2300 3,36
s 2 1000 3 1000 1 3
7113 1000 29 26000 4,41 1000 5 18 18000 4,26
10000 0 10000 0 2
7114 1000 30 29000 4,46 1000 3 24 24000 4,38
10000 2 10000 2 2
3 7115 1000 25 24000 4,38 1000 7 22 25000 4,40
10000 1 10000 2 6
7116 1000 27 25000 4,40 1000 10 32 29000 4,46
10000 1 10000 0 0
7117 1000 32 30000 4,48 1000 6 20 20000 4,30
10000 1 10000 0 2
* Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Annexe 9 - Profils d’exactitude : synthése des résultats

SOLABIA

(Food) Category 1 Produits composites (Food) Category 2 Produits carnés
(Food) Type 1 Plat traiteur froid (Food) Type 2 Produits de salaison
Reference method Alternative method Reference method Alternative method
result result result result
Sample F , 1 9 1 9 Sample . 1 9 1 9
Name (Food) item Level rep rep rep3 | rep4 | rep5 | rep rep rep3 | rep4 | repb Name (Food) item Level rep rep rep 3 rep 4 rep 5 rep rep rep 3 rep 4 rep 5
5347-5351 coSn?:)a:)dsZe low 40 60 60 70 91 110 100 130 60 91 5449-5453 Rillettes low 40 40 100 70 40 40 50 60 40 110
5362-5366 coSn?La:)dsZe low 50 80 70 80 50 60 40 70 100 70 5464-5468 Rillettes low 90 40 80 60 70 60 91 100 60 50
5352-5356 coSr::i)ds?'ee intermediate | 3300 | 2300 | 3500 | 3500 | 2800 | 2500 | 2000 | 2700 | 2500 | 2500 5454-5458 Rillettes | intermediate | 2300 3100 2800 3000 3500 3100 2900 2900 3100 | 2700
5367-5371 coSr::)ids?'ee intermediate | 2500 | 3200 | 2200 | 2700 | 2600 | 2800 | 1100 | 1600 | 1500 | 2200 5469-5473 Rillettes | intermediate | 2500 2200 | 4000 3500 3400 1700 3000 2800 2200 1700
5357-5361 coSn?La:)dsZe high 20000 | 25000 | 23000 | 26000 | 34000 | 19000 | 20000 | 19000 | 17000 | 23000 5459-5463 Rillettes high 40000 | 33000 | 18000 | 15000 | 20000 | 17000 | 23000 | 23000 | 22000 | 17000
5372-5376 coSr::i)ds?'ee high 16000 | 32000 | 34000 | 28000 | 27000 | 14000 | 18000 | 19000 | 24000 | 22000 5474-5478 Rillettes high 22000 | 26000 | 31000 | 14000 | 35000 | 19000 | 25000 | 22000 | 23000 | 25000
(Food) Category 3 Produits laitiers (Food) Category 4 Produits de la péche
(Food) Type 3 Autres produits laitiers au lait cru (Food) Type 4 Fumés marinés
Reference method Alternative method Reference method Alternative method
result result result result
Sample F , 1 9 1 9 Sample . 1 9 1 9
Name (Food) item Level rep rep rep3 | rep4 | rep5 | rep rep rep3 | rep4 | repbd Name (Food) item Level rep rep rep 3 rep 4 rep 5 rep rep rep 3 rep 4 rep 5
5705-5709 Lait cru low 50 91 70 91 50 50 120 40 40 110 5248-5252 S?er;ngn low 140 40 130 70 110 60 91 70 70 70
57205724 | Laitcru low 50 60 | 90 50 | 90 | 60 80 | 50 | 130 | 90 5263-5267 S?L‘fnT;’” low 130 | 110 | 80 60 91 50 | 110 | 160 | 90 91
5710-5714 Lait cru intermediate | 2800 | 2700 | 2400 | 3100 | 2300 | 2400 | 2000 | 2000 | 1500 | 1700 5253-5257 S?ljjr:]ngn intermediate | 2700 4100 | 4400 4600 5200 3200 2100 1500 2000 | 2700
5725-5729 Lait cru intermediate | 1700 | 1400 | 2600 | 1700 | 1600 | 1200 | 2300 | 1900 | 1700 | 1800 5268-5272 S?er;ngn intermediate | 3100 2600 3200 3200 3200 2800 2900 2300 2500 | 2500
5715-5719 Lait cru high 15000 | 30000 | 24000 | 25000 | 24000 | 18000 | 26000 | 29000 | 26000 | 21000 5258-5262 S?JjnTgn high 36000 | 54000 | 44000 | 31000 | 39000 | 23000 | 29000 | 14000 | 21000 | 23000
5730-5734 Lait cru high 20000 | 25000 | 21000 | 18000 | 25000 | 17000 | 25000 | 15000 | 20000 | 18000 5273-5277 S?EnTgn high 25000 | 23000 | 23000 | 33000 | 25000 | 23000 | 32000 | 20000 | 30000 | 18000
(Food) Category 5 Végétaux (Food) Category 6 Ech d'environnement de production
(Food) Type 5 IV Gamme (Food) Type 6 Eau de process
Reference method Alternative method Reference method Alternative method
result result result result
Sample | Eood) it Level 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 Sample | e oog) i Level 1 2 3 4 5 1 2 3 4 5
Name (Food) item evel rep rep rep rep rep rep rep rep rep rep Name (Food) item evel rep rep rep rep rep rep rep rep rep rep
5508-5512 |  Carotes low 60 40 40 60 50 50 50 40 40 | 140 5595-5509 | Caude low 60 50 70 70 90 80 100 | 60 120 | 80
rapées process
55235507 |  Carottes low 10 | 90 70 90 60 60 50 60 50 70 5610-5614 | Caude low 50 10 | 9 120 | 120 90 140 | 91 80 | 100
rapées process
5513-5517 ?Zg;zs intermediate | 2700 | 1900 | 2500 | 1900 | 2100 | 1400 | 1500 | 2500 | 2200 | 2500 5600-5604 pErzLé:Si intermediate | 3200 1500 2800 2900 2500 2500 2500 1600 1900 | 2500
5528-5532 ?Zg;? intermediate | 2500 | 2200 | 1300 | 1800 | 2800 | 2000 | 2500 | 1900 | 1500 | 2300 5615-5619 pErzlé:SZ intermediate | 2700 1700 1800 2900 2500 2100 2700 1900 2900 | 2300
5518-5522 ?Zg;? high 27000 | 22000 | 20000 | 31000 | 19000 | 21000 | 16000 | 19000 | 9100 | 15000 5605-5609 pE:)lé:Si high 15000 | 25000 | 28000 | 26000 | 25000 | 25000 | 19000 | 23000 | 11000 | 33000
5533-5537 ?Zg;zs high 19000 | 25000 | 20000 | 32000 | 19000 | 15000 | 16000 | 22000 | 20000 | 15000 7113-71117 pErzLé:Si high 26000 | 29000 | 24000 | 25000 | 30000 | 18000 | 24000 | 25000 | 29000 | 20000
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Annexe 10 - Inclusivité et exclusivité : résultats bruts
(Validation initiale pour la méthode de détection— 2007)

SOUCHES POSITIVES

SOLABIA

COMPASS Listeria Agar 24H
N° Souche Référence Origine Couleur de _ ]
la colonie Taille |Auréole
1| L.monocytogenes | CIP 7831 Inconnue Bleue 2 +
2 | L.monocytogenes | CIP87/6172 Inconnue Bleue 2 +
3 | L.monocytogenes | 88/5087 Inconnue Bleue 2 +
4 | L.monocytogenes | 88/6396 Inconnue Bleue 2 +
5 | L.monocytogenes | 1011/140 Brocolis surgelés Bleue 2 +
6 | L.monocytogenes | V2/124 Porc Bleue 2 +
7 | L.monocytogenes | V5/126 Veau Bleue 2 +
8 | L.monocytogenes | V8/127 Beeuf Bleue 2 +
9 | L.monocytogenes | 38/181 Saucisses fumées Bleue 2 +
10| L.monocytogenes | 2760/3145 Poitrine de porc Bleue 2 +
11| L.monocytogenes | 850/109 Assiette nordique Bleue 2 +
12| L.monocytogenes | 877/113 Environnement Bleue 2 +
13| L.monocytogenes | CIP7840 (ATCC19117) | Humaine Bleue 2 +
14 | L.monocytogenes | CIP 55143 Inconnue Bleue 2 +
15| L.monocytogenes | CIP 7832 Inconnue Bleue 2 +
16 | L.monocytogenes | CIP 7833 Inconnue Bleue 2 +
17| L.monocytogenes | CNR 910314 Inconnue Bleue 2 +
18 | L.monocytogenes | CIP7834 (ATCC19113) | Inconnue Bleue 2 +
19| L.monocytogenes | CIP 7835 Inconnue Bleue 2 +
20 | L.monocytogenes | CIP 7836 Inconnue Bleue 2 +
21| L.monocytogenes | 913/1408 Boudin noir Bleue 2 +
22| L.monocytogenes | 5721/6179 Lardons fumés Bleue 2 +
23| L.monocytogenes | 1016/1413 Brocolis surgelés Bleue 2 +
24| L.monocytogenes | 7111/7516 Rillettes Bleue 2 +
25| L.monocytogenes | 7972/2399 It?::wf)igl:c(ms Bleue 2 +
26 | L.monocytogenes | 1973/2400 Quiche Lorraine Bleue 2 +
27 | L.monocytogenes | 2407/3139 Tripes a la tomate Bleue 2 +
28 | L.monocytogenes | Ad 268 Jambon de Vendée Bleue 2 +
29 | L.monocytogenes | CIP7837 (ATCC19114) | Humaine Bleue 2 +
30| L.monocytogenes | CIP 7838 (ATCC19115 | Inconnue Bleue 2 +
31| L.monocytogenes | 86/690 Inconnue Bleue 2 +
32| L.monocytogenes | 88/7137 Inconnue Bleue 2 +
33| L.monocytogenes | 153 Munster Bleue 2 +
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SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

COMPASS Listeria Agar 24H
N° Souche Référence Origine Couleur de _ ]
la colonie Taille |Auréole
34| L.monocytogenes | CIP 7839 (ATCC19116 | Poulet Bleue 2 +
35| L.monocytogenes | CIP 7843 Inconnue Bleue 2 +
36 | L.monocytogenes | 17501 Lait Bleue 2 +
37| L.monocytogenes | Ad 141 Saumon Bleue 2 +
38 | L.monocytogenes | Ad 140 Magret Bleue 2 +
39| L.monocytogenes | Ad 148 Saumon Bleue 2 +
40| L.monocytogenes | A00 L098 Produit laitier Bleue 2 +
41| L.monocytogenes | A00 L101 Produit laitier Bleue 2 +
42 | L.monocytogenes | A00 C022 Merguez Bleue 2 +
43| L.monocytogenes | A00 C043 Bacon Bleue 2 +
44 | L.monocytogenes | A00 M047 Poisson Bleue 2 +
45| L.monocytogenes | 18312 Lait Bleue 2 +
46 | L.monocytogenes | A00 MO11 Poisson Bleue 2 +
47| L.monocytogenes | A00 M080 Poisson Bleue 2 +
48 | L.monocytogenes | A00 L105 Produit laitier Bleue 2 +
49| L.monocytogenes | Ad 267 Volaille Bleue 2 +
50 | L.monocytogenes | Ad 285 Poivrons Bleue 2 +
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SOLABIA

SOUCHES NEGATIVES

COMPASS Listeria Agar 24H | COMPASS Listeria Agar 48H
N Souche Référence Origine Couleur Fie Taile | Auréole Couleur Qe Taile|  Auréole
la colonie la colonie
1 |Listeria innocua SICC 4202 Inconnue Bleue 1-2 - Bleue 2
o CIP106065
2 |Listeria innocua (NCTC 10528) Inconnue Bleue 1-2 - Bleue 2
3  |Listeria innocua 1727 Produit carné Bleue 1-2 - Bleue 2
4 |Listeria innocua 17993 [ait Bleue 1-2 - Bleue 2
L N CIP 103466
5 |Listeria ivanovii (ATCCA49954) Inconnue Bleue 0,5 +(1) Bleue 1 +(8)
o N CIP7842T
6 |Listeria ivanovii (ATCC19119) Inconnue Bleue 0,5 +(1) Bleue 1 +(5)
7  |Listeria ivanovii 103505 Poisson Bleue 0,5 +(1) Bleue 2 +(8)
8 |Listeria ivanovii BR11 Environnement| g o 05 | +2) | Bleue | 2 +(8)
pisciculture
9 |Listeria ivanovii BR14 Environnement| g o 05 | +1) | Bleue | 1 +(5)
pisciculture
10 |Listeria ivanovii BR22 Environnement| g o 05 | +1) | Bleue | 1 +(5)
pisciculture
11 |Listeria ivanovii BR23 Environnement| g o 05 | +@2) | Bleuwe | 2 +(9)
pisciculture
12 |Listeria ivanovii Ad466 5::;"”3 % | Bleve 15 + Bleue | 2 +(8)
o o CIP 100100T
13 |Listeria seeligeri (ATCC35967) Inconnue Bleue <0,5 - Bleue 0,5
14 |Listeria seeligeri CNR 936133 |Inconnue Bleue 0,5 - Bleue 1,5
15 |Listeria welshimeri CIP 10413 Inconnue Bleue 1 - Bleue 1,5
16 |Listeria welshimeri CIP 81497 Inconnue Bleue 0,5-1,0 - Bleue 1,5
(ATCC35897) T '
L . CIP 6818T
17 |Listeria grayi (ATCC19120) Inconnue Bleue 1,5 - Bleue 1-3
L . CIP 76124
18 |Listeria murrayi (ATCC25401) Inconnue Bleue 1,5 - Bleue 1,5
19 |Lactobacillus brevis Ad405 (861126 Jambon / / / / / /
20 |Lb plantarum 89L319 Fromage / / / / / /
21 |Enterococcus faecalis CIP A186 Inconnue / / / / / /
22 |Enterococcus faecium Ad 180 Coule d'ceuf / / / Bleue |<0,5
23 |Micrococcus luteus ATCC 10240 |(Inconnue Bleue |ucolonies| - Bleue |[<0,5
24 |Staphylococcus aureus  |Adria501 Lait cru Blanche 0,5 - Blanche 1
25 |Staphylococcus aureus  |ATCC 25923 |Inconnue Blanche 0,5 - Blanche | 1-2 -
26 |Brochothrix thermosphacta |CIP 696 Inconnue / / / / / /
27 |Brochothrix thermosphacta |EN 15129 Truite / / / / / /
28 |Bacillus cereus Adria17 Riz au lait / / / / / /
. . ClIP5262
29 |Bacillus subtilis (ATCCE635) Inconnue / / / / / /
30 |Bacillus pumilus A00V124 \Végétaux Bleue plate 2 - Bleue plate | 3
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SOLABIA

Annexe 11 — Inclusivité et exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension réalisée pour la méthode de détection — 2007)

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleurde | Halo Couleurde |_ . Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d'opacification|  la colonie Taille d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
1. |Listeria Imonocytogenes | 153 Munster bleue 2 + bleue 3 + + +
2. |Listeria /monocytogenes | 909 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
3. |Listeria |monocytogenes | 910 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
4. Listeria monocytogenes | 917 |ait bleue 2 + bleue 3 + + faible +
5. |Listeria |monocytogenes | 18023 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
6. |Listeria |monocytogenes | 18024 |ait bleue 2 + bleue 3 + + +
7. [|Listeria |monocytogenes | 1011/1410 | brocolis surgelés bleue 2 + bleue 3 + + +
8. [|Listeria |monocytogenes | 1016/1413 | brocolis surgelés bleue 2 + bleue 3 + + +
9. [|Listeria |monocytogenes | 17501 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
10. |Listeria Imonocytogenes | 1972/2399 | tourte aux champignons bleue 2 + bleue 3 + + +
11. |Listeria Imonocytogenes | 1973/2400 | quiche lorraine bleue 2 + bleue 3 + + +
12. |Listeria Imonocytogenes | 2407/3139 | tripes & la tomate bleue 2 + bleue 3 + + +
13. |Listeria Imonocytogenes | 2760/3145 parures de poitrine bleue 2 + bleue 3 + + +
14. |Listeria /monocytogenes | 32.183 Croque-monsieur bleue 2 + bleue 3 + + +
15. |Listeria Imonocytogenes | 38/181 saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 + + +
16. |Listeria Imonocytogenes | 5721/6179 | lardons fumés bleue 2 + bleue 3 + + +
17. |Listeria imonocytogenes | 6072 saumon fumé Pas de pousse| / / Pas de pousse| / / / /
18. |Listeria Imonocytogenes | 7111/7516 rillettes bleue 2 + bleue 3 + + +
19. |Listeria Imonocytogenes | 850/109 assiette nordique bleue 2 + bleue 3 + + +
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SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleurde | | Halo | Couleurde | . | Halo | Halo  Décoloration
la colonie d'opacification|  la colonie d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
20. Listeria monocytogenes | 86/690 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 + + +
21. Listeria monocytogenes | 87/6172 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 + + +
22. Listeria monocytogenes | 877/113 ecouvilon apis sur tunnel da bleue 2 + bleue 3 + + +
glagage
23. Listeria monocytogenes | 88/7137 produit alimentaire bleue 2 + bleue 3 + + +
24. |Listeria monocytogenes | 913/1 048 boudin noir bleue 2 + bleue 3 + + +
25. |Listeria monocytogenes | A00C014 Chipolatas bleue 2 + bleue 3 + + +
26. |Listeria monocytogenes | A00C015 Chipolatas bleue 2 + bleue 3 + + +
27. |Listeria monocytogenes | A00C022 merguez bleue 2 + bleue 3 + + +
28. |Listeria monocytogenes | A00C024 chipolatas aux herbes bleue 2 + bleue 3 + + +
29. |Listeria monocytogenes | A00C036 pintade bleue 2 + bleue 3 + + +
30. |Listeria |monocytogenes | A00C039 diots de Savoie bleue 2 + bleue 3 + + +
31. |Listeria |monocytogenes | A00C040 museau bleue 2 + bleue 3 + + +
32. |Listeria |monocytogenes | A00C041 chair & saucisse bleue 2 + bleue 3 + + +
33. |Listeria |monocytogenes | A00C042 saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 + + +
34. |Listeria |monocytogenes | A00C043 bacon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
35. |Listeria |monocytogenes | A00C044 canette de barbarie bleue 2 + bleue 3 + + +
36. |Listeria |monocytogenes | A00C052 0ss0 bucco de dinde bleue 2 + bleue 3 + + +
37. |Listeria |monocytogenes | A00C053 gésier bleue 2 + bleue 3 + + +
38. |Listeria |monocytogenes | A00C054 ceeur de beeuf bleue 2 + bleue 3 + + +
39. |Listeria /monocytogenes | A00C055 saucisse de Toulouse bleue 2 + bleue 3 + + +
ADRIA Développement 151/177 24 juin 2020

Rapport de synthése (Version 0)

COMPASS Listeria Agar Dénombrement




SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleurde | Halo Couleurde |_ . Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d'opacification|  la colonie Taille d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
40. |Listeria imonocytogenes | AOOE008 tapis reconstitution bleue 2 + bleue 3 + + +
41. Listeria monocytogenes | AOOE033 trancheuse bleue 2 + bleue 3 + + +
42. |Listeria /monocytogenes | AOOE049 support tapis fileteuse bleue 2 + bleue 3 + + +
43. |Listeria /monocytogenes | AOOE082 environnement saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
44. |Listeria Imonocytogenes | A00L097 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
45. |Listeria monocytogenes | AO0L101 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
46. |Listeria monocytogenes | AQ0L107 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
A47. |Listeria monocytogenes | AOOMO009 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
48. |Listeria monocytogenes | AOOMO019 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
49. |Listeria monocytogenes | AOOMO020 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
50. |Listeria |monocytogenes | AOOM021 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
51. |Listeria |monocytogenes | AOOM023 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
52. |Listeria |monocytogenes | AOOM029 mat. 1ére norv SF bleue 2 + bleue 3 + + +
53. |Listeria |monocytogenes | AOOM030 matiére premiére saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
54. |Listeria |monocytogenes | AOOM032 saumon norvégien bleue 2 + bleue 3 + + +
55. |Listeria |monocytogenes | AOOM045 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
96. |Listeria |monocytogenes | AOOM050 mat. 1ére espadon bleue 2 + bleue 3 + + +
b57. |Listeria jmonocytogenes | AOOMO051 mat. 1ére norv SF bleue 2 + bleue 3 + + +
58. |Listeria /monocytogenes | AOOMO80 mat premiére saumon bleue 2 + bleue 3 + + +
59. |Listeria |monocytogenes | AOOMO81 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
60. [Listeria /monocytogenes | AOOMO88 saumon fumé irlandais bleue 2 + bleue 3 + + +
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SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleurde | Halo Couleurde |_ . Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d'opacification|  la colonie Taille d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
61. |Listeria jmonocytogenes | AOOMO89 saumon fumé norvégien bleue 2 + bleue 3 + + +
62. |Listeria |monocytogenes | AOOMO096 saumon fumé écossais bleue 2 + bleue 3 + + +
63. |Listeria |monocytogenes | AOOM111 saumon fumé écossais bleue 2 + bleue 3 + + +
64. |Listeria |monocytogenes | AOOM112 saumon fumé norvégien bleue 2 + bleue 3 + + +
65. |Listeria |monocytogenes | AOOM113 saumon fumé irlandais bleue 2 + bleue 3 + + +
66. |Listeria |monocytogenes | AOOM123 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
67. |Listeria |monocytogenes | Ad148 produit de la mer bleue 2 + bleue 3 + + +
68. |Listeria |monocytogenes | Ad235 volaille bleue 2 + bleue 3 + + +
69. |Listeria |monocytogenes | Ad252 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
70. |Listeria |monocytogenes | Ad253 pate pressée cuite bleue 2 + bleue 3 + + +
71. |Listeria |monocytogenes | Ad255 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
72. |Listeria |monocytogenes | Ad258 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
73. |Listeria |monocytogenes | Ad260 pate pressée bleue 2 + bleue 3 + + +
74. |Listeria |monocytogenes | Ad262 produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
75. |Listeria |monocytogenes | Ad265 langue bleue 2 + bleue 3 + + +
76. |Listeria |monocytogenes | Ad266 poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
77. |Listeria |monocytogenes | Ad267 saucisson sec bleue 2 + bleue 3 + + +
78. |Listeria monocytogenes | Ad268 jambon de Vendée bleue 2 + bleue 3 + + +
79. |Listeria monocytogenes | Ad270 rosette de Lyon bleue 2 + bleue 3 + + +
80. |Listeria |monocytogenes | Ad271 filet de bacon bleue 2 + bleue 3 + + +
81. |Listeria |monocytogenes | Ad272 saucisse séche d'Auvergne bleue 2 + bleue 3 + + +
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SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleurde | Halo Couleurde |_ . Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d'opacification|  la colonie Taille d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
82. |Listeria monocytogenes | Ad273 jambon sec de Savoie bleue 2 + bleue 3 + + +
83. |Listeria monocytogenes | Ad274 assortiment asiatique bleue 2 + bleue 3 + + +
84. |Listeria monocytogenes | Ad275 cervelas pistaché de Lyon bleue 2 + bleue 3 + + +
85. |Listeria monocytogenes | Ad276 saucisse de Strasbourg bleue 2 + bleue 3 + + +
86. |Listeria monocytogenes | Ad277 chorizo doux bleue 2 + bleue 3 + + +
87. |Listeria |monocytogenes | Ad278 poitrine fumée bleue 2 + bleue 3 + + +
88. |Listeria |monocytogenes | Ad279 poélée parisienne cuisinée bleue 2 + bleue 3 + + +
89. |Listeria |monocytogenes | Ad280 lardons nature bleue 2 + bleue 3 + + +
90. |Listeria |monocytogenes | Ad281 raviolines au Roquefort bleue 2 + bleue 3 + + +
91. |Listeria |monocytogenes | Ad285 poivrons verts bleue 2 + bleue 3 + + +
92. |Listeria |monocytogenes | Ad291 lardons fumés bleue 2 + bleue 3 + + +
93. |Listeria |monocytogenes | Ad292 knacky bleue 2 + bleue 3 + + +
94. |Listeria |monocytogenes | Ad293 coppa en tranches bleue 2 + bleue 3 + + +
95. |Listeria |monocytogenes | Ad294 clinique bleue 2 + bleue 3 + + +
96. |Listeria |monocytogenes | Ad295 clinique bleue 2 + bleue 3 + + +
97. |Listeria |monocytogenes | Ad299 coques bleue 2 + bleue 3 + + +
98. |Listeria |monocytogenes | Ad470 fromage bleue 2 + bleue 3 + + +
99. |Listeria |monocytogenes | Ad474 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
100. [Listeria Imonocytogenes | Ad494 piémontaise bleue 2 + bleue 3 + + +
101. [Listeria Imonocytogenes | Ad523 fromage a raclette bleue 2 + bleue 3 + + +
102. [Listeria Imonocytogenes | Ad532 fruits bleue 2 + bleue 3 + + +
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SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleurde | Halo Couleurde |_ . Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d'opacification|  la colonie Taille d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
103. [Listeria Imonocytogenes | Ad534 fruits bleue 2 + bleue 3 + + +
104. [Listeria Imonocytogenes | Ad543 poivron lamelle bleue 2 + bleue 3 + + +
105. [Listeria Imonocytogenes | Ad544 oignon préfrit bleue 2 + bleue 3 + + +
106. [Listeria Imonocytogenes | Ad545 salade chou carotte bleue 2 + bleue 3 + + +
107. [Listeria Imonocytogenes | Ad546 farine de blé noir bleue 2 + bleue 3 + + +
108. [Listeria Imonocytogenes | Ad548 salle désarétage bleue 2 + bleue 3 + + +
109. LListeria Imonocytogenes | Ad549 atelier charcuterie de poisson bleue 2 + bleue 3 + + +
110. [Listeria Imonocytogenes | Ad550 égo(t extérieur bleue 2 + bleue 3 + + +
111. LListeria Imonocytogenes | Ad551 lave semelles bleue 2 + bleue 3 + + +
112. [Listeria Imonocytogenes | Ad610 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
113. Listeria imonocytogenes | Ad611 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
114. Listeria imonocytogenes | Ad612 Livarot bleue 2 + bleue 3 + + +
115. Listeria imonocytogenes | Ad613 Munster bleue 2 + bleue 3 + + +
116. Listeria imonocytogenes | Ad614 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
117. Listeria imonocytogenes | Ad615 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
118. Listeria iImonocytogenes | Ad617 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
119. Listeria Imonocytogenes | Ad618 Munster bleue 2 + bleue 3 + + +
120. [Listeria Imonocytogenes | Ad619 fromage bleue 2 + bleue 3 + + +
121. Listeria Imonocytogenes | Ad620 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
122. Listeria Imonocytogenes | Ad621 environnement laitier (sol) bleue 2 + bleue 3 + + +
123. [Listeria Imonocytogenes | Ad622 fromage bleue 2 + bleue 3 + + +
124. |Listeria /monocytogenes | Ad623 chapelure (laiterie) bleue 2 + bleue 3 + + +
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SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleurde | Halo Couleurde |_ . Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d'opacification|  la colonie Taille d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
125. [Listeria /monocytogenes | Ad624 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
126. [Listeria Imonocytogenes | Ad625 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
127. Listeria Imonocytogenes | Ad626 Gorgonzola bleue 2 + bleue 3 + + +
128. [Listeria Imonocytogenes | Ad627 emballage produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
129. [Listeria Imonocytogenes | Ad628 emballage produit laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
130. Listeria imonocytogenes | Ad629 Cantal bleue 2 + bleue 3 + + +
131. Listeria imonocytogenes | Ad630 Cantal bleue 2 + bleue 3 + + +
132. Listeria imonocytogenes | Ad631 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
133. Listeria imonocytogenes | Ad632 lait bleue 2 + bleue 3 + + +
134. Listeria imonocytogenes | Ad633 environnement laitier bleue 2 + bleue 3 + + +
135. Listeria imonocytogenes | Ad634 environnement laitier (sol) bleue 2 + bleue 3 + + +
136. Listeria imonocytogenes | ADQP105 saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
137. Listeria imonocytogenes | AER100 poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
138. Listeria Imonocytogenes | AER101 |ait bleue 2 + bleue 3 + + +
139. Listeria imonocytogenes | AER102 saumure bleue 2 + bleue 3 + + +
140. Listeria imonocytogenes | AER103 volaille bleue 2 + bleue 3 + + +
141. Listeria imonocytogenes | BR32 truite bleue 2 + bleue 3 + + +
142. Listeria Imonocytogenes | CL3:29 environnement produit carné bleue 2 + bleue 3 + + +
143. [Listeria /monocytogenes | LMH180 salade fraicheur bleue 2 + bleue 3 + + +
144. |Listeria /monocytogenes | V2/124 porc bleue 2 + bleue 3 + + +
145. |Listeria Imonocytogenes | V5/126 boeuf bleue 2 + bleue 3 + + +
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SOLABIA

SOUCHES POSITIVES

. COMPASS® Listeria Agar 24 H | COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n" Genre| Espece Référence Origine Couleur de . Halo Couleur de . Halo Halo Décoloration
la colonie Taille d'opacification|  la colonie Taille d'opacification | d'opacification jaune (Rhamnose)
1486. [Listeria Imonocytogenes | V8/127 boeuf bleue 2 + bleue 3 + + +
147. Listeria Imonocytogenes | Ad 664 Fromage non affiné au lait cru bleue 2 + bleue 3 + + +
148. Listeria imonocytogenes | Ad 665 Lait cru bleue 2 + bleue 3 + + +
149. [Listeria imonocytogenes | Ad 666 Coquelet bleue 2 + bleue 3 + + +
150. [Listeria Imonocytogenes | Ad 667 Cuisse de poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
151. Listeria imonocytogenes | Ad 668 Aile de poulet bleue 2 + bleue 3 + + +
152. Listeria imonocytogenes | Ad 669 rillettes bleue 2 + bleue 3 + + +
153. Listeria imonocytogenes | Ad 670 Saumon fumé bleue 2 + bleue 3 + + +
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.. SOUCHESNEGATMVES |
COMPASS® Listeria Agar 24 H COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA | Couleur de Taille Halo Couleur de Taille Halo Halo Det;c;l;::tlon
la colonie d'opacification | la colonie d'opacification |d’opacification (Rhamnose)
1 | Listeria innocua 1 chutes de saumon fumé + Bleue 2 Bleue 2 - - +
2 | Listeria innocua T727 produit carné + Bleue 2 Bleue 2 - - +
3 | Listeria innocua NCTC10528 / + Bleue 2 Bleue 2 - - -
4 | Listeria innocua T654 fromage + Bleue 0,5-1 Bleue 1-2 - +
5 | Listeria innocua ATCC33090 cervelle de beeuf + Bleue 2 Bleue 2 - +
6 | Listeria innocua CIP8012 / + Bleue 2 Bleue 2 - +
7 | Listeria innocua 17765 pannes de poitrine de porc + Bleue 2 Bleue 2 - +
8 | Listeria innocua 16969 lait + Bleue 2 Bleue 2 - +
9 | Listeria innocua 18313 lait + Bleue 2 Bleue 2 - +
10 | Listeria innocua Ad 658 Gorgonzola + Bleue 2 Bleue 2 - +
11 | Listeria innocua TransporFeur transporteur + Bleue 2 Bleue 2 - +
fromagerie
12 | Listeria innocua 902 produit laitier + Bleue 2 Bleue 2 - +
13 | Listeria innocua DSM20649 / + Bleue 2 Bleue 2 - +
14 | Listeria innocua Ad663 haloirs + Bleue 2 Bleue 2 - +
15 | Listeria innocua Ad660 chapelure + Bleue 2 Bleue 2 - +
16 | Listeria innocua Ad657 Cantal + Bleue 2 Bleue 2 - - + trés faible
17 | Listeria innocua As661 Pont L'Evéque + Bleue 2 Bleue 2 - +
18 | Listeria innocua Ad656 fromage a pate molle + Bleue 2 Bleue 2 - +
19 | Listeria innocua Ad655 saumure + Bleue 2 Bleue 2 - +
20 | Listeria innocua Ad653 environnement + Bleue 2 Bleue 2 - +
21 | Listeria innocua Ad654 produit laitier + Bleue 2 Bleue 2 - +
22 | Listeria innocua Ad671 lardons fumés + bleue 2 - Bleue 2 - +
23 | Listeria ivanovii CIP103466 / + Bleue . ’tgte + Bleue 1-2 + +léger
d'épingle
24 | Listeria ivanovii CIP7842T / + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + + -
25 | Listeria ivanovii CIP103212 / + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + + -
26 | Listeria ivanovii CIP103505 truite + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + - -
27 | Listeria ivanovii BR11 environnement de pisciulture, flet| Bleue | 051 + Bleve | 12 + +léger .
anti-oiseaux
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... SOUCHESNEGATVES
COMPASS® Listeria Agar 24 H COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar

n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA | Couleur de Taille Halo Couleur de Taille Halo Halo Det;c;l;::tlon

la colonie d'opacification | la colonie d'opacification |d’opacification (Rhamnose)
28 | Listeria ivanovii BR15 environnement de pisciculture, + Bleue | 051 + Bleue | 1-2 + +léger .

paroi de bassin
29 | Listeria ivanovii Ad466 rognons de veau + Bleue 0,5-1 + Bleue 1-2 + + 1éger -
30 | Listeria ivanovii Ad662 emballage + Bleue 1-2 Bleue 1-2 - Pas de pousse
31 | Listeria ivanovii Ad648 (AERIAL 28) | Collection + Bleue 1 + Bleue 1-2 + + +
32 | Listeria ivanovii L2-2 Volaille + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
33 | Listeria ivanovii L2-9 Lait de brebis + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + faible -
34 | Listeria ivanovii L2-11 Fromage au lait cru + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
35 | Listeria ivanovii L2-12 Poudre de lait + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
36 | Listeria ivanovii L41 Lait cru + Bleue 1-2 + Bleue 1-2 + + -
37 | Listeria ivanovii Ad616 environnement laitier (sol) + bleue 1-2 + faible Bleue 1-2 + + faible + faible
38 | Listeria seeligeri CIP100100 / + Bleue Jcolonie Bleue 0,1-1 - +léger
39 | Listeria seeligeri CNR936133 / + Bleue 0,1-0,5 Bleue 0,5-1 - +léger
40 | Listeria seeligeri BR1 truite + Bleue 0,1-0,5 Bleue 0,5-1 - +léger
41 | Listeria seeligeri BR4 poisson + Bleue 0,1-0,5 Bleue 0,5-1 - +léger
42 | Listeria seeligeri BR18 environnement de pisciculture, + Bleue | 0,1-0,5 Bleue | 0,51 . +léger
paroi de bassin

43 | Listeria seeligeri Ad652 pédiluve + Bleue dcolonie Bleue 0,5-1 - +
44 | Listeria seeligeri Ad649 (AERIAL 26) | Fromage + Bleue pcolonie Bleue 0,5-2 - Pas de pousse
45 | Listeria seeligeri Ad651 (AERIAL 46) | Environnement + Bleue pcolonie Bleue 1-2 +légere +
46 | Listeria seeligeri Ad674 Munster + Bleue Jcolonie Bleue 1-2 - Pousse trés faible
47 | Listeria welshimeri CIP10413 / + Bleue 2 Bleue 2 - +
48 | Listeria welshimeri CIP8149 / + Bleue 0,1-0,5 Bleue 0,1-1 - +léger
49 | Listeria welshimeri Ad650 (AERIAL 45) | Volaille + Bleue 0,5 Bleue 1-2 - +
50 | Listeria welshimeri 191424 volaille + bleue 2 Bleue 1-2 - +
51 | Listeria grayi ATCC19120 + Bleue péle 0,5-1 Bleue 3 - +léger
52 | Listeria grayi CIP76124 + Bleue pale 0,5-1 Bleue 3 - +
53 | Bacillus cereus 1 coule d'ceuf +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / + + Pas de pousse
54 | Bacillus cereus 8 pates a |'espagnole +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / / Pas de pousse
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SOLABIA

... SOUCHESNEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 24 H COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA | Couleur de Taille Halo Couleur de Taille Halo Halo De(}gﬁ::tlon
la colonie d'opacification | la colonie d'opacification |d’opacification (Rhamnose)
. . . ) + au point
55 | Bacillus cereus 1 garniture riz-purée +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / y . Pas de pousse
d'inoculation
56 | Bacillus cereus 14.2 fle flottante +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / / Pas de pousse
57 | Bacillus cereus 16 spaghettis aux fruits de mer +  |Pas de pousse / + Pas de pousse| / + Pas de pousse
58 | Bacillus cereus 17 riz au lait +  |Pas de pousse / + Pas de pousse| / + Pas de pousse
N :
59 | Bacillus cereus 20 sauce poulet-carottes +  |Pas de pousse / + Pas de pousse| / , a popt + & l'inoculum | Pas de pousse
d'inoculation
. . +au point
60 | Bacillus cereus 21 riz au curry +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / ; : +
d'inoculation
61 | Bacillus cereus 2 farine de blé , [Blancheétalée, ) + Blanche étalée, " Pas de pousse
centre bleu centre bleu
62 | Bacillus cereus 26 lait cru de vache +  |Pas de pousse / + Pas de pousse| / + + a l'inoculum | Pas de pousse
63 | Bacillus cereus 30 .Cre.v e’ttes‘crues décortiquées +  |Pas de pousse / + a pomt Pas de pousse| / + a p0|r'1t + Pas de pousse
ionisées a 3Kgray d'inoculation d'inoculation
64 | Bacillus cereus 31 beurre en poudre +  |Pas de pousse / + Pas de pousse| / + + Pas de pousse
65 | Bacillus cereus Ad420 poudre de caséinates + Blanche étalee, >2 + Blanche étale, >2 + Pas de pousse
centre bleu centre bleu
66 | Bacillus cereus Ad465 terrine de saumon +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - + Pas de pousse
67 | Bacillus cereus Ad483 Punch +  |Pas de pousse / + Pas de pousse| / + Pas de pousse
68 | Bacillus cereus Ad495 farine de riz ; [Blancheétalée, ) + Blanche étalée, " Pas de pousse
centre vert centre vert
69 | Bacillus cereus INRA104 purée conservée au froid +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
Blanche étalée, Blanche étalée,
70 | Bacillus cereus Ad608 péate a baguette + centre bleu >2 + centre bleu >2 + + Pas de pousse
turquoise turquoise
Quelques
. N loni
71 | Bacillus cereus 54 produit laitier +  |Pas de pousse / colonies >2 - + Pas de pousse
blanches
étalées
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... SOUCHESNEGATIVES
COMPASS® Listeria Agar 24 H COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA | Couleur de Taille Halo Couleur de Taille Halo Halo Det;c;l;:{::tlon
la colonie d'opacification | la colonie d'opacification |d’opacification (Rhamnose)
72 | Bacillus cereus Ad607 environnement + Tu,rqu?lse >2 + Tu,rqu?|se >2 + +léger  |Pas de pousse
étalée étalée
73 | Bacillus cereus Ad609 lingette égout, atelier produit laitier + Blancr\wlz,rtcentre >2 Blancr\wlz,rtcentre >2 - Pas de pousse
74 | Bacillus weihenstephanensis | N12 ovoproduit +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
75 | Bacillus weihenstephanensis | INRA87 purée conservée au froid +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
76 | Bacillus weihenstephanensis | INRA140 plat cuisiné +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
77 | Bacillus weihenstephanensis | INRA171 |égume pasteurisé +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
78 | Bacillus weihenstephanensis | A1 ovoproduit +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / + a pomt Pas de pousse
d'inoculation
. . . N + au point
79 | Bacillus weihenstephanensis | SDA NFFE640 produit laitier +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / dinoculation Pas de pousse
80 | Bacillus thuringiensis IEBC T31 végétaux +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
81 | Bacillus licheniformis 7600 produit laitier + |Blanche étalée| >2 Blanche étalée| >2 - Pas de pousse
82 | Bacillus licheniformis LMSA 049 ovoproduit , [Blanchestalée, ) Blanche etalce, - Pas de pousse
centre vert centre vert
83 | Bacillus pumilus 7572 produit laitier + Blanche 01-0,5 Bleue etalce, 1-2 - Pas de pousse
baveuse
84 | Bacillus pumilus INRA 260 legumes + | Verteclire | 12 Blanche étalée, . Pas de pousse
centre bleu
85 | Bacillus circulans B8 produit laitier + Turquoise 1 Bleue 12 |, . Halo +
éclaircissement
86 | Bacillus coagulans 7179 produit laitier +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - + |éger
87 | Bacillus sphaericus / produit laitier + Blanche 1 Marron étalée | >2 - Pas de pousse
88 | Bacillus subtilis 7750 produit laitier +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
89 | Bacillus subtilis LMSA 092 ovoproduit +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
90 | Bacillus mycoides NFSO60 lait +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
91 | Bacillus pseudomycoides S38 végétaux +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
92 | Enterococcus| durans Ad 149 jambon blanc +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
93 | Enterococcus| durans Ad181 coule d'ceuf pasteurisée +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - + |éger
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... SOUCHESNEGATMES |
COMPASS® Listeria Agar 24 H COMPASS® Listeria Agar 48 H CONFIRM’ L. mono Agar
n° Genre Espéce Référence Origine TSYEA | Couleur de Taille Halo Couleur de Taille Halo Halo Det;c;l;::tlon
la colonie d'opacification | la colonie d'opacification |d’opacification (Rhamnose)
94 | Enterococcus| faecalis 89L326 Vacherin +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - +
95 | Enterococcus| faecalis 89L333 Appenzel + |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
96 | Enterococcus| faecalis F4 Fromage +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - ‘ -
97 | Enterococcus| faecalis 25 cuisse de poulet +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
98 | Enterococcus| faecalis Ad289 plat cuisiné +  |Pas de pousse / Turquoise | Trace - +
99 | Enterococcus| faecium Ad180 coule d'ceuf pasteurisée + Verte Jcolonie Turquoise pale| <1 - +
100 | Enterococcus| faecium CNRZ1391 fromage +  |Pas de pousse / Turquoise | Trace - +
101| Enterococcus| hirae CNRZ1380 fromage + Verte Jcolonie Turquoise pale| <1 - + inoculum
102 | Enterococcus| avium Ad183 coule d'ceuf crue + |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
103 | Lactococcus | lactis cremoris 91G030 gros lait +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - -
104 | Lactococcus | lactis 89L335 Reblochon +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
105 | Streptococcus,  salivarius Ad441 Lait +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
106 | Streptococcus, bovis 92L613 fromage +  |Pas de pousse / Pas de pousse| / - Pas de pousse
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SOLABIA

Annexe 12 - Inclusivité / exclusivité : résultats bruts (Etude d’extension — 2012)

+  CONFIRM'Lmono bouillon : coloration jaune
+/- CONFIRM'Lmono bouillon : résultat douteux (coloration brune)

INCLUSIVITE

Méthode alternative
Taux COMPASS Listeria Agar Dénombrement
N ST T2 Incubation | Incubation CONI;Igﬁlméﬁmono JShiE
(UFC/225ml) | 22ha37°C | 48ha37°C | Incubation | Incubation .
6h 24 h Croissance
1 | Listeria | monocytogenes | 1011/1410 (Il a Brocolis surgelés 8 H+ / + + +
2 | Listeria | monocytogenes | 153 VIb | Fromage Munster 13 H+ / + + +
3 |Listeria | monocytogenes | 1972/2399 |VIb | Tarte aux champignons 12 H+ / + + +
4 | Listeria | monocytogenes | 1973/2400 'VIb | Quiche Lorraine 6 H+ / + + +
5 | Listeria | monocytogenes | 2760/3145 | Il a Parures de poitrine de porcs 8 H+ / + + +
6 | Listeria | monocytogenes | 32.183 b Croque-Monsieur 10 H+ / + + +
7 | Listeria | monocytogenes | 38/181 lla Saucisses de Toulouse 8 H+ / + + +
8 | Listeria | monocytogenes | 5721/6179 |IVb | Lardons fumés 7 H+ / + + +
9 | Listeria | monocytogenes | 7111/7516 | IVb | Rillettes 9 H+ / +/ +/ +
10 | Listeria | monocytogenes | 850/109 |lla Assiette Nordique 11 H+ / + + +
11| Listeria | monocytogenes | 877/113 Ila Environnement (écouvillon tapis semelle) 3 H+ / + + +
12 | Listeria | monocytogenes | 913/1048 |IVb | Boudin noir 5 H+ / + + +
13 | Listeria | monocytogenes | A00C022 |lla Merguez 8 H+ / + + +
14 | Listeria | monocytogenes | AO0OC036 |lla Pintade 6 H+ / +/- + +
15 | Listeria | monocytogenes | AO0C039 |lla Diots de Savoie 9 H+ / + + +
16 | Listeria | monocytogenes | AOOC040 |IV b Museau (porc) 7 H+ / + + +
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INCLUSIVITE

Méthode alternative
Taux COMPASS Listeria Agar Dénombrement
N SR CHlET O Incubation Incubation CONI;I(I)?ul}ﬂér.]mono IR
(UFC/225ml) | 22ha37°C | 48ha37°C Incug?]tion Incgl‘)lart]ion Croissance
17 | Listeria | monocytogenes | AOOC041 |La Chair a saucisse 5 H+ / + + +
18 | Listeria | monocytogenes | A0O0C042 |IVb | Saucisses de Toulouse 10 H+ / + + +
19 | Listeria | monocytogenes | AO0C043 |l a Bacon fumé 15 H+ / + + +
20 | Listeria | monocytogenes | AO0C044 |1l b Canette de barbarie 13 H+ / + + +
21 | Listeria | monocytogenes | AO0C052 |Ilb Osso bucco de dinde 23 H+ / + + +
22 | Listeria | monocytogenes | AOOC053 |Ila Gésier de volaille 35 H+ / + + +
23 | Listeria | monocytogenes | AOOE082 | Ila Environnement poisson (dessous tapis) 33 H+ / + + +
24 | Listeria | monocytogenes | AOOL097 | Ila Lait 5 H+ / + + +
25 | Listeria | monocytogenes | AOOM009 | Il a Poisson 10 H+ / + + +
26 | Listeria | monocytogenes | AOOM032 |IVb | Saumon fumé 10 H+ / + + +
27 | Listeria | monocytogenes | Ad235 b Volaille 15 (micmch:piques) (peﬁte:'c:lomes) + + +
28 | Listeria | monocytogenes | Ad249 b Produit Laitier 12 H+ / + + +
29 | Listeria | monocytogenes | Ad253 b Produit Laitier 6 H- H+ + + +
30 | Listeria | monocytogenes | Ad260 Ila Produit Laitier 33 H+ / + + +
31 | Listeria | monocytogenes | Ad265 b Langue de boeuf 5 H+ / + + +
32 | Listeria | monocytogenes | Ad266 Ila Poulet 3 H+ / + + +
33 | Listeria | monocytogenes | Ad267 b Saucisson sec 8 H+ / + + +
34 | Listeria | monocytogenes | Ad268 IVb | Jambon de Vendée 6 H+ / + + +
35 | Listeria | monocytogenes | Ad270 IVb | Rosette de Lyon 5 H+ / + + +
36 | Listeria | monocytogenes | Ad273 b Jambon sec de Savoie 7 H+ / + + +
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INCLUSIVITE

Méthode alternative
Taux COMPASS Listeria Agar Dénombrement
N SR Qupesuiton Incubation Incubation CONI;I(I)?ul}ﬂér.]mono IR
(UFC/225ml) | 22ha37°C | 48ha37°C Incug?]tion Incgl‘)lart]ion Croissance
37 | Listeria | monocytogenes | Ad274 Ila Assortiments asiatiques 7 H+ / + + +
38 | Listeria | monocytogenes | Ad285 La Poivrons verts 5 H+ / + + +
39 | Listeria | monocytogenes | Ad494 Ila Piémontaise 13 H+ / + + +
40 | Listeria | monocytogenes | Ad534 b Fruit 10 H+ / + + +
41 | Listeria | monocytogenes | Ad544 lla Oignons frits 12 H+ / + + +
42 | Listeria | monocytogenes | Ad546 Ila Farine de blé noir 8 H+ / + + +
43 | Listeria | monocytogenes | Ad548 Ila Environnement poisson 8 H+ / + + +
44 | Listeria | monocytogenes | Ad551 Ila Environnement péatisserie (lava semelle) 6 H+ / + + +
45 | Listeria | monocytogenes | Ad618 IVb | Fromage Munster 1" H+ / + + +
46 | Listeria | monocytogenes | Ad623 b Chapelure 10 H+ / + + +
47 | Listeria | monocytogenes | Ad625 IVb | Environnement Laiterie 7 H+ / + + +
48 | Listeria | monocytogenes | Ad626 Ila Gorgonzola 25 (microls-lc:piques (petitesH:;)Ionies +- + +
et claires) claires)
49 | Listeria | monocytogenes | Ad630 Ila Cantal 12 H+ / + + +
50 | Listeria | monocytogenes | Ad665 Ila Lait cru 7 H+ / + + +
H-: colonies typiques bleues sans halo
H+: colonies typiques avec halo d'opacification
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EXCLUSIVITE

Méthode COMPASS Listeria Agar Isolement
Taux Aspect des colonies sur la gélose SOl e o
N° Genre Espéce Référence Origine d'inoculation P urlag bouillon TSYEA
fc/ml d'EPT i i
uieim 24halr°C 48 ha3lr°C Incuebztlon Inc;lzahtlon Croissance
1 | Bacillus (oous groupe corets) | adeog | nvronnement 1,60E+04 st st / / +
2 | Bacillus ((;Seigz éqroup 6 cereus) Ad1681 Plat cuisiné (couscous) 2,40E+03 st st / / +
3 | Bacillus (S0us groupe Cereus) | p 4767 | produt fatier 7,00E+03 st st / / +
pseudomycoides
4 | Bacilus (sous groupe cereus) | p 73 | 2 30E+04 st st / / +
thuringiensis
5 | Bacillus (Sous groupe cereus) | p 706 | Ouoproduit 5,60E+03 ot st / / +
weihenstephanensis
. (sous groupe , 1800(ept-) st st / / st
6 |Bacillus cereus)mycoides Ad762 Lait 1 80E+04 o o / / o
<20 st st / / st
7 | Bacillus coagulans Ad732 Produit laitier 1 20E+05 v v | / v
Bacillus licheniformis Ad741 Produit laitier 2,10E+05 st st / / +
Enterococcus | avium Ad183 Coule d'oeuf crue 2A0EH04 | oo ion | au pont dneeaton / / +
10 | Enterococcus | durans Ad 181 Coule d'ceuf pasteurisée 6,80E+05 st st / / +
11 | Enterococcus | faecalis Ad602 Lait cru 1,10E+06 st st / / +
12 | Enterococcus | faecium Ad180 Coule d'ceuf pasteurisée 3,50E+05 au pozir?t"gixigaaﬁon Colonies vertes / / +
30 | Streptococcus | salivarius Ad441 Lait 3,00E+04 st st / / st
13 | Lactococcus lactis Ad425 Ferment 4,90E+04 st st / / +
14 | Listeria grayi Ad1295 Epinards en branche <20 st st / / +
15 | Listeria grayi Ad1504 | Terrine de saumon 280E+05 | LTS : / / +
u point d'inoculation
16 | Listeria innocua Ad661 Pont L'Evéque 9,80E+05 H- - / / +
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EXCLUSIVITE

Méthode COMPASS Listeria Agar Isolement
; T . . Taux . Aspect des colonies sur la gélose CONFIRM'L.mono o
N° Genre Espéece Référence Origine d'inoculation bouillon TSYEA
LEULCEAI 24ha37°C 48 ha 37°C Incuebztion Incglzahtion Croissance
17 | Listeria innocua Ad1230 Saint Jacques et Gambas 1,00E+06 H- H- / / +
18 | Listeria ivanovii Ad466 Rognons de veau 8,10E+04 H+ H+ - - +
19 | Listeria ivanovii Ad616 Sol 1,60E+06 H+ H+ - - +
20 | Listeria ivanovii Ad676 Joue de porc 8,00E+05 H+ H+ - - +
21 | Listeria ivanovii Ad677 Crevette grise 6,00E+05 H+ H+ - - +
22 | Listeria ivanovii Ad1288 Lait de brebis 4,30E+05 H+ H+ - - +
23 | Listeria ivanovii Ad1290 Poudre de lait 4,20E+05 H+ H+ - - +
24 | Listeria ivanovii Ad1292 Merguez 4,00E+04 H+ H+ - - +
25 | Listeria ivanovii Ad1308 Maigre 2,30E+05 H+ H+ - - +
26 | Listeria seeligeri Ad649 Fromage 1,50E+06 H- H- / / +
27 | Listeria seeligeri Ad1293 Persil haché 1,00E+06 H- H- / / +
28 | Listeria welshimeri Ad1221 Saucisses aux herbes 1,60E+06 H- H- / / +
29 | Listeria welshimeri Ad1669 Pavé de lieu noir 9,80E+05 H- H- / / +
st: stérile
H-: colonies typiques bleues sans halo
H+: colonies typiques avec halo d'opacification
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Annexe 13 — Résultats bruts des laboratoires collaborateurs

et du laboratoire expert

SOLABIA

Méthode alternative
. o« Méthode de référence ISO 11290-2 COMPASS® Listeria Agar 48H
Laboratoires|N° éch. . .
- méthode par étalement -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufelg log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 4 4 50 1,70 10 4 55 1,74
100 2 1 Ne 100 2 Ne
8 10 25 25 250 2,40 10 25 250 2,40
A 100 2 2 100 2
1 100 17 15 1600 3,20 100 17 1700 3,23
1000 2 2 1000 2
4 10 140 131 1400 3,15 10 140 1400 3,15
100 14 17 100 14
3 100 71 66 7000 3,85 100 71 7400 3,87
1000 10 8 1000 10
7 100 71 77 7500 3,88 100 71 7100 3,85
100 7 10 100 7
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 6 6 64 1,81 10 6 55 1,74
100 0 2 Ne 100 0 Ne
8 10 12 17 160 2,20 10 12 140 2,15
B 100 3 2 100 3
1 100 15 10 1300 3,11 100 15 1200 3,08
1000 1 3 1000 1
4 100 18 15 1500 3,18 100 18 1300 3,11
1000 1 0 1000 1
3 100 106 114 12000 4,08 100 106 12000 4,08
1000 28 14 1000 28
7 100 128 136 13000 4,11 100 128 12000 4,08
1000 10 15 1000 10
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 13 15 140 2,15 10 13 130 2,11
100 1 1 100 1
8 10 13 10 110 2,04 10 13 120 2,08
c 100 0 2 100 0
1 10 98 106 1000 3,00 10 98 970 2,99
100 9 12 100 9
4 10 90 77 880 2,94 10 90 910 2,96
100 10 17 100 10
3 100 63 74 7100 3,85 100 63 6500 3,81
1000 8 11 1000 8
7 100 >150 >150 15000 418 100 | >150 15000 4,18
1000 15 14 1000 15
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SOLABIA

Méthode alternative
Laboratoires|N° éch Méthode de référence ISO 11290-2 COMF"ASS® Liste’ria Agar 48H
) - méthode par étalement -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 19 18 170 2,23 10 19 170 2,23
100 0 0 100 0
8 10 18 17 160 2,20 10 18 170 2,23
D 100 1 0 100 1
1 10 84 92 900 2,95 10 84 850 2,93
100 9 12 100 9
4 10 88 96 940 2,97 10 88 910 2,96
100 12 11 100 12
3 100 107 116 11000 4,04 100 107 11000 4,04
1000 10 13 1000 10
7 100 90 98 9400 3,97 100 90 9100 3,96
1000 10 8 1000 10
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 14 / 140 2,15 10 14 150 2,18
100 2 1 100 2
8 10 26 / 270 2,43 10 26 260 2,41
E 100 3 3 100 3
1 10 159 / 1500 3,18 10 159 1600 3,20
100 17 7 100 17
4 100 17 19 1700 3,23 100 17 1600 3,20
100 1 1 100 1
3 100 66 150 11000 4,04 100 66 7100 3,85
1000 12 14 1000 12
7 100 96 140 11000 4,04 100 96 9400 3,97
1000 7 9 1000 7
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 11 6 82 1,91 10 11 100 2,00
100 0 1 100 0
8 10 12 10 110 2,04 10 12 130 2,11
F 100 2 100 2
1 10 92 93 950 2,98 10 92 970 2,99
100 15 8 100 15
4 100 7 13 960 2,98 100 7 640 2,81
1000 0 1 1000 0
3 100 108 126 12000 4,08 100 108 11000 4,04
1000 11 16 1000 11
7 100 91 125 11000 4,04 100 91 9000 3,95
1000 8 12 1000 8
ADRIA Développement 169/177 24 juin 2020

Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénombrement




SOLABIA

Méthode alternative
Laboratoires|N° éch Méthode de référence ISO 11290-2 COMF”ASS® Liste'ria Agar 48H
) - méthode par étalement -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 10 13 110 2,04 10 10 110 2,04
100 2 0 100 2
8 10 16 8 120 2,08 10 16 160 2,20
G 100 2 1 100 2
1 10 118 116 1200 3,08 10 118 1200 3,08
100 13 100 13
4 10 123 141 1300 3,11 10 123 1200 3,08
100 10 12 100 10
3 100 132 110 12000 4,08 100 132 14000 4,15
1000 20 12 1000 20
7 100 121 133 13000 4,11 100 121 12000 4,08
1000 14 12 1000 14
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 22 27 240 2,38 10 22 220 2,34
100 2 2 100 2
8 10 11 9 100 2,00 10 11 110 2,04
H 100 1 1 100 1
1 10 98 125 1100 3,04 10 98 980 2,99
100 10 9 100 10
4 10 82 106 960 2,98 10 82 940 2,97
100 10 12 100 10
3 100 109 119 11000 4,04 100 109 11000 4,04
1000 9 6 1000 9
7 100 82 94 9100 3,96 100 82 8500 3,93
1000 12 13 1000 12
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 7 11 86 1,93 10 7 73 1,86
100 1 0 100 1 Ne
8 10 12 16 140 2,15 10 12 120 2,08
| 100 2 100
1 10 112 111 1100 3,04 10 112 1100 3,04
100 7 15 100 7
4 10 98 99 1000 3,00 10 98 990 3,00
100 11 12 100 11
3 100 130 104 12000 4,08 100 130 13000 4,11
1000 8 14 1000 8
7 100 116 141 13000 4,11 100 116 12000 4,08
1000 11 18 1000 11
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SOLABIA

Méthode alternative
Laboratoires|N° éch Méthode de référence ISO 11290-2 COMF”ASS® Liste'ria Agar 48H
) - méthode par étalement -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 2 5 10 2
100 0 0 100 0
8 10 5 2 10 5
J 100 2 0 100 2
1 10 8 7 10 8
100 14 13 résultats 100 14 résultats
4 10 12 28 incohérents 10 12 incohérents
100 5 18 100 5
3 10 48 37 10 48
100 52 52 100 52
7 10 49 39 10 49
100 79 68 100 79
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 18 14 160 2,20 10 18 160 2,20
100 0 2 100 0
8 10 26 23 230 2,36 10 26 250 2,40
K 100 1 1 100 1
1 100 9 18 1500 3,18 100 9 910 2,96
1000 1 4 1000 1
4 100 14 13 1400 3,15 100 14 1500 3,18
1000 3 3 1000 3
3 1000 15 10 12000 4,08 | 1000 15 15000 418
10000 2 0 10000 2
7 1000 19 11 17000 4,23 | 1000 19 23000 4,36
10000 6 2 10000 6
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 13 5 86 1,93 10 13 130 2,11
100 1 0 100 1
8 10 17 8 110 2,04 10 17 160 2,20
100 0 0 100 0
ADRIA 1 10 53 43 520 2,72 10 53 560 2,75
100 9 9 100 9
4 10 60 56 660 2,82 10 60 670 2,83
100 14 15 100 14
3 100 93 94 9500 3,98 100 93 9500 3,98
1000 12 10 1000 12
7 100 60 77 7400 3,87 100 60 6900 3,84
1000 16 9 1000 16
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SOLABIA

Méthode de référence ISO 11290-2

Méthode alternative

COMPASS® Listeria Agar 48H

Laboratoires|n® éch. - méthode par inclusion -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g| Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 4 4 50 1,70 10 4 36 1,56
100 2 1 Ne 100 0 Ne
8 10 25 25 250 2,40 10 16 160 2,20
A 100 2 2 100 2
1 100 17 15 1600 3,20 10 71 710 2,85
1000 2 2 100 7
4 10 140 131 1400 3,15 10 64 650 2,81
100 14 17 100 7
3 100 71 66 7000 3,85 100 62 6400 3,81
1000 10 8 1000 8
7 100 71 77 7500 3,88 100 70 6800 3,83
100 7 10 1000 5
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 6 6 64 1,81 10 5 55 1,74
100 0 2 Ne 100 1 Ne
8 10 12 17 160 2,20 10 12 120 2,08
B 100 3 2 100 1
1 100 15 10 1300 3,11 10 122 1200 3,08
1000 1 3 100 15
4 100 18 15 1500 3,18 10 132 1300 3,11
1000 1 0 100 11
3 100 106 114 12000 4,08 100 126 12000 4,08
1000 28 14 1000 9
7 100 128 136 13000 4,11 100 118 12000 4,08
1000 10 15 1000 12
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 13 15 140 2,15 10 15 160 2,20
100 1 1 100 2
8 10 13 10 110 2,04 10 12 130 2,11
c 100 0 2 100 2
1 10 98 106 1000 3,00 10 87 890 2,95
100 9 12 100 11
4 10 90 77 880 2,94 10 111 1100 3,04
100 10 17 100 7
3 100 63 74 7100 3,85 100 99 9600 3,98
1000 8 11 1000 7
7 100 >150 >150 15000 418 100 129 13000 4,11
1000 15 14 1000 18
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SOLABIA

Méthode alternative
Laboratoires| n° &ch Méthode de référence ISO 11290-2 COMFtAss® Listeria Agar 48H
' - méthode par inclusion -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 19 18 170 2,23 10 10 91 1,96
100 0 0 100 0
8 10 18 17 160 2,20 10 10 91 1,96
D 100 1 0 100 0
1 10 84 92 900 2,95 10 95 960 2,98
100 9 12 100 10
4 10 88 96 940 2,97 10 111 1100 3,04
100 12 11 100 8
3 100 107 116 11000 4,04 100 108 11000 4,04
1000 10 13 1000 11
7 100 90 98 9400 3,97 100 112 11000 4,04
1000 10 8 1000 8
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 14 / 140 2,15 10 15 170 2,23
100 2 1 100 4
8 10 26 / 270 2,43 10 9 82 1,91
E 100 3 3 100 0
1 10 159 / 1500 3,18 10 102 1000 3,00
100 17 7 100 10
4 100 17 19 1700 3,23 10 103 1000 3,00
100 1 1 100 9
3 100 66 150 11000 4,04 100 88 9000 3,95
1000 12 14 1000 11
7 100 96 140 11000 4,04 100 100 9600 3,98
1000 7 9 1000 6
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 11 6 82 1,91 10 10 100 2,00
100 1 100 1 Ne
8 10 12 10 110 2,04 10 8 91 1,96
F 100 2 100 2 Ne
1 10 92 93 950 2,98 10 104 1000 3,00
100 15 8 100 9
4 100 7 13 960 2,98 10 123 1300 3,11
1000 0 1 100 16
3 100 108 126 12000 4,08 100 96 9500 3,98
1000 11 16 1000 9
7 100 91 125 11000 4,04 100 126 12000 4,08
1000 8 12 1000 6
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SOLABIA

Méthode alternative
Laboratoires| n°® éch Méthode de référence ISO 11290-2 COMI‘-"ASS® Listeria Agar 48H
' - méthode par inclusion -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 10 13 110 2,04 10 8 73 1,86
100 2 0 100 0 Ne
8 10 16 8 120 2,08 10 11 110 2,04
G 100 2 1 100 1
1 10 118 116 1200 3,08 10 114 1100 3,04
100 13 7 100 8
4 10 123 141 1300 3,11 10 122 1200 3,08
100 10 12 100 14
3 100 132 110 12000 4,08 100 115 11000 4,04
1000 20 12 1000 3
7 100 121 133 13000 4,11 100 105 11000 4,04
1000 14 12 1000 11
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 22 27 240 2,38 10 10 91 1,96
100 2 2 100 0
8 10 11 9 100 2,00 10 8 73 1,86
H 100 1 1 100 0 Ne
1 10 98 125 1100 3,04 10 94 970 2,99
100 10 9 100 13
4 10 82 106 960 2,98 10 96 960 2,98
100 10 12 100 9
3 100 109 119 11000 4,04 100 108 11000 4,04
1000 9 6 1000 9
7 100 82 94 9100 3,96 100 99 10000 4,00
1000 12 13 1000 15
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 7 11 86 1,93 10 7 64 1,81
100 1 0 100 0 Ne
8 10 12 16 140 2,15 10 7 64 1,81
| 100 1 2 100 0 Ne
1 10 112 111 1100 3,04 10 105 1100 3,04
100 7 15 100 11
4 10 98 99 1000 3,00 10 90 920 2,96
100 11 12 100 11
3 100 130 104 12000 4,08 100 118 12000 4,08
1000 8 14 1000 13
7 100 116 141 13000 4,11 1000 15 15000 4,18
1000 11 18 10000 1
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SOLABIA

Méthode alternative
Laboratoires| n°® éch Méthode de référence ISO 11290-2 COMI‘-"ASS® Listeria Agar 48H
' - méthode par inclusion -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 2 5 10 10 91 1,96
100 0 0 100 0
8 10 5 2 10 7 82 1,91
J 100 2 0 100 2 Ne
1 10 8 7 10 69 770 2,89
100 14 13 résultats 100 16
4 10 12 28 incohérents 10 78 800 2,90
100 5 18 100 10
3 10 48 37 100 73 7500 3,88
100 52 52 1000 10
7 10 49 39 100 82 8500 3,93
100 79 68 1000 12
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 18 14 160 2,20 10 9 91 1,96
100 0 2 100 1 Ne
8 10 26 23 230 2,36 10 7 82 1,91
K 100 1 1 100 2 Ne
1 100 9 18 1500 3,18 100 14 1400 3,15
1000 1 4 1000 1
4 100 14 13 1400 3,15 100 21 1900 3,28
1000 3 3 1000 0
3 1000 15 10 12000 4,08 | 1000 21 20000 4,30
10000 2 0 10000 1
7 1000 19 11 17000 4,23 | 1000 31 28000 4,45
10000 6 2 10000 0
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SOLABIA

Méthode alternative
Laboratoires n° éch Méthode de référence ISO 11290-2* COMI‘-"ASS® Liste_ria Ag_ar 48H
) - méthode par inclusion -
Dilution | ufc/boite a | ufc/boite b ufc/g log ufc/g | Dilution | ufc/boite ufc/g log ufc/g
5 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
6 10 0 0 <10 <1,00 10 0 <10 <1,00
100 0 0 100 0
2 10 13 5 86 1,93 10 10 91 1,96
100 1 0 100 0
8 10 17 8 110 2,04 10 9 100 2,00
100 0 0 100 2 Ne
ADRIA 1 10 53 43 520 2,72 10 79 800 2,90
100 9 9 100 9
4 10 60 56 660 2,82 10 95 960 2,98
100 14 15 100 10
3 100 93 94 9500 3,98 100 78 7600 3,88
1000 12 10 1000 6
7 100 60 77 7400 3,87 100 81 7700 3,89
1000 16 9 1000 4
+ Essai effectué sous le couvert de I'accréditation
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Résultats des dénombrements de la flore aérobie mésophile

Laboratoires

Flore aérobie mésophile

ADRIA Développement
Rapport de synthése (Version 0)
COMPASS Listeria Agar Dénom

(UFC/ml)
A 31000
B 500
C 170
D 850
E 43 000
F 1200
G 120
H 16 000
| 3500
J 47 000
K 4 000 UFCg
1771177
brement
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